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- Weisser Mosler

Tafel XIIL.

Literatur und Symomyme: v. Babo (Klassifie, II I &), pag. 169, Trummer (Klassific, II, 1), pag. 262, als Mosler, Luttenberger, Weisslabler, Ungurische, Moslovez, Shipon, Shipo,
Shipomski, Poshipon, Maljak, Mainak, Malnik in Bteiormark., Shams, Theil 1, pag, 88, als Furmint oder Formint und Zapfier in der Gegend von Tokay wnd Oedenburg.  Im
ibrigen Ungarn onch Dr. Entz als Tokaoer und Tokayer, Szegezili, Szalai, Szigeti, Kéknyeldl, ferner als SBomszold in Siebenblirgen; als Bieli moslavac ond Krhkopetes und
| sipelj in Crontion. v, Gock, pag: 87, mit Abbildung, Taf. XXVII, als edler weisser Tokayer. Victor Rendu, mit Abbikdung Taf 22, Comte Odart, pag. 307. Calwer,
pag. 111, ala edler weissar Tokayer, mit Abbildung, Tafel 19, Nr, 2.
e in Dentsehlond als weisser Tokaver (Putzschoore) verbreitete Tronbensorte (v, Babo, pag. 346) ist mit dem welssen Moaler nicht identisch, sondern wohl nor verwand,
Der Name | Moaler® bal mit dem Fluse | die Mosel® keine Berichung, vielmelir kann man aonchmen, doss der Mozler in Moslawina (Milithrgriinee) 2 Hauss ist und von da nach Croatien,
Ungarn and Stedermark verbreitet wardo, was anch A, v. Babo in seinem  Bericht fiber die Weinbau treibemden Kronlfinder Oesterreichs,® pag. 8, umd Dr, W, Hamm o seinem
- Wembnch* 1874, pag, 236 nusgesproclen haben.

Beschreibung.

Rebstock stark mit wrober inide. Rebholz dick. gelbbrann, donkler gestreift, schwarz punktivt. Knoten stark hervortretend. dunkler prefiichit als das nhrize Hole

' | d—d Yoll weil von cinpmler entfernt.  Auvgen dick rothbraun, ctwas wollig.

| Bliitter cross lodorartic. rond. deeilappig, nicht tief cingeschodtten, ziemlich eben, matteran. oft schware geflockt and punktivt unten weisslilziz.  Bezahnung
I:JIIEII'."il'!II. biresit, s, finst ]-lt]ppu-H'ﬂﬂqu. Buchten oy, meistens wedeckt,  Nerven dick. eftwas hervortredend eritn. unfen ﬂcfmﬁlh:ig. Blattstiel dick, nahezn =0 lang
al= der Mittelnery des Blattes, rthlich oberlanfen, ofwas filzig.  Biatter an den Triebspitzen weisswolliz mit gebogener Spitze.

Traube gross. locker, cinfach, lang, der des gelben Orleans am sholichsten,  Traubenstiel kurz. begsam, grin mit oithlicher oder brinnlicher Farbung.
Knoten unfruchibar. Beerenstielchen lang, meist schr dick. braun. wuolstig, feinwarziz. Beere womlich gross linglich. oft aveh in's runde dbergehend. gelblich-
grin, bei voller Heife gelblich, mit kasanienbrannen Flecken anf der Sonnenseite, fein punktitt, wefidert. Narbe gross, braun, vorstohend, Beerenhaut dick. Saft
efwas schleimig, siss mnd angenelin.  Rebfzeit spail, nach dem gelben Muskatoller,

Vorkommen, Kuoltur und Verwendung, Der Moslor it in Ungarn, Steiermork und Croatien stark verbreitet, bildet in dem Tokayer wmd Luotten-
berger Weingebire den Houptsatz wnd st dort schon seit aedenklichen Zeiten angeptlanet.  In Steiermark ist er vach dem weissen Heuniseh (Beling) die ver-
lireitetste Tranhbengattung, welche den meisten steirischen Weinen den Charaktor verleihi.

Der Mosler gedeibt nur in einer sohe gofen warmen Loge und erveielt erst in leichteren Dodenarten die Gate. durch welche seine Woine einen Waltraf
erhalten haben, Er wind gewoholich anf kirzere oder lingere Zapfon geschnitten und zeichnet sich durch oine  grosse Donerbaftigheit des Stockes anil grosse
Tragharkeit aus,  Aueh in der Blothe it er nicht empfindlich, wenn die beiden Grondbedinguogen seines Gedeihens, sehr gute warme Lage umd  hitsger
Boden erfunllt simd.

Aus der Mosleriraule werden in Ungarn die edlen Tokayer. Ruster and Osdenburger Aushrochweine bereitet, da die Beeren in den dortigen sehr giin-
stigen Verhilinissen leieht Ziboben bilden.  Awch die edelston seirischen Weine, als die Luttenberger, Kemschbacher. Pickerer n o m. bestehen zom grissten
Theil aus dem Mosler, welcher in guten Jahren einen Zuckergehalt von 20—28 % und eive Siore von 6—8 "o bekommt,  Die Moslerweine sind daber sehr
alkoholreich, feurig und stark wad dieflen sich. abgasehen von der Verwondung za Dossertweinen in Auvsbeiichon, mebr zom Verselinitt mit amderen loiehtoron

. Weinen cignen, worn sie auch grisstentheils verwendet werden, da in den mwisten steivischen Weingebirgen der Mosler zugleich mit dem Hemnisch nod  anderen

weringeren Tranbensorten angobaut ol gekeltert wird.
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