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E (Radybrud jamtlicher Artifel verboten.)
gfwas von der Gefliigel;udt im

Sommer.

Bon Heino Spief.
d Suli ift bie Brutzeit beenbet und der grofe
e taoen mird fleiner umd Peiner. Ja, an auBer-
M"’!’F d Hheifen Tagen fegen piele Henmen vollftdns
T mit bem Legen aus. Cinige Tiere beginnen aud
jhon mit einer frithzeitigen. Maufer. Beides
Senn man fod fii [Angere Jeit verbiiten, wenn ber
: i# purdy richtige %uitemusmul}l rege erhalten
« pefomders purdy @riinfutter fann man bie Freh-
und bamit bie Cierproduftion [ange ;?[ett mach=
ton  Dos Grimfjutter muf aber den Tieren in
Miihen Roufen, Dbie das Abbeifen gang furger
berr Der ‘Tflangen gejtatten, porgefelt, ober es
z mie Hidfel gejdnitten merden. Dabei fommt es
# nod barauf an, faftiges, jdmadbhaftes Brin auss
Ghien. Die fproden Grasjtengel, die alten RKlee-
umd die blilbenden Unfriuter werben von den
ern Mt mebr angeriibrt. Salatabfille, Kobl:
- iiberjiiblige Suppentrautpflangen ober oud)
‘ingejdniftene Jwiebeln find am Riake. Dos Laub
d die Rnollen von Jmiebelgemidyien mwerden pon
allem Geftiigel gern genommen und jdyaden aud) nidt
mit einer 2usnabme — bie Enien vertragen fie
Pt Diefe Tiere magern bei reidlicher Jmiebel-
‘Sherung jdnell ab, fie zeigen eine abnorm vergros
s @eber und geben bei fortgejebiem Jwiebelgenup
S e ein. Puten dagegen fonmen bie Jmiebel liter-
‘weife verjdlingen, obne jede Becintridtigung ibrer
 Gejunbbeit.
. 9fn den heifien Tagen Dot bas Gefliigel bejtdndig
" Durft, weshald mefhrmals am Tage fiir frifches TWaf-
gt merben muf, wenn flicgendes MWaffer nidyt
i ligung ftebt. 2Am Idngjten Biihl erbdlt ficdh
=: @efrint in irdemen Gefifen. dhe, auto-
Tontrinfen find beute #iberall u foufen.
‘Wart fonn fidy aber aud) einen jehr guien, das Waf-
; baltenden Trintautomaten mit ganj gerin-
gen Roften felbjt berjtellen. Dagu bendtigt man einen
: n Cinmadytopf und einen ehwas groferen
mumer[utﬁ. it der Teile madt man leicht
‘dinen etma 15 Jentimeter tiefen Gin{dnitt am oberen
Menbe bes Topfes. TNun wird ber opi mit MWaffer
der linterfafy auf den Topf gejtilpt und beide
'Q burdy eine Shmentung fo berwmgedbreht, dah
fer Unterfof auf den Boben zu ftehen fommt. Cs
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S il nun der Teller voll Waffer, aber nidt iiber; nur
i 8 Maffer, mie die Tiere faufen, flieht ous bem

fmer
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topf mwieder nad).
Srok aller Borficht Lann aber an febr heipen Tagen
‘Trintwaffer ungenieBbar mwerden und der Genup
b nidt einmanbdireien E!Ba[lje:s gu ernjtlicgen Cr-
‘tramfungen, namentlich sum usbrud) von Durdhfall
umb Eholera fiihren. Cin gutes Borbeugemittel haben

§ wicim Gifenvitriof, pon dem mwir etma 20 Tropfen

“ouf 1 Qiter MWaffer geben; denjelben Jwed erreidjen
L mir beburd), bafy ftindig einige fladbe Cifentiide, mogs
Ulidft roftige, in dem TrintgefdBe liegen. Gemarnt
Jéi or Per Bermendung von Nigeln fiir bdiefen
' denn das Gefliigel ver[dhludt mit Borliebe
felbft jolhe von einer Ldnge von 2—3 Joll,

rd) baufig eine Durdbohrung bder Magenmand
igefilhrt wirb, die den Todb bdes Tieres be-

die TrintgefdBe an Dden [dattigiten Stellen

fein mﬁ%en, ift jelbftverftandlid). Die bren-
Gonnenftrahlen find dem Gefliigel iiberhaupt
fhadlich, namentlidy verberben fie die @efieder:

bes Schaugefliigels, befonbers ber {dymargen,

e unb roten qujlﬁge. Die iibermiBige MWidrme

; Aditiat aber audy Ddie Regetdtigleit und ben
\Jleiidanfol® der alten, {omie das MWadystum Dder jun-
__gﬁﬁhnen Es beigt deshalh fiir geniigenden
3 en im uslauf ju jorgen, mo Ddiefer nidht durd
b ntiitfidhe Heden und alte Baumanpflongungen vot-
ifft. 9m Auslauj verteilte alte Kiften und
en erfiillen biefen Jmed; beffer find Scuppen

und Hiitten. Am beften und der MNatur der Hiibhner
i meiften entfprediend jt aber ein Dadh, bas man
Wit mur 30 3entimeter Hdhe pom CErdboden aus ge-
: en, ausgebienten Erbfenjtriudyern, Bohnen-
: n ober Latten errichtet. Soldy ein Plok it
tel, Hihl und [eiblidy troden, fo Daf er aud
B8 fhlechtern TMetter den Hilhnern das Einmullen
«gﬁlﬂﬂ Ueber Macht juchen allerhand Jnfetten diefe
‘idiigten Stellen ouf, die am Tage ben Hiihnern
Pl Beute fallen. Cinen guten fdattigen Play bietet
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audy eine Anpflanung voft Selianthitnollen, bderen
breite Blatter den Lieren eine angenehme Erholungs-
ftelle veridaffen. Ullerdings afle fiir bie Hihner er
rﬂeglfiggurm Bliitter fallen dem Griingeughunger zum
_ Die Hige richtet im Stalle felbft aber nod) groferen
Sdiaden an durd) bie unbheimlidhe Bermehrung bes
Ungejiefers. Der Gtall, befonbers bdie MNefter, find
mindeftens ?mm[na_l widentlidh forgfaltig au bdesinfi-
sieren, ebenjo oft ift aud) ber Sot zu enifernen. Jur
Bernichtung des lingegiefers bebient man fidy in neue-
rer Jeit mit gutem Erfolge bes Ausidmefelns, modurd)
audy die Nager, Miufe und Ratten, getdtef, minde-
ftens uherlnuf Nimmermwieberjehen veririeben mer-
den. Gs fimd feit furger Jeit eigenartig gearbeitefe,
gum DBerbrennen von Gtangenjdywefel eingeridyiete
Hpparate im Hondel, die die Shmwefelddimpfe erft mit
@emalt ju Boben driiden, von dem fie nad) und nad)
an ben TWandben jur Dede hod) fteigen. TWas von
lebenden Wejen mit den Diampfen in  Beriihrung
tommt, ift fidjer dem Tobe verfallen.

Das bei groBer Hike in dem Nejtern maffenhaft auf:
tretende lngejiefer 1ift bie Tiere mihrend bdes Le:
gens nidht jur Rube tommen -unb bie beifge, ftidige
Staffuft tragt dagu bei, baf fidh die Tiere auBerbalb
bes ©talles einen angenebmeren Ort zur Eiabloge
fuden. JInfetten und Hike find faft immer der Grund
bes Berlegens ber Eier, vorausgefelt, bap nidyt das
Nejt felbfi im vollen Lidte fleht. Die Nefteinloge
ift regsimciﬁig wodyentlidy ju ernmeuern und dem fri=
fhen ©iroh ein mwenig JInfeftenpulver einjufireuen.
Tody beffer ift es, in der beigen Jeit diberhaupt fein
GStroh zu nehmen, fondern in ben Meftfaften frifdh
E‘eﬂm_:fwne @rasplatten mulbenartig unterjubringen.
in diefem TMaterial findet fidh) fo leicht Lein flngeaiefer
ein.

Det Badijdie Biehverfiderungsverband
im Jahre 1912,

Mit dbem abgelaufenen Gejdiftsjahr blidt der Bas
bifde Biehoerfiderungsverband auf -eine 20jibrige
Tatigleit guriid. Langjom, aber ftetig gewaden, hat
er in biefer Jeit im gangen 13 481140 A4 39 § €nt-
jdiidigungen gezablt, woran 2786000 K als Jus
{chiiffe aus ber Staatsiaffe geleiftet murben. ud) im
Jabre 1912 hat der BWerband ein mweiteres Wadstum
su verzeidhnen. Ju den 436 Ortsanfialien, die aus
dem Jahre 1911 ins neue Gejdyiftsjabr iiberivaten,
tamen 7 neue hingy, jo baf am Sdluf bes Jabres
1912 pem Verband 443 Ortsanfialten und Wereine an-
geborten. TMit den neu angefdiofjenen Ortsanfialten,
dte fih auf die Umisbegirte Breifad), Bretten, Lir-
rady, ‘Bforzheim, Stodady, Tauberbifdofsheim und
Ueberlingen verteilten, find 584 Biehbejifer und 2576
Tiere in Gefamtmert von 1001100 i zugegangen.
Das Befddftsergebnis darf als giinjtig beaeidgjnet mwers
ben. Die Jabl der Sdabdenfille, die im Jahre 1911
4565 bztm(?en batten, ift trof ber Junahme bes Ber-
banbes auf 4000 juriidgegongen. JIm Jabre 1912
maren inﬁgiuml 38 392 Wiehbefiger mit 149 405 Tie-
ren (im Gefamtwert von 65440215 i) verjidert,
wooon 4000 entjddbigt werben muften. Die Summe
dber Entfdhibigungen belduft fih auf 1350930 4 und
92 3, b. i 2,08 M bes gefamien Berjiderungswertes.
Der ungebedte Werbandsaufmand belduft fid) auf
402169 4 51 &, au deren EJedungB eine BVerbanbds-
umiage pon rund 61 & fiir 100 K Berfiherungsmwert
ecforberlid) mdre. Der ur Dedung biefes Mehr-
perirages erforberlidpe Staatszujdup belduft fidh Fiir
bas Beridhtsjahr auf runb 271 400 . Der ungededte
briliche Cnijdabigungsaufmand befrigt 417858 M
61 8, au deffen Beftreitung eine durdydnitiliche lm-
foge (Ortsumlage) pon 63 4 (1911 — 75 4) fiar
100 M Berfiherungsmert erforderlich ift.
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Durdy basfelbe

Unlegen . von Rompoffhaufen.
fann man eine groBe Denge fidh in jeber MWirtidyaft
porfinbenber Abfallfiofje verwerten und bem 2Ader
wertoollen Diinger ufiihren. Grabenausmurf, Torf,
Grde, die beim Reinigen der Hadfriidhte abfalt, Kalt-
fputt, Shlomm aus Rinnjteinem, Saudyegruben ober
Teidhen ujmw. laffen fidh gut dagu vermenden. Der
Sompofthaufen mup mindeftens ein Jahr liegen; er
ift mit ungeldihtem Ralf zu vermengen, ifters ums
augraben unb mit Jaude zu begiehen. TBenn auf
bem Sompofthaufen lnfraut widfi, ift es vor bem
Reifwerben abzumibhen.
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Niooje auj Wiejen verdriingen bic Gefferen Fuiters
pitangen und jaugen das Waffer auf. Man bilft fid
bagegen burd) Cniwdfiern und nadberige Raltung
ober Rainitbiingung. MWirtfam ift audy das Cggen
mit der MWiefenegge und bas Beweiden.

Starf verjdlammies Griinfutfer ober foldes, Das
burdy lang anbauernden Regen fehr gefitten bat, barf
nicht oerfiittert merben. Jjt rajde Ernte notwenbdig,
fo empjfichlt es fidh), basfelbe eingufiiuern, namentlid
menn die Witterung sum Trodnen nidt giinjtig ift
Gtatt derartiges TFutter eingufduern, fann man es
auch auf Braunbeu veracbeiten.

Das Abnehmen von Bidffern por ber Riibenernte
jtért die Gnmidlung der Riibe, und war um jo medr,
je friiber es ftattfinbet, und je weniger Laub bie Ril-
benforten probugieren. 2Um wenigften pertragen bas
Abbldttern bie Edenborfer und Tannenfriiger Riiben-
jorten, weldje fajt nur halb jooiel Laub pro Morgen
probugieren als Die Seutewifer Riibe. Jn ben futter
armen Jahren und im Ricipbetriebe iRt jid gegen
ein miRiges 2Abblattern durd) Entfermung ber unteren,
aum Teife trodenen Bldttern vom September an nidyt
viel fagen, menn babei eipige Borfidyt gebraudyt wird.
Merden bagegen burd) Mngejdidies Arbeiten in Den
Reifen und durdy die Rleider der Frauen vorgeitig die
oft fehr fprbben Stiele der gefunden Blitter arglos
gefnidt, fo fann fih die Grnte ber Riiben, wie eine
gehende Berfude gelehrt baben, um bdie Hilfte vers

mimbern, ‘
[- Obit- und Gartenbau [ w |

Jur Erate von Dficfidyen und AUprifofen. Beim Ber-
fand fo gorter Friihte wie Pfirfiche und Upritojen
ift befonbere BVorfiht geboten. Hier empfiehlt fich
Gingelpadung. Tan Likt fidy Kiften mit fladen Cin-
figen anfertigen, die in fleine Facher eingeteilt finb;
in jebes Fad) fommt nur eine mit Seibenpapier um-
widelte Frudt, die rimgsum bis zur vollen usfiil-
lung bes Fades mit Solzmwolle umgeben wird.

Blaffldufe an Pficfiden. MWenn dos Befprifen ber
Birfihbdume mit Tebalwafjer nidhts niigt, fo fann
man biejelben riudern. €s gefdyieht dies am bejten
mittels ber in ber Bienenmwirtjhaft allgemein ange-
mwenbeten Rauderfanne, in die man Tabatblitter mit
moglidiit oiel Rippen bringt. Audy nad) bem Bejprigen
mit einer aiemlidy Pomgentrierten Sdymnierfeifeldjung
wird das Ungegiefer bald verjdmwinbden. Ebenjo fol
fen audy Baderlin und Jnfeftenpulver bei Dber Ber-
tii;{;una ber griinen Blattliufe gang gute Dienfte
[eiften.

Der Goldldjer und defjen Raupen find arge Sdyad-
finge ber Objthdume. Cigenilid) fann diefer Sdydbdling
nur an vernadldffigten Obftbdumen auftreten, benn
bie oft faufigrofen Raupennefter, in mwelden die jun-
gen Raupden iibermintern, fieht man nady bem
Ridtterabfall fehr genau und fann jelbige unjdywer
pernidyten. Die, mwenn ausgewachfen, bis 3,50 Jenti-
meter [angen, jdywarzgrauen, braunbebagrten, mit
roten Qiingslinien und weifen Seitenfleden gegeid)
neten Maupen fangen fdon im erfien Friibjabre an,
bie Raupennefter auszudehnen und alles junge Laub
abgufrefjen. Des Nadyts ziehen fie fi) foft immer ge-
meinfam in das vergriferte Meft guriid, da fie bis gur
legten Hutung gefellig leben. Anfang Juni verpup-
pen fid) die Raupen eingein in ein bidiies Gemwebe an
Biaumen, Heden ujm. Die Puppe, melde fid) bei Be-
rithrung lebbaft bemegt, ift grau-{dwarg. Nady rei
TBodyen Puppenrube entjteigt derfelben ein weifer
mit roftgelbem SHinterleibe verfehener Falter, welder
bis 250 Gier am Dbie lnterfeite ber Blatter
ablegt, aus denen [dhon im Auguft bie jungen Riup-
den austriedyen, bie fidh fpiiter, wie oben angegeben,
einfpinnen. Die Vernidtung gefdyieht am beften durd)
Einjammein und Berbrennen der Nefter, Ubjudjen der
getben Gierhiufdben von ben Bldttern im Juli und
Aerdriiden der ausgetrodyenen Riaupchen.

Beim Bobhnenpfliiden benufe man nur Daoumen
und RJeigefinger. TWer durd) unverftindiges Uusreis
fen ben jungen ¥nfol mit megnimmt, hat doppelten
Sdjaben, ba er jeine Crivdige im poraus perminbert
und die fleinen BViohnden nicht vermenden fann. Cin
pteres Abjudien der Bohnenitode ift ndtig, wenn Ddie
griinen ©doten nidt hart und holzig mwerden {ollen.

Der bejte Diinger fiiv Spargel ift tierifher Dung.
9n Brounfdymeig, wo bie Spargeltullur am bidjjten
ftebt, pilegt man bie Spargeldader - dreimal mit Stall-
mift pon jedesmal 250 TMeterzeniner pro Heftar zu
biingen. Bl mon gleidjeitig tiinftliden Dimger an-
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wenben, fo nimmt man 2 Meterzentner jdrmefeHaures
Rali, 2 Metergentner Chilijalpeter, 2 Meterjeniner
Superphosphat und 10 TMeterjeniner Mergel pro
fettar. Die Fiinjtlichen Diinger werben jhmwad) unters
graben und unterhadt.

_ Hopfidlat fiir §erbft und Spitjommer [it man an-
fangs Juli, in 14 Tagen verjegbar, in 6 Woden Kipfe
und dann ift es Ende Augujt, Anfang September, wo
ber Salat jdhon mweniger jdhieht, Salat fiir ben Sep=
tember, Oftober und November fit man fpater, etwa
pom 20. bis 30. Juli. Gute Diingung, guter Bobden,
trodene Behandblung des Bobens, jleigiges Jdten find
Hauptfadhe, eine flitffige Diingung fehr zu empfehlen,
benn je fetter der ©alat hat, defto zarter und grofer
wird er. Fiir den Sommer und Herbjt ift Trostopf,
braun und gelb, fehr zu empfeblen, im Spather
beutidyer Unvergleidhlidher unvermiiftlich.

Wiglungene Gurfenpflansungen. Die Gurfe ver-
langt gu ibrem @ebeiben einen tiefgeloderten unb
nabrhaften Boben und damn vor allem nod) eine
feudhtmarme iterung. TWenn leltere fehlt, ift bM
Gurten nur felten auf eine befriedigende Ernte 3u
redynen; ift bie Mitterung aber falt und fteben biv
Gurten obnebies nod) auf feinem gefoderten und
nabrbaften Boben, treiben fie nur furge Ranten,
geigen fie fein redytes Qeben, oder ift ein groBer Teil
pon ihnen fdhon im Abjterben begriffen, fo ift es ge-
wihnlich beffer, nidt mehr auf die Gurlen zu rednen,
fondern die betreffenben Beete mit einer anderen Bes
mifeart ju beftellen. Jm Juli tann man auf fie nod)
pflangen und Friihtobirabi, Fritbtraut, Fritbwirfing,
Rofentoh!, Salat, Winterendivien, Porree, MWinter-
tohl bringen, und fien tann man: Gpeiferiiben, mie
©dneeball-, Milhelmsburger, fjdmware runbe und
anbere Riibenforten mebr. Gegen Ende Juli und im
uguft tann man audy jdon wieder an das Sden pon
Robinsdyen gehen.

Wo die Rofentnojpen durdy Frdffe gelitfen Haben,
empfiehlt es fid), alle Jmeige, die ibre Knofpen abge-
ftoRen baben, fofort um minbeftens ein uge ju ent:
{pigen, bamit der usirieb ein frijtiger werbe. Jm
n@sr[iggenben Falle it augenblidlicher BVerlujt pdterer

emwinn.

|[T . Bienenzucht .|

Resept jur Bereifung des Honigweins. Man riibre
in 60—65 Liter meidies MWajjer, dbas in einem redyt
reintichen @efaf (etwa Fupferner Reffel) iemlid jiarl
ermdrmt murde, etwa 6 Liter Honig, hierauf lakt man
beides, TWaffer und Honig, noch gelindbe eineinhalb
Stunben fang fieben. Bon Jeit gu Jeit mwird der
hmukige Sdaum, ber fidh oben anfelt, meggefdhopit.
St nun die Beit bes Siedens vorbei, fo wird bdas
$Honigmaffer in irdene und blecherne Gefife zum
9btiiblen ausgeidopft und nod) warm in ein forg-
fdltig gereinigtes foB gebradt. Jn gut temperiertem
Reller fingt der MWein nad) 5—8 Tagen zu gdren am.
Mady 14 tagiger Gidrungsgeit wird der MWein in ein
pweites {Faf abgeogen (natiirlid obne Sefe), wo die
®iirung nody 10 bis 14 Tage weiter dauert. Jjt nad
vollenbeter Girung der Honigmein gang rubig, jo dak
man nidts mebr bort, jo wird bdas Spundiod) ge-
jhlofjen unb ber Tein ift nady 3 TWodjen hell und
trintbar. In Flojden abgejogen, gut verftdpfelt und
in talten Sand gebradyt, mouffiert er in einigen Tagen
sgiemlid) ftact.

®litten ber Blenenwohnungen. Neue MWohnungen
aus $Hol3 baben oft im Jnnern raube TWinbe, mwelde
bie Bienen als erjte rbeit ju glatten haben. Um
ibnen biefe Urbeit gu erfparen, made man in einer
neuen Mobnung ein leidies Strobfeuer; aud) Hobel
fpéne find 3u bem 3mcd‘c febr gut ju vermenben. Die
brennende Maffe mird ftets darin herumgeriihrt, bamit
bie Minde nicht onbrennen. Jfjt das Raube abge:
fengt und baben fih bie TWanbungen ermirmt, fo
nehme man einen ‘Ballen von IWadysabfdllen ober
reines Madys urd reibe bdie inneren Wandungen der
fRohnungen, nod) ehe biefelben falt werben, fo {dnell
als mbglidy dbamit ab. Jft dies gefdhehen, fo werben
bie Wadsteilden, melde an den TWanbungen baften
geblieben find, mit einer Biirfte gut verrieben, jo bdafk
die Bretter mie poliert ausfehen.

Der Dorteil der Nadbjdwdrme liegt darin, baf fie
nur Arbeitermachs auffiilbren und einen fiirs nadite
Sabr fehr fruditbaren Beifel haben. Jm iibrigen find
fie der rationellen Bienenzudyt nidht fordberlih unbd
filprem nidht felten den Ruin des Mutterftodes herbei.

Porfiht beim Derfidrien jdwader Dibller ift dem
Unfinger jtets angurateén, denn fo niiglidy ein Ber-
jtirten jHwadjer Volter im Fritbjabr ift, jo leidt tann
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fidy ber Anfinger, wenn er die Berftdriung nidyt ridtig
ausfiibrt, fdaben. Biel vorteilhafter ift es fiir ben
leBteren, lieber ein poar Sdmddlinge auf dem Stanbe
ju baben, als diefe auf Soften ber guten Stide 3u
verftirfen. Il er aber dennoth eine Berjtarfung
feiner jdhwaden Stode pornehmen, fo laffe er es von
einem erfabrenen Jmfer madien, damit es nicht ver-
febrt gefchieht. 2Undernfalls verfleinere er den Bau
der Sehwidblinge, halte fie redit warm und perengere
bie Fluglodier, damit nidgt Rauber eindringen und
mwarte, bis bie guten BWiolter erftarft find, dann nebme
er mittags ein guies BWolt auseinander, fperre im
Edymiadling die Konigin unter den Pieifenbdedel, febre
danin-eine Partie junge Bienen zu, jielle ihn ein paar
Tage dbuntel und verjtirfe denfelben nad) und nad
burd) Brut. Jjt er aber gar ju jdhmwad), fo bringe man
ibn in ein Kaftden, gebe ihm genug Honig und fteile
thn volljtdndig dunkel, bis man bie Konigin 3u einem
bleger ober auf anbere Teife vermenden fann. Gar
ju [dmade Strobjtode verbinde man umd ftelle jie
ebenjalls red)t dunfel, bis man helfen Pann, aber
jchneide ben Bau qus und vermende die Rimigin.

[ ! fiir Kiiche und Paus ﬂ
)
Riidyenzettel.

Sonntag: Griinfernjuppe mit Martbldfdren,
Blumentohl und RKalbsbraten. Bratfartoffel, Objt.
Abenbds: RKalter Aufichnitt und. gemifdyter Salat.
— Montag: Gerftenfuppe, Hommeljleijdy, junge
Bobnen, Saltartoffel. A bends: Fleijdinlat, vom
Suppenjleij) vom Mittag, Bratlartoffel, Bier. —
Dienstaqg: OGriefjuppe, Sdmeinstotelette, Rot-
traut, Rartoffelpiiree. A benbds: Weide Cier, Salat.
Butterbrot und RKaje. — Mittwod): Jmwiebelfuppe.
@riegiloBe und Birnenjdnife. WA benbds: RKartoffel
und Heringe, Bier. — Donnerstag: Fleifdjuppe.
Soblrabi und Rindfleijd). A benbds: Gebadene
Burft und Rartoffelfolat. — Freitag: Griine Crb-
fenfuppe. Ungelfchellfijdh, braunme Butter, Fifdhtar-
toffe. Abends: Saure Mildh und Bratlortoffel. —
Eamsta%z Milchjuppe. Ralbsbruft mit RKartofjels
fdmigeln. A benbds: RKaltes Fleijh, Mufidnitt, But-
terbrot.

Weintalfihale mif Himbeeren. Gerijiete, in Stiide
gerbrodene Fmwiebade mwerben mit Jitronenjdeiben
und einigen Stiidden feinem JRimt in eine Terrine
getan und mit Weigwein, der mit etwos Waffer ver-
mifcht und mit Juder verfiift ift, iibergofjen, bann
merden f[dione, groBe Gartenhimbeeren bhineingetan
unb die Roltfdale eine MWeile auf Eis geftellt.

Heidelbeetfuppe. Die Heidelbeeren, aud) Blmubeeren
pber Befinge genannt, mwerben verlefen, in einem
Durdyidlag gemafden und mit etwaos TMWafjer, Juder
und Jitronenfdale aufgefet. Sind die Beeren mweid,
riibrt man bdie Suppe mit etivas RKartoffelmebhl ab —
auf 1 Qiter Suppe ungefiabr 1 CERloffel Mebl. Als
Cinlage gibt man SemmelllbBden, in MWiirfel ge-
fhnittenen 3wiebad, Matronen ufm.

Petetfilientactoffein als @Gemiije. RKartofjeln mer-
ben mit der Sdiale gefodht und nadybem fie etwas abs
geliiblt find, gefchdlt und in Sdeiben gejdnitien. Nun
gerlift man reidlidy Butter in einem Sdymortopf unb
tut etwas gebadite Bwiebel, Peterfilie, Pfeffer, Salz
imb bie RKartoffeln bogu. Dies mup jujomumen eine
turge Jeit durdjdmoren. Imzwifden quirlt man
einige Gigelb, jhwentt die Kartoffeln damit gut burd
und ridtet fie jofort an.

Pficfibbowle. Man {dldgt etma ¥ RKilo Juder in
tieine Ctiide, die man in faltes TWaffer taudt und mit
14 Diter Wein iibergieft. Dazu gibt man 8—10 in
Sdieiben pgejdmittene eingemadite Pfirfihe und nad
einer MWeile jwei Flofden MWeifmwein und eine Flajde
Rotmwein.  Die Bowle wird auf Eis geftellt; Purz be-
vor fie getrunten wird, farm nody eine Flajche Cham-
pagner bagu gegeben werden. JIn aleicher TWeife [dht
fih audy Ynanos., Erdbeer- ober Maibomle (leftere
im MWinter mit Eriratt) bereiten; bei HAnanas und
Maibowle nimmt man jébodh nur Weifwein, auf
Bunjd mit Jufol pon Champagner.

fraufwurfl. Bereitungsgeit 1% Clunden. Fiir 4
Terjonen bebarf man folgenber Jutaten: 1 grofer
Sopf Weiflraut, 60 Gramm alte Semmel, 2 Eier,
280 @ramm Sdweinefleijd, 50 Gramm Fett, 1 Kalbs-
nefy, 20 Gramm Fleifderiraft. Naddem bdie duBeren
Blatter und ftarferen Rippen entfernt find, mird bdas
Meiftraut gemafden, groblidh vermiegt unbd in Fett
mit bem notigen ©alj froden gebiinftet. lnterdeffen
hadt man 280 @ramm Sdweinefleijd) febr fein, rithrt
es gut ab, vermifdyt es mit Dem injwi{den ertalteten
Rraut, miirgt das Bange mit 20 Gramm Fleifchertratt,
bas in vier GRloffel heigem TWaffer geldft iff, und dem
nod) nbtigen Salz und Tfeffer. Diefe Maffe wird in
gereinigte, weite Sdhmweineddrme gefiillt, in MWiirfte

von beliebiger Grofe abgebunden, nur eine Biertel-
flunde langfam in Salamwafjer gefodit, alshann Heraus-
genommen, in Mebl paniert, und in Butter ju jdyoner,
braunlicher Farbe gebraten.

Mandelpldfden mit Danille. 375 Bramm, mit
einer haiben Sfange Wanille, gefioener Buder wird
mit brei CiweiB, melde ju feftem Sdinee gejdlagen
find, eine halbe Stunbe geriibrt. $Hierauf 375 Gramm
abgejogene [dnglid) feingefdhnittene Mandeln barunter
gerubrt. Gin Bled) mit Oblaten belegt, mit einem
Yoffel fleine $Hauflein aufgefeit, bei mdBiger Hike
bellgelb gebaden. '

_ Uus Herrenfieidern entfernt man Fleden von Bier,
Edotolade, RKaffee, braunen Saucen mit Leidytigteit
burd) Quillanarinde. ~ Die Rinde [dHdaumt in Verbins
bung mit Wajjer wie Seife. Man fauft bdiejelbe am
beften in Drogerien.’ Mit 3—4 Teilen meiden MWal-
iers focbt man fie etma eine Biertelftunbe aus, gieft
diefe Ublodung durdy ein Tud)y und mijdt fie mt
eiwas Spiritus. Nacbem man das RKleibungsitiid
platt auj ein Brett gebreitet hat, trdgt man diefe Fliif-
ligkeit mit einer Biirfte louwarm auf. Gut ift es, ein
trodenes Tud) unter ben Sioff ju breiten, da bicfes
die Feudbtigleit auffaugen hilft. Jjt der Fled nun naf
gebiiritet, jo wird die iiberfliiffige Mafje fhnell bure
Auffiopfen mit einem SHirfdhlederlappen ober einem
leinenen fappen befeitigt. Bei Damentleidern it es
vorieilhaft, Futter ober Bejol; vorher abjutrennen, da
burd) das Nafmerden biefer Stoffe neue Fleden ent-
fteben fénnten. Sollten bdie Flede nady diefer Reini-
gung nod) micht gang verfdwunden fein, fo belfe man
mit etmwas Bengm nad). Juleht wird das Kleibungs-
jiiid dann nod) von der linten Seite aufgeplittet.

T

Cinmadien von Friidten und Gemiijen.

__Ririhidnaps und -Litsr. Weithalfige Weinflafjchen
filllt man zu einem Drittel mit buntlen Sauertiriden,
jogenannten Sdattenmorellen und fiigt pro Flajde
ein fingerlanges Stid Jimmt hingu. Dann fiillt man
fie mit gutem Sorn- ober {Franzbranntwein' auf, ver-
forft fie mobl, verfdniirt fie mit Binbfaden und ftellt
fie 8 ‘Wodhen in die Sonne. Dann wird der Brannt-
wein abgegofien, filtriert und pro Flajde 3/s Pfund
aufgeldjter gelber Ranbisjuder und ein MWeinglas
guten Rums bingugefiigt.

Kirjdlitsr. Man zerfioht zwei Bfund febr reife
Sauertirfchen, tut fie in eine grofe mweithalfige Flajdhe,
gieBt einen Riter guien, reinen Branntwein daritber
und [dfit denfelben vier oden wohlverfortt jtehen.
Dann preft man bie Fliffigleit durd) ein Tudy, fiigt
ein balbes Prund Juder, 8 Gramm Jimt und 4
@romm MNelfen hingu und ftellt die Flajde abermals
drei Wodyen in bie Sonne. Tad) Ablauf biefer Frijt
wird der Ritdr filtriert und auf Flajden gefiilit.

Bobnen in Juder und Ejfig. Junge, zarte BVohnen
werben gut abgejogen und an beiden Enben geftubt,
bann im Cinmadetefiel faft mweid) gefodt, auf ein Sieb
gefdhiittet, und mit faltem TWaffer iibergoffen. Dann
todit man Gffig mit Juder, aquf 3/, Qiter Cffig ¥ Ki-
[ogramm Juder, etmas Jimt unb Gemiirsnelten, gieht
bies fodjend heif durd) ein Sieb iiber die nun in eine
Edyiijjel gelegten Bobnen. Am folgenden Tage fiedet
man die Bobhnen mit dem €ffig folange, bis fie gan;
weid) find, filllt fie, abgetiihlt in Cinmadeglajer mit
feftem Berjdhluf, Lot den Saft nod) etwas ein unbd
fiillt ibn iiber bie Bohnen.

Bobnen in Juder. Bon einem Rilo fleiner Salats
bohnen, die nod) feine RKbrmer haben, iehe man die
sajern ab, laffe fie, bamit fie jdon griin bleiben, in
einer fupfernen Rafferolle in fodendem Waffer bei:
nabe, jebod) nicht gany weid) werben, und breite fie
ouf einem Tuche ous, damit fie abtrofnen. Dann
toche man breiviertel Rilo Juder, ben man juvor
eimen ugenblid in faltes “Waffer getaudit Hat, mit
breiviertel Liter Weineffig auf, jdydume ibn aus, lege 8
Gramm Jimt und bdie Bohnen binein, fodje bies zu-
fammen einige Minuten unbd tue es bann in einen

raeﬂannup?. Naod) einigen Tagen fodhe man ben
Saft nod) etmas ein, fiille bie Bobnen in Glifer und
gicRe den CEfjig erfaltet bariiber. Der Saft muf iiber
ben Bobhnen fteben und bie Gldfer gut mit Blaje ver:
bunben werben.

@riine Bobnen ju frodnen, daf fie wie frifdh
fdymeden. Man zieht die jungen Bobnen ab, [dHneidet
fie umd bringt fie in einenr Reffel mit fiebendem
Waffer. Sobald die Bobnen aufmallen, nimmt man
den TMoment wabr, [dopft fie aus dem fodhendem
Waffer und tut fie in ein Gefdp mit faltem Waffer.
Sind fie barin orbentlidy abgetiiblt, jo hebt man fie
berous, (iRt dbas Waffer abloufen und jdyiittet fie auf
ein Tud). Dann bringt man die Bohnen auf Horden,
breitet fie biinn aus unbd trodnet fie, am beften in

eimem Bratofen. Wufbemabrt werben biefelben dann
=

Dr. Ihm, Frauenarzt

wohnt jetzt

Amalienstr. 93| Ecke Westendstrale

Sprechstunden Y212—121, 3—5 Uhr.
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Zahnatelier Clara Homburger

zuletzt 5 Jahre Assistentin bei Herra Dentist Kinig
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Kronen- und Brickenarbeiten

Missige Preise

Kaiserstrasse 7811l (Marktplatz)
im Hause des Herrn Hofjuwelier Paar.
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Tapetenhaus H. Durand.

Leistunastihiges SpezialQeschift.

Beste Bezugsquelle fiir Tapeten aller Art vom billigsten bis

feinsten Genre.

Die neuesten Schiuger in Tupeten und Linkrusta.
Telephon 2435.

Nur Douglasstr. 26.

str. 4

Eine Anzahl

RBiertes BI

in einer Edjadytel oder in cinem Sadden an einem
frodenen, [uftigen Orte. 3

Niirabellen in Juder. 375 Gramm Juder ldutert
man mit ein Jebntel Liter Waffer und legt die Mira
_l'!flfe;l,_nre[d}e nid]t_ju reif fein biicfen, hinein, ldft
fie einige Male auffochen und legt fie dann in ein
I_tnr,grhung?mra. Den Juder Gkt man nun nod) etmas
einfodjen und giet ihn bann iiber. die griidyte. MNody
| laumarm, fiflt man fie in Glifer, befjtreut fie mit
| gutem, geriebenen Juder, feat ein Bldtiden weifes,

binbet fie mit Pergamentpapier ober Blafe,. falls man
feine @ldfer mit Patentverjdhiuf vermenbdet.

Siifie ungejdilfe Gurfen. Griine, nidt 3u grofe
@nrrren merden in gewdbnlidem Gffig etwa eine
Stunde gefodbt, bann, nadydem fie rein abgelaufen
lind, mit Jimt und Nelten gefpidt. Darauf tocht man
auf 3 Rilo Gurlen 1 Liter Weineffig mit 14 Kilo
ﬁug‘_c_r, r'afit Denfelben Pochend bariiber und bedt bhas
Gefdl ju. UAm anbderen Tage fodht man den Eifig
nod) einmal auf und am britten Tage todht man ibn
mit ben Gurfen jufemmen nody ¥4 Stunbe, nimmi
leftere heraus unbd [aft den Cfjig eintodyen, bis er an-
fangt, etmas bid ju werben. Nun tut man die Gur-
fen in Glifer unb gieBt ben ©aft bariiber. Diefe
Gurfen haben einen dhnlichen Gefchmad mie einge-
madyie TWalniiffe.

Esbdragon-Eifig bereitet man aus den nody meiden
Gtengeln bes Esdbragons oder Bertrams. Die Blitter
unp 3rgcig|p[§gera fiillt man in beliebiger Tenge in
groge Olofden oder Rriige, iibergiefit fie mit qutem
Wein: ober Db[t-Cifig (feine Efjig-Ejfeng) und ver-
binbet fie mit Leinen- ober Pergamentpapier. Man
fann bie fflajdjen in der Sonne ftehen laffen jum Di-
gerieren (notwendig ift es nidt), Biele bebaupten,
bafy der Cffig in ber Sonne einen {dalen Gefdhmad
annimmt. Jn 4—6 Wodyen ijt der Cffig gebraudys-
fabig und wird in Flafden abgezogen, die man, gut
verforft, an Eiihlem DOrte aujbemabrt.

Berwendung von wurmitidigem und
Fallobjt.

Ulles Fallobjt und foldes, das von Jnfeften ange-
bobrt und baber minberwertig wird, (Gt fih nod
vermenden. Das Fallobft, Aepfel und Birnen, geben
vermijdt mit Mobrriiben ein gutes Gelee zum Brots
aufftrid), ber bei ben hohen Butterpreifen gewif will-
fommen ift, ba er auBerbem gefund und nabrhaft ijt.
Blg Falldpfel und Birnenm und Mobhren werden, unges=
Id)au in Biertel gefdnitten, Mabiges und Faules ent-
fernt, aufs fFeuer gefelt. 10 Rilo Obft, 5 Rilo Mbhren,
“Wafier, das iiberfteben muf. Fun wird alles ganj
jerfodyt, bann der Eaft burdhgepreft, und gemogen.
Auf 5 Kilo Saft 3 Kilo Juder. Rehterer fann aud
burdy Sirup erfelt werben. Diefen Juder ober Sirup
fodit und ldutert man, jddumt gut aus und gieRt den
©Saft und ben von 5—6 Jitronen dagu, fodht alles, bis
es geliert, was in befannier Meife mit einem Tropjen
auf einen falten Teller probiert wirb.

Cin feineres Berfahren fiir fleine Mengen abge-
jallener unreifer epfel und Birnen, bie ur Uufbe
wabrung nod) nidt genug ausgereift find, ift folgen-
Des: Die Uepfel werden ungejdilt gerjdnitten umbd
die Rernbinfer entfernt. MNun preft man die rohen
Uepfel mit einer Prefle su glatter Maffe aus, oder ger-
reibt fie auf ber Upfelreibe. uf jede 500 Gramm
Mpfelmartt gieft man einen bhalben LQiter Waffer,
bedt ben MNapf, in dem ficdhy diefes befindet, ju und Iapt
iiber Nacht (12 Stunden) fteben. Dann feiht man
alles burd). Uuf jeben bhalben Qiter der Majfe 500
@ramm_mweiBen Juder, felt die Mifdung aufs Feuer,
ligt 8 Minuten kmg;am toden, {dhdumt forgfaltig ab,
— lift 2 Minuten ftar? auftochen. AbHihlen laffen
und auf Flajden filtrieren. Die Flajden fann man
dann im IBed ober im Seutopf nod) 25 Minuten fteri-
lifieren. Ferner fann man ous Fallobjt, Dbjtidalen
und angefaulten Dbjt einen gany guten Houseffig be-
reiten. Jn ein FiRden oder eine Biitte, die in bder
Ribe bes Herbes fteben muB, tut man bas jerfdhmit-
tene Fallobjt und iibergiept es mit todjenbem Waffer,
bas iiberftehen muf. Auf 30 Liter Jnnenraum ber
Biitte verteile man donn einen gefiridhenen Teller
voll Sauerteiy und eine Flajde Apfelwein, aud
tonnen Bier und Weinrefte darauf gegoffen mwerbden.
Mad) 3 bis 4 Wodyen ift der Cffig gegoren und man
feibt bie Fliiffigteit burd) einen mwollenen, fehr faube-
ren Filsbeutel in ein reines FiBden. OGrifte Sau-
berfeit ift bei Der Progedur Bebingung des Gelingens.
Jft ver Gffig im FoB, wird diefes jugefpunbdet, und
nady 6 i’lﬁm%cn ift ber Cffig flar jum bfiilfen auy
Tlajhen ober Steinfriige, bie gut gefpiilt und ge:
trodnet mit neuen Rorfen qut su fchfiegen find. Biitte

[
: Telephon

Curt Riedel & Go. ™%
Reparatur-Werkstatt fiir alle Systeme. — Lager
in gebranchtenMaschinen.— Schreib=Bliro-
ebranchter Schreibmaschinen,
wie: Adler, Confinental, Oliver, Smith Premier,
Underwoed un. a. unter Garantie billigst

unb Fipcen find forgfaltig oom $Hefeanfal zu reini-

in Rum getaudytes Papier auf die Friidhte und ver- |

gen. Die abgefefte SHefe Pann zu meuer Iy
Sauerteig in bie Obfibiitte fommen. Man tang
Abfallobft aud) ein paar Tomaten Fufiigen, aud |
lalfenes, balbreifes Steinobjt, wie Mircbelfey
fofen ujm. Der Objteflig wirtb bejonbers

ben' Grnteleuten mit Wafjer gemijdt bei Der ¢
getrunten.

[( = Verlchiedene Notizen

Gebithrenfrele batferiologifhe Cehrgdn
Bienenjudt. Der Birerm:g;}er Raiferlidy %?n .
Anfialt fiir Land- und Forjtwittidoft zu Bep
lem gibt befannt, daf in der Anjtalt von Dem
fteher bes batteriologifdhen Caboratoriums,
rungsrat Dr. MaaBen, in diefem Jahre B
bilbung von Eaderftandigen fiir Bienentran
jweimodyige gebiihrenfreie balteriologijdye Lefy
tiber bie Jnfeftionstrantheifen der Bienen abge
werben, an benen Naturmifjenidajtler (Mo
Tieriirgte, Mabrungsmitteldemifer, Lehrer ufm,
nejmen Ponnen, bie in der Bienenwirtidhaft e
find. Der erfte Qebrgang finbet vom 18, big
Augufi ftatt. FWenn notig, wird nod) ein Fmweiter
8. bis 20. Geptember abgehalten. Jeber Teiln
bat fidh fein ‘.I}E:'froéfop felbft au ftellen. Die Fiem

€. Leify umd €. Reip in Berlin haben fich
erfldrt, fiir Diefe Rurfe geeignete Mitrojfope
eine Leibgebiibr von 5 4 abjugeben. Alle
Apparate, JInjtrumente, Glasgefafe, Nihrboden 'y
Chemitalien werben von Dber Biologijdhen 9
unentgeltlidy geliefert. Die Anmeldungen find an
Direftor der Haiferlichen Biologijchen Anftalt
lin-Dahlem, Konigin=Louife-Sirafe 19, au ridyten,
Candwirtjdajtlide Cebrifellen. Bei der Babijl
Lanbwirtichaftstammer [oufen fortwdhrend My

gen nady Lebr- und Bolontarftellen auf groferen
tern ein; befonbers berrjht MNadifrage nad) g
Betrieben, welde junge Reute mit Einjibrigens
Abiturienten-Jeugnis als Lebrling (Cleve) gur g
lidjen praftijdjen usbilbung in Dder Lomdmi
aufnehmen. Die Babdijde Landwirtdoftstammer
fucht nur alle diejenigen Giiter, mweldhe junge Qe
gur Crlernung der Landmwirtfdhaft annehmen, fid)
ihr, Rarlsrube, Stefanienftrafe 43, 3u melben

Die Jabl der Sdnweine befrug bei der Fwildy
jablung am 2. Juni 1913 nod) vorliufiger e
[ung 463 751 ©Stiid gegen 476 291 Stiid bei ber
Iung am 2. Degember 1912. Der Sdymweinebeftony
fidh bemnady um 12 540 Gtiid — 2,63 Prozent g
minbert. Die Ubnahme betrifft in der Hauptiade
nidt gur Judt permenbeten iiber ein Jabr alten
dlteren und Ddie 34 Jabr bis unter 1 Jabr alfs
Edymeine. - Die erfteren haben fidh um 39 733
und bie [ehteren um 15264 Stiid verminbdert.
gegen haben bie iiber 1 Jabr alten Budtfauen 1am 105"
Stid und bie unter 3¢ Jabr alten Ferfel um 41
Stiid jugenommen. €s hat baher bereits mieher
[ebhafte Judit eingefelt, und Dder Riidgang
Sdimweinebeftandes ift aus bdiefem Grunde mnid
bebentlidh ju beurteilen.

Bei der Norddeutfiben Hagelverfiderungsgefellidal’
mit ber befanntlidy ein bodijder Stoatsvertrag B
ftebt, waren bis zum 1. Juli 244 Millionen
Hagelfdaden an Febdfriihten angemeldet .
{gegen 34,5 Mill. Mart auf den gleichen Jeitpuntt he

orjabres). '_

Det DBadijde Imterlongrely findet vom 22. bis
Nuguft in Weinheim ftatt. Mit ihm ift ein
marlt perbunbden. Aufer einer Sammelausfh
welde quf 2 Tiirmen gegen & Jeniner Sonig
weift, mwollen fidy aud) Cingelousfteller aus |
Teilen von Baben zablreidh beteiligen. Der B
LQanbesverein fiir Bienenjucht, bem jelt mebr
12 000 Mitglieder angehdren, mwird fidh auf diefer

ng u. a. mit Regelung der Fanberbienengudt
gjd;uge ber heimifchen JImler, mit dbem TBieberani
gn ben beutfdien JImferbund fomie mit der
fdufifroge, Regelung bes SHonigabjokes, Fejtl
eines einbeitliden Honigpreijes ufm. befddftigen. 28
Stabtvermaltung wird anliflidh des Jmierfongrefs
eine Burgenbeleuditung veranfiaiten. ¥

Haftpflidhtverfidetung. Jwifden bdem Genoffel
{dhaftsverband babdifder Ilandmirtdaftlider
gungen unb der Haftpflidtverfiderungsanitalt der Bo
difhen Landmirtjdaftstammer i;t tiirglidy - ein Bew
trag abgejdioflen worben, fo bap fimtlide Fombmirs
jhaftlidhe Vereinigungen in Baben — b. i. der B
difdbe Lanbwirtichaftliche Berein, der Babifche Bouems
perein, der Rreditverband und der Genofjenjdafiss
perband — von jelt ab mmr nody die Hafipflidives
jiherungsanjtalt ber Babifden Landbmwirtjdaftsions
mer ibren Titgliedern zur Beniijung empfehlen. 5
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a n h Keiirahmen, Malleinwand, Pastellfarben ah{
r IQ vt Farbengeschaft g;;g:;g&

Ein
Posten
Ein
Poster
Ein
Posten

sind zu haben in der C. F. Miiller-

] an
schen Hofbuchhandlung m. b. H.,
Ritterstr. 1, 2. Stock, sowie in der

Expedition des Karisr. Tagblattes.

daison-

Krawatten " T

[frither im Preise

Krawatten

Réumungs-Qerkaf

505

bis 1.25 jetzt
frither im Prei 1
Krawatten .. "o 9508

Ein Poslen

20 Progent Rabait,

I, Grniher, s seren artid

xﬂ-ﬁfffﬂrﬂﬂ! 114, :wischen Wald- und HerrenstraP®s

]
I_%:

1.50

e

i
-

l_.
e

L o e mwnﬁwh u_ﬂﬂ o, gt o rtlial salllil gl e

4 gt 3D o B s o e

g al'ﬂffllf CIl (Beinkieid und Jadky) 1

B et G I e S e gy aom (o e S et fan ey e o SR B EAD SET O B O MDD

PR T - . B TN

Baden Wiirttembe I



	[Seite 1913]
	[Seite 1913]

