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Sypeife: Jettel

fiir affe Monate ded Jahra,

Anmerfung. Die Berfafferin ift bemiiht gewefen, den
nadhftehenven Speifesettel forwobl vev reicheren alg audy oer
gewohnlidhen bilvgerfichen  Fafel moglicht anpafjend 3u
machen 3 die umfihtige HDausdfran wird £s verftehen, fe nabh
ibrem Bebitvfnif, die Jahl ver Geridte abjufiivien vber 3u
vermebren.

Januar.

Mittageffen Bfamerlfuppe, Ddbfenfleifch mit
Sarbellenfauce, baivifdes Kraut mit &dhweinecotes
Tetten, Gabeljait mit SKavtoffeln, Mandelpudding mit
Hegenfaruce, Rehbraten mit Enoivienfalat.

Nadteffen. Nudelfuppe mit Hubhn, gerditete
Kartoffeln mit Coteletten in Sauce, Hafenbratern,
Schinten, Kartoffelfalat und Omeletfoufe.

Mittageffen Durdgejdlagene Srauterfupie,
Ddfenfleifdy mit Meerrettig, Weiffraut mit Kaftanien
und Bratwiicften, Briefilein in einem vol-au-vent,
Reigauffauf mit einer Himbeerfauce, Poularden mit
Salat.

Nadteffen. Reidfuppe, Blumenfohl mit Cro
quett von Kalbfleifdy, Hedht a la hollandaise, aufge
sogene Flavlein, Lummelbraten und &alaf.

Mittageffen Suppe a la Reine, Debfenileijd
mit Kapernfauce, Gelberitben mit Kalbscoteletten,
Fauben in einer braunen Mordielfauce, Aepfeljdalot,
Nievenbraten und Salat.
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NRadyteffen. Gerfienfuppe, Gndivien mit ge-
badenen Briedlein, Junge in Sauce, gebadene Eréme,
Kapaun und Brunnenfrefienfalat.

Mittagefjen. Hirnfuppe, Ddfenfleifh mit
Melonen, gefitlites Weiffraut mit gefalzencr Junge,
wilde Gnte mit Sardellenfauce, Humbed, Lummel=
braten und €alat.

Naditeffen. Ginlouffuppe, Sdwargivurieln
mit franydftjdem Omelet, Loularden in Sauce, Reid-
witeftifen in Sagofauce, Fricando von Kalbfleifd)
wmit Salat.

Mittageffen. Grline Kevnenjuppe, Dhjen=
fleijch mit Swiebelfauce, Sauerfraut mit Wiirften,
Wildpretragout, Kaiferfuchen, Weljder Habn mit
italienifchem Salat.

Nadteffen. Oriedfuppe, Beeffteatd mit Sar=
pellenfarce und Kartofeln, Hedt in Sauce, Ralhm=
fteureln, Gntenbraten und Salat.

Mittagefjen. Werlovene Gierjuppe, Roftbeef
mit gebobrten Kartoffeln, Wirfhing mit Ddfengunge
en papillots, Hedyt mit Sauce, Weinmoden, gefullte
Gansd und Salat.

Nadtefien. Mehlfuppe, Schwarywurseln mit
gebadenen Hirnfdhniten, wilde Ente in Sauce, Sago-
auflauf, gebratene Hahnen und Salat.

Mittagefien Sdildfrotenfuppe, Roaftbeef mit
Kartoffeln, Sardellenfauce unv Melone, Baftetdhen
won Kalbdhirn, Sauerfraut mit Fafan und Blumen-
foh{ mit gebadenen Brieflein, gefpidter Karpfen,
Macaront in einem vol-au-vent, Brandpudding und

Pfeutelein, weljher Halynm und ARelyiemer, Endivien=
falat, Sandtorte und Punfd)gefrorenes.
RNacdteffen. Flavleinfuppe, eingemadte Brodel
exbfen mit gebadenen Halhnen, gerdftete Karvtoffeln mit
DBeeffteatd, Felohiihner in Sauce, Rartoffelauflauf
und BVanille-Créme, Kapaun, gejalzene Junge und
italienifdier Salat.
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Mittageffen. Giergerfte, Ddifenfleifh mit
Gurfent, Yinfen mit gerqudertem Sdyweinefleifd,
gebratene Gand unb Salat.

Radtejfen. Wedfupve, Kalbdgefrid und ge-
roftete Kartoffeln und Griednocderln.

Mittageffen. Baumwolfuppe, Ddifenfleifch
mit Meerrvettiq, eingemadite Bohnen mit Kalbs-
coteletten, Frofchfdientel, Dampfnuveln mit Banille-
fauce, gefiillte Kalbsbruft und Salat.

Nadteffen. Linfenfuppe, Odbfenfleifdy mif ein-
gemaditen Kapuzinern, geflillte Kartoffeln mit Git-
tinger Wurft, Granat von Kalbfleifdy, Ehocolade=
Huflouf, Rehichligel mit Salat.

Mittageiien Rabhmfuppe, Spinat mit Omelet,
Salbdroulade, Kapaun und Salat.

Nadteffen. Suppe mit Giecflofen, Sywary-
wueieln mit Cofeletten, Manbdelbrei, Halhnenbraten
und Salat.

Mittageffen. Kartoffelfuppe, Odifenfleifdh mit
Fwiebelfauce, weife Bobhnen mit gevdudyerten Wiir-
ften, ©chellfifdh mit fleinen Kartoffeln, Sdwaribrod-
pudding mit Kivfdenfauce, geddmpite RindSrippen
und @alat.

Radteffen. Kocbelfuppe, Nebragout mit ge-
fhmelsten Nudveln, Uepfelauflauf, Kalbsbraten und
Salat.

Mittageffen. Framybfijdie Suppe, Ddifen-
fleifhy mit eingemachten Swetidygen, Weiffraut mit
Goteletten en Papillotes, Kalbshivn in Sauce, ge=
badene Giergerfte, wildber Gandbraten und Salat.

Nadteffen. Sdwargbrodjuppe, NReid mit
Salbfleifdy, Omeletfouflée, NRehbraten und Salat.

Mittagefjen. Aufgeyogene Suppe, Ddijen=
fleifdy mit Meervettig, Crbjen mit Wikeften, Karpfen
in @auce, Flidlein mit einer Jimmifrufte, gefiillte
Kalbebruft und Salat.
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RNaditeffen Neidfuppe, Endivien mit Croquette
port Gansleber , Wedpudding mit Eheaudau, gebra-
tene Gnte und Salat.

Mittageffen. Suppe mit Marfinddel, Ddljfens
fleifd mit Selleriefalat und Meervettig, Paftetcdhen
von Briedlein, Kactoffeln mit Haring, gefitllte Kohl-
raben mit gebadener Gandleber, Turbot, Kalbsfopf
mit Teiiffeln, Nudeln 4 la Demidoff, Sdineeballen,
Fafan, Spanferfel, italienifdher Salat, Kaffee-Eréme,
DOrangengelée, Lnfentorte, Vanille-Gefrovenes.

Nadtefien. Kaftanienfuppe, Gnbdivien mit
Riffolen von Fifh, eingemadites Kalbfleifd) mit
Kavtoffeln, Griegauflauf mit Obft, Kapaun und
©alat.

M ars.

Mittageifen Faftenbrepelfuppe, Dehfentleifdh
mit Kivfden, Hopfen mit verlornen Eiern, KasEdfe,
gebacfener Karpfen, welfder Halhnbraten, Salat.

Naditeffen. Griegfuppe, Spinat mit Eotes
fetten, Sunge in Sauce, Kapaun und Salat.

Mittagejfen, Fifdjuppe, Ddfenfleifch mit
iviebelfauce, Erbfenpurée mit Divrfleifh, Stod-
fijpaftete, Himbeeraufauf, Hammeldbraten, Salat.

Nadteffen Gerdftete Mildhbrodfuppe, Schwary
wurzeln mit gefalyener Junge, Kalbfleijd-Ragout,
Reigbrei , Poulardenbraten, Salat.

Mittageffen. Suppe 4 la Reine, Dbfenfleifch
mit Gurfen, Sauerfraut mit Schweinecoteleften, Fris
cando von Kalbfleifdy, Rahmftruveln, Entenbraten,
Salat.

Nadteffen. Ginlauffuppe, gerdftete Kartoffeln
mit Goteletten in Sauce. Mandelpudding mit Him-
Heerjauce, Kapaunbraten, Salat.

Mittageffen. Sagofuppe, Ochfenfleifch mif
Meerrettig, Maultajhen mit Gottinger Wurjt, Hecht
a la hollandaise, Weinjdnitte mit Sauce, Lummel=

Praten, Salat.
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¢ Nadteffen Gecftenfdhleim, Hopfen mit Kalbs- L
- fricanbo, gebadene Créme, Gntenbraten und Salat. 1t
' Mittageffen. Hienfuppe, Ddfenfleifdh mit I

2 Kapugziner, Rofenfohl mit Hivnjdnitten, gebadene

1 Blirfching, Kactoffeltdrtdien, Nievenbraten und Salat. =

2 Radteffen. NRabmjuppe, eingemadites Kalb- |

f fleifdhy und gefchmelzte Nudeln, Schinfen und Kapaun,

, @alat.

, Mittageffen. Reid mit Erbfenpurée, Odifens |
fleifch mit Gurfen, geddmpitesd Weififraut mit Ditre- i

it fleifidy, wilbe Gnte, Krebsftruveln, Hammeldbraten ‘

it und Salat. |

b Nadyteffen. Kartoffeljuppe, Sdivarswurieln 4

mit Croquet von Gansdleber, Rehragout, Créme
mit Kavmel, Lenbenbraten mit Haringfalat.
Mittageffen. Krebéfuppe mit Butterfdfern,

d Dfenfleifdh mit Kapernjauce und Meerrettig, Hadyesd= *

e, SPaftetden, NRothfraut mit Bratwirjten, Epargeln :
mit Groquet von Fifden, Poulard mit Gandleber

02 gefillt, ©dywarsivildpret, Flablein mif einer Jimmt:
frufte und Sagoauflauf, Auerhabn, Taubenbraten

it und Lattigfalat, Chocolade-Créme, Brunnenfreffens |

; ®elée, Punfditorte. e

if. Nadteffen. Stalienifhe Nudelfuppe, gebratene

3 Cyaplein mit Briefilein in Sauce, Fleijhoogel mit

It, Mordheln - Sauce, Sdmitten mit vothem Wein,

Kapaunbraten und Salat.

L
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1, 2April.

i Mittagefien Durdgefhlagene Krduterfuppe,

M= Ddfenfleifch mit falter Sauce, Kactofelbldtthen mit
geddampfter Kalbsleber, Kaiferfucdien, Sdnepfen= ,

nit braten und Salat. ;

i Raditeffen. Flavleinfuppe, Hovfen mit fran- !

elz softfdiem Omelet, Kalbfleifth - Ragout, Humbes, |
Hoammeldbraten und Salat. '
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Mittagefien. Piangerlfuppe, Odfenileifd mit
Breifielbeeren, Spinat und Kalbdcofeletten en Papil-
lotes, &acpfen -mit vothem Wein, NReidauflauf,
Summelbraten und Lattigfalat.

Nadtefien. Kovbelfuppe, geroftete Katoffeln
mit Hammeldzungen in Sarvvellenfauce, gefitlite Wed,
Nierenbraten und Salat.

Mittageffen. Grine Kernenjuppe, Odfens
fleifh mit DMeecvettiq, Stodfijh und Sauerfraut
mit Coteletten, Kalbsfiife in Mordhelnfarce, Pome=
ramienauflauf, Becafinenbraten und Salat.

RNadtel{fen. Giergerite, Rofenfohl mit Hirn-
fdmitten, ®riest(ofe, Kapaunbraten und Salat.

Mittageifen. NUufgengene Suppe, Sdifen-
fleifch wit Melonen, Wirfching mit Coteletten, Sal:
men en Papillotes, Dampfnuveln mit Vanillfauce,
Rehbraten und Salat.

Nadieffen. Rabhmfuppe, Spinat mit Cotes
Tetten, Mandelbrei, gebratene junge Hibner und
®alat.

Mittageffen. Suppe mit Wedtnopflein,
Odyfenfleifth mit Sardellenfauce, Bohnen mit Dijrr=
fleifch, Forellen in Sauce, Uepfelfidlein, Sdnepfen=
Draten und Ealat

RNacdtefjen. SGerdftete Mildbrodjuppe, Sdimwarz=
murgeln mit Junge, Diandelfnoflein mit Hegens
fauce, Nievenbraten und Salat.

Mittageffen. Baummwolfuppe, Odyfenfleifh mit
Meerrettig, Sauecfraut mit Hedt, Granat von
Salbfleifh, Nudeln a la Demidoff, gefitllte Tauben,
MRibenfeimjalat. ‘

Nadteffen Griedfuppe, gebratene Spablein,
Sdmwargiwildpret, Scnepfen, gebadene Créme, ges
fullte Kalbabruft und Salat.

Mittageffen. Gerftenfuppe, Noajtbeef mit Kar-
toffeln, Sardellenfauce und eingemadhte Jwetfdgen,
Paftetchen von Kalbshirn, Spargeln, Kalbrippen
mit feinen Krduteen, gelbe Riben, gebadene Mieren-
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t fdinitten, Forellen in Sauce, junge Tauben in einem [
- vol-au-vent, Flivlein mit Aepfeln gefiillt, Sago- ‘
| auffauf mit einer Hegenfauce, mweljdier Habn mit !
Friiffeln, Sdmepfen, Wildpretpaftete, Lattichjalat, |
: Gompof von Drangen, Créme vor Reid, Gelée von
SPunjh, framdfifhe Torte, Mandelbriefe.

Nad teffen. Enlaufiuppe, Spargeln mitSdyinfern,
Coteletten in Sauce, Mandelfdnitten mit Himbeer-
fauce, funge Hahnenbraten mit Salat.

e N

M ai,

w

Mittageifen. Suppe a la Reine, Ddfen-
fleifch mit Sauce, Spinat mit Giern, fricaftrte funge
Habne, Plumpudding mit Sauce, Hafjenbraten und }
Salat. |
: Nadyteffen. Kartoffelfuppe, Mordieln mit ge-
pamyften Tauben, Kalbsroulade, Pfannentudjen mit
Rofinen, Lammbraten und Salat,

Mittageffen. Krebdjuppe, Obfenfleifdh mit I
Rattich, Kartoffeln mit Harving, Kalbsfricando mit i
Sauerampier, fauete Rahmivticftlein, Taubenbrater -
unb Salat.

Nadteffen Korbeljuppe, gefdmelzte Nubeln,
mit Coteletten in Sauce, Wein-Créme, Hafenbraten
und Salat.

t Mittageifen. Hienfuppe, Odjenfleifd mit
It Meervettig, funge Gelberiiben mit gebadenen Hith=
nern, Forellen in Sauce, Mandelpudding mit Kiv=
! fdenfauce, welfdher Habhnbraten und Lattidfalat.
i Radteffen, Rahbmjuppe, Spargel mit Croquett
2 von Kalbfleifdy, Karpfen in Sauce, NReidauflauf,
FTaubenbraten und Salat.
Z Mittageifen. Durdgefhlagene Krduterfupipe,
L, Odyfenfleifdy mit Kreffen, Sauerfraut mit Hect,
n junge Hiubhner mit Morvdeln, Reid-Wiirfilein mit
Seinfauce, Hajenbraten und Salat,
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Nadteffen Suppe von Giertldfen, Sauerampfes
mit Ralbsfricando, gebadene Créme, Habhnenbraten
und Salat.

Mittageifen. Reidfuppe, Ddhfenfleifdh mit
Gurtenfalat, Laubfesfdie mit Gdtiingerwourft, Brief»
lein in einem vol-au-vent, Krebdftruveln, Rehbraten
und Salat,

Nadteffen. Gevdftete Mildbrodiuppe, Syars
geln mit gebadenen Hithnern, Humbes, Kalbsbraten
und &alat.

Mittageffen Bfangerlfuppe, Odyfenfleifch mit
Kapernfauce, Gelbertiben mit gebadenen Brieflein,
Salmen a la hollandaise , Sdmwargbrodauflauf mit
Sividhenfauce, Lummelbraten und Salat.

Nadteffen. Flavleinfuppe, Hafencagout mit
gecdfteten RKartoffeln, Manvelbrei, Taubenbraten,
Salat.

Mittageffen. Sagofuppe, Odfenfleifd mit
Gurtenfalat und Jwiebeljauce, Paftetden von Krebs,
junge Kohlraben mit Hammeldcotelett, Brodelerhfen
mit Hienfdnitten, junge Tauben in einem vol-au-
vent, Karpfen in einer braunen Sauce, Flavlein-
auflauf, Reidpudding, Rehbraten, Halhnenbraten und
Salat, Gréme von Mandeln, Gelée von Erpbeeven,
Sirfhentuchen.

Nad teffen. Griesjuppe, Spinat mit Kalbshirn,
junge Hrihner in Sauce, Omelettes-Souflée, Hafens
braten unv Salat.

Juni.

Mittagelfen. Shilvbestenfuppe, Dchfenfleifdh
mit Keeffe, Spinatpudding mit gejalener Sunge,
Hedit in Sauce, Kirfdencompot und Breutelein,
@andbraten und Salat,

Nadyteffen. Nudelfuppe, Saucrampfer mit
Kalbsfricando, gefitlite Wed, gebratener Rebyiemer,
Shpargelfalat.
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Mittageifen, Franofifde Suppe, Odifenleifd |
mit Sauce, Spargeln mit Omelet, Tauben mit ‘
Morcheln, Breipuvding mit Hegenfauce, Hammelss
Braten und Salat. ]

Nadyteffen. Glegerftfuppe, Brodelerbiert mit '

Groquette von Brieflein, Fladlein in Der Mildy,
Entenbraten und Salat.
’ Mittageffen. Gerftenfuppe, Odifenfleifd) mit
: Rettig, .ﬁmtoﬁdf[m mit @Gotelett in Krauterfauce,
Berfhing in Sauce, Griespudding, .S“)a[mmbmren
und Salat.

Radyteffen. Cin[anffupw Steinpilie mit Brieh- ‘
fein, JNagout von Hafen, Kalbdbraten und Salat. A

‘z))ntta an ¢, l.)tl’[l.‘li’ni.’ Gietjuppe, Ddjfen=
fleifd_ mit Lattid), Juceridhefen mit Omelet, Salmen
mit Sauce, Griednoderln mit Kirjch en, Jw[\bmten
und Salat.

Radteffen. Sauerampferjuppe, Salatgemiid
mit Goteletten, Rabhmftrudeln, gefiilite Kalbsbruijt,
und Salat.

Mittageifen. Krebdjuppe, Ochfenfleifdh mit
Gurfen, Spinat mit Riffolen von Krebd, Kalbad-
aunge in Sauce, Nudeln & la Demidoff, Tauben=
braten und Salat.

Naditeffen. Italienifhe Nubdeljuppe, Brodel=
fpargel mit gebadenen Hibhnern, Manvelfndpflein
mit Hegenfauce, Lummeldbraten und Salat.

Mittageffen. Hienfuppe, Odifenfleifdy mit
falter Sauce, Kobleaben mit Bratwiiciten, Hedyt in
Sauce, Krebéftrudeln, Gandbraten und Salat,

Nadteffen. Reisfuppe, BVrodelerbfernr mit
Croquet von  Gleen, Kalbdroulave, Aepfelomelet,
funge Habhnenbraten unv Salat

Mittageffen. Suppe a la Reine, Roaftbeef
mit Senfiauce und Gurfen, Paftetchen von NReis,
gefitlited ABeififraut mit gefalzener Junge, Blumen=
i fobl mit Coteletten, Enten mit Gurfen und Macaroni
| in einem Timbul, Kactoffelauflauf mit Malagafauce
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und Fladlein mit einer Jimmtfeufte, Hammeldbraten
und Hafenbraten mit Salat, Gelée von Kirfchen,
Rabmiorte und Miventen.

Nadteffen. Ginlaufjuppe, Gelberitben mit
gebadenen Habhnen, Kivjhen-Omelet, Kalbébraten
und Salat.

Iuli.

Mittageffen. Griine Kernenfuppe, Ddifentlei{d
mit Rettig, Brodelerbfen mit Croquetten von Hiihners
fleifh in Sauce, gebadene Giergerfte, Gandbraten
und Salat.

Nadyteffen. Kerbeljuppe, Salatgemiife mit
Goteletten, Gompof vou Aptifofen, Habhnenbrafen
und Salaf.

Mittageffen. Gritne Gebfenfuppe, Odifenfleifd
mit Sauce, Spargeln mit Omelet, Karpfen in
Sauce, Sagoauflauf, Rehbraten und Salat.

Nadteffen. Gerdftete Mildbrodjuppe, Laubz
frofhe mit Sdjinfen, DOmeletfouflée, Tauben in
Sauce.

Mittagefien. Framvfijde Suppe, Odifenleifdy
mit Melonen, griine Bobnen mit Hammeldcotelettern,
Jalbsfipe mit Mordelfauce, Kastlsfe, Entenbraten
und Salat.

Nadteffen. Kavtoffelfuppe, Spinat mit Eote-
fetten, Griesbrei, Kalbsbraten und Salat.

Mittageffen. Gecftenfuppe, Ofenfleifd mit
SBreifelbeerert, Blumentohl mit Gottingerirften,
Rrebaftrudeln, Fricando mit Sauerampfer, Hammeld-
braten und Salat.

Radteffen. Giergerftenfuppe, SKartoffeln mit
eingemachtem Kalbfleifch, Taubenbraten und Kirfdyen-
compot,

Mittageffen Bfangelfuppe, Ochifenfleifdh mit
Gurken, Wicjthing mit geflilltem Kalbdhery, Berfthing
in Sauce, Dampinudeln mit Sauce, Rehbraten und

Salat,

3
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Nadteffen. Rahmjuppe, Salatgemid mit
grillicter unge, Kalbshirn mit Sauce, Kirfdenfuden
mit Wed, Habnenbraten und Salat.

Mittageifen Nuveljuppe, Dddienfleifd mit
Melonen, Sdnittfohl mit gebadenen Mild)brod-
fdhnitten, eingemachte Tauben, Wein-Moden, gefiillte
Kalbgbruft und Ealat.

Nadteffen. Suppe mit Kartoffelfldjen, Erbfen
mit Gotelettes, Kalbfleifd-Ragout, Gitronen-Huflauf,
Hammeldbraten und Salat.

Mittageffen. Reidjuppe mit einem Hubn,
Noaftbeef mit Sardellenfauce und Kartofjeln, Paftet-
den von Kalbfeifdh, Bobnen mit Coteletten, gefiillte
Kartoffeln mit gefalzener Sunge, junge Habnen mit
Krebfen garnirt, Karpfen gefpidt, Shwargbrod-
pudding und Reigniivftchen, Rehbraten und fareirter
Kapaun, Kopfialat mit Giern, Vanille-Eréme, Apri-
fofen-Gelée, Reidtorte.

Nadteifen Schivargbrodjuppe, Kartoffeln mit
Sunge in Satice, Wein-Créme und Hahnenbraten
mit Salaf.

SNuguit.

Mittageffen. Fiidjuppe, Ddjenfleijdh mit
®urfen, geddmpfted Weiffraut mit gebadenen
Brieflein, Berfding in Sauce, Kaistldje, Gandbra~
ten und Salat.

Radteffen. Verlovene Gierfuppe, Reid mit
Tauben, Kivjden-Compot mit Griedtnoveln, Kalbsds
braten und Salat.

Mittageffen. Krebdfuppe, Odhjenfleijch mit
Sauce, Blumentohl mit Coteletten, Kalbdfiife in
Zrifelfauce, Apritofenauflauf, Hirihziemer mit ciner
Simmttruite.

Naditeffen. Gericbene Mildybrodfuppe, Kac
toffeln mit Sauce und Felohithner , Omeletjouflce,
Hammeldbraten, Salat.
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Mittageffen. Aufgesogene Suppe, Oibfenfleifd
mit Meecrettig, Bohnen mit Hammeldrippen, Forellen
in Sauce, Griedauflauf mit Kirfhen, Lummelbraten
und Salat.

Nadteffen Kerbeljuppe, Champignond mit
Kalbsfricando, Humbed, Habnenbraten und Salat.

Mittageifen. Sagofuppe, DOdjenfleifh mit
Rettig, Wirfing mit grillivier Junge, Aal in gelber
Sauce, Neidauflauf, Rebhbraten und Salat.

Nadteffen. Flavleinfuppe, Sauerampfer mit
Giern, junge Halhnen in Sauce, Kivjdenomeletten,
Kalbdbraten und Salat.

Mittageffen. Durdgefdhlagene Krduterjuppe,
Ddyjenfleifd mit Sauce, Kartoffeln mit Having und
Groguetten von Kalbfleifch, Enten mit Gurfen, Krehd-
fteuveln, Sdweinebraten und Salat.

Nadytefien. Ginfaufiuppe, Crbfenpurée mit
@otelettert, Mandelfisfe mit Hegenfauce, Halhnens
braten und Salat.

Mittageffen. Baummwolljuppe, Odijenfleifd
mit falter Sauce, geftillte Kohlraben mit aufgefhnit=
tener TBucft, Heht mit Savdellenfauce, gefiilite Wed,
Hafenbraten und Salat.

Naditeffen Hienfuppe, Cnten mit Surfen,
Birnen-Compot mit Dmeler, Hammeldbraten Und
®alat.

Mittageffen Framdfijhe Suppe mit Knddeln
von Hithnerfleifcd , Odfenfleijd mit Gurfen und
Sauce, Paftetchen von Krebfen, Artifhofen mit ge-
bacerien  Hiuihnern, Bolhnen mit Hammeldrippen,
Kalbdjungen mit Srifelnfouce, Salmen & la hol-
landaise, imbeerauflauf, Sdinittent mit rothem
Wein, Fafanenbraterr, Lummelbraten, Reid-Créme,
Aprifofentorte, Erdbeerengefrovenes.

Nadyteffen. Giergerfte, Kartoffeln mit Hafens
ragout, Mandelpudding, Kapaunbraten und Salat.
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September, |
Mittagefien. Grine Kernenjuppe, Ddyfens l

fleifd) mit Kreffen, frijhed Sauerfraut mit Kartoffel ‘
brei und Sdnveinerippen, Tauben in Sauce, Mans ;
pelfdinitten, Hafenbraten und Salat, il
Radtejfen. Griedfuppe, Brodelerbien mit Hienz
fmitten, Wein-Créme, Feldbubner und &alat.
Mittageffen. Nudelfuppe, Ddfenfleifd mif
Sardellenfauce, Kohlraben mit gebadenen Brief=
fein, Lungenmug, gefiillte Fladlein, Schnepfen und
Salat. |
- RNaditeffen. Kavtoffeljuppe, Steinpilze mit Habh= ;
' net, Aepfelauflauf, Nierenbraten und Salat.
' Mittageffen. Suppe mitt Martinddeln, Dchien= |
fleifey mit Jwicbelfauce, Gelbertiben mit Pafteiden l
von Kalbshicn, Karbfen in Sauce, Sagoauflauf, :
gebratene Lerchen und Salat.
Nadtejfen. @erftenfuppe, Blumentohl mit

> gebadenen Halnen, Omeletjouflce Hafenbraten und
. | !

= Salaf. _

. Mittageffen. Suppe a la Reine, Dchfenfleijd

mit Nothriiben, gefillred Weififraut mit gefalzenee
Sunge, Kalbefiife in Sauce, Jwicbelmus, Nely=
) fdldgel uno Salat.
. Nadtefien. Geroftete Mildibrodjuppe, Man=
i goldftiele mit gefiiliten Enten, Gréme von Mtanveln,
) Srammetsvogel, Kopifalat.
g Mittageifen. Levdenfubppe, Ddfenfleifd mit
Meervettig, Artifchofen mit Coteletten, BVerfhing in
: @auce, Jtudeln & la Demidoff, Gandbraten und | .
1 @alat. g
Nadteffen. Shwargbrodfuppe, Salatgemiis
| mit Dmelet, Nabhmftruveln, Kalbsbraten und Salat.
4 Mittageffen Fijhfuppe, Dcbfenileifch mit
. & Rotberitben, Kartoffeln mit Mild) und Bratwicften,
‘ RKalbéobren mit Champignons, ierfdinee, Felohihner
und Salat.
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Raditefien Griedfuppe, Gurfen mit Kalbs-
fricando, Swetfgencompot mit Omelet, Hafenbraten
und Salat

Mittageffen. Scilvfedtenjuppe, Roaftbeef mit
Kartoffeln, Trijfelfauce, Kapuginer, Pajtetdien von
SBrieglein, Blumentohl mit Croquetie von Giern,
Rothfraut und Shweinerippen, Granat von Kalb=
fleifeh, Forvellen in Sauce, Uepfeljcharlotten und
Sdywarzbrodauflauf, Krammetdvogel und Hammeld=
braten, Salat, Gréme von Chocolave, Aprifojen-Gelée,
Traubenfuchen.

Nadteffen. Fladleinfupve, Champignonsd mit
Gnten, 3unge in Sauce, Pfannfuchen mit Rojiner,
Lummelbraten und Salat.

OEtober.

Mittageffen. Reidjuppe mit Erbfenpurée, Dilifertz
fleifch mit Kapernfauce, Bohnen mit HammelSrippen,
Aal in Sauce, Dampfrudeln mit Banillefauce, Be=
caffinen und Salat.

Raditeffen. ferbeljuppe, Laubfrofde, junge
Halhnen, Reidauflauf, Sdyinfen und Salat.

Mittageffen. Kaftanienfuppe, Ddyfenfleifch mit
Saucrampferfauce, gefullte Kartoffeln mit gefalzener
Sunge, wilde Gnten mit Sarvellenjauce, Rahim«
ftruveln, Sdweinefchlgel und Salat. ;

RNadteffen. Suppe mit Eobiveaurtnovel, Ens
diviengemid mit Fricavellen, Sagoauflauf, Lenden
braten unp Salat.

Mittageffen. Griine Kernenfupye, Dihifenfleifd
mit Meervettig, Wirfing mit Coteleiten, Aal mit
Trhfieln, gebacene Giergerite, Wilbpraten und Salat.

Nadteffen Rabhmjuppe, Schwarzwurzeln mit
Groquette von Kalbfleifd, Swetfdhgenbrei und Lmelet,
Lerdhen und Salat.

Mittageffen. Pfangeclfuppe, Ocdjenleifh mit
Ricjhen, Kohl mit Raftanien und gefalzenem Scweines
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fleifch, Berfching in Sauce, Plumpubdding, Kapauns
braten und Salat.

Nadteffen. Ginlauffuppe, Gelberitben mif
Riffolen von Fijhen, Mandelflsfe in Sauce, Kalbs=
braten und Salat.

Mittagefien. Wilbentenfuppe, Ddyfenfleifd
mit Rothriben, Sauerfraut mit Schneden, Hahnen
in Sauce, Nanvelwaffelny LWildentenbraten und
&alat.

Radteffen. Faftenbrepelnjuppe, gefdmelzte
Ruveln mit Wilbragout, Hepfelomelet, Lummel-
braten und Salat.

Mittagefien. Durdgejdlagene Srduterjuppe,
Odyfenfletfdy mit Gurfen, Gelberiiben mit falbd-
junge, Relhragout, Kaffeebrddlein, Hahnenbraten und
Salat.

Nadyteffen. Kartoffelfuppe, Spinat mit Croquete,
Faben in Sauce, Rehbraten und Salat. :

Mittagefien. Feldhubnfuppe, Odfenfleifd mif
Sarvellenfauce und Kapuziner=Paftetden von Hirn,
gefiilites  Weififraut mit  aufgefnittener LWurit,
Sdwargwurzeln mit Coteletten en Papillots, Briefi=
{ein in einem vol-au-vent und Sdywarzwildpret in
Sauce, Manvelfldfe in Sauce, Bidcuirpuoding,
Sdmenfen und Gansdleberpurée mit Salat, Gelée
von Bomerangen, Reineclauve-Torte, Gefrorened
von Privfidy.

Nadyteffen. Gerftenjchleim, Gnbivien mit
Omelet, Roulave von Kalbfleifdy, Birnencompof,
®riegnodern, Kapaunbraten und Salat,

Movember,
Mittageffen. Sagofuppe, Odfenfleijd mit
Swiebelfauce, Kartoffelblattcdyen mit SBratwiiciten,
Gnten mit Gurfen, Nahmftrudeln, Krammeidvigel,
und Salat,
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Radteffen. Serichene Mildbrovfuppe, Gelbes
ritben mit @oteletten; Kalbdfife in Sauce, gefiillfe
Flavlein, Nievenbraten und Salat,

Mittageffen. Nuvelfuppe, Odfenfleifdh mit
Gurfen, Grbfenpurée mit Diivefleifh, junge Habnen
in ©Sauce, gebadene Giergerfte, Hammeldbraten
und &alat.

Naditeffen. Griedfuppe, Endiviengemid mit
Omelet, Mildmoden, Hafenbrafen und Salat.

Mittageffen. Lerdenjuppe, Dchfenfleifh mif
Gelleriefalat, Sauerfraut mit Schneden, Hecht mit
Gardellen, Kartofelauflauf, Levden, Salat.

Radyteffen. Hirnjuppe, Kactoffelbrei mit Fricando
von Kalbfleifdy, Omeletjoufiée, gebratene Hubmer
und Salaf.

Mittageffen Frangdiijhe Suppe, Ddifenfleifch
mit Sauce, weife Nitben mit gebadencr Gansleber,
Granat von Kalbfleifey, Mandelfdhnitter, gefulite
®Gand und Salat.

Naditeffen. Giergerftfuppe, Sdiwarzivurieln
mit gebadenen Vrieflein, Taubenragout, Flavlein
in ver Mildy, Nievenbraten und Salat.

Mittageffen. Gebjenfuppe, Dbienfleifth mit
Meerrettig, Wirfing mit gebadenen Habnen, Kalbs-
fricando mit Ghampignons, Dampfnudeln nit Sauce,
Rehbraten und Salat.

Nadteffen. Fladleinfuppe, Laubfedfde mit
Goteletterr, Aepfelcompot und Omelet, gefillte falbs=
bruft und Salat. :

Mittagefien. Baumwollfuppe, Ddfenfleifd mit
Sivicbelfauce, eingemadite Bobhnen mit Hammele=
vippen, Rehragout, Kagtlofe, Wilbentenbraten und
Ealat.

Radteffen, Sdwargbrodfuppe, gerdftete Kars
toffeln mit Kalbdgefrofe, Griedpudbing mit Kirfen,
junge Hithner und Salate i

Mittageifen. Shildirstenfuppe, Roajtbeef mit
Kapernfauce und  Melonen, Hadies - Paftetchen,

10!
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gefilite Kartoffeln mit gefalzener Junge, Biicfing
mit Eroquetten yon Kapaun, Macaroni in einent
vol-au-vent , Feldhiihnerragout, Plumpudding und
Yepfelfitchlein, wilder Gandbraten und fareicter
Sapaun, Créme mit Karmel. Punfdgelce, fpanifde
Forte.

Nadteffen. Reid mit Huhn, Beefjteal mit
Kartofieln, Taubenragout, Reisauflauf, Kalbsbraten
unp Salat.

Degentber,

Mittagefien. Anufgesogene Suppe, Ochjenileifds
mit Sauce, Blumentohl mit franidfifhem Omelet,
Granat von Kalbfleifd, Pomerangenauflouf, Welz
{herhabn mit Teiffeln und Salat.

Nadteffen. Ginlaufjuppe, Enbdivien mit Cotes
letter, Flavlein in dev Mildy, Nierembraten und
Salat.

Mittageiien. Bianjerljuppe, Ocdfenfleijc) mit
Gurfen, gevampited Weififeauts mit Gansleber, Nelyz
ragout, Kartoffelpudding, Feldhithner mit Triiffeln
o Salat.

Nadyteffen. Stalienifthe Rubdelfuppe, Sdywarzz
urgeln mit gebadenen Vrieflein, Sagoauflauf,
Lummelbraten und Salat.

Mittageffen. Grine Kevnenjubpe, Odfen-
fleifeh mit Rothriiben, Kobl mit gefalzenem Schiveines
fleifs, Karpfenin Sauce, Citronatauflauf, Poulars
denbraten und Salat.

Nadteffen Griesiuppe, Blumentohl mit Eotes
letten, Sdmepfencagout, Mandelbrei, Gandbraten
und Salat.

Mittageffen. Gerftenfuppe, Ocbfenfleifd mit
Selleviefalat, Kohlraben mit Kalbsfilet von gehadtem
Fleifh, Sdwargivilbyret in Sauge, Reidpudding,



Nadteffen. Nabmfuppe, Kartofelbrei mit |
RKalbdfeicando, Tauben in Sauce, gebadener Eréme,
Wilventenbraten und Salal.

Mittageffen Ditrre Eebfenfuppe, Ddyfenfleifdy &
mit- Meerrettig, Scdhupfnudeln mit Hafenragout, %
hi Kabeljau mit Kartoffeln, Rabhmtdeilein, Kapaun= |
8 IR braten und Salat.

i Nadteffen Kerbelfuppe, Endivien mit Rifjolen
M & pon Fifd, Mandelfdmnitten mit Sauce, Kalbgbraten
fi und Salat.

: Mittagefien. Fladleinfuppe, Dihfenfleifd mit
Sauce, weife Ritben mit Scdiweinecoteletten, Sdwaryz
wilbbret in Sauce, Aepfelfndpflein in Sauce, Gang-
braten mit Kaftanien gefitllt wnd Salat.

Nadteffen. Giergerftenfuppe, Beeffteat mit Karz
toffeln, gebadene Créme, Hafenbraten und &alat.

Mittageffen. Nudelfuppe mit Hubn, Difen=
Feifch mit Weerrettig und Preifelbecren, Paftetden
von Kalbahien, Nothfraut mit Bratwiicften, Kar
toffelblattchen mit Coteletten en Papillots, faperdan,
Brieflein in Sauce, Rabhmitrudeln und Aepfelauf= !
(quf, Gansleberpaftete, Hivjdiemer mit einer 3immtz |9
fonfte und Salat, Gelée von Punfdh, Créme von :
Reid, Rabmtorte. i

Nadteffen Reisfuppe, Schwavgwurieln mit ‘E
DOmelet, junge Habnen in Sauce, Griedauflauf,
Seldhuhnbraten und Salai.
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