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562 . ©elee (oon ^ imBcerctt .

SJiait nimmt % $ funb 3ucfcc unb läutert itjn mit
1 ©dw ^ en äöaffer unb 2 ©etweig , fdjüttet it)tt
aläbann burd) ein SU® , nimmt Ijernad) % SDJaaß
gefodjten ^ imbeerfaft itebft 1 @ taö SBein itnb 4
Sotf) flar gefocf)ter | jaufenbtafe , fdnittet bann ben
Saft , beii 3 lt (fet unb bie .fraufenblafe unterem *
anber , füllt eö in eine gorm unb fteöt e£ auf (§i3 ;
wenn eö geftanben ift , ftücst man eö unb fdjlagt
ein Ijeifjeö 'Xud) um bie gorm , bamit e8 IjerauSgeljt
ober taucfjt eS in fjeigeö SBajfer .

563 . ©elee toon ^ oljanmäbeeven .

SBirb jubereitet , wie baö -£jimbeer *©etee .

564 . Jtirfc ^ en ©elee .

äftatt fefje 4 jMböfitjje mit frtfcfjem 333affec jum
geuer bis fte fodjen , fdriitte bann bie 23rül)e rein ab ,
fülle fte wieber mit fcifdjem SBaffet auf unb laffe bie
güge fo lange fodjen , biö ftegaitä t>erfod)t ftttb unb
laffe bie Sut &e burd) ein §aarfteb laufen , neljme 2
©djo ^ en SBein unb » oit 2 Sitroneit bcn ©aft baju ,
fefce alteö jufammen auf '3 geuer , feftdume iljn , wenn
er fodjt , rein ab unb laffe il)n über 9iad)t fielen , ben
anbern £ag nimm ifyit mit 6 Sierweifj wieber auf ' 3
geuer , rüfyre fleißig barin , bis ftd) ber ©tanb flären
will , bann laffe iijn bttrdj eilt $ ud) taufen unb er #
falten , laffe nun 2 $ funb ausJgefteinte Jtirfcfjen mit
1 sßfunb Si ' der fodjen , wenn fte meid) ftnb , menge
fte unter ben ©tanb , fülle eö in gormen , bie mit
*ßro » enceröl auSgeftridjen ftnb , fteUe fte in ©3 unb
laffe e$ gefteljen j beim 2tnrid)ten taud) e ein Sud ) in
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fjeifeS Sßaffer , umwinbe bie gorm bamit unb ftürje

fte auf bie platte .

565 . @ clee ttoit (SrbBeeten .

6 ^ änbeöott reife ©bbeeren Werben etwas jerbrüdt

unb in ein neueS irbetteS ®efd )irr gettjan , nebft einer

aSouteitte altem SBein , etwas grob geftojjenem 3i » " nt /

bem Saft » on 2 ©tronen unb etwas ©tronenfdjale ,

beefe eS feft ju unb ( äffe eS über 5Rad ) t fielen . J ? ocfje

alSbann V2 $ funb 3ucfer mit 1 SrtnfglaSöoß SQBaffec

unb bem SEBeifjen » on 1 © % ©tunbe redt langfam ;

ift eö redit l)cß , fo fliege eS burd ) eine ©er » iette , fod &e

alSbann 3 Sott ) £ >aufenf >lafe auf bie nämliche 21 et , wie
bei bem ,ßtrfcfjett *®elee . ©djütte nun bie ©bbeeren

fammt bem babei bcfinbticfjen äßeitt burd ) eine ©er *

» iette unb fa§ eS bis auf ben festen Stopfen burd )*

laufen , winbe eS jebod ) nidjt ftar ! aus , bamit ber

Saft nid ) t trübe Wirb . 5l [)ue nun ben gefodjten unb

burd )gefeif ) ten 3 " der , fo wie bie gcfod )ten unb burd )*

gefeilte ^ jaufenbtafe barunter , rubre cS gut unter *

eiitanber , fülle eS in eine gorm unb fteße eS auf ' s ©S .

566 . ©etee » on 3tytifofen .

9J ?an fdjäft bie Styrifofeu , fteint fte auS , unb fteßt

fte mit einer Joanböoß 3 " der auf ' s geuer , läjjt fte

fodien , bis fte ioeid ) ftnb , fdjüttet fte aisbann in ein

Sud ) , prefjt ben ©aft fauber aus unb fteßt ifjn ju *

gebedt an einen füllen Ort , bamit er ftcf ) fe |je . 3n *

beffen fejjt man 4 J ? a ( bSfüfe mit einer 9Jtaaf gutem

SBein auf ' s geuer , fd )äumt fte ab , tl )ut bie ©d )ale

» on einer ©trone , ein @ tüd3ii » int , einige helfen unb

etwas SJiuSfatnufj baran , wäfjrenb bem Äodien mufj

fleißig 2ßein jugegoffeii werben ; wenn bie güfje red )t

Weicfj ftnb , wirb bie 23riif ) e in eine @ d ) üffel abge *

fdiüttet unb a6gefiU ) tt , bann nimmt man baS gett
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oben herunter , giefjt bie Srtitje in ein (Saffcrol , tfyut
ben bnrdjgepregten ©aft » Ott ben 9ty " fofen nebfl
ber ©cfiale » on 2 Sitronen , bie am 3urfer abge «
rieben werben , baran , briicft beit ©aft » on 2 Sitcom
nett baran , fcölägt baö SBet ' fe » ott 1 (Si baju ,
nimmt fo öiel 3u & f / biö cS füß Qenufl ift , fteUt
eö auf ' ö gcttec unb läßt eö eine 3eitlang focfjen ,
fliegt eö bann buref ) eine ©ertsiette ; ift eö nidjt
I )cK , fo läfjt man eö einigemal buref ) bie ©erßiette
laufen , fdjtittet eö bann in eine gornt , ftellt eö auf
ßiö unb wenn eö geftanben ift , taurf )t man eö itt
Jjeißeö Sßaffec unb fttirjt eö auf eine platte .

567 . ©clee Hott Drangen .

6 .ftalböfüge werben in 2 9 )iaa§ SBaffer Weidj
gefod &t , bie SSrülje wirb burdj ein Sieb gefcfn 'ittet ,
unb läßt man fte bann biö ju 1 % ©poppen ein *
fodjen , läßt eö gefte ^ en unb Ijebt baö gett bacon
ab 5 tfjue nun baö ©efianbene mit 3 ©cjjovpen
Sßeirt , V» $ funb 3 " ^ ^ / bent ©aft » on 8 Dran ?
gen , nebft ber am 3u <fer abgeriebenen ©djale Bon
2 (Zitronen , etwaö ganjem 3i » l » l t unb 4 » erflopften
©erweiß in ein ßafferol unb lag eö unter beftätt *
bigem 5Rül ) rcn einigemal auflohen , nimm eö bann
» om geuer weg , gib einen Secfet mit ©lutf ) barauf
Iaffe eö fo einige 3 £it fielen , bann bittbe eine ©er «
» iette an bie güße eineö umgefeljtten ©tuljleö , gieße
baö (Selce lattgfant barauf , fotlte eö baö erfie 5)J ?al
nidjt Ijett laufen , fo wirb eö nod ) einmal aufge «
goffett , in eine gorin gefüllt , att einen falten £ )rt
geftellt ; beim Sliuidite 'n muß bie gornt in laueö
Sßaffer gehalten unb bann fdmetl geftüqt uttb fertiirt
Werben .

568 . @ elec öott (Sittoncit .

3 ) iefeö wirb auf bitfelbe Slrt bereitet , wie baö
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Drangen -' @ elee , nur fiatt bem Saft ber Orangen
nimmt man beit Saft » on 6 @ itrone ;t ttebft ber
©cliale » on 3 berfelben .

569 . ® ? lee » ort ^ urtfd ) .
äßicb jubereitet , wie ba§ (Sitroneit *©elee ; nur

wirb , Wenn baö ®elee ganj fertig ift , ttacfj 33elie6en
Sitae ober 9* um hinein gegoffen , ' bann in eine gonit
gefüllt unb geftefyeit getaffeit .

570 . ©etee ttott Äajfee .

3ft wie baS ©fronen * @ elee , nur wirb mit 2
@ rt)op )) en SBaffer ein ganj ftatfer Kaffee gefönt ,
biefer wirb Ijell unter baö @ e (ee gefefjuttet , efye eö
butdjgelaufeit ift , bann wirb eö itt eine gorm ge *
gefdjuttet unb gefteljen gelaffen .

571 . ©etee toon 33vunnenfreffen .

4 Sotl) ^ aufenWafe werben » erfdjnitten unb mit 3
©dw ^ en Sßaffer recfjt öerflopft , bann aufbaSgeuer
gebracht unb fo lange gefod) t , biä fie ganj » erfocht
finb , Jjie ^u tf) ite bann 2 ©d)op }xn SBeiit , 1 *ßfunb
3ucfer , 3 .gwnbeöoll 33tunnenfteffeit , bie susor ,ge =
flogen ftnb , unb gib bann ben ©aft batton , ber biircß
eine ©eröiette gepreßt ift , ttebft 2 » erfle ^ ertett Stet *
weif unb ber ©rfiale » on einet Sitrone , unb laffe
bieö auf bem geuer einigemal auffoo&eit , fdmtte biefe3
butd) eine aufgefpannte©er » iette , follte e3 nid) t gleidj
l) eH laufen , fo wirb e3 nod) einmal aufgefdmttet ,
bann in eine $ orm gegoffen , an einen falten £)rt ge *
fiettt , bis eS geftanben ift j banit Wirb eS ein Wenig in
wantteö SBaffet gehalten ; fdjnell geftütjt unb fcrBirt .

9 .
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Sinftatt bet ilalböfüjje fault man ju jebem ©elee

and ) .iSpaufenblafe nehmen > cö geljt bamit etwaö

rafftet .

572 . (Mee öoit £Uiitten .

SJfart reibt 12 bis 14 abgetrocfnete Dititten fantmt

ben ©cbaleit auf beut 3 ? cibeifeit , prefit fte burrt ) ein

Sucb , um ben ©aft ba » on 31t gewinnen5 tt >enn fte reebt

ausgepreßt ftnb , ftetlt man ben Saft übet 9 ? ad ) t in

ben Heller , fcfjüttet ifyn ben anbern Sag bell ab ,
nimmt nun auf jebert ©djoppeit Duittenfaft 1 $ funb

3uder , nebft % ©ebo ^ ett SBaffer , auf baS geuet

uitb läutert ifyn ganj bief , bann nimmt man bett
©aft baju unb lägt ibn eine Ijalbe ©tuitbe mitfodjeit .
S )ie Äetne bet Duitten unb etwas ©ttonenfcbale

werben in eilt reineS £ucb gebunben uitb auef ) mit

bent ©aft gefoebt , eö muf aber babei fleifjig ge *

fftäumt werben . 9fun wirb baS ©elee Dom geuet

weggenommen , in @ elee *@ läfet ober 23ecber gefüllt ,
unb in tiefen , Wenn e$ geftanben ift , auf ben

Siftib gegeben .

573 . ©elee bon Steffeln .

SOBirb auf bicfelbe 2lrt bereitet , wie baö Guitten *

©elöe , bocl ) wirb auf 1 $ funb SJepfelfaft nur % ^ funb

3ucfer gerechnetbeibe ©eleeö fönnen aber niftt

geftürjt werben .
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581 . Qfcpfet ^ talpfen .

(SS werben SSIättdjen » ort Sutterteig Wie oben ge *

wellt unb folgende gutte baju gemacht : Schale unb

bämpfe 6 Steifet mit 3ut ! et unb 1 ©laSSBein , wenn
fte weich ftrtb , werben bie Stopfet » errüfjrt uitb bief ge *

fod ) t , alöbamt rüt >re man 3 ' ntint , gelittene Ü)ian *

beln , ©trortennmb Sßomeranjenfcbaie , nebft V4 $ fuitb

Stoftneit in bie gebämpften Slepfet unb rü ^ re 3llle $

gut untereinander , beflreidje bie S3tättif )en mit ©er #

gelb , fülle ttonber Sftaffe hinein , fefce wieber ein 33tätt =

dien barauf , beftreide e3 wieber mit ®i , fo fafjre fort

biö bie gülle » erteilt ift , fe (je fte auf ein mit 9J ?et )t

beftreuteö 33tecft uitb baefe fte im Dfen febön gelb . 3 )? an

faittt aud ) Regelt ober anbere gtücbte hinein füllen .

582 . ©efüftte SB äff ein .

wirb ein Rapier gefdmitten , fo gro0 wie baS

SSiaffeteifen , welle als 'baun 33utterteig att3 Cftetje

Sutterteig ) , fdneibe SSlättdien - » on ber ©coge

beS Rapiere , beftreifbe fte mit ©ergelb , fülle ein *

gemachte grüßte hinein , lege wieber eilt Slüttcfien

barauf , beftreiebe baö 2Baffeleifeit mit einer (speef #

fdiwarte , lege fte hinein unb baefe fte fd )ön gelb ,

fal ) re fort , bis ber Seig öertl ) cilt ift , bejireue fte mit

3ucfer unb 3 ' inwt -

583 . Sinjev Sorte .

3/ 4 5ßfunb gefd )älte unb geftofene 9J ? anbeln , V2

$ funb feingefiebter3urfer , % Cßfunb 33utter , % $ fb .

9JM ) l , Vi gefdmittener Sitronat unb ^ ome *

tattsenfd ) ale , 2 Soft ) 3i ' " '« t / abgeriebene ©trotten ?

fdjale unb 1 Duentdjen helfen , werben auf bem

DhiCelbrett mit 8 ©ergelb redjt » erfebafft , fe ^ e bieö

itt eine mit SOieljl beftreute <5d )üffel über 9iad )t in

ben Heller , bamit e3 red ) t fteif wirb , beftreiebe eine
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gorm mit 23utter , Welle alöbann btc Raffte beS
£eig3 au3 , befege bot Sobett bamit , beftreidje ijjtt
mit eingemachten Äirfcfoen ober Himbeeren , borf )
laffe einen fingerbreiten Sfaitb ringS berum , beftreiebe
Um mit Siergelb , macbe » Ott ber anbern £älfte be3
$ eigö eine biete SBargel , lege fie am 9tanb berum ,
madje com anbern £eig bümte SBargeln , lege fte
im SSierecf barauf , beftreidje bie Streifen mit ©er *
gelb unb bade fie langfam im Dfen .

584 . Stfanbel - Sovte .

3u % 5]3fwnb gefiehtem 3 " tf « nimm % dSfunb
gefdjäfte unb fein gefto§ene SUattbeln , tfjue bieö in
eine ©cbüffel , riifjre 6 ganje unb 9 (giergelb baju ,
rubre eö eine Stuitbe reefct fdjdumig , fcblage baS
SBetfje ber 9 (Sier 5U ©cijnee , menge ifyit nebft ©tronat
uub ^ omeranjenfcbale barunter , belege baö Sorten *
bletij mit S3utterteig ( ftebe geriebener Sutterteig ) ,
fülle bie DJiaffe l) inein unb baefe fte fdjön gelb . '

585 . SJtcmbct = £ovte anbevet 9 ( rt .

SD?ad )e ben ®u§ öon ber Sftanbeltorte ( wie » ot -
fteljenb ) , belege bie gorm mit Rapier , beftreiebe fte
mit Sutter , fülle bie 9 ) ?affe hinein unb baefe fte int
Öfen gelb .

586 . SDJanbeltovte nod ) anbetet 9ttt .

(Schale Vj ^ funb SOJanbelit , ftoge bie Hälfte baöon
redjt jart , bie anbete ^ älfte wirb länglicbt gefdjnitten ,
rubre bie geflogenen 3 )fanbeln mit % $ funb gefteb *
tem 3u <fer , 6 ganzen unb 6 ©ergelb eine ©tunbe ,
fcfnteibe 4 £ot & ^ onteranienfcbaie uttb ©tronat ,
menge bie3 neb |i fem Saft einer halben ©trone
unter bie SDJaffe ; bie gefdjnitttenen 93Janbelit nebft
% $ funb geftebtem 3i ' d « werben mit 3 ©ermeifj
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fingerbreiten 9tanb fjeturn , feeftceicfte bert $ eig mit

Giergelb , bade fte eine tyalbe Stunbe in einem nidjt

ju fjeifjen Ofen .

592 . (Sterne = £otte .

SSeteqe ben 23oben eines Xottenbled &ö mit Sutten

teig ( ft 'elje Sutterteig ) , beftceicfje ifyn mit ©et *

gelb , baefe iljn fd ) ön gelb , bcftreiclje ben Soben mit

eingemachten Äirfdjen ober Himbeeren , unb maclje

folgenbe (Sterne : D^ ü ^ te einen .Jtodjlß |fet » oll feines

9Jiel ) l mit etwa $ füßent 9iaf ) nt glatt , baö (Selbe » on

10 Sietit nebjt beut Slbgeriebenen einet Sitrone , ein

(Sigrojj geflogenen 3 uc f er » » etbünne e3 mit l @ cbop *

Ven füfien 9tabntj fe (je e3 auf ' s $ euer , lag eS unter

beftänbigem !Rübren bi (f werben , hierauf lag i &n et *

falten , überftreidie alSbamt bie gebaefene Sorte ba *

mit unb rnacbe folgenbe Decfe : <5cl ) lage öon ben 10

(SietWeifj einen fteifen @ d )itee , menge mehrere .£ >än *

becoll feinen 3ucfer unb etwas abgeriebene Zitronen *

fcöale barunter , beflreicfje alSbann eine gotm mit

SBacbö , fe (je ben ©cijnee darauf unb bade ifyn lang *

fam gelb , fe &e ifyn auf bie Sterne * Sorte unb be *

ftreue fte mit 3uder .

593 , ©anb = Sötte .

9tiil ) re 12Sotl ) SSutter weifj , 12 8otb feinen 3udet

barunter unb bann 6 (Siefgelb , etwas feine ©trotten *

fdiale , 4 Sotlj *ßomeramenfd )ale unb .Sftronat ^ baran ,

rül ) re bieS eine tjalbe ©tunbe , bann Jrxitjrc ^ Va $ funb

2Beigmcl ) l t; inein , fd ) lage 6 « ' iertoeiff ju ©dmeeintb

menge i£>n barunter , belege alsbamifein Sorterfbled ?

mit s43a }) ier , beftreiebe eS mit S3utter , beftreue eS mit

9 )iel ) l , fülle bie ÜDZaffe fjineiit , beftreiebe fte -' oben mit

(Scbnee , feinem 3 " der unb 3i '" mt / f $ ött

gelb , nimm baS Rapier weg unb fe ^ e fte auf bie

platte .
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594 . Sl ) ocotabe = Sorte .
3iul) ce Va $ funb feinen 3utf « , 8 SotF) gefdjälte unbgart geftoficne Raubet » , 8 Sott) geriebene (Sijocolabemit 10 (Ster .qelb % ©tunbe , menge alSban % $ funb

burdjgefiebteö Stefjl Ijittcin , fcfelage baö SSSeige bec
(Sier ju ©dbnee , belege eilt Sortenbledj mit Rapier ,
beftrcidie e3 mit Siltter , menge beit <5djnee unter bie
SOJaffe , fuße fte in baö 53 (ed) unb bacfe fite langfam ;man fann aud) eine ßljocolabe *®tafur barübec madjen :Kodie lU ißfuttb SiicEec , % $ funb Gfjocotabe mit1 ® (a3 SBaffer biet unb ükrjielje bie Sorte barnit .

595 . 9ialjm = Sorte .

Steife 8 <Sdjof)pett fügen 9Mjm auf ' s geiter ,
brüefe ben ©aft einer ©trone fjinein unb laffe e6auf beut geltet ju .Safe werben , gieße cö auf ein©ieb , bamit bie faitere 9J ? i (d) abtröfft , tüfyrc als *bann Vi ^ funb Sutter fd)äumig , rüljre % üßfunbfeinen 3ucfer nebft 6 (Siergclb fjinein , rüfjre benÄdfe baju nebft beut ©efdjmacf einer Sitrone ober
SBanittej rubre bieö eine f)albe (Stunbc , menge 4Sotl) feineö 9M ) l barunter , nebft bem ju 6d )neegefdjlagenen (äiectocig , belege ein Sorienblecb mit
Sutterteig ( fiel)e geriebetten 33utterteig ) ,füHe bie SJJaffe Ijinein unb bacfe fte fdibn gelb .

S t■ «Havtoffet s Sorte .
% ^ fttttb $ ucfer wirb mit 11 (Siergetb recfjtfdniümig gerührt , Vi $ funb gefdidtte unb gezogeneSRanwln nebft bem Abgeriebenen oott einer Gitrone ,tfutc nunV / t CJ3fimb geriebene Kartoffeln unb ben©dmee » Ott ben (Sient baju , fülle bie SDfaffe in einmit S3utter befttidjeneö Slufiaufbfed) ober bacfe fteauf einer platte fd)ön gelb .
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597 . granjöftfdje Sorte .

9tüf ) re 6 Soth ©utter iveijj , mit % Sßfunb ejefeftäften

tmb (jeftogeneri SJianbeln , menge baö Stb .qeriebene

» on 2 Zitronen , nebft bem Saft » on 2 ©fronen ,

% $ funb fetnett gitefee barunter , rühre bieö eine

(Stunbe , belege aläbamt ein Sortenblect ) mit ©ut *

terteig ( flehe ©utterteig ) , beftreidje Den ©oben

mit eingemachten ober » erbämpftett « epfeßt , fülle

bie SKajfe barauf , « lache eilt (Sitter » on ©utterteig

barüber uitb baefe fte eine fleine @ tunbe ittt Dfen .

598 . granjöftfdje Sorte anberer 9trt »

SOIadje » on V2 C|3fixnb 53utter einen ©utterteig ,

Ivette ihn ju brei ©lättdjen , jebeö einen Settergrofi ,

au $ , fefce jebeö auf ein mit 2Kef ) l beftreuteö ©lect ),

unb bade fte gelb 5 mache alöbattn folgenbett füfen

$ eig : 9fimm 16 Soth feineö 8 Sott ) feinen

3u <fer ., 4 Sott ) SSutter , 2 (Siermeiö , baS Stbgerie *

bene einer Sitrone , » erfertige baoon einen Seig ,

wette if ) tt au3 ju brei ©lättcben , itt ber ©röjje wie

bie » ortjergeljenbcn , nur büntter , tege fte auf ein

mit ©utter bestrichenes 93Iecf ) ttnb bade fte fchön

gelb . 2 ) en attbern Sag lege ba3 eine ©utterblätt *

dien atif ein ©lecf ) oI ) tte 5Ranb , beftreiche eö mit

eingemachten ^ irfdjen , alöbamt mache » on 3 ut f « ?

teig einen ©oben , beftreiche biefen mit eingemachten

Himbeeren , tege barauf tvieber einen ©oben » on

©utterteig , überjireic &e biefen mit ^ egenutarf , bann

lege einen ©oben » on Rucferteig mit eingemachten

SotjanniSbeeren beflrichen ; beit britteit ©oben mache

» Ott ©utterteig unb tfjue eingemachte Styrifofen bar «

auf , bett legten ©oben macfje » on ßutferteig , brüefe

fte alte feft jufantmett , fdjneibe fte atte gleich unb

mache folgenbe weife ©lace barüber : SÜühre V 4

$ funb feingeftebtett 3ucfer , ben Saft einer Sitrone ,

ben «Schaum » Ott einem Sierweif , rühre bieö eine
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Ijatbe ©tunbe , gtactre bie Sorte foföotyl oben tme

jut Seite , bamit ( äffe fte atSbann trocJnett -

599 . 5ßnnj $ riebtidj§fcacfem .

SBatte einen fluten Sutterteig Jticfjt ju bünn aus ,

bcinqe tfjn auf ein langes Sied ) , ftreidje » erbänipfte
Slcpfel barauf unb taffe ifjn im Ofen ein ttenig an *
fcacfett , bann fdjta .qe einige ©ermeif ju ©cfjnee ,

wenn et fteif ift , menge einige .gänbe 'ootl geftojjenen

3utfer batunter , ftreictie ifyn auf bie ahgebacfene
SJiaffe , ( äffe eine §anb » olt gefcMUe unb tangge *
fcfmtttene SJianbeln tcocfnen , ftreue fte auf ben

©cfytee unb faffe• e3 ttocö im Dfen bis eS eine fdjöne

gelbe garte tjat , bann fctmeibe es in » ietrecfige
dien , beftreue fte mit 3 ^ " u *ib gib fte » ju Sifcfj j
man fann biefe SJiaffe audj als Sorte bacfett .

600 . (S ^ anifdje Sorte .

20 Sott ) gefdjiitte unb gefto | erte SKanbetu rüfyre
mit Vi 5ßfunb SSuttec , 4 Sott ) (Sitconen = unb $ 0 *

metanjenfcljale fdjäumig , tüljre 10 Siergelb i) iitein

nebft 16 Sotl ) feinem 3 u ^ er , beit ©aft einer ©trone ,

V 2 Sotf ) geftofjeiten 3i ' nmt / 1 Ouent helfen , 1 ge *
riebene SJJiuSfatitufj , 8 Sott ) geriebenes 9Jfi ( ct)bMb ,

menge SltteS wofyt untereinanber , fctjtage 6 (Sierweig
ju ©cfntee , menge i£) n barunter , beftreidje alSbann
ein Sortenbtecfj mit 33utter , lege » on Sutterteig

( ftel ) e geriebener SSutterteig ) Siemen im
33iere <f auf ben 33oben , fütte bie Sftaffe hinein , taffe

eS tangfam bacfett .

601 . ? Sorte .

9iimm 1 $ funb geliebten 3 ^ dec , 20 Siergetb , 12

(Sierfcfwer feines äfteijt , rüljte ben 3utfer mit ben 20

( Siergetb eine ©tunbe , nebft bem Abgeriebenen einer
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(üittone , fdjlage alöbamt 16 Gsiettueifi ju einem flei *
fett ©cfjnee , menge t>aö 9)?eljl unb ben ©djitee ju
gletc&er 3eit unter ben 3ucfer, belege 3 Sottcnblec&e
mit 5Bapiet , beftreidje fte mit 33utter , fülle in jebeö
gleid)t>iel » Ott bec S0? affe , ftelle fte alle in einen gelin *
ben Ijeijjen Dfen unb bade fie gelb , lofe alöbanrt ba8
s^ a ^ ier , lege ein auägefcijnitteneö Rapier auf bie
platte , lege eine Sage » ön ber Sorte barauf, alöbann
rüljre 1 §anb » olt feinen Bucfet in ein @ laS Slrac ,
ben britten Sljeil fcfjütte ba » on auf bie Sage , ftreidje
alöbann eingemachte «ftirfdjen barauf, lege »riebet eine
Sage » on ber Sorte , fdnitte » om Sitae barauf , übet *
ftreidje e $ mit Chatten ober ^ egenmarf , lege nun bie
britte Sage , übergiejje eö mit bem übrigen Sitae unb
madjeein®i3barübet , ( ©iefye franjöfifc &eSorte ) .

602 . 5( e^ fet = Sorte .

@ d)äte 8 bis 10 Steffel , ftelle fte mit Sufot unb
1 @ la3 2Bcitt auf 'ö geuer , laffe fte weid) bämpfen ,
» ettül) te fte , lafj fte bief focfjett unb erfalten , fdjneibe
1 Sotl) gefdjälte äftattbelit , 4 Sotl) ßitronat unb $ o *
meranjenfcfcalen , wafdje 8 Sotl) 9toftnen , menge bieS
unter bie Steffel , tl)ue ßuefer barait , bi3 e3 füjj ge =
itug ift , lege alöbann baö Sortenbled) mit Sutterteig
au 'ö ( ftelje 53 u 11 e 11 e i g ) , lege bie Slepfel barauf,
madje ein ©itter von 33utterteig barauf , befireidje
ben Seig mit (Siergel6 , unb bade bie Sorte eine fyalbe
©tunbe .

603 . Steifet = :Sorte öott geriebenen Steffeln .

3)Zan belege eilt Sortenbled) mit SButtcrteig , nimm
10 Sotl) geflogenen 3 " der / 4 Sotl) gefeilte unb ge *
flofiene 9) ?anbeln , etwas 3imi » t unb Sitronenfdmle
unb tüfyre biefeö mit beut ©elben tton 5 (Siern %
©tunbe , reibe nun 5 fdjöne Slepfel auf bem Dieib *
eifen , tfyue foldje 31t bec SQfaffe , fdilage baS SBeife
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bec (Stec 311 ©djnee , menge if)n baruntcr , 'fülle bie
SOiaffe in baö Sortcnbledj unb bacfe ftc .

604 . J? irfc[; en = Sorte .
3 $ funb faure J? irfdjen » erben abgejopft unb auö *

g efteint , lautere alöbamt SU $ funb ßucfer mit 1 ©las
SBaffer , tljue bie .ftirfcfjeii I)incin ; wenn fte einige
SUinuten gcfocbt fyaben , nimm Ite wieber Ijerauö , lafj
bie @ auce bicf einfodjen , lege fte wieber l) inein , . iafj
fte nebft 3immt unb pfeifen mitfodjen 3 im Uebrigen
» erfahre wie bei ber Slepfel * Sorte .

605 . Sfyrtfofeit = Sorte .
302 (prifofen werben auSgefteintj fodje ftc in SBaf*

fec ab , nimm fte wieber l)erau3 unb fege eine an bie
anbete in eilt (Saftwol , beftreue fte bicf mit 3 u <f ^
beefe fte ju , tag fie fodjen biö fte feine Sauce mefjc
fyaben ; imuebifgen » erfahre wie bei ber Slcpfet ^ orte .

606 . Sßftrftdjs Sorte .
(53 Werben 25 biß 30 ^ ftrftdje auSgcfieint , eine ,

neben bie anbete in ein Ocfajirr getljan , 'äßajfer batan
gefdjüttef unb abgelocht } nimm - fte Ijerauß unb fdjcije
fie , tege fte Wieber in ein ©efebirr , beftreue fte btcf
mit3ucfet unb fodje fte , nimm fte wiebet IjerauS unb
laß bie Sauce bicf fodjen , belege alöbamt ein Sorten «
bledj mit 93utterteig ( ftefje äßeingebacfeiteö ) ,
tege bie $ ftrftd)e fyart neben eittanber barauf , fdjiitte
beit ©aft barauf uitb baefe fte int Dfett gelb .

607 . ötingto = Sorte .
(S3 werben 40 bis 50 9? ing (o auögefieint , neben

einanber in ein Safferol gelegt unb bicf mit
beftieut , raffe fte fodjen , nimm bie 9tittglo wieber
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IjerauS , bamit fte niefit ju weicfj werben , lafj bie
(Sauce bicf einloten ; im Uebrigen befjanble fte wie
bie » orfyergefyenbe Sorte .

608 . .§im6eer - Sorte .

@ 5 wirb eine ©alatiere » oll Himbeeren rein ge *
lefen , mit 3 " & c unb 3immt auf ' s geuer gefteUt ,
laffe fte bicf focf)en , hierauf laffe fte erfatten , belege
ein Sortenblecf ) mit Sutterteig ( ftefje Sßeinge *
batfeueö ) , ftreicfje bie ^ imbeerett batauf , lege
ein ©itter » on S3utterteig batauf unb bacfe fte eine
Ijalbe ©tunbe im Dfen .

609 . SoljatmiSBeer s Sorte .

SBirb wie bie ^»irnbeet # Sorte gemacht .

610 . 3) JauI6eer = Sorte .

5luf biefelbe Slrt Wie bie .gimbeer * Sorte .

611 . ^ eibelBeer = Sorte .

'üffitrb auf biefelbe Strt gemadit wie bie ttorljer '
geljenbeit Sorten , aber ftatt beö (Sifterö » on 33ut *
terteig ftreue geflogene 9JZanbelit unb 3immt batauf .

612 . » iScuit .

1 $ funb feiner Sud " wirb mit 20 (Siergelb eine
©tunbe gerührt , tfyue baS Slbgeriebene einer ©trone
baju , foilage alöbann 16 Sierweijj ju <5cf) itee ,
Wiege 9)M) l , fo fdjwer Wie 12 Siet , menge eö mit
bem ©cfcnee batunter , belege alöbann bie gorm mit
Rapier , beftreicfye c3 mit . Sutter , fülle bie Sftajfe
fyinein unb bacfe fte langfam im Öfen .
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613 . 23t8cuit auf fctyttetfe 9frt .

9J ?ait wiegt V2 5ßfunb geftebtert 3 » cfet , eben fo
» iet ©et , fyalb fo » iel Sfteljl , rüfyre baö ®elbe bet
©et Va ©tunbe mit bent 3 l ' ^ c nebft bem Slbge #
riebeneu einer ©trotte , ftfjlage baö äßeifje bet ©et
ju ©rfutee , menge il )n mit bem 3 )M ) l barunter unb
fülle fte wie oben .

614 . SSi§cttit auf fdincftfte 3 ( vt .

9J ?an wiegt V2 $ funb geliebten Sucfer , eben fo Diel
Gier , l) a ! l> fo » iel SM ) l , tüljre baS (Selbe bet ©er V 2
©tunbe mit Deut 3 « ^ nebft bem Slbgeriebenen einet
©trotte , fdjlage ba3 2Bei (5c bet ©et ju ©cljnee , menge
jfyn mit bem ä )fel ) l barunter unb fälle fte wie oben .

615 . 33i3cuit Don ffiofmen .

0iül ) te 12 Sotl ) SSutter weif , tül ) te 9 (Stetgelb , •
eines nad ) beut anbern hinein , menge 12 Sotl ) ge #
ftebtett 3udet , 12 Sotl ) gewaftf ) ette Dloftiten , 12 £ot !)
SWeM unb etwaö 3im >" t barunter , rül ) te e3 eine
fyalbe ©tunbe , fd ) lage ba <5 SBeifje ju ©dntee , menge
ifyn aucl ) barunter unb fülle bie mit53utter betriebene
unb mit 3ucfet beftreute gorm bamit , bade <te lang «
farn im Dfett .

616 . S3i§cuit Don C>^ ocoIabe .

Stfait » ermengt gan ^ fdmelt beit ©cljnee Don 10
©etweifj unter % s.ßfuttb fein geftopeiteit 3 u <fer /
rüljrt bantt bie ©etgelb hinein , ' banit % s43funb
geriebene © ) ocolabe unb gule ^ t V4 $ funt > Sfteljl
barunter , bie 9 )?affe wirb in eine mit 23uttet unb
3ßecfmel ) l beftreute gotm gefüllt unb in einem nidjt
ju Reißen Dfen gebaefen .
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617 . 33uttet - IBtScurt «.

Vi Sßfunb 93uttec wirb weif gerührt , bann V » $ fb .

fleftebtec 3u <fec , 10 (Siergelb , baö Slbgeriebene einer

ßitrone ju ber 33utter getljan unb alles jufammen

recbt gerührt , menge nun % $ funb 9 )M ) t barunter ,

fülle bie SJJaffe in beliebige gönnen unb bacfe fte in

einem mäfjig Reifen Ofen -

618 . ( Ettgftfdjcr Äucften .

Vi $ßfunb fcifcOe Butter wirb weif gerührt , %

£13funb SJtebl wirb auf einen Setter getljan , befs gleichen

12 Sott ) feinen ßuefer ttebft 8 (Siergelb , rüfyre immer

1 Söffetaott 3utfer , 2 Söffetöott 9J ?el ) l , 1 Siergelb

hinein , bis e $ aufgeljt , tljitc alSbann 8 Sotl ) ge *

Wafcbene unb wieber abgetroefnete Stoßnen hinein ,

frblage 2 (Sierweip 31t ©ebnee , menge it )n nebft bent

Abgeriebenen einet ©trotte barunter , beftreiebe unb

belege eine gorm ( Äuctjenbted ) ) mit Rapier unb

Sutter , fülle bie 3 )iaf ( e hinein , ftreiebe ben J ? ucf ) eit

fingerbief aitSeinanber , fcbcile unb febrteibe 4 Sotl )

3Jfanbetn , menge eine ^ anböott 3 " ^ ^ baruttter ,

beftreiebe ben .Sueben mit (Siergelb , fireue bie -äJian *

bein barauf unb bacfe iljn langfam im Dfett gelb .

619 . 33ti ^ fud ) eit .

SKait neljme 18 Sott ) 3 " ^ / 5 (Siergelb , 2 (Sier #

weifj , 24 Sotl ) . SÄel ) l , 18 Sotl ) SButtcf , rüfyrt bie

Sutter weif uub tljut bann baS anbete hinein , bann

füllt man bie SDtaffe in ein mit 23utter uno SBetf ?

mebt betriebenes 33lcd ) , fteeut 3utfec unfe ' SOJanbetn

barauf unb baeft eS in einem nicfjt ju Reifen Ofen .

620 . Jtitf ({; en = ^ U (§en .

V2 Sßfunb 3u ^ et wirb geftebt , V 4 Sj3funb gefcbälte

unb jart geftofene 3Wanbeln werben mit 8 gaitjen
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(Siern fdjäumig gertifyrt , t [)ue 4 Sotfj gefcfjnittenen
ßitronat unb $ omeran3enfcl )ale , 7 » Sott ) 3immt , V»
£luint helfen baju , meicije 8 Sott ) geriebenes
©cbmarjbrob in V» ®fa3 rotten SBein , menge bicö
nebft ätoei 5ßfunb «ffirfdjen , » oßon bie Hälfte auS *
gefteint ift , untereinanber , beftreitbe eine J ? ugeU ) o ^ f #

gönn mit 33utter , [ treue fie mit geriebenem 23rob
auß , fütte bie SDiaffe hinein unb baefe ben Äucben
langfam .

621 . Jttrfc ^ en = ^ ud ; en andrer 9trt .

©ebneibe 4 SBecf in { (eine Schnitten , frijütte 9Jiifdf )
baran , unb laffe fie meinen , brüefe (ie wieber auö
unb rüfjre fie glatt , rubre alöbamt 8 Sotl ) Sutter
tt >ei§ , tfyue bie auSgebriicften 33Becfe baju , nebfi 8 Sotf )
geftofenen 9 ) ? anbeln , 8 Sotl ) feinem 3 ' nwrt /
itnb Reifen , rüfjre bie SUaffe mit 8 Siern ab , menge
2 £ßfunb abgejopfte Äirfcben barunter , beftreiebe ein *
Jtucfjenblecb mit Sutter , beftreue e$ mit geriebenem
33rob , fülle bie äJiajfe hinein , baefe il ) n .

622 . Ättfiiseu - Jvud ) eit mit geriebenem Sctg .

SBcicbe ein geriebenes SMcbbrob in 9 )JiIcb ein , laffe
8 Sott ) Sutter jergef ) en , rül >re baö 3 )? ilrf ) brob , bie
SSutter , 8 Sotf ) geflogene SJianbeltt , 8 Sott ) 3 1! & c
mit 6 (Siern red &t fd )äumig , rüljre 1 ©ebo ^ pen S )? ilcf )
nebft 3 ^mm t un ^ abgeriebener Sitrone baran . 33e *
lege alöbann ein Jhutenbtecb mit geriebenem Sutter ^
teig , belege ben 33oben bief mit Äirfcben , febütte ben

, ©ujj barüber unb baefe il ) tt im Dfen .

623 . Äivfd ) cn = Jlud ) ett o ^ nc ©ufj .

Setege baö Jluctjenbled ) mit 23utterteig ( ftefje
Sutterteig ) , beftreue ben 23oben mit 3 uc to
unb 2 )fanbe ( n , belege if )n alSbann bief mit Jlirfcben ,
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flreue 3uder , unb 9J ?anbeln batauf , la |j

ifyn fjalb baden , nimm ifyn alSbann au $ bem Dfen ,

gieße Vi ©laö SBeitt batauf unb bade ifjtt » otlenbS

fettig .

624 . brauten = jtudjett .

^Belege ba£ 33tedj mit Sutterteig , wie oben , unb

mad ) e fotgenbeit @ ufj : 8 Sotl ) geftebter 3udet unb

8 Sotlj gefdjälte SKanbeln werben mit 1 ©etgelb ge «

ftofjen , t (; ue bieö in eine @ d )üffel , rüljre eö mit 2

©etgelb , 6 Söffetnott füfem jRaljm , 3 * >*imt unb

abgeriebener ©trone glatt , beftreicfje ben Soben ba *

mit , lege Weiße unb rotfye Seeren batauf } » etfd ) lage

alöbanit 6 ganje ©er , Sim ' tit , 1 ^ »anböott 3uder ,

% @ i{)oppen StJJilcE » , rüljre SlHeö gut unter ein #

anber , fcfjutte eö auf bie Seeren unb bade ben

Jtudjen iangfam im Dfen .

625 . 3£pfet = .f? udjenJ§

SMege ba3 ^ udjenbfedj mit Sutterteig , fd &äle

alöcanit 8 bis 10 $ e^ fel , fdjneibe fte in 6 Steile ,

fege einen an ben anbern , ftelle fte etWaö aufrecht

unb madie folgenbeit ©ufj : Saffe V4 5]3funb Suttet

3etgel ) en , rüfjte % ©dßop ^ en fauern 3M ) m unb 6

ganje ©er , 8 Sotl ) geftofjene SWanbelit , 8 Sotfy

3ucfet , ßimmt unb Zitrone batunter , fdjüttc ben

@ uß über bie Stepfef mtb bade ben Jtud ) en .

626 . Qtyfetfudjett anbetet 9ttt .

Selege baS .Studjenbled ) mitSutterteig unbSlcpfet ,

flreue äudet , 3 ' wmt , 9J ? anbeht batauf , gieße %

©laö 2ßcin bartiber , fdjneibe einige ©tüddjen Sut #

ter batauf unb bade ben Äudjen .
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627 . 3toetfd ) gcn - .fhtd ) en .

23elege baS Jtucbenbletf) mit 23utterteig ( ficfjc 23ut »
terteig ) , macbe alSbann bec Sänge nacf) einen
©cfmitt in bie 3wetfd&gen , ftcine fte auS , lege ftc auf
ben Suttecteig , boci) mef)t aufregt , bamit redjt » iele
barauf gel) en , ftofje 8 Sott) 9J?anbeln , ßucf « unb
Simint , je nadjbem bie Swetfwgen füg ftnb , lege
einige ©tücfdjen 33utter barauf ' unb lag ifyn eine
^>aI6e ©tunbe bacfert .

@ S ift gut , wenn man auf ben 23utterteig bec
Dbftfucfyeii geriebenes SKilcbbrob ftreut , bamit bec
23oben nicbt ju fe ^ t erweicht .

628 . Jtftfes itudjien .

9iüljre 4 faure .ffäScben in eine ©djüffel , rüEjre 1
^ anbüott 2J? ef) [ , ober focbe » on beut Sfteljl einen
bicfett 53rei ( auf biefe SJrt wirb er järter ) hinein ,
jerlaffe alöbaitn 8 Sott) Sutter , rüfyre bis 6 ©er
l)inein , Wenn man 9) JeI ) ( nimmt audj etwas SDiilcl)
ober fauern 9iat) m , nebft 8 Sott) gewafcbenen 3ibe *
ben , ßimrnt unb ©atj , belege ein Ämtenblecl) mit
23utter * unb 33ierl)efenteig , fülle bie 9)iaffe hinein
unb bacfe fte .

I
629 . jtäfe = Jtudjen , fitfiet .

0tül) re mit geftanbener 9Mcf ) , 3 Äotfjtöffetooll
9)M)l unb 4 Stern einen Seig an . Sfacbe Ijierauf
1 ©cfiü̂ pen SOiilcf) ftebenb , rüfjre ben £eig hinein ,
fd&ütte alSbann etwas SJiolfen baju , bamit eS fiel)
febeibet ; wenn NeS gefdjeben , lag eS buref) eine
Jeanette laufen , wenn bie SJtilcf) abgelaufen ift , tl)uc
bie Ääfe in eine ©Düffel , rül)re 2 ganje unb 3 gelbe
©et nebfl 8 Sott) gewafd&encn SMuten unb
Surfe 1- , 3immt , etwas füjjem 3ial)in unb @ alj ,
wenn SllleS gut » errütjrt ift , fülle bie ?J?affe in ein
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.Jlucbenblecb , WelcfyeS juerfl mit SButterteig belegt ift ,
unb baefe iljn .

630 . 3toie6ct =Äud; en .

3uecft wirb ein mürber Seig gemacht ii?ie folgt :
12 Sotf) Sutter lafj jergeljen , nimm l) ieran ein SDJäf *
lein SDtef)t in eine ©cbüffel , rubre bie23utter , 1 ®la3
laue äJiitdj , für 3 Jtreujer Sfftgbefe itnb etwaö ©als
baran , febaffe beit Seig fo lange , biö er » om Söffet
Io6gel) t , beftreue eilt SIectj mit SKeljf , Welte ben Seig
aus , befege ba3 33lecb bamit , unb laffe iljn an bec
SSSärme geben .

3) en Sag juöor werben 14 bis 16 gro <je 3wiebetn
gefebält unb fein gefefmitten , ( äffe alSbann iU s4>funb
Sutter jergefyen , (äffe bie ßwiebeln 1 ©tunbe lang «
fatu barin bämpfen , unb fcfjütte fte über Siadjt in
eine ©djüffet . 3) en anbern Sag rüt>re 6 ganje (Siec
nebft ©als unb Hümmel bitiein ; man fann aueö
einige Soffefoolt fauetn 9? af)m baran tbun 5 wenn bie
SKaffe gut gerührt ift , ftreiebe bie ^ wiebeln ftngerbitf
auf ben gegangenen Seig , febneibe roben , geräucfjer «
ten ©peef in Heine » icrecfige ©tücEe , ftreue i£>n bar «
auf unb baefe ben Sueben in einem gut gebeijtett
Ofen fdjön gelb .

631 . ©üjje gteifdj «£otte .

9)?ait nimmt l ' /2 $ funb fein geCjacfteö gleifcb ,
bie ^ ätfte Ä'älbflcifcb unb jjRinbfleifcf). Sßenn baS
gleifcb , unter ' WelcfjeS ein ©tücf SBeifjbrob in SBajfet
eingeweiht , obne auögebrütft ju fein , getban wirb ,
unb fein gefyacft mit etwaß Pfeffer . , ©als , ßimmt ,
SRuöfatnufj , gefebnittene SJianbeln , ©tronenfcbale ,
V8 Sitronat , % 9to | ttten , Vi $ funb 3 " cfer , %
5$ funb SUeertrauben , V2 *J?funb fein gelja <fte $ Meten «
fett , alteö biefeS mit 3/4 ©djoppen SSein , " 1 ©d) o }>«
i>en SBaffer angerührt unb wofyt » ermengt , ©obann
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wirb ein Äucfienblecfj mit SSutterteig belegt ; bet
9? aitb muf aber boppelt » erben unb mit Keinen
©tüdoben Sntter beftreut unb bann bie SD? affe bat «
auf getfyan , aucb bec ©aft einet Sitcone bacauf ge #
brtidft ; nun wirb ein ®ecfel » on 33utterteig batübec
gefcblagen , jebodj juerft mit frifdjem Sßaffet be #
ftricben , ber 3) ecfel mit geflopftein ©ergetb beftricben .
3ft bie Sorte baib gebacfen , fo Wirb fte mit fein
geftofenem ßucfet beftreut unb auögebacfen .

tiefen -. mt &

632 . SPriodje .

wirb 1 $ fimb Sftebl in eine ©cöüffel getrau ,
in ber Sftitte wirb eine Orube gemacht , » ertüfjre
atöbann 4 (SfilöffelDolI Sierljefe mit etwaö lauer
9J? i ( dj , rü [)re allcö SDfeE)! ju einem bieten SSorteig ,
ntadje 2 Schnitte übet ' 3 Äreuj barauf unb laffe bie
SÖZaffe an ber 2ßärme geben . hierauf werben brei
$ funb 9J? ef)l in eine anbete ©djüffel getfyan , g ( eicf)*
fattö eine (Stube in bie üDJitte gemadjt , frfjneibe 2
$ funb 33uttet in ffeine ©tücfcben hinein , itebft 12
gansen Siern , etwas feinem ©alj , febaffe 9lße3 mit
ber .Ipanb untereinanber 5 wenn ber SSorteig gegan #
gen ift , fo madje in bie SUitte beS anbern eine SJet *
tiefung , tf) ue ben 23orteig I) ineiit unb febaffe b « n *
felben (angfant unter ben anbern , beftreue ein Surf)
mit Sftebl , felje ben £eig barauf unb laffe if>h 10
©tunben ( angfam geben ; natf) Verlauf biefer 3eit
wirb et einige SM überf3jlagetj 5 wirfe atöbann 4
J? ud; en leiebt aus , boef) immer einen fleiner wie ben
anbern , lege ein $ a :pict auf ein SS ( ed) , beftreidje e$
mit SSuttec unb lege ben groften ber Sueben barauf,
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