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mit Sdiweindblafen gqut ju, bindet fie in Heu ein
und ftellt fie mit faltem LWafjer auf'd Feuer; wenn
fie anfangen ju Todhen, [aft man fie ¥, Stunde
fovtbochen , thut fie dann vom Feuer, wenn fie erz
Taltet {ind pidit man bie Flafde ju und ftellt fie an
einen Hiblen trodenen Ort.

830, Ghampignons zum IHinbflerfch
eingumacen.

@ang fleine Champignonsd twerben gepust und
gewafihen, im Salywafier weid) gefodit, dann dasd
Waffer abgefdhiittet und auf ein Tudy gelegt, damit
fie froden-werdenr, nun wird @ffig fodend gemadt
und abgefdhaumt. Lege die Champignonsd in ein
Glasd, {hitte den Gfftq, wenn er erfaltet ift, nebft
etivas Gewiiry darvitber, giefie ein wenig Del darz
auf, binde bdie Glafer feft 3t und bewalhre {ie an
einem Fiablen Ort.

Y3avme und Falte Getrante.
831. Ghocolade mit Mild).

6 Tafeldien Chocolade werden in EStiide gebro-
dhen, in ein Gafferol gethan und etwad Mildh darvan
gegoffen, laffe ed aldbann gany verfodbem, fo baf
man feine Stitddien melyr davin {ieht, {chitte '/, Maf
Mildh daran und laf ed unter immerwahrendem
Gyriigeln fodiens wenn ed Y, Stunde gefodit hat,
perriihre 6 Giergeld in einem Hafen mit efivas
falter Mildy, nithre die Choeolade daran und fpriigle
8 auf dem Feuer, big fie did ift, giefe fie hievauf
in die Kanne und fervive fie.
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832, Ghocolabe mit Waifer.

12 Zafeldhen Chocolade werden in Stide gebros
dhen, mit etwad LWaffer auf’s Feuer geftellt, laf die
Ghocolabe redht qut verfodben, fdiitte alddann 1 Maf
Waffer davan, laffe fie 1 bid 1’4 Stunben langfam
fodien, bis 8 auf %, Mah eingefocht ift; jollte fie
nidht fuf genug fein, fo thue nod) Jucer dagu.

833, Grimer ober fdhimavzer Thee.

Gine fleine Handvoll Thee wird mit etwad focden=
pem Wafjer 4 bid 5 Minuten angebritht, alddbann
pad Waffer wieder. abgefhuittet, thue dann nach Be=
lichen Vanille an den Thee, giefe 3 Schoppen
fochended Wafier davauf und laf ihn Y, Stunde
fteben, giefe ibm in die Kanne, fecvive ihn mit faltem
oder warmem Rabn.

834. Jeformivter Thee.

Briihed Loth grinen Thee mit !/, Glad Wajfer
an, lajje ibn einige Minuten ftehen, lafje alddani
Y Maf Mild), etwad BVanille und ein Stid Juder
fodiend werden, giefe dad LWaffer vom Thee dazi,
wenn ed_einigemal aufgefodt ijt, verciibre 4 bid 6
Giergeld in einem Hafen, giefe den Thee daram,
foriigle ihn redht fhdumig und giefe ihn in Ddie
fanne.

835. RKajfee mit Mildy.

Der RKafiee muf bell gebrannt werden, mable
hierauf 3 Loth- Kaffee, thue ibhn in einen Hafen
nebft cinem Stidden Haufenblafe, giefe Yy Daf
ftedende Mildy daran und faf ifm Y, Stunde foden,
ftelle ihn vom Feuer und laf ibn hell werden, giehe
ibn in die Kanne.
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836. Manbelabde.

Reibe 8 Loth Mandeln mit einem Tudy ab unbd
rofte fie bunhiqdb ftofie fie aldbann in einem
Morcfer, laf )J‘aﬁ Milch mit einem Stivdden
Suder und qmmm Simmt fochend wwerben, thue die
gx[tmunn Mandeln Hinein und laf ed 1 Stunbde
focben, lafi 8 alddann durd) eine k_,t['l‘ltﬂt [aufen,
und wieder Fochen, verriifhre 4 bid 5 Giergeld, fduitte
unter Iw]'t(inbi,qcm €tr1m[n pad Gefochte Davam,
giefie e8 in bie Kanne und fervive ed.

837. Meid = Gontent,

Y, Prund Reid witd qelefen und fein geftofen,
8 Roth Sucder aud) geftofen, alddann mub beived
putd ein Haarfied geficht, menge 1 Loth geftofienen
Jimmt, 1 Quint Nelfen, 27 Tifeldhen Ehocolade
am ‘)mfmum gerichen darunter (man fann Died
Bulver Yo Jabhe aufheber). Bu 2 Sdoppen Mild
nimm 3 Gfloffelooll von dem Bulver und laf ¢S
einfgemal auffocdyen; beim Anridhten vihre' 3 Gier-
gelb Daran.

838, MNeid- Content, anberer Art,

Rofte 4 Loth Reid Hodygelb, Hierauf wird e fein
geftopen unp mfu 5t, [af alsvann 2 Sdyoppen Mild)
mit einem St (un »)ufu focen, rifre den mnm
NReis binein, laf ibn eine Jeitlang Toden, ridie ihn
mit 3 Q’ficrgclb ai.

839, Hopyel = Poppel.

Stofie 4 Loth Gandis redit fein, vilre 4 Giergel
bavan, nebft einigen Lo nlm\o[[ Kivjdenmwafier. Nan
fann aud MWoliblumentlee, LWein over Rum nehmen.
(63 it ein gutes Mittel gegen Heiferfeit.)
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840, MWarmes Bier.

Y. Maaf Bier, eine Nufigrof Butter, Y, Glasd
Mildy, ¥, Pfund Suder, etivad ganzer Jimmt wird
auf'd Feuer geftellt; lafi ed unter beftandigem Rilhren
fodhen, verrithre al8vann 4 Giergeld, rithre dad Bier
daran und gib ed in Slafer.

841. Punjdy von Orangen.

Qautere 3 Bfund Suder mit 2 Sdhoppen Waijer,
brithe etwad griinen Thee an, thue den Juder, den
abgefdhiitteten Thee, 6 Sdhoppen Wein, 4 Sdoppen
PWaffer sufammen in ein Cafferol, und (affe died ju-
fammen foden, giefe ed in die Sdyifjel, den Saft
vont 8 Orangen nebft 1 Orange am Juder abgerie
ben, und eine Bouteille Avac davan.

842, Champagner = Punjd).

1Y, Pfund geftofener Simmt, dad Abgeriebene eincr
Gitrone und einec Orange, den Saft von 3 Drangen
und 1 @ifrone ftelle mit 2 Schoppen LWaffer und
2 Flajden Champagner aufd Feuwer, twenn ¢8 vedf
Beif ift, fduitte ed in eine ©cdyiffel und thue eimen
Sdyoppen Hum dazu.

843. ©dyoito.

4 gange und 6 gelbe Gier werden mit 1 Sdioppen
Wein, Suder bid ed fiif genug ift und der-Sdiale
einer Gitvone in einem Kefjel vedit gefhlagen, bann
auf’d Feuer genommen und mit dem Sdneebefery
fort gefchlagen, bid ed anfingt ju fodjen, dann vom
gevter genommen und ju beliebigen Eheifen pers
wenvet.
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844, Glithwein.

92 Scljopyen guter rother Wein wird mit ¥, Phund
Suder, Y, Loth gamjem Jimmt, 3 gangen Jelfen
auf’s Feuer geftellt und beif gemacht, giefe Died
purd) ein Haarfied und vichte ¢8 in @ldfer an.

845. Bijdjoff.

RNimm 4 fife und 2 bittere Orangen und brate
fie auf pem Noft, frelle eine Bouteille Burgunder
ober andern ftarfen vothen Wein auf’s Feuer, ftupfe
pie Drangen mit einer Nadel, lege fie in pert Wein,
nebft Jucer, Simmt und Nelfen, wenn 8 eine
Seitlang gefodt bat, fdhittte Den Wein in eine
Sdhiffel 5 ver Jimmt, die Nelfen und DOrvangen bleiz
ben juriid.

846, Vabit.

{ Bouteille Champagner, 1 Bouteille Rbeintvein
(Deidesleimer oder Nievenjteiner) , 3 in Sdnipe
gefcmittene Gitronen nebit Suder, Simmt und Nelfent
werben gefocht, fditte 8 in eine ©diffel nebft
1 Sdioppen Avac.

847, Manbelmild.

. PBfund Mandelr wird gefhalt und fein ges
ftofent, Dhierauf in eine Sdiffel gethan nebft givei
Sdioppen Waffer durdeinander geriibet und durd)
eirte reine Serviette gepreft, ftofie alsdann die Man=
velnt mit etwas Waffer nod) einmal und prefle fie
yoiever dupch dag Tudy, thue Judev nady Belieben
Daran.
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848, Mandefmildy - Gfjens.

1 PBfund gefdhalte und feingeftofene Mandeln
werben mit /2 Pfund Suder und 4 Schoppen
MWaffer auf'd Feuer geftellf, laf ed unter beftani-
gem Nitbren foden, laf e8 dued) ein reined TUD
laufert, fitlle ed in Bouteillen, madhe fie feft ju und
ftelle fie in Den SKeller; beim Gebrauch wird ein
Gploffelvoll der Gffeny in ein Trinfglad frifdesd
Waffer gethan,

849, Limonabe,

Deiicfe den Saft von 4 bid 5 Gitronen durd) ein
reined Sudh, fditte alddann 1 Maf (4 Sdioppen)
frifdhes Waffer daran, nebft Juder, bid ed fiif genig
ift; man fann aud) Ovangenfaft nebymen.

850, Johannigbeer=LWein,

PBon felir reifen vothen Sohannidtrauben werden
bie Beeren abgesupft, mit der Hand in einem Gefif
serbeiict, breffe fie al8dann durch ein veined Tud.
Bu. 1 Map Saft witd Y, Maf Duellwafjer genom=
“ men, auf 3 Sdoppen von diefem Saft 1 Bfund

Suder (wenn man den Wein einige Jabhre gut ers
halten will, fonft fonnte aud) 1 Pfund Juder ju
einem quten @etrdnt wicfen) davin aufgelost, diefer
Eaft wird in ein Fafden getban (dod) muf vor
pem Saft 1 big 2 Maf juctidbehalten ywerden),
wegen der Gabrung darf ed aber nitht gans ol
gemacht werden, lege e in den Keller auf ein fefted
Lager und verfpunde ed leidht; den nadiften Tag
witd der Moft ju gdbren anfangen, hat der Vojt
pollig audgegohren, dann giefie den juriidgelaffeneir
Saft darauf, fpunde dad Fafhen nicht gang feft au,
bid die Gabrung gang voruber ift. Diefer Mein
bleibt bid in’é nadifte Jabhr im Fapden, und in der
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Mitte ober Ende Februar gieht man ihn in Cham=
pagnec-Flafdhen und legt fie auf ein Holilager ; dad
Fritbe wirtd durd) boppelted  Fliefpapier filtrict.
Diefer Wein Fann Dorgend getrunfen werben und
bat ven Gefdymad von Malaga.

8561, Himbeerfaft in Suder,

Die Himbeeren werden in ein Gefdf gethan und
2 bid 3 Tage in pen Keller geftellt; jeden Tag
miifien fte gefdhiittelt werben, bid fie ficdh aufwerfen,
alddbann  mwerden fie durchgepreft und twieder 24
Stunven in den Keller geftellt, dann [t man fie
durdy ein Tudy (aufen 5 auf den Schoppen Himbeers
faft witd 3/, Bfund Juder genommen, mit einander
auf's Feuer geftellt, ver Shaum abgehoben und cine
Aeitlang eingefodit, bid der Saft etwad did ift; hier=
autf (af ibn ecfalten, fille ibn in BVouteillen, binde
ein Bapier parauf und durdhlodere ed mit einer
Navel. Su 1 Glad frijhem Waffer werben 2 bid
3 Loffelvoll Saft genommen.

852, Himbeer= Gijig,

So viel Mas Himbeeren, fo viel Maf guter
SReineffig werdben jufommen 3 bis 4 FTage in ein
Gefaf geftellt, Dad Gejchirr feft sugebunden; alddann
werben fie durdy ein Judy geprefit, 24 Stunden wie=
ber in den Keller geftellt, vad Helle davon abges
fibitttet; mif alédann den Saft. Nimm u jevem
Sdioppen Y, Riund Jucer, ftelle ihn jufammen auf'd
Feuer, fbaume ibn fleifig ab und laf ihn Y, Stunde
fodhert ; ven andern Tag wird er in Bouteillen ge-
goffen und wie hampagner verpicdt und aufbewabrt.

863, RKir{dyen - Saft.

Rimm Galb {dwarge und Halb fauere Weidfel=
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tivjden, ftofe fie mit den RKernen redht fein, vrefie fie
pucd) ein dichted, reined Tudy und laffe fie 1iber Nadt
im Keller fteben, laf aldvann den Saft dburd) ein
gefpannted Fud) laufen; gu 1 Maf Saft wird 1
Prund Suder genommen; ftelle den Saft und den
Buder miteinander auf's Feuer, fhdume ibn ab, Und
{af ihn nebit Y, Loth gangent Jimmt und 1 Datint
Nelten Y/, Stunde foden; wenn e ecfaltet, fitlle ihn
in Bouteillen und bewabhre b im Keller auf.

854, Maulbeer - Saft.

Die Maulbeeren werden durch ein Tudy gepreft,
ftelle den Saft tiber Nadt in den Keller, fhutte das
SHelle ab, [Autere alddann auf 1 Sdoppen Saft s
Prund Suder mit 1 Glad Waffer, giefe den Saft
Hinein und laf ihn durd) Sfteved Schaumen did Fodjen,
fdbitte ibn in ein Gefaf von Porgellan, laf ibn er=
falten und fitlle fhn in Bouteillen. ¥Diefer Saft ift
ald ein febr aufiofended Mittel beim Huften zu eni
pfeblen. G8 ift audy ein angenehmer Trant mit
Waffer vevinifeht.

855. JNufp = Liqueur,

Die Niiffe miiffen geradbe um Johanni gebrodien
werder. u 1 Maf Swetfdhgenwajjer werben 30 bid
40 MNiijfe in fleine TWirfel gefchnitten, 2 Loth ganger
Simmt, 1 foth Nelfen, 1 Loth Musfarbliithe, died
sufammen witd in eine grofe Flajde gethan und 6
Wodsen in bie Sonne geftellt, (dutere alddann 1 Pfund
Suder in 1 Sdoppen Wajfer, vad Jwetfbgenwaffer
jchiitte aldann von den Nuiffen ab, menge den Juder
patunter, filtrive ihu durd) einen Filshut, fihiitte ihn
alddann in Bouteillen nebft efwad fifer Mild), die
! Mildy madht den Lgueur hell. Nady einigen Tagen
wird der Liqueur behutfam abgefchittet, {o dap dasd
Sapige in ver Bouteille bleibt.

. BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

3
Baden Whirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

856, Quitten = Liqueur.

Man nimmt Duitten, veibt folcdhe fammt der Schale
auf dem Neibeiferr, preft fte durd) eine Serviette
and thut ju 1 Shoppen Saft 1 Schoppen Swetfdh=
genoaffer, und gu einer Maf von diefer Mijhung
bie Sdale von einer Gitrone und Pomerange fein
qefdnittert, 40 bittere Mandeln fein gefchnitten,
1 Prund geftofener Kandidguder, einige MNelfen und
1 Qoth feinen Simmt; thue died in eine gut gejtops
felte Glafche und laffe ¢8 4 Woden ftehen. Ruhre
¢8 jeden Tag mit einem Kod)lofel und filteive 8 nad
4 Woden duvdy ein Flieppapier.

957, deid - Pudding, befte Axt,

Man briihf ¥, Prund Reisd dreimal ab, thut Yo Maf
OMilck nebft einer NRufigrof Butter davan, laft ifn
gans weich und di fochen, nimmt pann Y, Biertel
pfund Butter an's Feuer, pampft 1 ftarfen Kody=
[dffelooll Mehl davin, ribrt ed mit Mild glatt bid
o8 Die Dicte eined Spdbleteiged bat, thut eb vom
Feuer, Lapt e8 crfalten, rithet 76 Giergelb davamn
nebft etwas abgericbener Gitrone, Judter bid s
jiifi genug ift, verrithrt ben Reid mit pem Teig,
{dldgt bas Weife von/6 GEiern ju Sdinee, mengt
¢d darunter, beftreicht eine Form mit Butter, flt
pie Maffe binein, ftellt eé mit Tochendem PMWafjer
an’s Feuer und At ed 17, Stunde langjam fodhen.
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