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Weck'’s Frischhaltung,

Kurze Gebrauchsanweisung.

Die groBe wirtschaftliche Bedeutung der Weck'schen Einrichtungen
besteht darin, dal man mit ihnen alle Nahrungsmittel, insbesondere Obst,
Gemiise, Fische und Fleisch monate- und jahrelang frisch und zum so -

iortigen Gebrauch vorratig
Verfahren beruht auf dem von Appert,

halten kann. Das Weck'sche

]‘IE?“'.;.}"."'_“..BU anoch

Napoleons 1., aufgestellten Grundsatze, daf ,,Nahrungsmiilel nach ge-
hériger Erhitzung, unt-r Lultabschlull aufbewahrt, dauernd halibar
bleiben®”. Bei der Konstruktion der einzelnen Gerite sind wir von dem
Gedanken geleitet worden, etwas fiir den Haushalt stets Verwendbares
zu schaffen und zugleich diese Einrichtungen einfach, solide, praktisch

und billig zu gestalten.
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Fiir Pains und
Pasteten

M

Glas Nr90 . . 6,20

Ring Ne15. = .50:12

Deckel Nr 11A 0,14

komplett 0.4_1’;

Fiir Obst

und Gemiise
M
Glas Nr1 . . . 0,26
Ring Nr15 . . . 0,12
Deckel Nr11A . 0,14

komplet_t 0,52

ke, Fiir Obst

und Gemiiise
M

| GlasNr2 . . .0,32
VT -Ring Nr 15 .+ . 0,12
Deckel Nr 11A . 0,14

komplett 0,58
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Fiir Spargel :

Gﬁas Nr 2.:&; M e I, 9,3“5‘
Ring Nr15 . . <012
Deckel Nr 11A . 0,14

komplett 0,60

Fiir Obst

und Gemiise
M
las Nr3 . . 0,38

Ring Nr15 . . 0,12
Deckel Nr 11A 0,14

komolett 0,64
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gerite gebraucht:
: 1, Der Apparat (Frischhalter) nebst Federn und Stelltellern.
i 2. Der Sterilisiertopf mit Thermometer-Einrichtung,
. - 3. Gliaser mit Deckeln und Gummiringen.
5@,-; 4, Der Gemiisedampier (groBl oder klein).
| (Praktische Zusammenstellungen in verschiedenen Preislagen siehe
- Seite 16.) :
: ; Der Apparat Nr. 18 oder 18A (Seite 8) besteht aus der Boden-
= platte a und der Rohre oder Séule b, die mit verschiedenen Léngs-
schlitzen ¢ versehen ist, in die man die Feder d oder auch den Stell-

]mﬂ Béi Anwendung der Weck'schen Eiarichtungen werden als Haupt-
|

o4 . | 'teller g einklemmen kann, Man steckt die Feder oben quer in den

A Schlitz (siche Abbildung Seite 8), dreht das rundgebogene Ende nach

oy unten, 148t sie auf den Deckel des Glases gleiten und driickt sie an. Der

' Stellteller Nr. 22 oder 22A (Seite 10) wird auf die gleiche Art festge-
klemmt. Er dient zum Uebereinanderstellen von Glésern, i

Der Sterilisiertopf Nr. 30, 31, 31A oder 32 (Seite 8) mit der Thermo-
meter-Einrichtung Nr. 35B (Seite 12) dient zur Aufnahme des mit Glasern

p— R U A T T I - o Ll I
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Fiir Fleisch
M
i Glas Nr6 . . 0,53
F“EObﬁi und - Ring 16 0d. 16 A 0,20
bt T Deckel Nr 13 A.0,21
B . Glas Nr4 . .0,43 | komplett 0,94
ghil Ring Nr15 . . 0,12
Deckel Nr 11}}_“0114
- . komplett 0.69 I
== Q;;:_?;“) Fiar Fleisch
— e M
L et n Glas Nr 6A . 0,40
= e Ring 16 od. 16 A 0,20
:i Deckel Nr 13 A 0,21
Fiir Obst komplett 0,81
r Obs
und Gemiise

M
Glas Nr5 . . 0,52
Ring Nr15 . . 0,12
Deckel Nr il A 0,14

komplett 0,78

Fiir Pasteten
und Gelees
M
Glas Nr68B . 0,27
Ring 16 od, 16 A 0,20
Deckel Nr 13 A 0,21

komplett 0,68
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P e
besetzten Apparates. Vor dem Einstellen des Apparates, der durch den

Griff leicht zu handhaben ist, wird der Sterilisiertopf so hoch mit Wasser

gefiillt, daB das Wasser bis iiber die Glidser oder doch so hoch reicht,

daB die Gldser nur eben aus dem Wasserbad ragen. Man kann die Gliser

| aber auch nur teilweise in Wasser stellen oder sogar ganz vom Dampf

umstromen lassen,

Das Thermometer Nr. 35B (Seite 12) dient dazu, die fortschreitende .
Erhitzung zu kontrollieren und spiter festzustellen, ob die zum Frisch-
halten notige Hitze erreicht ist und beibehalten wird. Das Thermometer
befindet sich in einer Blechhiilse, durch die es gegen StoB usw. ge-
schiitzt ist.

Fiir die verschiedenen Bediirfnisse der Kiiche sind verschiedene
Gladsergroflien und Glasformen im Gebrauch. Selbstverstiandlich 1i8t sich
jedes Glas fiir die Sterilisation der verschiedensten Nahrungsmittel be-

(Fortsetzung Seite 7.)

i

«:m Fiir Fleisch |
S Fir FlFlsch S — ; (zum Sturzen] M
ﬁw@ (zum Stiirzen) i
: i
Glas Nr6C . Glas Nr6F 040 e
Ri:;mi;d_ 16 Aog';g Ring 16 od. 16 A 0 20
%ltr | Deckel Nr 13A 021 Deckel Nr 13 A 0,21
komplett 0,89 komplett 0.81 e
) q
i,
T Fiir Fleisch ¢
= | LirGelee —1  Obst, Gemiise
qh‘ — (Rhein. Geleeglaa;]‘ T e
Glas Nr6H . 0, 54
Y[ tr gil;:rﬁirfsn. "L”‘;‘; Ring 16 od. 16 A 0.20 |
Deckel Nr 11 A 014 Deckel Nr 13 A 0,21 =
i komplett 0,50 komplett 0,95 ﬁ
e i €

Fiir Fleisch

Obst, Gemt'is'e Sf =5 = Fir

und insbesondere j alle Zwecke

Deckel Nr 13 A 0,21
komplett 1.05
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Spargel (ZQY) geeignet
1% Lie Glas Nr6E .0 (J’i‘:i ¥ Glas N =
a8 r . Uy 7 oo 0'73
Ring 16 0d. 16 A 0,20 2 Ltr. g

Ring 16 od. 16A 0,20
Deckel Nr 13 A 0,21

komplett 1,14
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Fiir Fleisch
und andere Zwecke

Schiisselglas Nr 7A . . . M0,64 his

Ring Nr 16 oder 16 A . . . , 6-20 ?{fng Nrellﬁgfaas ol !Te‘.l 5 16222

Deckel Nr 13A . .. . . . . 0,21 Deckel Nr 13B St :: U:SU
komplett M 1,05 komplett M-2,00

éééu-g r: TR H = nLTU"';?“ :

Schiisselglas
mit sehr weiter Oeffnung fiir
groBe Fleisch- und Fischstiicke,

sowie ganzes Gefliigel

Deckel Nr 13A -

Soweit Vorrat reicht, liefern wir auch noch das bisherige
Schiisselglas 7 B mit mittelweiter Oeffnung wie folgt:

Schiisseiglas Nr 7Balt . . . . . . . . .. ... M 0,78
Ring Nr 16 oder 16 A . D,

komplett M 1,19

&-Ms [ TFL T N uMQ"E}*
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Grolles Fleischglas

mit sehr weiter Oeffnung

GlasNr7C . . . . .. . M195
Ring Net6 B - =2 iad s o095
Deckel Nr 13B. . . . . . . 0,50

komplett M 2,50

Biigel hierzu siehe 25D
Kleine Topfeinlage siehe 33 A

Baden-Wiirttemberg



Fiir Kindermilch und Siite

M
Flasche Nr 8 (200 g) 0,20
=% RingNr17. .. .. 0,05

Glasstopsel Ni 14 . . 0,08
komplett 0,33

ML g

="\ Fiascle Nr8A (2505) 0,22
] = Ring Neit. v 0 0,05
g+ | Glasstopsel Nr 14 . . 0,08

komplett 0,35

I 18
Neue Kindermilchflasche P s

(auch fiir Sifte)

M
g Flasche Nr8B(200¢) 0,20
E’;‘ Ring Nr 17B . . . . 0,03

Glasstopsel Nz 14B . 0,07
komplett 0,30

L

B

Flasche Nr8F (250¢) 0,22
Ring Nr 17B.. . . . 0,03
Glasstopsel Nr 14B . 0,07

komplett 0,32

%ﬂlﬂmilllllllll

T

Fur Saite

M

Flasche Nr 8C 0,42
Ring Nr 17A . . 0,08
Stopsel Nr 14A . 0,10

komplett 0,60

Fiir die Kindermilchflaschen 8 B und

8 F liefern wir einen flachen Ring, mit

dem man einen sehr guten Verschlufl
erzielt.

Fiir die Sduglingspflege
konnen wir die Weck'schen
Kindermilchflaschen, die von
fachminnischer Seite als die
brauchbarsten und besten an-
erkannt sind, den Hausfrauen
angelegentlichst empfehlen.

(Siehe auch Seite 14, DrahtverschluB”
u. die Beschreibung hieriiber Seite 14)

Fiir Séfte
M

Flasche Nr 8D . 0,36
Ring Nr 17A . . 0,08
Stopsel Nr 14A . 0,10

komplett 0,54
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e
(( Fiir Sédite :

( \ Flasche Nr 8E . 0,46

Ring Nr 17A . . 0,08
/ 1ltr Stopsel Nr 14A 0,10

komplett 0,64

T
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nutzen, Die Bemerkungen bei jedem Glas in der Preisliste geben nur an,
fiir welche Nahrungsmittel das betreffende Glas erfahrungsgemiB vor-
ziiglich geeignet ist und in erster Linie gebraucht wird. Die Art des
Verschlusses ist bei allen Glasern gleich. Der Glasdeckel hat einen An-
satz, der das Abrutschen vom Glase verhindert. Die erstklassige
Qualitdt des Gummis gewihrleistet eine Benutzung der Ringe durch
viele Jahre.

Gldser, Glasdeckel und Gummiringe werden vor dem Gebrauch am
besten in einer warmen Sodaldsung gereinigt. Sind die Gldser gefiillt,
wird der Glasrand abgetrocknet, auf diesen der Gummiring und auf ihn

der Glasdeckel gelegt.

Die Glaser stellt man, wie Seite 3 naher dargelegt, auf dem Apparat
unter Federdruck und zwar so, daBB die Feder auf die Mitte des Glas-

deckels einen ziemlich starken Druck ausiibt, jedoch  nicht f{iber-
angestrengt wird.
(Fortsetzung S. 10.)
Deckel und Ringe
Fiir Glas Fiir Glas Nr 6, 6A, 6B,
FeaeeNr 0, 1, 2, 2A 3, 4, 5, 6D 6C, 6E, 6F, 6H, 7, 7A
Nr.11A . . . . MOj4 3 7B alt
Fiir Glas Nr 6, 6A, 61{ I _16 W il
@ 6C, 6E, 6F, 6H, 7, 1A, dito fiir 61- u. fett-
= A 7B alt haltige Konserven
Nr 134A . . M 0,21 Nr 16A . M 0,20
iw,,c,_c.s oo Liir Nr 7B neu
= und 7 C
Nr 138 . . M 0,50
t‘_‘%a} Fiir Flasche Nr 8 u. 8 A / EE;IEEIBIE'J
Nr 14 . MO,C8|(1
%
@ FiirFlasche Nr8C,8D u.8E Nr 16?; 0,25
Nr 14A . . MO,40

Fiir Flasche Nr 8B u. 8F
? Nr i4B . . M 0,07

Fiir Flasche Nr 8B u., 8F

%:’ bei Verwendund des Draht-
/ verschlusses (s.Nr66/67 S.14)

. . M 0,09

Porzellanstopsel Nr 67 .

' Fiir Glas
O Nr 0, 1, 2, 2A, 3, 4, 5, 6D
Neds o s e M2

Fettbestindige Ringe Nr 15 werden
auf‘besonderen Wunsch zu gleichem
Preise geliefert.

Fiir Flaschen 8 u. 8A
Nr 17 . Mo,05

Fiir Flaschen 8C, 8D u.8E
Nri17A . . Mo,08

©10|0©

BADISCHE
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Fiir Flaschen 8B u. 8F

Nri7B per 25 Stck. M 0,60
(Einzelnes Stiick 3 Pf)

Baden-Wiirttemberg



Weck’sche Apparate und Topie

zeichnen sich vor anderen Fabrikaten aus durch

die Schwere des Materials und die exakte Verarbmtung

Der grofie Frischhalter

mit 6 Federn ohne Stellteller
Nr 18 verzinkt M 4,20
Nr 18A verzinn! . . 5,50

Fiir groBere Haushaltungen und
Betriebe liefern wir

grofle Sterilisiertopie
mit 50 em Durchmesser

23 mit Biigeln verschlossene Literglaser faasend

Nr 30 A verzinkt . Stick & 8,40

Der kleine

Frischhalter

mit 2 Federn
und 1 Stellteller

'- L\ Fiir einzelne sowie fiir
mehrere niedrige oder

i C =

schmale Glaser

Nr 19 verzinkt M 1,80
Nri9A verzinnt,, 2,30

Der grofle Sterilisiertopf
(Durchmesser 33 cm, Héhe 32 cm)

bei Benutzung des Frischhalters Nr 18
und 18 A zu gebrauchen

e
g

Nr 30 verzinkt M 4,00
Nr 31 innen grau, auflen

braun emailliert . 1,50
Nr 31A aus Aluminium, ge-

schliffen . 18,00
Nr 32 verzinnt . 3,70

Preis des notwendigen Thermometers
siehe Seite 12.

Kleiner Sterilisiertopt

fiir den kleinen

Frischhalter oder
fiir einzelne

Gliser mit Biigel
zu benutzen

Nr 28
verzinnt M 3,30

Nr 29
verzinkt M 2,40

Nr 20A
innen .grau und
aullen braun
emailliert M 4,20

Preis des notwendigen Thermometers

siehe Seite 12.

Jedem Apparat wird ein kleines Kochbuch mit Gebrauchsanweisung
und zahlreicken erprobien Rezepten gratis beigegeben.

11-1 BADISCHE
s»s LANDESBIBLIOTHEK
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oS Fruchsaltseler

zur Gewinnung von aromatischen
alkoholfreien Fruchtsaften durch
Déampfen der Friichte.

Seiher aus feinst. Porzellan Nr. 48 A einf. 5,75

Drahtgestell und Krone . . . . . . . 250

SchitsselplasyTD neu ook = s st 1,25.

Filtriertuch 42 X 42 ecm und Filtrier-
sehethe e b e s L0250

Fruchtsaftseiher Nr 48 A kompl. 10,00

In das Drahtgestell d setzt man das Schiisselglas 7B neu, legt aut
dessen Rand die Filtrierscheibe c, stiilpt iiber das Glas die Krone b und
setzt darauf den Porzellanseiher'a. In diesen legt man das Filtriertuch
und fiillt die Friichte lose hinein. Das Beerenobst fiillt man ganz ein, das
J’ Steinobst entsteint und gréBeres evtl. halbiert, und das Kernobst in
Viertel oder Sechstel zerteilt.

Die ganze Einrichtung stellt man in den Weck'schen Sterilisiertopf,

ju. =4 i in den man etwa 4 Liter Wasser gegossen hat. Den Topf schlieBt man
- C mit dem Deckel, durch den man das Thermometer einsteckt, und setzt
oo ihn auf lebhaftes Feuer.

Sobald das Thermometer 98—100° zeigt, beginnt die Dampizeit, die
fiir weichfleischige Friichte etwa % —1% Stunden, fiir festfleischige Friichte

i etwa 1—2 Stunden betrigt, je.nachdem man den Riickstand noch zu Mar-

:‘/ melade verwenden oder aus den Friichten den Saft vollstindig ausziehen

':Bf'j will. Man sorge dafiir, daB das Wasser im Topt stdndig stark kocht.

sty

 w¥ Ueber den gesundheitlichen Wert und die praktische Verwendbarkeit

2 £ - der Fruchtsifte ist niheres in unserem Kochbuch Nr. 51, ,,Alkoholireie

fr.:._;;' Obst- und Fruchtsafte”, enthalten.

f G’ o :

{ Besondere Vorziige des Weck'schen Fruchtsaftseihers:
il 1. Die Friichte und Siiite kommen mit Metall nicht in Beriihrung; ein Ver-

sl firben der Siite ist also ausgeschlossen.
| 2. Bei der Verwendung kionnen unsere Sterilisiertopie benutzt werden; es

o ist also kein besonderer Topf und keine andere komplizierte Einrich-

o tung notwendig.

" 3. Der Weck'sche Fruchtsaitseiher kann auch zu anderen Zwecken im
P Haushalt verwendet werden, z.B. zum Waschen und Servieren von
::/I_J Friichten, zum Dimpfen von Gemiise und Obst, als Salatschwinge etc.

’__ ng? Die Gewinnung von Fruchtisiiften durch Dimplen im

'5 Weck’schen Fruchtsaitseiher

ist einfach.

:
9

e

i__,,_y:

. BADISCHE
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Der in dieser Weise beschickte Apparat wird in den Sterilisiertopf
gestellt, Diesen setzt man aufs Feuer und erhitzt nach den in den Re-
zepten gegebenen Vorschriften, Nach Verlauf der Sterilisierzeit nimmt
man den Topf vom Feuer, 143t den Apparat noch einige Minufen im
Wasser stehen, nimmt ihn darnach heraus und stellt ihn zur weiteren Ab-
kiihlung der Gladser an einen zugfreien Ort. Die Glaser werden,
nachdem sie erkaltet sind, vom Apparat abgenommen und in den Aui-
bewahrungsraum gebracht.

Der Gemiisedimpfer Nr.32A oder 32B (siche S.11) dient zum Vor-
ddmpfen der Gemiise. Durch das Vorddampien werden nicht nur die Gemiise
weich, sondern es werden auch die ihnen anhaftenden Bakterien, die ihr
Verderben verursachen kénnen, getotet. Das Dampfen ist deshalb dem
friiher iiblichen Kochen im Wasser vorzuziehen, weil beim Dimpfen
wertvolle Nihrstoffe, die beim Kochen im Wasser verloren gehen, er-
halten bleiben. Der Gemiisedimpfer kann mit offenem Boden und mit
Einsatz benutzt werden. Mit offenem Boden benutzt man ihn, wenn
man die iibelschmeckenden Bitterstoffe, die in verschiedenen Gemiisen,
namentlich den Kohlarten enthalten sind, ausziehen will. Will man aber
T N T T A TS B A A Y N T G R e T B S M e ST R ST

Schutzring Biigel fiir Einzelverschlull
gegen das Abgleiten der Gliser fiir [ der Gliser und Flaschen

Frischhalter Nr 18 und 18A fiir Nr 0, 1, 2, 2A, 3,
4 5 6D

Nr23 . . Meo,35

é Desgleichen fiir Nr 6, 6 A, 6B, 6C,

6E, 6F, 6H, 7
BB el M 080 - NF28 L 0 a2 M 0,48
‘? ; Fiir Flaschen Nr 8, 8A
| 8B, 8F
Stellteller Nr25A. . . . M0,25

zum Uebereinander-
stellen der Glaser fiir | Desgleichen fiir Flaschen 8C, 8D, 8E
die neuen Apparate | Nr25B . . . . . . . M0,30
18, 18A, 19 und 19A

Fiir 7A, 7B alt
Nr 22 verzinkt . . : . M0,20 M
Nr 22 A verzinnt S ol | 1

Sterilisierkrone -
zum Uebereinan- Fiir 7Bneu, 7C
derstellen der

Schiisselgliser S
TA, 7B alt

3% Nr 27A M 0,30 Nr 25D . .. . Mo,30

)
-
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)

die beim Dimpfen austretenden, bisweilen wertvollen Nihrstoffe fest-
halten, so beniitzt man den Einsatz, in dessen Teller sich die austreten-
den Sifte sammeln. .

Die Benutzung des Gemiiseddampfers ist duBerst einfach. Man gielt
in den Sterilisiertopf etwa 8 cm hoch Wasser und bringt es zum Kochen.
Waiahrenddessen {iillt man das geputzte Gemiise um die Tiille herum in
den Didmpfer und hingt diesen, mit dem Deckel verschlossen, in den
Sterilisiertopf. Der stromende Wasserdampf, der durch die Sieblécher
und durch die Tiille in das Gemiise dringt, macht es in kurzer Zeit weich.

Auf die weitere Verwendbarkeit des Dampfers als Sieb oder Salat-
schwinge sei noch hingewiesen.

Zur leichteren Handhabung und Erganzung oben beschriebener
Hauptgeridte dienen noch verschiedene Hilfsgerite, dle hier nur kurz
erwahnt werden sollen.

Fiir die Sterilisation kleinerer Mengen von Nahrungsmtttem in ein-
zelnen Gldsern benutzt man praktisch den kleinen Apparat Nr. 19 oder
19A mit dem kleinen Sterilisiertopf Nr. 28, 29 oder 29A. Die Handhabung
ist die gleir::he: wie die des groBen Apparates. Man kann auf den kleinen
Apparat zwei enge Gliser nebeneinander und mittels der Stellteller zwei
niedrige Gliser {ibereinander stellen.

Die Biirste Nr. 42 wird zum Reinigen der Glaser, die Biirste Nr. 43
und 43A zum Reinigen der Flaschen gebraucht. Alle Biirsten sind aus
guten Borsten gefertigt.

Mit dem HolzstéBer Nr. 40 driickt man das emzulegende Obst oder
Gemiise ein, um die Glidser gut auszunutzen.

Schutzkorbchen

zur Benutzung bei Einzel-Verschlull
fiir Glaser und Flaschen

H——1 Nro, 1, 2, 2A, 3, 4, 6D,
i 6C, 6F, 8, 8A, 8B, 8D, 8F
I

" V'V Ne26 2L . . MOgS

Gemiisedimpfer

Desglemhen fiir Gliserund Flaschen Nr 5,
. 6A, 6B, 6E, 6H, 7, 8C, 8E

WF ol flees it s .. . M0,20

Topieinlage
zu Sterllﬁzertopf Nr 30, 31 und 32

mit Einsatz fiir den grofBlen
Sterilisiertopf; auch ohne
Einsatz verwendbar

Nr 32A mit Tiille M 6.00
Nre 3y s tr s s s s L Mo .50
sowie fiir kleinen Sterilisiertopf & ]l:)esgIEICthl. _
Nr 28. 29, 20A fiir klcinen Sterilisiertopf

——

i

Nr 32B X 3,00 ‘
NEB3A . i o M030

BADISCHE
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schen Flaschen.

Milch kann nicht ausflieflen,

geschoben, so dall die Endhaken

greifen,

Schutzkorbchen

N - Thermometer
fir Sterilisiertopf Nr 28,
29204 .30.: 30A,-31; 32

inl
i
i | Nr 35B

mit Schutzhiilse
M 1,80
“ Nr 35A
ohne Schutzhiilse
als Ersatz bei Bruch
M 1,45

Postsendungen sind nie zu
empfehlen,daThermometer
durch Erschiitterung not-
leiden und Ersatz abgelehnt
g wird

Ersatzfeder
zum alten Frischhalter Nr 21
i Nr 39

1 Stiick M 0,15
B 0070
12

1 " 1,2@

Ersatzfeder
| zu Frischhalter Nr 18, 18A, 19 u. 19A

Nr 32A

é; ta, 1 Stiick M 0,18

12 Stiick und mehr per Stiick ,, 0,15
_

12

Der Wiarmebecher Nr. 45 mit Einlage, gut funktionierender Spiritus-
lampe und Untersatz dient zur Erwidrmung der Kindermilch in Weck-

Der Sauger Nr. 44 hat im Innern ein Gewinde, durch welches soviel
Luft zutreten kann, daB ein Plattsaugen des Saugers vermieden wird.

Der Schutzring Nr. 21B verhindert das Abgleiten der Gliser vom
i Apparate bei unvorsichtiger Handhabung. '

Den Biigel Nr, 23 oder 25 benutzt man nur dann, wenn man ohne
Apparat einzelne Gliser schliefen will
Glasdeckels auf und driickt ihn nieder, bis die umgebogenen Endhaken
unter den Glasrand greifen, Der Biigel 25C ist fiir das Schiisselglas 7A
und 7B alt und der Biigel 25D fiir das Glas 7B neu und 7C.

Der Flaschenbiigel Nr, 25A oder 25B wird seitlich auf die Flasche

Die mit Biigel versehenen Gliser werden unter Benutzung von
im kleinen Sterilisiertopf
mehreren Biigeln im groflen Sterilisiertopf mit der Topfeinlage Nr, 33 der

Man setzt ihn auf die Mitte des

unter den Rand des Flaschenhalses

oder bei Benutzung von

HolzstoBer
zum Eindriicken der Friichte und Gemiise
D * Nr 40
M 0,20

Weck-Filter

fiir Sifte, Gelees u. andere Fliissigkeiten
o Nr 41
komplett mit Stander,
3 Filterglisern, Papier-
und Leineneinlagen -
M 3,60
In jeder Schachtel ist
eine ausfiihrliche Ge-
brauchs-Anweisung und
- ein Couvert mit Papier-
und Leinencinlagen

Ersatzglas /¥ 1,00
Couvert mit Ersatz-

einlagen (15 u. 5 Stiick)
zu 40 Pfg,

Grofler Weck-Filter

Bedeutend leistungsizhiger!

Nr 41A
komplett mit Stinder, 3 groBen Filter-
glisern, Papier- und Leinencinlagen, in
Schachteln verpackt
M 17,80

Ersatzfiltergliser . . per Stiick M 2,00

Couverts mit Ersatzeinlage .. 1.005
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kL Erhitzung ausgesetzt. Nachdem die Glaser erkaltet sind, werden die
:hi& Biigel abgenommen. :
thg Die Sterilisierkrone Nr. 27A dient zum Uebereinanderstellen der
A Schiisselglaser, von denen zwei Gliser 7A iibereinander in den kleinen
e Topt und vier Gliaser 7A oder zwei Gliser 7B in den groBen Topf passen.
= Die Krone stiilpt man so iiber das Glas, daB der Biigel in den Aus-
u schnitten sitzt. Auf die Krone stellt man das zweite mit Biigel ver-
e schlossene Glas., Man benutzt die Topieinlage Nr. 33 oder 33A.
Zur Kennzeichnung des Glasinhaltes liefern wir eine gesetzlich ge-
10 schiitzte Etikette Nr. 46.
2 My Der Trichter Nr, 48, der einen besonderen Auflagerand hat, damit
. e der Glasrand sauber und trocken bleibt, dient zum Einfiillen von
el kleineren Friichten, Beeren und Fliissigkeiten in die Glaser.
- Der Loffel Nr. 47 ist zum Einlegen der Friichte bestimmt. Er hat
b T einen langen Stiel und eine schmale Laffe, so daB man die Friichte
o bequem in die Gldser legen kann.
Das auf vielfachen Wunsch eingefiihrte und solide gearbeitete
o Bronze-Obstmesser Nr. 47A und das Bronze-Buntschdlmesser Nr. 47B
Fir dienen zum Zerteilen und Schilen von Obst usw.
Ll Der Filter dient zum Reinigen und Kldren von Fruchtsiaiten, Gelees
A usw. Er ist leicht zu handhaben und liefert ein klares Produkt. Der
Sl Filter wird in zwei GroBen Nr. 41 und 41A verkauft.
|
.;:ﬂ:x : 1]
"*I_" Biirste q'
;m zum Reinigen der Gléser Nr 0—7C ﬁr-é-‘:;,_f Wiarme-
— e I l"'"”:T becher
R el P ;
[ — *leg - : ) mit Einlage
.Eigliﬂﬂ lﬂlfﬁwﬂﬂﬂ.ﬁ | ﬁ-—?‘:-) und
1 NETd 2 il L Ses 20 Sl e S 1 vorziiglicher |
g s ':' Spirituslampe §
. 1 Biirste ; fiir die '
7 fiir Flaschen Nr 8, 8A, 8B, 8F e |
st § 8B, 8F
b Nr45 M1,60
gl NE A3 e e e A 10,60 i ’ r
Tl
.IF'_I" " }
e Biirste Etiketten
’l_m * fiir Flaschen Nr 8C, 8D, 8E zur Inhaltsangabe fiir alle Gliaser und
::'-fj Flaschen, gummiert, pro 1000 Stiick
1o
i = - @f) Nr46 . /2,00
il S BE
i Loifel
Sauger zum Einlegen der Friichte in die
-.-“l"": fiir Kindermilchflaschen Glaser, kriftlg und ca. 33 cm lang |
ol : Nr 8, 8A, 8B, 8F
d . rot oder schwarz % s
Nl e e M035|Nc47 . ... ... ...M060
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Um zu verhindern, daBl beim Verpacken und Versand der kleinen

!
Flaschen 8B und 8F durch unvorsichtiges Handhaben, durch AnstoB8en f.{:z:f;
oder dhnliches der Stépsel gelést wird, ist es ratsam, die fiir den Ver- | o
sand bestimmten Flaschen nicht mit dem Glasstépsel, sondern mit dem ¥
Porzellanstépsel Nr, 67 zu schliefen. Man kann dann beim Versand T
zur Sicherung des Verschlusses den aus vernickeltem Bronzedraht her- /

gestellten Drahtbiigel Nr. 66 iiber den VerschluB legen. Die Handhabung
| ist aus der Abbildung auf dieser Seite ersichtlich.

Wenn wir hiermit die kurze Beschreibung der einzelnen Gegen-
stinde schlieflen, so tun wir es in der Annahme, daB das Gesagte geniigt, e
um die Einfachheit, leichte Handlichkeit und Zuverlissigkeit der Weck-
schen Einrichtungen darzulegen. Fiir die Giite des Materials, wie auch
fiir die vielseitige Brauchbarkeit biirgt wohl die Tatsache, daBl die Ein-

R ' dZ e, R 1_I:‘|
I Bronze-Obsimesser Bronze-Buntschilmesser |
P g K J T ERGATRR e ) gt !
zum Schilen u. Zerteilen von Obst etc. zum Schilen von Obst etc. 1P
Ned7A . ... . .+ ,,.M030 | Nr47B . .. ....M060
Trichter mit Auflagerand | e
' o Sterilisier-Apparat =
g e e
der Glaser i e g ‘
: wi
Nr 48 o |
o
M 0,50 o
Qf‘P' N
Fiir Milch- u. Saitilaschen : = o '
fiir die lieben Kleinen!
SE und 8F - Le
Apparat Nri65.. " .o o o0 220 1
Sterilisiertopf Nr 65 A . . ,, 2,40 |
Thermometer Nr 65B . . ,, 1,20
3 Glaser Nr 65C ('/,, Ltr.). . 0,84 =
i 2 Gliaser Ne 65D (*/sLtr) . ,,.0,66 "
Nr 65 komplett . . . . ¥ 7.30 o e
e B
Ersatzglas Nr 65C . M 0,13
DrahtverschluBB Nr 66 aus ver- Ersatzglas. Nr 65D . 2 018 oy
nickeltem Bronzedraht . . M 0,09 | Freatzdeckel Nr 65E . . 0.09
Porzellanstopsel Nr 67 . . . ,, 0,09 Ersaluriag NEEST i, b G008
§ Drahtverschlufl komplett. . M 0,18_ Ersatzfeder Nr 65G . . . . 0,10
Zur Sicherung des Verschlusses : |
von Milchiflaschen fiir den Versand Beliebtes willkommenes
besonders zu empfehlen. Festgeschenk fiir Kinder
M

i4
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richtungen seit Jahren in vielen tausenden Familicn, wie auch Hotels,
Krankenhdusern usw. auf dem ganzen Erdkreis mit den
besten Erfolgen angewandi werden und zahlreiche hécksie Aus-
zeichnungen erhalten haben (siehe letzte Umschlag.eiie).

Jedem Apparat wird ein kleines Kochbuch m't austiihrlicher Ge-
branchsanweisung und einer groBen Anzahl Rezepte gratiz bzigegeben.

o o e e L - SN

xe :r_:e:- E .[NI GE RE Z E PTE:

& Tt Erdbeeren, ganz frische, werden sauber gereinigt, indem man sie vor-
i sichtig in ein Sieb schiittet und in klarem Wasser auf und nieder taucht.
1 Dann werden die Erdbeeren in .ie Gliser gefiillt, die notige Zuckerlosung
(siehe weiler unten) dariib_.gegossen und 15 Minuten bei 75° sterilisiert.

. Kirschen werden sauber abgeputzt und von den Stielen befreit.
s Hierauf werden sie in die Glidser gefiillt, mit Zuckerlosung tibergossen
. und 20 Minuten bci 90° sterilisiert.

Pflaumen werden gesdubert, vom Stiele befreit, entweder halbiert
oder ganz in Glaser gefiillt und 20 Minuten bei 80° sterilisiert.

it Birnen werden mit einem Bronzemesser fein geschalt und in etwas
S durchsduertes Wasser gelegt, damit sie nicht braun werden. Hierauf fiillt §
man sie in die Gldaser und sterilisiert 30 Minuten bei 90°.

Die Zuckerlosung wird nach Geschmack genommen. In der Regel
rechnet man 400 Gramm Zucker auf 1 Liter Wasser. Von dieser Losung
= braucht man soviel, als zum Fiillen der Glaser notig ist.

Azl

! Spargel, moglichst frischer, wird sorgidltig geschdlt und abge-
schnitten, eine zeitlang gewiassert, vorsichtig in die Gléser gefiillt, mit einer
Salzlosung (siche unten) iibergossen und 110 Minuten bei 100° sterilisiert.

' =

A Erbsen sollen unbedingt frisch sein. Sie werden sauber gewaschen.

5 Minuten vorgebriiht, in die Glaser gefiillt und etwa 100 Minuten bei 100°
: sterilisiert.

...-/

o Bohnen werden sorgfiltis von den Féden beireit, geschnitzelt oder °
I gebrochen, im Gemiiseddmpfer 5 Minuten vorgebriiht, in die Glaser gefiillt,

mit Salzlésung iibergossen und 90 Minuten bei 100° sterilisiert.

Die bei Gemiise vorgeschriebene Salzlésung wird herdestellt, indem
i man auf 1 Liter Wasser ca. 10 Gramm Salz nimmt und hiermit das Ge-
miise in den Glisern bedeckt.

< Fleisch, sowie fertisge Gerichte usw. konnen ebenfalls sterilisiert
o werden. Niheres findet man in der Gebrauchsanweisung, welche aus-

i fiikrliche Rezepte enthilt, und dic jedem Apparai kostenlos beigegeben
| wird, besonders aber in den Weck'schen Kochbiichern, die bei jedem

Wiederverkaufer erhaltlich sind.

15
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Fiir mittlere Haushaltungen:
(Obst und Gemiise)

M
| Apparat Nr 18. . . . . . 4,20
| Sterilisiertopf Nr 30 . . . . 4,00
1 Thermometer No. 35B . . . 1,80
3 Glaser %/, Ltr. Nr 3 . . 1,92
3 " 1 " " 4 # . 2*0?

Einrichtung mit 6 Glasern 13,99

Dasselbe mit verzinntem M
Apparat und Topf . 16,99

Fiir mittlere Haushaltungen:

1
1
1
3
3
3
3
2

Apparat Nr 18

Sterilisiertopf Nr 30
Thermometer Nr 35B
Glaser '/; Ltr. Nr 2

o
1

i

Sl

Fla';chen : ‘f-;”Ltr':
Einrichtung mit 14 Glisern 19,48

------

3
4

NiBD L

(Obst, Gemiise, Sifte, Fleisch)
M

4,20

. 4,00
v 1,80
. 1,74
¥ . 192
. 2,07
22,61
. 1,08

Dasselbe mit verzinntem

Apparat und Topf .

M

. 22,48

Fiir groBere Haushaltungen:
(Obst, Gemiise und Sifte)

M
LeAnnarat/ INc 18, .0 sl . 4,20
1 Sterilisiertopf Nr 30 . . 4,00
1 Thermometer Nr 35B . . . 1.80
| Gemiisedampfer Nr 32 A . . 6,00
3 Glidser /3 Ltr, Nr 1 =456
6 " T T . 3,48
3 ‘ ST A T . 1,92
3 ., | VRS AR R . 2,07
L E e By PR s idd
Faeae e S e e 5 1,50
3 et O E R N b
3 F]a!chen /g Ltr. Nr 8 e, 1,62
3 Y4 -8 A0 1,00
1 Kochbuuh Band | B et 1,75
Einrichtung mit 30 Glisern,
Gemiisedampfer und M
Kochbuch . . . . . . 36,44

Dasselbe mit verzinntem M
Apparat und Topf . 39,44

BADISCHE
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FiirgroBere Haushaltungen:

1 Apparat Nr 18

1 Sterilisiertopf Nr 30 .
1 Thermometer Nr 35B :
1 Gemiisedimpfer Nr 32 A .
3 Gldser '/3 Ltr. Nr

TWW W WL WLLWwD o

W

Flaschen ',l’, Ltr. Nr 8D

;Jrl
[

4

L

OO U B =

Ho lme

v 8A

(Obst, Gemiise, Sifte, Fln@:i:li'::h}Hr

- 4.20

. . 4,00

x . 1,80
. 6,00
S L)
. . 348
. . 3,84
. 4.14

. 2.34

. 1,50

e a31a
il 38
. 2,67

. 2,85
5141162
s 1)

je 1 Kochbuch Band I und II . 3,50

Einrichtung mit 45 Glésern,
Gemiisedampier und

zwei Kochbiichern

M

49,08

Dasselbe mit verzinntem
Apparat und Topf .

M

. 52,08

Praktische Zusammenstellunéen, I

besonders fiir erste Anschaffungen
und Geschenkzwecke.

|

o

'

je

I

¥

b

o

I
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