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Neues lehrreiches und vollstandiges Magazin vor junges
Frauenzimmer

die ganze Koch-Kunst und Zuckerbeckerei ... zu erlernen ; nach Art derer
Magazins der Madame Le Prince de Beamont in Fragen und Antworten ...
mit Figuren versehen

Leprince de Beaumont, Jeanne-Marie

Carlsruhe, 1769

[Il. Abschnitt. Von der Speisekammer und Speisegewadlbe.
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6 111 Abfchnict. Bon der Speifefammer
fete, fonft fchmelzt das Binn intwendig hinweg; audh
foll may fie mit fheuren verfchonen.

=, YDie foll das Lifenwert gepust werden?

Diefes Fan alles gefcheuert uud rein geBalten
werden, Daf ¢s aldnat; die Phannen aber, davinnen
man die EyerPuchen backt, muf man nicht fcheucrn,
fonft laffen fie Die Kuchen nicht abgehen. Die elr
ferne Pfannen mit langen Stielen mufjen fite Dem
Moft vermwahre , und wenn fie geveinigt , mit cinee
Spuckihroarte gefdhmiert werden,

II1 Abfdhnitt.

Bon der Speifefammer und Speife.
genofoe.

Jy o ——

1. YDas beifit cine Speifefammer 7
@ine Speifefammer heift Dasjenige Behaltnis,

toofelbft alle sum taglidyen Sebraud) gehorige
fz und Trinfroaaren aufbelalten werden.

2, YDie foll fie befhaffen feyn ?

@8 foll fich in Derfelben befinden eine gemwiffe
Ansahl Schubladen mit allerhand Jugemitfe , von
Linfen, Sebfen, Hitfen, sum Koden, ganzer Hirfen
1nd ABicken 3u Maftung der Tauben, IWaitsen oder
Gerften vov die Himer, Heidegrtite, Habergrnse, gro
be und jacte Serftengraupgen, Nienberger @r&upg;n,
oder
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und Speifegervdibe,
ober Ulmer Gerfte, Gviek, NReift, f{hones und
Mittelmeh!, allerlen Ditvres und gedorrtes ObE, als:
Qepfel, Bien, Cafranien, Jroetfchgen, Quitten, 1. D. g,
wie aud) mit Say angefiillet; ingleichen andeve
SchubFaften su den Unfchlittlichtern.  Feener gehds
ren dawein einige ginnerne und holserne Budhfen ju
Dem gefofjenen Jucer und gemabhlenen Setviivge. als:
Sngbet, Pfeffer, Neacelein, Cardamomen , Safran,
Mufcatenblist; doch von diefer lestern foll nicht viel,
Mufcatenniffe und Jimmet aber gar nicht in Voys
rath gevieben und geftoffen merden.  Jngleichen hat
man auch in denen Speifefammern zinnerne, oder in
Deven Srmangclung irdene Butterbuchien fo wopl sue
frifthen Koch- als audy cingefalzenen Butter, toies
1obl Diefe lehtere inivdenen Gefdhivren weit beffer aufz
befalten witd.  So roohl ettvas von diefer, als audhy
Sehmals und Banmdl foll bier destwegen beybehals
ten toerden, Damit man nicht immer nad) einem tves
nigen in 0as Speifegerwoibe laufen daef.  Und tweil
Die Spelfefammern aemeiniglich mit NRegalen verfes
ben , al8 pfiegt man fie mit allerley Gattungen grof
fen und Fleinen, tiefen und flachen Porcellanihaalen,
gu mancherlen Gebraudy, 3u befesen, und die noch
ubrige leere IBand mit unterichiedlichen Sorten Rors
ben gu bebangen.  Auf den Gefimfen freht die Ceifs
fe in dieveckigten Stircfen gefdhnitten aufgefrellt, das
mit fie Defto beffer trofne; wie auch cinige Schachs
teln voll gedoreter Spitmorgeln, Shampignons, auss
getroctrieten Spargel und AvtifchocEenkernen, gedores
te Hagebutten, Kivfchen, Brunellen, oder auf devgleis
chen vt gugeridhtete gefchalte Svetfchaen, Heidetbees
veri, Wachholderbeeren und Lorbeerblatter, Rimmel,
Sendhel, Bevfuf, Majeran. Salbey, Rofimarin,
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3 111, Abfchnitt. ~ Bon der SpeifeFammnter

@d}alntten , #. D. g Dann und wann ju alleviey
Brithen und Sofen gu gebraudien. ~ Die ubrigen
noch Teeven Simfe werden mit Juckerbuten befese.
Ueber Diefes alles gebort nody in eine Speifebammer
ein gutes Snittmeffer, dag Serviry und andere
Barte Materialien Damit gu {chneiden, eine Seroriege
mithle, groffe und Eleine W alcher- oder Treibeholser,
Paftetens und Rapivlenradlein, Holserne Sprisen mit
{Biren dargu gebdrigen Sternen, wie aud) allerley Mos
el und Foemen u unterfchiedenem Bacfroerf 5 vor
allen Dinaen aber eine gute ABaage und richtiges
wobl abgezogencs Senidht.

3. TVi¢ ift das Sprifeervsibe von der Speifes
tammer unterfchieden?

Dag Speifeacrodibe it von der Speifefammer
nue in io feen unterithieden, daf in Dafjelbe nurder grofs
fere Borrath von BVictualien gebradyt wird, aud) els
nige Decfelben nidyt Davinnen Eonnen gut behalten
Yoerden.

4. YOas gebduteigentlich) in das Speifegervélbe?

An dag Sprifeacroolbe gebort der Buttervors
patB, fo vopl Der frifdyen als gefalzenen. Cben dies
fes verfteht fich auch von Denen fo woblin Salzwafier
als &ffig eingemachten Cucummern, Capern, Oliven,
Ribnfdyroten oder SGenifteriproflein, Spargel, Artie
fchocEen, Mearvarten, Stachelbeeren, cothen Riben,
1. D g  Su dasSpeifegervoibe fest man noch allers
fey in Sucker eingemachte Sachen und Safte, weldye
in fravken und weiten Juckerglafern oder in fleinernen

Bichien aufbehaiten, und entiweder, nebft denen
vorbenannten
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und Speifegemilbe,

potbenarnten in Cig eingemachten Fruchten ineinem
bejonders Davju vetfertigten Schrant, oder gewiffen
NRegale , ordentlich mit angeElebten uberfdhricbenen
Settelnn, was in jeder Bichie oder Gefaffe enthaiten
{ey, ausaeftellt toerden.  Allerley Fifdhtvaaren, alg:
marvinirte und eingemachte §ifche, oder, nachdem eg
an der Reit ift, Bricken, Neunaugen, Hevinge, Picks
linge, geraudyerten Lachs, Plateifen oder Schollen und
Halbfifche, Stockfifche , Laperdan, u.{.f. jedoch muf
diefer Fifche Seruchs batber vor fich beobachtet wetden,
Daf folche nicht andere Sadyen verderben. Oben an
Der HOHe bes Speifegervoibes muffen Hafen und Rins
ge fepn, damit man an felbige folserne mit grober
Leintoand uberzogene Sehaufe, um Kafe, Butter, fuis
fches Fleitch, 2c. vor den Maufen, Ratten und ans
Derm Ungesiefer su vervoabren, aufhangen Fonne, oder
auch runde, weife, um und um mit Haken verfehene
Sleifdhringe, das gedorete und geraucherte Fleifch,
Sungen, Schinken, Wrfte, 2¢. daran gu. hangen.
Endlich gebort audy ing Spelfegesvolbe eine befons
Dere Brodiange, morauf man das vor die Haufhal-
tung gebacfene Brod su legen pfieat, und, um diefes
fo wobl, als vorgedadbtes, nodh defts beffer vor dem
genannten Ungesiefer su erbalten, tuchtige aufgeftelite
MNattens und Naufefalien

IV. Abfhnitt.
Bon den Defen

1. YOas ift eigentlich ein auteru, bequemer @fen ?

§2n telchem die verbrennliche Materfe vollig aufges
«S 18ft wird, und alle Hige [dnell durcy die gange
Stube dringt. A 2,949
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