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Koch-Rezepte zur Verwendung von Palmin

Hannemann, Elise

Berlin, [ca.1910]

Pudding und Auflauf.
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Bereitur
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Mehl, Milch und Palmin werden wie vorher zu einem Kloss
abgebrannt. Die 6 Eigelb wer i Zucker, der Zitronen-
schale und dem Saft schaumig gerfihrt und mit dem Salz unter
den abgekithlten Kloss geriibrt, Nun wird der Masse der
leicht unterzogen und dieselbe in die vorbereitete Form gel
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