Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Die gute Palmin Kuche

H. Schlinck & Cie. <Hamburg>
Hamburg, [19257?]

Allerlei Naschwerk

urn:nbn:de:bsz:31-55704

Visual \\Library



BADISCHE
BLB

LANDESBIBLIOTHEK

ALLERLEI NASCHWERK

T - " o -

Trisffeln. 2 Eier werden mit 125 Gramm Zucker
schaumig gerihrt und dann 3 ERI&fel Kakao, 200 Gramm
geschmolzenes , Palmin” und 3 EBI5fel gewiegte
Mandeln, sowie 1 Ef}léffel Rum hinzugetan. Von der noch
etwas weichen Masse werden Kugeln geformt und diese
in geraspelter Schokolade gewendet. Falls letztere nicht
hoftet, wendet man die Kugeln zuvor in Eiweif leicht um.
Sie werden zum Trocknen auf einen Teller gelegt.
Nougatstangen. 2 Eier werden mit 3 ERI&feln Zucker
schaumig gerilhrt. Hierzu gibt man abwechselnd
150 Gramm geschmolzenes »Palmin®, 1 Efloffel Rum,
1 Péckchen Vanillezucker und 125 Gramm geriebene
Tafelschokolade. Die noch flissige Masse wird klein-
fingerdick auf ein weifles Papier gestrichen, und sobald
die Masse hart zu werden beginnt, schneidet man sie in
kleinfingerlange und daumenbreite Streifen.
Nougatkugeln. 2 Eier werden mit 3 EBI&ffeln Zucker
und 1 Péckchen Vanillezucker schaumig gerihrt. Hierzu
gibt man abwechselnd 200 Gramm geschmolzenes
»Palmin”, 200 Gramm geriebene Blockschokolade, einen
EB3l6ffel Rum und 100 Gramm gewiegte Mandeln. Von
der noch weichen Masse werden kleine Kugeln geformt
undnachBeliebenin jede eineRosine, ein Stiick kandierter
Ingwer, eineMandel, eine Haselnuf oder eine runde Pra-
line eingewickelt. Sobald alle Kugeln geformt sind,
werden sie mit Eiweif3 bestrichen und in Kokosraspel um-
gewendet.
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