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Lch Bann mich noch genaw daran
evinnern, als »siec uUnS Zum erstenmal
besuchen sollte. Hat »eve ein Lanmpen-
fieber gehabt! Dicke Kochbiichey wurden
gewdlzt, demn ver« wollle it einem
besonders oviginellen, pikanten Imbifi
glinzen. Ich konnie es schiieflich nicht
mehy langey mit ansehen und gab »thms
einen Tip. Was soll ich Ihnen sagen?

Es wuwrde ein toller Evfolg fitr »iline!

Die Kiisescheiben halbieren. Den Schinken
ebenfalls halbieren und jede Hilfte um
eine halbe Scheibe Kise schlagen. Nach-
einander vorsichtig in Mehl, mit Milch
verschlagenem Ei und Semmelmehl pa-
nieren und in heiBem Palmin goldgelb
braten. Mit Tomaten, grimem Salat und
mit Petersilienbiischelchen garnieren. Man
kann Kartoffeln, Reis oder Spitzle dazu-
reichen. Eine Tomaten- oder Remouladen-

tunke macht dann das Gericht vollstandig.
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4 Scheiben Schnittkdse

14 em dick, (Milkana-
Emmentaler-Block)
4 Scheiben

gekochten Schinken

Mehl, 1 Ei, Milch 4

Semmelmehl
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Palmin zum Braten
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