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LInzwischen sind vere und »sie«

langst verheiratet. Die FHochzeitsreise

ging nach Griechenland, und ich war

selbstverstandlich mit von der Partie.

Denn es wurde gezeltet! Ach, war das

romantisch! Abends, bei Sonnenunier-

gang, brutzelte ich zdrtlich auf offenem

Feuer orviginal griechisch!

Aus Mehl, Eigelb, Salz und Fliissigkeit
den Eierkuchenteig herstellen. Das Ri-
weily zuSchnee schlagen und vorsichtigun- | 230 9 Mehl
2 Eier, Salz

4 Liter Milch

terziehen. Die Niisse hacken, Feigen fein-

schneiden, Korinthen waschen und trock-

. S oder Wasser
nen und alles vermischen. Palmin in der

ca. 50 g Niisse

Pfanne erhifzen, etwas Hierkuchenteig

oder Mandeln

hineingeben, mit gehackten Friichten be-

ca. 15 Feigen

streuen und den Eierkuchen von beiden

| ca. 50 g Korinthen

Seiten goldgelb braten. Die fertigen Eier-

oder Rosinen

kuchen mit Zucker und Zimt bestreuen, Palmin zum Braten

auf einer runden Platte aufeinanderschich- Zucker und Zimt

ten und wie eine Torte zerteilen. (Ergibt

ca. 8 Eierkuchen.)
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