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Alle Achtung! »Sieq ist schon eine
grofartige Frau! Hdoven Sie, was
ich erlebte: »Er« mag keinen Fisch!
»Eve mag thn nicht, solange ich »ilng
kenne. Und doch hat »sie«
»ihne tiberlistet! Miv wivd noch heute
heif3 voy Aufregung, wenn ich
davan denke. Denn was ich
nie fiir moglich gehalten hitte,
geschah: »Eve war

hell begeistert von der

Die Schollen siubern, waschen, trocknen,
salzen und in Mehl wenden. Aus Mehl, Ei
und Bier einen dicken Eierkuchenteig be-
reiten. Den Teig gut salzen. Die Schollen

darin wenden und in heifem Palmin von

beiden Seiten goldgelb braten. Mit Zitro- |
nenscheiben und Tomatenvierteln garnie-
ren. Griinen Salat, Tomaten-, Gurken-
oder Mohrensalate dazu reichen. benso

Kartoffelsalat oder Petersilienkartoffeln.
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4 Schollen

(ca. 1 bis 114 kg)
Salz

Mehl zum Wenden
120 g Mehl, 1 Ei

Vs Liter helles Bier

Palmin zum Braten
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