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Die frohliche Kuiche

H. Schlinck & Cie. <Hamburg>
[Hamburgl, [19507?]

Panierte Lauchstangen
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» Lo geht es genau wie miv: Wir sind
jeden Tag wieder gespannt, was auf den

Tisch kommi. Denn seit »siec hiev den

Kochloffel schwingt, gibt es immer etwas

Neues. (Und ich habe doch wahrhaftig

schon viel gesehen und gebvutzelt!) »[a,

so gut wivd’s erst mit Palmine, sagt »siec

/ 7 dann lachend. Aber ich finde, elwas

: "’ =7/ Licbe und Phantasie gehoren auch
W

”h dazu! Kennen Sie beispielsweise:
I.

-t

Porree putzen, griindlich waschen und in
Salzwasser fast garkochen, abschrecken.

Den Porree nacheinander in Mehl, mit

8 Stangen Porree

Milch verschlagenem Ei und Semmelmehl

= o (Lauch), geputzt
wenden und die Panade gut andriicken. |

. : ‘ : 3 | ca, 15 cm lang
Palmin in der Pfanne erhitzen und die
Salzwasser
Stangen von allen Seiten goldgelb braten. |, o oy
Man kann auch jede Porreestange vor dem !! e

Panieren in eine Scheibe gekochten Palmin zum Braten
Schinken hiillen. Panierte Lauchstangen
schmeckengutzuGulaschoder Ragout. Da-

zu Kartoffelmus, Reis oder Spitzlereichen. |
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