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Huaben Sie jemals gedacht, dafi Kartoffeln so

kastlich sein kinnen ? Sie miissen zugeben: Ich und Palmin
machen sie zuw einer Delikatesse! »Sie« hatte es auch schnell
entdeckt. Und seit »sie« sich an meine Lektion halt, bin ich
mit sthvem« Fritievtalent sehy zufrieden. Ganz kistlich gelangen
neunlich die

\ Kartoffeln am Tage vorher waschen, |
kochen, pellen und heill durch die Kar- |
toffelpresse geben. Bis zum Gebrauch |
% ) 3 s 1 500 g Kartoffeln
| stehen lassen. Dann das Mehl einkneten H
| : A | 50 g Mehl
und mit den Gewiirzen abschmecken. Aus |
i - B 1 Salz, Muskat
dem Teig auf bemehltem Brett eine Rolle |
. 3 . 7 Palmin
formen, gleichmifBige Stiicke davon ab- |
5 > % 1 zum Schwimmend-
i 1) schneiden und zu walnuBlgroflen Kugeln |
‘ b 3 i Ausbacken
drehen. In heilem Palmin ca. 4 Minuten |
. i Petersilien-
goldbraun backen (schwimmen dann
strauBBchen

oben!). Nur ca. 10 Billchen zur Zeit in
e R 1 5 e 5 % zum Garnieren
den Topf geben; sie diirfen nicht anein-
anderstollen. Abtropfen lassen und mit

Gemiise oder Salat aller Art servieren.
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