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BLB

Es war »ihvex Meisterpriifung. Seit »sieq

Aber den Clow vervate ich Thnen jetzt zum Sehlup.

Romische Pasteten macht, bvaucht »siec mich

fast alle paar Tage. Gemiise im Teig, Fisch,

Krapfen und alles, was es noch an
Ausbackvezepten gibt, macht »sie«
und probievt es aus. Und das
habe ich geyn! Aber jetzt
sind Sie neugievig, und das
Wasser soll Thnen 1m Munde
zusammenlaufen fiiv

ROMISCHE

Das Mehl in eine enge Schiissel sieben.
Fier, O1, Milch, Wasser und Salz nachein-
ander in die Mitte geben und verrithren.
Eine Pastetenform in fliissigem Palmin
heill werden lassen, bis ca. 1 em unterm
Rand in den Teig tauchen und in das
heile Fett halten. Bilden sich Blasen,
dritckt man sie sofort an dem Topfrand
wieder ein. In ca. 2 bis 3 Minuten ist die
Pastete goldgelb und kann durch leichtes
Schiitteln vom Eisen gelost werden. (Ir-
gibt ca. 15 Stiick!) Man fiillt sie mit
Frikassee oder Ragout oder mit verschie-
denen Gemiisen. Mit dick eingekochtem

Preiselbeerkompott zu Wildbraten.
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PASTETEN

50 g Mehl

2 Eier

1 Teel. Ol

1 EBIL. Milch

1 EBl. Wasser
Salz

Palmin

zum Schwimmend-

Ausbacken
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