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By XXIV. Abfdnitt,
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gmf-:é Bon Anftragung der Spelfen, fowohl
i an'§leifhy- als Fafttager.
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Shi R Was bat man eigentlid) bey Auffegung der Speifen
9 Sl in Obadt 3u nebmen 2

1_”5“-"? & Bey ordentlich eingeridhteten Tafeln muf viefes beobach |
W E et werden , Daf mon anfanglich die BVorgerichte und Weber- & l .
Piaf JFey = Gerichte, wenn e die Umftande evfordern , gufivas g ! 1
1) ge, hierauf den Vraten, {odann die Bevgerichte, und endlich
pen Machtifeh.

i 2, Tie wird nun eine Tafel ordentlidh) mit Speifen
| befet S

il L %n Vorgeridhten

ey L, Sleijchpotagen, wie man jie will; aud), wenn es Be-

g{@f(fg\ liehig, Tan eine Bifque oder DIl aufgefetst werden, 2. Jweyn
Y| Borgerihesiehifeln voll Rindfleifch wnd Marinade, 3. Spana
e | fexteln auf veutfche Avt. 4. ot de Bif vam Hammel, mit-
L gefullten Ripolein. . 5. Jwey Stiice gerollt und gefilites
(il Rinvfleifeh. 6, rocen Flufodgel mit ufternfille, 7. Fette

) | Dlmer mit Teiffeln. . IB&ifre von Kalbalebern, 9. Cns i
b fen mitRagout. 30, Feste Capaunen a la Daube, 17, Ges iy
o Dbratene Dammelungen. 12. Rebhiner a fﬂ‘—“DﬁlIE‘[’_\
rrﬁtn,Q 13. Pammelsfiiffe mit einer weiffen Saufe. 11, Ein St

vom dicen Fleifch am Kalbsichentel mit Yuftern,

(|t
i | ¢ PFL ®er Braten,
il Diefer muf hernach aufgetragen, und von einigen Vor=
gerichten begleitet, wie aud) mit den Speifen, die man 3u eiz
wer Jahresseit baben fan, alfo aufgetragen werden,
ITL Un Beygeridten. :
Die Beygerichte an Fleifthtagen Finnen alfp eingericht :
E o omwerden, ol8 nemlich ;1. Cine groffe Sehiffel mit einee |
IV, ' 99995 Sehins |

&
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1424 }L.I\’ 2 rc!m{ft bmd[uffmqnng cr\-::pﬂren o )

’,.--'
@inferpaft Gine mittelmdfige Schiffel mit dirz 5 Bagl: 1
Tl Hen 1:‘1"‘ fntrm ‘“_-.li\’tll’ 2 (_mc anvere m“hp\,plluﬂ
mittelmafine Scdmjel wmit gere aucherten Jungen, 3., @in e
Cd}iih" arod. 5. Fine © Ll)l[ﬁc ‘mmc[;clu it gmsmﬁ [G:F‘:j{;ft?:
6. Spargelfalat. 7. Blancmanger, al8 cin Gberley Ges 3-‘,'5"}‘“.*.1'
richt. g, (Gebaclene Artifchocten, 0. Sdrweinsfiffe a .'cﬁ'..‘.!.“ m_li“,

la Gainte Menchout.  10. Artifchocten mit Ragout, 11, Kleiz
ne Erbfen mit Nahn. 12, Gebadene Kalbsbriefe.  ¥3. Trilfe

rL‘rN mit Ra goue, ]4 fl,ﬂp-.}_‘ﬂ““ 1 11t ';]t“qr\nt‘ Ao s ""E)T\Il\jt
e LfLI)lI”t mit Carviol. 16, Cine Schiiffel mit MilchElche MW o
feir, . Gine Rabmiorte. g plofom,
£ e it Dbt
4 Dxm waren Veygerichte zu einer Tafel nad) der Fahrdz  yye Hiner
seit. . Doch Fonnten nod) nwhmr Gerichte bingu gefiigt wers e Traubon,
Den, Defmegen man uu) nach denen nanbrv“cr e Werzeich=  ute von Bim
nifferr, fowobl an Fleifd) = als Kafitagen, ‘au richten bat. i o poel

17. Comote
I V. ©Der Nacdhtifdh, Brifr, 1

e fiochen 1

Quiry Nachtifch Fan man nachfolgende Gachen erwablen,
und nach Belicben aufiragen , und awm‘ : 1. Ginen Korb 4 10ss ha
t Fefichten und Pomeranzen. . Bween andere Korbe
mit trocfenem Confect und ?.‘e.TE.trr,ipau, oder Suderbred, ober el
andere bergleichen Sachert nach dber Symmetvie. 3. Jwey e
Dorcellainfhiiffeln mit Compoten nady der Fabrdzeit. 4. Potz J‘" biee angey
cellaingefchive mit eingemachten Kivjchen, 55 S,I}mca[lamqr- ff metoen, 4
fhire mit em:;enmai)rm ungeitigen Trauben. . Parme= ¢ s i |
fan = ober Limburgerfaf, ~ 7. "ﬁeud)mnqcmad)tc Birnet, oy alion 3,
8. Sohannisbeeren feudht ein qunad}t 9. Kirfchengallerte. i
10. Feuchteingemadyte Niffe. 1. Glacicte groffe Cafta= et
nien. 2. Feuchreingemadhte Pflaunten, 13. Gallerte €3 hialt f

il |r.dr o1
iich qu
i .‘ Mm‘m a

von Stachelbeeven.

@3 Fann jum Nachtifh aud) viel weniger nurgefer b
ein und anderes weggelaffen werden; Weldhed auf cines jeden o
Belieben anfommt, Uldhe Spe

honni an
3. Yas wird cigentlich odurdy das Wort Ambigu L. r'i
verftanden ¢ Jnge Daf

lime p
Umbigu wird beym Auftragen ein Gang genennet, el 9 ”‘
cher felie groeifelbaft aufgefest ift, und aus Borgerichten, Bras %'I[H)ff:;

ten,
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M | 09105 foroall an Slelféh ¢ afs ofitdgen, 1425

1 e

teft, Beygericht = uid Nachtifchhifetn, folglich aus warmen
und Falten Speifen befteht, indem dabey 3. €, vorfommt ;

I. €in groffer Kovb mitFriichten oder Pomeransen, ober
fath it Frivchten, Halb mit Pomerangen. 2. ey an:
bere Kdrbe mir trocenem Confect, oder von verfthiedenein Bus
derteige. 3. 3wep Schitffeln Braten nad) der Sabrészeit,
die eine mit Rebhuhnern, die andere mit Schuepfen, und au=
bevin Gefligel, 4. Verfthiedene Salate, 5. Bier Pa= "
freten ober Torten, wie 8 beliebig, 6. Swey Flugodgel {1 L
mit Anftern, 7. Seuchteingemachte Kivfchen, 8, Reb:
finer mit Oliven, 9. Cine Yepfelcomypote, 10, {Fette
funge Himer mit Trdiffeln. 11, Feuchteingemaddyte nngeis
tige Trauben, 12. Tauben in einer Brafe, 13, Coms:

ey ote von Birnen.  14. Gebadene junge Hiner,  15. Kds

Wk '}::, von welchen man will, 16, Gefuilte Champignons,
| 17. Compote von Caftanien. 18, Triffeln in einer Furjen
| Byihe, 19, Fendyreingemachte Quitten, 20. Gapaun

i obie Knochen mit Auftern, 21, Gebratene Qlepfef._"

 floth 4. Yas bat man ferner bey dergleichen Ambigus

frde ' ansumerfen £

il Dergleichen Ambigus find nicht allemal o farf befest,

' j{m [ al8 bier angezeigt worden; dody Ednnen fie audh reichlicher bes

Em.qxf | feBt werden, und Fommt ed auf cines jeden Beliecben an,

it | 5. Was ift bey den Speifen , welde an Sleifdtdgen

et | o 3u allen Jabrsseiten aufaetragen werden, in Ob:

flote, | s adt 3u nebhmen

@3 balt fehr fchwer, eine IMablzeit anguorbnen, wenn
san nicht von den Speifen, weldhe 3u einer jeden Fabhrsseit
gemeiniglich aufgetragen werdén, bhinlanglich unterridht ift,
cuy | mithin Fornmt auf diefe Wiffenfchaft febr vieled an.

1| ’ - : -~
L 6, Weldhe Speifen Ednnen demnad von Oftern bis jo=
banni an Sleifdtdgen aufgetragen werden ¥
g | Sunge Hibhner.  Welfthe Habnen von felbigems Jabr.
) o "t . o & >
| Junge sabhme oder wiloe Tauben, - Nebbihner,  Junge
wh | Caninichen, Sunge Ganfe. Lammer. Mersenhasds

o | gens o Frifchlinge,  Fofonen,  Coninichen,
7, Wasg
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. Was vor welde bingegen von Jobannis: big-an
Remigiitag ¢

Sunge Nebhihner.  Junge Fafanen.  Junge Wadys
teln, ?chrgvm;&ﬁgen. Yunge Capaunen.  Sunge Hihs
ner. Ssunae fette Ganfe. Iachtel. Hivfchfalber.
Sunge wilve Tauben.  Turteltauben,  Frifdhlinge.  Juns
ge weljthe Habmen.  Jabwe Tauben.  Pularden. e
ge wilbe Eaten, - Rebe oder junge Jiegen.  Wafferfchnepfes,

8. Und was vor Sypcifen von Remigiitag an bis

sur Saftenseit?

Fette (aw.um- Fette Vulardenr.  Junge welfche
Hihner.  Lammer.  Rebbibner. = Sehnepfen.  IWiloe
Touberr, Wall 1'.,1131}11%11. BirEz ober Hafelbibner. IVajs
fer "t”,‘rttﬂ}@ﬂ i, Krar 11vtéobje.‘ Sahime Tauben. Fette
Wachteln.  Hihnerfdmme,  Fetre Lebern. . MWilbe Ganz
fe. u,\wmt ol Pallievcapaunen.  Jette Hitbner un
fiedett. MWelfihe Habnen. Sunge Hafen. Kriechens
ten.  Rugetren.  Waldfafanen.  Flufodgel.  Mowiets
ten ober Mariviettes. Suuge Hiihner, Sunge Hafer.
Fette Gdnfe.  Lerchen,  Jahme Cntodgel.  Wilde Cntz
pbgel.  Wafferhihner.  Funge Kviechenten.  NRugetten.

9. Wag bat man vor Saftenipeifen, welde das ganse
Jabr fiber aufgetragen werden Ednnens

Schollen.  Hedhte.  Schleyen.  Stor.  Karpfen.
Braffen. Salm oder Ladhs. Meer- ober Stemmbuttetrs
Plactfifthe.  FoveHen.  Aalvaupen,  Butten,  Meer=
enten.  Lampreten oder Briden, oder MNeunaugen, — Lanz
guften, eine Art Seefrebfe, Frifche Matrellen. @inx
gefalzene Mafrellen.  Cardellen.,  Frifcher Laberban. Eine
gelalzener Raberdan,  WViven.  RKrebje. Stiek.  Mariz
pirter Tonmenfifch, Bdrfiche. Auftern. Barben. Platts
eife.  Glfen.  Yale, Hummers. Frifhe Hevinge. Gez
falsene Devinge.  Frdfhfchentel.  Mufdheln.  Rodjen.
Meerfpinnen.  Meeraale,  Stodfifdy. . Halbfijh. TRels,

. Was
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forvobi an Fleifth - als Safttdgen. 1427

10, Wasg vor Brauter und Iugemiife Ean man das
ganze Jabr durd) auffegen s
. Rudfermurzelin. c.f:o;:-fraz. Pafinaten, Riiben.
©pargel.  Artifchockentafe vder Boden,  Laftulen.  Kinbie.
1 b *
Gjelbe Riuben, Fothe Ruben. Gucurmern ober Gurfen.

Pegwarten. Champignons. Cibfen.  Mufferons.
Grine Bohnen.  Ausgebiilfte Bohnen. Yinfenr.  vtis
s e ) 3 o~

{hoden. ' Grime Crbfen,  Triffeln,  Scorzoneren,

I1. YWas pflegt man fowobl an Sleifth - als Safttdgen
3u Vorgerichten, Braten, BVeygeridten und fber:
Teyen @eridhten aufsutragen
- Bey groffen Giaferegen pflegt man gemeiniglich Potagen

aufutragen, bernach begleiten folche die Worgerichte.
L Die Borgeridyte Fonnen das gange Fabe hindurc) fols
gender Geftale eingeridhret feyn, und zoar

An Fleifdtagen,

Sunge welfhe Hahnen mit Ragout, Gefullte Hams

melsfeule. Mavinirter Kalbsnierenbraten, Cnien mit
Sagout. Sunge Tauben mit Ragout. Pularden mit
Ragout, - Boudin blanc, oder weiffe Wurft,  Kriechens

Snadwinfte. Servelativirs

fen guf mancherley Arten.
Hammelszungen mit

fte. Dchfensungen mit Ragout,

Ragout.  Ragout von Hammeldfchmwanzen,  Ragoat von
©hweindzungen.  Spanferfel a la Daube.  NRagout von
Serchen. @urtut von Sthnepfen. Ragout von Waffer=
{hnepfen.  Rebpfeffer.  Gefullt Krant um Vorefjen.

#53

Ragout von Krametdodgeln,  Kals
PMarvinivte junge Hibner.  Kalbs=
bruje, auf vielerlen et sugevichtet.  FRagout von gebrates
tiert und ungebratenen Rebbibnern. Hammelsfeule o la
Daube.  Haafenpfeffer. Hommelsbruft mitRiben. Rind=
fleifh a Ia Daube und auf andeve Manier,  HirfehFubypfefz
fer,  Machreln in einer Brafe und mit Ragout.  Hirfehs
pfeffer und mit Ragout. Capaunen mit Ragout auf man=
dierley Art,  Gefilite Hammelrippe.  WWelfhe DHabnen
auf verfehievene st jugerichiet, ivotons,

Gefiilite Sucumern.
bevner Nierenbraten.

11 Die
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1428 XXIV 2Abfchnite, vou Auftraging der € peifen,
I ®ie Braten an Fleifdhtagen.

Fafanen, Jafelbiibiter, Sunge Haafeir. ABach=
teln.  Rebhibhner,  Capaunen,  Funge Tauben,  Junz g o
ge Ganinichen. Sunge Wadpteln, ~ Funge welfhe Hae "
wen.  Wafferbiibner.  Hirfbnierenbraten.  Hirfchmirbs Sl n
braten.  Stebnievenbraten,  Spanferfel.  Haafenbrateny A i fi
Hirfchfath. Rehmirbbratenr,  Tunge Hibner.  Kriechs _~¢.l-\~r-.'~.)=1‘.r£g

entenr.  Staven.  Qleine wilde Cnten,  Lammer, ks W 4
e Gidnfe.  Frifthlinge.  Krametsodgel.  Tiafferfdines fameingfifie

pien,  Sdnepfen.  IBilde Tauben.  Kalbsnierenbraten.  am. O
Siloe Ganfe.  3abnte Gdnfe.  Wafferbiihner.  RebFalb,  fgleiden ©
MindBh SRilbe Schweindfchulter, ober Nierénbraten. -_\I_ i
Sebfchlegels Hammelsfenle.  IWilbe Cntert, falbsz o ik
fbulter gebraten,  Kalbsbruft gebraten.  Lerchen.  Jalhe

nie Cnten. Sl
IT1T Bepgeridhte. pfa i g

Gehweinene Jiiffe und Obren. Menisdroit von Hitz
fchen.  ildpretpafteten, wie qud) andere falt aufgerragen.
riffeln auf vielerley Arten zugerichtet. Eyerfuchen géz Kok o 3
fit.  Gebackene Kalbsbriefe.  Blumenfohl.  Rabhm auf _’."'J;t‘il“t'f“ {
mancherfey Art:  Sehinfen von vielerley Sorten,  Dratilz 1A
len. STovten von Jranjchipand,  Artifchocken , gebaden ,. g ‘:
und ¢ la peirrade,  Champignond mit Ragout und gebacterrs ”n Sl
Marinades auf mancherley Arten, Abatig von Lammert, ;“;”\' m”%}'
Giallerte, von vielerley Sovten.  Blane manger.  Hachis, ™ Caff
pder Gehakted auf vielerley Avten. Riffolen, Bighetd ';""”- "2“{'
sber Richlein,  Ramequares.  Gerdudperte Ocbfenungen., G
Gefalzene Ochfengungen.  Fette Ceber, auf gerfchicdene Ast. kh;\d]-;;;!
Goerfuchen mit Schinfen, anch andere,  SchiloFrdten, * Gyer’  [Milieley

auf mancherley Yrt gugericht, Spargel.  Spanijche Cardons, 'ill'fm‘f”ﬂ 0
Witeten goy

1 V. Ucberflifige Geridyte, ober Hors d’Oeuvres.  infiifen,

1. Yas beiffen eigentlidy Hors ad’Oeuvres? T g
@3 werden Hors d’Oeuvres genennt, alfe Schifjeln,

fngout,  Glf
f mandherley

vie man auf cine Tafel felt, und die bey eimer vollftandigen GEoL [

Mablzeit gar woll entbehrt werben Fnmen, Diefe Gevichte .._.i‘,{‘w;”f@*’i

pffegt man felten aufsutragen, e8 fey denn Bey folden Gaft= 14t Brie
mabhz 50 Ve |
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S forvobl an Fleifchs alg Fafitdqen. 1429
iﬂalﬂg‘rﬁ, ba oiele Schitfiein anfgefesit werden nﬁﬂ?’?ﬁjﬁﬁ&
bey Eleinetn Gaftereven, ywenn man mit folchen die Borgerich=
te, voelche mehr Koften, erfpabren will,

2, Tag Fommen vor Sadien su dergleichen Gerichten
"%[n_nc manger, {Sct’te Lebern, . Spargelfafar. Zriifz
felfr tn ciner Furzen Britbe. Gefullte Morcheln, Eyer
auf allerley Arten sugerichtet.  Artifthoctenbiden mit Mildh-
abm., Othnitter von _eingefalzenem  Shweinefleifch,
Sdweinsfitffe a 1a Sainte Menehout, Gefitllte Habnen=
_f.tmm_c. (f:i_c{»_mnutcr Milhrabnt,  SKichlein, und andere
dergleichen Sachen:

V. Bas iberten vor Borgerichte als Saftenfpeifen
aufgetragen ?

Sdollen mit Ragout, Hecdhte mit Ragont,
pfen mit Ragout von mancherley Sorten.
Ragout, Sorellen ; auf oielerley e, Grofifdpfe mit
Ragout. Clfen mit Ragout.  Bricen mit Ragout.  Wale,
auf mancherley Art,  Frifhe Matrellen,  Frifche Heringe.,
Schinfen von Fifthen,  Sugerichtete Pufcheln, Stingen
mit Ragout. Salmenfonf in einey fiiffen Bribe, oder auf
anbére Avet, Marinivte Tonnenfifche. Drafien mit Raz
gout:  ©Salmen mit Ragout, oder Lachs,  Ladhséforellen,
BHarben mit Hagout,

Buttent in der Cafferole.  Platteiz
fn i Dev Cafferole.  Meerenten mit Ragout, von viclevley
Gorten,  Hummters it einet weiffen Brlihe,  Rugetten mit
Ragout,  Gefaliener Laberdant in einer weiffen Saafe.
backene Rochen mit Ragout,  Gefalzene WMaleellen,  AWels,
me Pafteten von Aalen, Walvaupen, Karpfen, Hedten und

Bz
el 3
auf mancherley At sugerichtet, - Gefulzene Hevinge, Gz
dorrte Hering ober Bidlinge,  Gemeine Fovellen,  TWatr=
andetn Fifchen,  Torten von Fifthen, warm aufgetvagen,
VI

Kayz
Nalranven mit

IWas werden vor Bepgerichte als Faftenfpeifen
aufgetragen

 Diefe beftehen mehrentheils qus eben diefen Fifthen, mit

einer Furzen Brithe jugericht, ober gebad'en, oder an Spief,

wie guch quf vem Noft gebraten, €8 werben auch -,131-_?

' Bifths
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1439 XX1V ?Li.*id;mtl: von Aufiragung der Speifen,

gslfcbpahtm wnd Torten als Veygerichle aufgetragen, worgy
noch fmmnu: Stiicke bepgefiigt werden fonnen, als:  Eham:
pignons, Mriife 1)om’1' Gucumerh. Spatrgel. SRuz
fheln,  Cyer, aufjer dei 6 ts‘.imm*uuu , ud Wwas ber:
gleichen mebr i"flm Auf folehe LWeife wird eine Tafel bey eis
ner. Mabhlzeit nit einer m=*'}m Anzahl Schyiifieln befelt, ohne
i 'u“wt un? ’xltu.ml!}. ,u vechnen, telche dabey anguz

VI 1. WBas terden vor Gentitfe als Worgeridyee gue
Gaftengeit aufgefelit?

Durchtrichene Fybfen.  Linfen mit Ragout.  Wrtiicho=
don.  Crddpfel.  Fuben.  Wurgen smit Ragout. Krauz
terfille,  Pe jenitotivgeln,  Stothe Stiben. Nvtrfchos
cCenboden. Sypanifche Cardons. Girline Bohnen nevﬁ
pen Hitlfen,  Griine Crbjen oder Kieferbfen.

V 111 1nd was werden vor Beygerichee jur
FBaftengeit aufgefest?

Bey Mablzeiten , wo nichtd als Gemiife aufgetrager
wernett, ohne Fifche darunter gu thu, wic man es gur Fa=
ftengeit 3u I}altut pflégt, feBf man nadyfichende Syeifen 3u
Q‘wp;}mcb en auf, alg: ©pargel mit Mildrabm,.  Mors

cheln wit Milchrabii, “)r‘ﬁmnrtrm Rahm,  Cie Schnfz

fel mit Mandelmildy,  Spinat mit Ralhw, Spargeljalat.
Sravifalats,  Divve ﬁamm[n mitDel,  Gefalzene Avtifchos

cfen.  Gefalzene “ia.nt[\' fers in einer mciﬂ"-:u Brithe,  Ae-
pfelfichlein,  Blanc manger, ober Weifgeridht: Ehams
pigttons im Badofen gebacken.  DHivfchhorngallerte: Su:
cumernfalat,  Bohnenfalet , weldpe in den Dilfen geddret
wordén , und zu der Jeif , yoenn fein Salat zu baben ift,
aufgetragen wird, ﬁ.?lubu.u pergleichen Bohnen mit Rabhm,

I X. Bas find nodh vor rehr Yuffabarten bey
TMablgeiten 0blidy?
1. Was hat man in ©badt ju nehmen bey einer Fleirien
Niablzeir ¢

et man emen guten Freand zu Gafte haben will ,
mu

g

fine

-
mmﬁc'
o Beliebe!
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j {,}".lL i
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foohl an Fleifth - alg Fafttdqen, 1431

wuf map wenigftens 5. bis 6 Gevidhte haben, da e3-dann in
eines gedert Belieben fiebt, 0b die @peifen auf ein - oder swey-
wmal gufgetvagen yoerven jolfen; dod) wird es rathfamer feyn,
wenn die Spcifen warm auf den Al fommen follen, daf
plche su swepemnalen aufgetragen werden, umalen wenn
wicht viel Gafte sugegen, muthin der Tifth Flein ift.

‘2, TWie oivd Tt gine Tafel bey einer {oldyen Eleinen
; Dablzeit mit Speifen befegts

Criter Gang.

: 1. Ene gutt Suppe, oder qudy eine Supve mit einem
St Sleifh oder Hubn' gefodht. 2, Cine Paftete von
Ragnmfleifch, oder jungen Hijnern, vder fondern andern Fleifchs
SBenn nber inber Suppe Fleifch tft, muff anfiatt der Paftete
¢in gut S Geranchertes genomnien werden, 3. Cin
Gijen Sifche, wie folche zu Habenr find.

Der 3wente Gang.

1. Cin Salat von mandperley Cingemadhten, pber Ggpe
tenfrauters, o, G Braten, . 3. Gebadenes,

Yiad Abnehmung oer Speifen pflegt man auf den
Tifch 31 gebenz
1. Gine Schiffel mit allerley Jrnchten. 2. Die Butter
audgesiert, 3. Cuuen guten Kafe. 4. Salzbichen, weilen
folehe beniges Tags febr Flein find, werden-viele qufgefest.

3. Tas werden vor Syeifen auf eine Tafel, fo in
4 Schirfleln beftebt, gefent? :
1. @ine qute Suppe ober Potage. 2. Cine Paficte.
3. Cin Cffen Sleifch. 4. Fricaffee pder Ragout,

Imwepter Gang.
1. Gebactened, 2. Salat,amd was man fonft sum Bra=
ten hat, .« 3. Hraren, 4. Draten oder Wufiern, Krebfe u. {, w,
a¢ Serner auf cine Tafel, welde in 5 Shiiffeln Deftebr s

1. Potage. . Gine Paftete, vber Gefodhted, oder
Gerducherted. 3. Gin Gffen Fifhe. 4. Ustifchocen ,
oder fouft anbere Gartenfrudyte. . 5. Fricaffee
' 33 54 ndeves
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1432 XX1V Abfchnice, yon Auftragung der @peifen’

Anderer Gang.

1. Gine grofie Schiffel mit Salaten und Eingemadyten, G
2. amd 3. Bratem. 4. Gebactenes, Torte, 5. Krebs | § Wiew

fe, Yuftern, Schnedten, Hummers u. . g. ' | g
5. Wie auf cine in 6 Shiiffeln $ _-'f::::rn.DhEr |

1. YPotage. 2. Geraucherte Jungen. 3. Cefiille I'-u!‘*ﬁlml

ter Kobl, Blumenfohl u. b g. 4. Gedampfte CEnen, s

5. Gin Effen ifdhpe. 6. Ein Ragout von Magen und Leber,

Bwenter Auffab.

TPy 1, Gin'
1. Braten. 2. und 3. Gebadenes. 4o Bratems | g

= = AlEs @ g s 1, Iinbret

5, Auffat von Salaten. 6. Gebratene Fifche. it Gele
16, TDie auf eine in 7 Sdiiffeln $ Genecten,

1. Potage von Kalbfleifch und Capaunen, 2. Gine L
Fifchpaftete. 3. Gine Paftete von jungen Hinern und didse
[ H LA

Lammfleifch, 4. Cin Stid gerauchertes Fleifh. 5. Cin
Cffen Fifch. 6. Jrifth gefochre Sungen mit einer Briihe,
7. Cinen Brounfobl mit Caftanien und guter Wurf,

Iwepter Gang,

1. Gin Auffats von Saldten und eingemachten Sachen,  Huf eine
2. Sprigebactenes, 3. Mandeltorte, 4. Rehbraten,
5. Spanferfel. 6. Haafen, oder ein groffer Kalbsbraten,
7. MWelfther Habn.

7. MDie auf eine, die in § Sdiiffeln befteht $

1. Eine Suppe som welfthen Habn in Gerfiengraupei.
2. Gin Stic Rindfleifeh. 3. Cine Fifhpaftete. 4. Cin
Effen gefottener Fifch. 5, BlumentdH! mit Carbonavde ges  Whnnyafe
giert ober garnitt. 6. Gerducherter Lachs, Servelatwurft, Wduofe
{o- fauber aufgefchnitten ift, ‘u. 0. g. 7. Yrtifchocten, i
2. Gin Ragout,

ugeffellen 3
merdett, U

lebbifnen

Swepter Auffas,
1. Cine Schiffel mit Gallerten, Cheleen und cingemach
ten Sadhen, 2, Yuftern, Srebfe, oder Hummers, 3. Bry-
* - - - ten,
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tenr, ebjchlegel und Hafen.
mafteten Himern belegt. 5. Gebackenes, 6. Torte,
7 Gebacfenes, 8. Kleine ,a,ﬁrtgen oder Pafietgen.

8. ie wird eine Tafel mit g Gerichten befegt $

1. ‘Potage. 2. Cine Paftete, 3. Cinen gefochten
@dhinfen. 4. €in Cffen Jijhe. 5. Cine gedampfte
Gans , oder ein Stad frifch Fleifh. 6. Urtifchocen;
7. Ciu Gffen anbdere Fifche mit einer Biiihe, 8. Cin Friz
caffe. 9. Braunfdphl mit Saucifigen belegt,

Bwepter Gang.

1. Cin Auffats von Salaten und eingemachten Sachen,
a2, ﬁBlIﬁbwtbmtcn, 3. Gebratener Hafen. " 4. Gallerte
ober Gelee. 5. Braten. 6. Gebadenes. 7. Krebie,
Schnecten , . b. 8. 8. Gin gebratener welfcher Habir.
9, Torter,

1433
4. elfcher .g)afm mit. gez

9. Was vor E‘;’pmi’en BSnnen bey einer sur Sommersseit
angeftellten 3wwmgtgcn %odaacltnmbi,elt aufgetragen
werden, und wie mup man fie auf die Tafel fegen

L ®en erften Tag.

Auf eine Tafel von 20 Perfonen werden foIgenbe
Hauptfdnifieln aufgetragen.

Cefter Auffas,

Rebbithner,  Forellen.  Auerbabnenpafteten.  IWel:
jdie Himer, Eﬁcbfd)[cgel Difapotridpaftete; IBel=
fibe Himer.  Forellen.  Capaunenpafieten.  Rebbimer.

Forellen in 2 Schirffeln. Zum Ausmwedfeln. Lerdjen.

Yuerhabnenpafieten. £ z z By aunqebac&nem
Dllayoiridpafieten. £ £ = Sdymeinstopf”

Capgunenpajteten, z £ e Brgungebadfenern.

Zmwepter Auffasd.

- Giebratener Aal.  Wafferfhnepfen.  Krebfe.  Hafen.”

Gefchraubre Citronen, - IBilve Cnteny  Trojfeln.  Cappunen.
Mandelfrans. SWelfche Habnen.  Mandelfrans.

3iii 3 Gas
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1434 XXIV Abfcnite, vonAufteagung der Speifen, W@-
Gapaunen,  Ocfcpraubte Citronen, Troffen,  I8ilve Cnen,
SWafferfchnepfen. Hafen. -~ Krebfe. Gebratener Aal,

Giebratener Aal in 2 Shifeln. Sum Ausdwechfeln, Kiichlein, .-Emm'ilﬁi

I 1L Den andern Tag.
Auf eine Tafel von 30 Perfonen, folgende Aauptidiffelns;

i1 2 SN

Criter Auffab, ]

Rebhiibner. Gefottener Aal, . Jum Auswedyfeln. _'

Selfhe Halhnpafteten, fif dne T
Sﬁehfd)h'gcl Hedte, Lerchen - in ywepen Schiiffelit,
IBelfche Himer. + Braun - Gebadenes in jveyen

.ﬁaicnpmn tett. Salat. Schiffeln, ninet

Sdyinten, uud 3ulest Capaunenpafieten, _ Hedt n i

: Bebrarener

onencer Sufiag. alpafeten,

MWafferfchnepfen. Gebratenes Sum Wuswedfeln. Wit Hilfy

Aal,  Capaunen.  Hafer. Sdnfar,

SBeichfeltorten. Droffeln.  Jn Del gebactene Artifhockerts  Maptripf
oWilbe Entent.  Gefullte Man=  boden quf 3wen Schiffeln,
delfifche, Relfche Hiner,  Kuchlein in ey Schitffeln,
Eibnepfen,
10, Wie aber an einem 3ur SHerbftseit m!gettelltm wm.auhe[

Hodhzeitmabl. (b2 Gnten,
by i)
I. Den erfien Sag. iflte fire

y , iilongen,
Vor 24 Perfonen, was vor Hauptidiifjeln 4 e

Criter Gang, 11, Whs e

ingeffelltes
Rebbiiner,  Fovellen.  Auerbabnenpafieten.  Welfdye
Hiner, Wafferfpnepfen.  Gapaunenpafieren, NRebfchlegel.
- SBeljhe Hubhner, Schuepfenpafteten. Forvellen - Rebbimer, of ¢
B Forvellen in 2 Sdiiffeln,  Jum Auswedyfeln. Lerchen. kil
Nuerhabnenpafteren,  Gefulle by aun;e{mcfmei);Bcinrmubcm
Capaunenpafteten. Schweinsfopf,
Schuepfenpafteten, Gefullte braungebadeneBeintrauben. Rty
Wnthne:
W - Cine

Swenter

g
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“Bey Hodhaeiten, gur SHerbft - und Wincersgelt, 1435
Swepter Gang,

Sdynepfen. - Aal,  Capaunen.  Waffeetaudherlein,
Hafen, Duitter, Manvelfrans, Krametsodgel,
aRelfcher Habn, Gitronatfalat. Welfcher Habn.
Duitten, Hafen. Krametdodgel. Mandelfrans,
IBaffertaucherlein. Capaunen. Aal, Schnepfen,

Nl in 2 Schiffeln, . Kan ausgewedhfelt werden mit Kuchlein,

IL Den andern Tag
Auf eine Tafel vor 36 Perfonen, was vor Aanptidhhfielin,

Crfter Auffas.

SRebhiibner, 3um Yuswedfeln,
Hect in einer Sardellenfaufe,
Gebratener AYuerhabn,
Nalpafteten, Lerchen,
98elfche Hiihner.  Jebjdhlegel,

Braungebacdene Frachre in o
Schiffeln,

Schinfen,  Salat, nach Belieben,  Cebacene Grundeln,

Ollapotridpafteten. Sehzehmer, Hafenpafteten,
Swepter Yuffas,

Sdnepfen. . Capaunen, Jum Auswed)feln,

Gefchraubte Citronen,
$Rilve Gnten,  Datteltorten, Malvafiermuf in 2 Schiffelin

Hafen, Selicher Hahn.  GebacteneIibeben in der erfren
Gefilite Krebfe,  Troffeln,  Sehuffel, und in der weyz
Schlangen., ten gebadne Strauben,

11, TVas vor Geridhte werden auf eine sur Winterszeit
angeftellten 3weptagigen Fohzeitmabl aufgetragen
I ®en erften Tag.

Auf eine Tafel von 24 Perfonen werden nad:
ftebende Shiiffeln aufgefest?

Crfter Gang.

Rebhithner Auerhahnen= oder Gapaunenpafieten,” %ﬁs
tellen,  Gine Schale mit Citronen 1nd Pomeranen, Fhva
B3 e
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143( XXTV Abf d}"litt von Xuffmqtmq Ber epelfen

fthe pibner.  Mehichlegel.  Ollapotridpafteten.  Schweines
SBilbyretpajtetetr.

Nuerhabuer= ober Capautens Jum Ausredfeln.
pafteten, Giefulltes Braungebackenes,
Sllapotridpafteten. @d)mrmah\p;

Sveine - Wilvpretpafteten,  Gefiilltes Braungebactenes,

Anbderer Gang.

Gebratene Capaunien.,  Keammetsodael. . TWilve Cnten,
Duitten, Hajen. Morcheln. .
S}Raubefﬁans dBelfcher Habn. Manbdelfrans. Welfther Hapn,
Sehweinsfopf Bleibt

vom erften Auffas

fteheir,
Duitres, SHafern, Morchelir,
@Bbmfenc Capaunen. Krammetsodgel. OBiloe Cnten,
Duitten in 2 Schitffeln.  Jum Audwedhfeln. Gebratenen Aal,
Krammetdodgel und z 3 z Mirftern,

Morcheln in z@-xbﬁﬁl‘[ﬂ._ 7 3 :  Kajefadlein,
1L Den andern Tag.

Auf eine Tafel von 36 Yerfonen, pflegt man folgende
Hauptfchifieln aufsufegen 3

Criter Auffab.

Gebratene Rebhithner. Giefottene Grundeln, Pa-
fteten mit (.apaumu. ABilver Schweinfethlegel, Braunges
badtente Frichte,  Welfche Hihner,  Salat,* Sehinfen,
Mehzihnier. NAalpafteten: Haferipafieten:

Anderer Auffas,

Quitter, Krammetd: Jum Ausdechfeln. Krumme Strauben
oogel. in efper Schifjel.
Gapaunen. Maudeltorter, Hafen. Sardellen. IBilde Enren,

L £ unb wie wird eine Tafel bey einer sur Sruhlmgs.

. geitangeftellten, f’)od):,ur mit Hauptfchiffeln i‘t](‘
Hhads und was ftimmt man vor Speifen dazu s
I Den

;,;"jjuq'ufifff
g
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F Bey Hodeiten, pur Winter: und Friblingsyeit, 3437

I. ©en erfien ag.
Anf cine Tafel von 24 Perfonen.

Crefter Gang,

Rebhibner. Jum Auswedfeln.
uerhahnpafeten. PBraungebactenes,

Sorellen. Pomerangenfalat i Froeyen
Sunge weljche Hirhrer. Schiiifeltr.

Rebichlegel.  Himerpafreten.

MWaffertaucherleinpafieten. Braungebactenes.

Underer Gang.
Spargel.  Junge Ginfe. al. Sunge Hiihner. Hafen.
selfcher Habn. Manvelfriick.  MWelfcher Habhn, Manvelftict

Salmen.
Hafert. Wafferfchuepfen.
Sunge Ganje.

HMale in 2 Schiffelun. um Auswechfeln.
©yargel in o Sdyiiffeln. z P 2

11 Den andern Tag

uf eine Tafel fix 36 Perfonen, was oerden vor Haupts
fdhiifieln aufgetragen ?

Eefter Auffab,

Sebhiibner.  Barben, IBafferfchnepfenpafteter. Sdel=
{her Habn. Sdinfen. Cin Salat nach Belieben, Ge=
bacene Grundeln, - Rebfchlegel. Braungebactene Frichte.
gefottener Aaal. Sllapotridpafteten. Hafenpafteten.
Fanben wie Rebhiihmer gebraten.

Yiebenfchiifleln. Aauptidifieln.
Nunge welfthe Hubner. ¢

Gitronen = und Pomeranz Parsipanodgel,

Spargel.

Sunge Dithuer. @pargel.

Krebfe.
RKafetuchlein,

Cleben{diffeln.

Sunge Hihner.

Shnepfen, sentorten. :
Ganfe, Hafen, Marzipantauben, ailbe Enten.

3535 4 XXV, Abs
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