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XXV. AbTdnitt -finfj?n“ﬁﬁ
Bon vortheilfofter Anfhoffing und Aufs 4, wed
Behaltung alleviey Bictualien, D goar oy
Mebl, Brod, Skifih, Sugemitfe, Obff, o
Butter, Kafe, Ocl, Juder und Gewivge, jnh

A mit'

T Vo Miehi und Brod. R
I}ei.{\umnf

s ie viekerl eht aiebe ¢s? gen umd
. YOie vielerlep §17ehi giebe ¢s? o

Hier gur Lande ift das DMehl deeverlon als v.0ag 4o de
Rornmebl , weldies inggemein 3t dem ordinaisen Wiomis
Hausbrodgebraudyt unddaber das BackmeHl genenne :
witd. 2. Das Weisens oder Rockenmebl dasyg it
dem toelffen Semmelbrod, allevlen Backs und Rodye
wer genotmnen wied. - 3. Das Rvafimebl, wels i
dhes aar nidyt gemalten und fowol in dey Ruche geals i danma
ferhand Mufen, Breyen, . b. g tie audh fonft 38 i mobe
mandheeley Sucfermer? gebraudt mird. tuteding

2. Weldyes Geeratde bt iy am tEngflen und | Wit n
gicbt mebr Mebl ?

Dasjenige Mebl, weldyes von einem ausgelaw i
fenen, nady Schinmel elechenden, oder fonff aufdee Bl
Sunge nidht aljuwol fchmecFenden Getraide, toie aud i o
Das, o in naffen Sabren getadhfen odee feudbte ges Lbi“i:!.u b
Tegen ift, Balt fih nidyt fo lange, als Das, tweldhes e
in Bigigen und frocfenen Xapren aufgefthuttet wore o I
ben.  Codann glebt aud der SRocken und das Koen i
bop
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. gon {chonen didhten, sollEommenen und Harten Ko

neen ein merBliches mehr an SDehl, als Dasjenige, fo
nicht non einey folchen Bollfommenheit und Sute if.

g?ﬁ‘? 3. Welches tiebl bile fid) am Langfien? i-lf
r Qi‘!a’:, ®as Debl {oll einige Jabhe gut bleiben, toenn

ity 8 im Mergen und November und ar die nadften
B Sage nad) demr Bollmond gemabhlen wird.

T 4. XOie wird dastiiebl am beften verwabrt?

- Soidhe Berwahrung gefchieht am fuglichften in

Polgernen Kaften, ober noch beffer in Faffer eingefihlas

7 gen und fefte auf einander eingeftoffens: dod muffen

forool Diefe als jene an einem trocfenen Ovt aufbebale

Bal ten werden, too fich Dag Mehl nicht pagen folle , und
Dinalfy < SYRHemer davinnen wadfen mogen,

aenermt G :
o, S Bie wird das Mebl vor den YOUrmern
e bewabre 2

), ol Dag ficherfte und befte Mittel ift, daf man flelfs

By = fig darnady felie, und fo man merft, daf Wirmee

fufp o fidy melden wollen, das Dehl duedy ein Sieb und
_ meuerdingen in die Faffer fchlagen,

fwid 6, GBie wird das Brodsebl angemadyt und
- das Brod gebacten?

il s - Roefes gefchieht folgender geftalt: Man nimme
jafle k. einen hdlzernen Bacfteog gue Hand, . fet ibn auf =
) £ gleich Bobe Stuble, oder auf eineBank, fo dap fels
fieg || bige gu DerArbeit voeder ju boch nody ju niedelg ftes
il | Bew. . Hernach wird des Abends gudor, wenn man
oo ben:Tag darauf bacfen will, fo viel MeHI Davein ges
g fdhitet, als man auf einmal 3u verbacken gedente,
o 3385 und
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1440 XXV Abfchnite, von vorteilbaft. Anfdhaffung
und gwar nimat man roenn man taglidy 8 Perfonen
am Tifthe haben folte, 3 Mesen, oder fo ¢s foldye
Pecfonen twaven , toelche 1oohl effen mogen , 6 Mesen.
Diefes Mehl nun pflegt man in 2 gleidhe Theile gu
theilen, Den einen Theil vechter Hand benfeite ju ranus
men, Den Gauerteig in die andere Helfte Des MeDhl$
au thun, warm YWaffer darauf ju gicffen oder abee
ben Sauerteia etftlich in warmem ABaffer zeraehen
su laffen, alsdann ¢$ sufammen an das Miehl ju
fchutten, alles wob! unter einander su tubren, bis
¢8 Blaslein aufroirft, ¢8 oben auf mit Mepl gu bes
ftveun, den Backtrog mit feinem Decfel 3u bedecfen
und e8 uber Nacht bey einem warmen Ofen ftehen
aulaffen.  ©es andeen Morgens Fan man frif vor
LTage den fiber NNadyt angemachten und geftandenen
Seig falen,aud 1o es belicbig Runmmel undKoriander
Drefn fireven, indem das ‘Brod davon einen guten
Gefhmact beformmen foll.  Nach diefem 1iLd der
Zeig durcharbeiret, fleifig und frarP gefnetet, und
stoar fo fange bis er gu fhnalien beginnet und nicht
mebe an den Hiandenr Plebt, fondern fich davon able.
bigen 1a6t, alsdann die Jauft o tief als man fan,
an Den drepen Orten in Ben Telg geffoffen, mit einem
faubern Tifthtudy qugebeckt.. Hiecouf [aft man den
Telg o lange gehen, bis man fieht, Dap er fich hes
beri und die mit der”Fauft darein gemadhte 2odbher wies
Der ausgefullét und eben find.  Menn foltheés gefdyes
Hen, muf der Ofen geleist , Der Teig mit einer ¢is
fecnen Biersu gehorigen Trogfharce fleifiy gufammen
gefdharet, - auf ein mit Mebl beftreuten Tifch geleat,
tafelbft nodymals fleifig ausgeroicEt retden. Alsdann
foemirt man Laibe in belicbiger Groffe daraus, oder

wenn man ¢inen Lalb fo grof und fhtver als Denbana
’ ern
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und Wufbebaleuny alferley BVickuakion. L44

dern Haben will, tofeat man guvor den Seig nad) feis
nem Gervichte ab, legt fie auf ein Brett, oder aber
pon Stroly geflochtene Backeorbe, fireuet jedodh sus
ot ein tvenig MBI Darunter, damit der Teig fich
nicht anbangen moge, beftveicht die Raibe auffenBer
mit TBaffer und fehieft fie fodanh in den Ofert. Dies
fen Ofen nun fan man mitdanglidh gefpaltenem Hiols
3¢ beigen, foldhes, nachdem e vedyt angebrennt, ein
tenig aug eindnder theillen, damir dieYBarme allents
Balben in den Ofen vedt vertheilet terde, fodann,
foenn ¢8 vallig abgebrannt, die Roblen nebft der Ajche
beraus taumen, den Ofen mit einem in Baffer eine
getouchten ABifeh) fein reinlich ausfegen, bey gedachs
terh oty aber ein wenlg gliende Kodien fiegen laffen,
Den Ofen alfobald gumadyen, damit die ardfte Hike
fich lege und das ‘Brod nicht verbrenne. Wenn nun
Der Ofen fefrie rechte Dite hat, weldiés davan §u ees
Fennen ift, wenn man eln wenig Kleven in den Ofen
fereeut und felbige nicht o gabe aufiodert, Venn fonft
1ft er gu beif audy nidyt 3u langfam verbrennet, dann
fo ift er su Balt, voenn fie aber Das SMittel Halt, fo
erofne man den Ofen, {chiefie die Laibe auf einer Vrods
fchauffel fein burtig efn, und swar wenn fie nicht in

einer Sroffe find, Die aroften guerfi, und Heinere

vornen ber gegen d0ag Ofenloch.  MNudh diefem muf
man den Ofen aller Orten wieder jumachen, die Lufls
focher miie naffen Sumpen verftopfen, bis das Buod
aenug gebacfen, roelches daraus abgunéhmen *ifE,
wenn nad) Berflieffung obngefahe 4 Stimden ein
Lalb Heraus genommen roird, aud) felbiger wenn mdn
varan £lopft , etivas Flinget und einen Hall giebt,
aladann Den Ofen aufmachen , dasBrod Hevaus nefr

men,
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men;, Hn'_g;‘] e:\. ﬂ_{\fhhzinmﬂi iIEn(%ﬂﬂEt‘wl‘lerﬁ_t"t‘id)m,

Damit ¢ efne glangende Rinde beFommen moge.

7. Rie pflegt man das neugebactene Brod am
beften 3u verwabren ?

Soldies gefchieht , wenn man felbiges, fo e
noth warm iff, nicht aufieinander fegt, fondern an
¢ine IBand alfo lebnet, Dab ¢s recht duvchaus an el
nem Oct vole an dempandern Ealt werde.  Alsdann
Fan mans in cinem teockenen Speigaervolbe vermals
gen3 Denn in den Kelleen und feuchten Ovten pflegt
¢8 geene fhimmiidyt gu voerden.

1. Wom Sriry, Gerfie, Neif, Hivfen,
- Epebfen und Linfer.

1, Ofie vielerley Battung Grizes 0der Griefes
giebt es?
Man bat indgemein einen groben und Elaven
Brief, nadhdem nemlich felbiger durch ein grobes
und gaeter Sied von der Kleue abgefondert mwird.

2. YOcldher @rief wird vor befjer gehalten?

Der Flare Grief witd von ¢inigen vor beffer
gehalten, toeil et toeniger Rleyen bey fich fishren foll 3
Bingegen andere ermahlen den grobeen, toeil er nidye
fo melbicht, anbey auch etroas Fornichter iff. - Mits
bin Fomme ¢s auf eines jeden Welfe an.

- 3., X0ie vieletley Battungen Gerfle bat man?

Hier gu Lande bat man dreyerlen, alss 1, eine
grobe Gerfte, da nur beede Spisgen anVen Kops
neen abgefchnitten roorden § 2. eine Miesel- Gerfte,
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unbd Aufbebaltung aflevley Wictualien. . 1443
W0 efioas mehr davon abgeet, fo daf dle Rorner aps
tig vund und um ein merflidyes aegen dee Horigen Fleis
net find; 3. die Fleine und fogenannte Pevlen: oder
Uimer: Gevfte, welden Dtabmen fie theils darum
fubree, weil fie an der Reinigleit mit den alfy betie
teiten Sandperlen fibeveinfommt 3 theils aber toeil fie
tndee Neicheftadt Lim befonders fdhon verfértiot, audy
foeit und breit: in groffer Menge vevfibre und vers
fchicEe oicd.

4. AWie pflegt man fie lange aufiubehalten ?

Alle diefe Arten laffen fich gar wofl einige Falis
v auffeben , abfondeclicdh in -Holaernen woblgemachs
ten Stuppidien, Schubladen und Kaftens dod fols
fen fie nodh langer gut bleiben, wenn fie ein wenig
ausgervaichen und ricderum aufgetocnet werbden,
Damit die Serfte hubfeh dirre werde, und dag Mehl
Davon Pommen moge.  Sodann ift audh dabey ans
gumerfer, daf die Serfte, wenn fie allzu naf und
feudht aus Der Muble Fommt und ungetrocknet aufbes
E)(}!ten witd, gax leichte erflockt, anlauft und fauer
wird.

5. ZBie vielerley Sorcen von Reis gicbt es?

Bon diefern Hat man soepeclen Sortens die efs
mne wadyft in Stalien und swar meiftens um Florens
und Mapland  die andeve aber wird aus Jnbdien ju
unsg. gebracht 5 abfonderdidy foll. Die befte Art deffeiben
in €hina bep der Stadt Kiechnang in der Proving
Kianafi wacbfen, fo von den Eintvohnern wegendefe
fen FurtveflichEeit Silberforn genennt mwird.

"6, PBeldyes find die Rennseichen eines guten
_ Reifes? :
. Dle Qenngelchen eines. guten Reifes find diefe,
‘ wenn
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roenn et {ehon grof und dick von Koenern, mit Feinen
Spalten Haufie unteemifdyt , anbey hart, ‘am Ses
fhmack nicht fauertid) und von Farbe Bubfd) roeififk,
woenady man fich in Cinfauffung deffeiben 3u vidys
ten bat.

7. ABeldher Hicfen i der befte ?

K¢ Harter und trocEner der Hivfen ift, je beffer
taugt er jum aufbeben, aljo daf man ihn einiae Jafe
re recht gut und ficher in Boreath erbalten Fan.

8. Wie vielerley Avten von Lrbfen giebt es?

1. SuckersEurbfen, oder dannfhalige Srbfen,
welde man nebft ihren Hilfen frifed) Eochen und vers
fpeifen Ban, woenn man fie aber dorren will , fhwarg
terden; 2. Srtibe Frbfen , die etivas jarter und
Bleiner als Die gemeine , mithin audy frifch beedes toh
und. gePocht weit beffer und milder find, als die ges
meinen; 3. Gemeine Seld 2 Lrbfen, mwelde etwas
groffer als obige beede Arten, aber audy dabey harter
und 'fo gran ju effen nidht allzu fhmacEhaft find, das
Ber fie in groffer Menge gedorret werden; und tweil
die auffere Haut und Bilge der Erbien vor ungefund
geBalten twerdert, fie Blahungen verurfachen follen,
fo bat man an einigen Orten 4. di¢ gerendelte Erbs
fen, von weldyen nemlid) durd) gerviffe Stampfe die
Balge in der Muble abgefioffen toerden, daber fie
audy nicht mehr gang cund, fondern in 2 gleidye Theie
Te in DerSMitte serfallen, nur Halb, dabey aber fdhon
Goldgelbe von Farbe, und im Kochen mild von Ses
fdhmact, audh in einen Exbfenbrey oder Dicfe Brihe
gar wohl und Ieicht 3u bringen find.
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und Aufbebaltung allerley Wictualien, 1445
9. YBas bat man nod bey den Lubfen 3u ers
tnnern 1

Hierbey ift nody gu evinnern nothig, daf die dies
verbien meit nuslicher als die frifdhe find 3 denn obs
fhon einige von Dem gerne Evchelnden Frauengimmer
auch die nodh 3acte arune Crbfen aufdorven und ane
fract Der frifchen in Olapotriden oder andern Seriche
ten auffer Der Jeit angumwenden und an etwas bejons
ders aufiutragentoiffen, o find dod)die gemeine dure
re Gebien weit mebrers im Sebrauch, und auffer dee
nien frifhen gu Suppen, Mufen, Benben, u. O. g
auf das Wefte anguwenden, Daber aud) in einer glems
fichen 2Anzapl angufchaffen.  Ood) ift noch angumers
Fen . Daf ob fie fich {chon eft fge Fabre balten, dens
noch, wenn fie geld roerden, fich nicht leicht mebr voeich
fieden laffen, und daper auch vieles von ihrem guten
Sefhmack verlicren,

10, IBas bat man bey Lintauffung dev Lebfen
in At 3u nebmen?

Bey GinPauffung der Eebien Hat man dabin ju
feBen, dafi nidyt mehr wurmftichige al8 gute darune
ter feon mogen, udem folchergeftalt ein groffer Abs
dana daran fepn wirde s fodann 1itd man auc) bes
finden, Daf je garter die Balge an den Erbfen find,
je aefdlachter fie im Kochen, anbey aud je junger fie
find, je beffer folche fepn werden. Ferner liegt vies
les auch an dem Feld darauf fie gewachfen ; Denn je
fetter Das Grdveidy, je beffer die Erbfen, und well
man Bleven nicht. intanalich genug verfichert feyn Ean,
fo ift es aud) Fein Lunder, Daf man ofters Tamit
beteogen ied.

1E,
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11. OBas bat man bey den infen ansumerten
und worauf bat man beyLintauffung Oews
felben 3u feben?

e Linfen Fommen mit den Erbfen Davinnen
{iberein; DA foldhe, wenn fie alt, gav havt undnicht
vecyt welch su ficden find, Daher man in &rlauffung
decfelben dicjeniae 3u voablen Hat , welche fchon lidye
yd Belle pon Farbe find, indem Die vothe gemeinis
glich aft, und nidyt viel nuse fepn twerden, :

1L Bon Fefd- und Baum-Fradten , wie
folcye nemlidh 1iberdic gervshnliche 3¢t
fchon frifcy uni’;1 géxt aufsubebalten
- 1D,

1. OBie Ean man die Riben fiber die gewdhns
liche Reit frifch und gur aufbebalten?

Man pfegt eine oder mehrere groffe Gruben,
nadhderm man oiel oder twenig Deejelben aufsubehals
ten gedenft, ing Grdreidh su maden, alsdann die
Miben Stick vor Stuck dicht an einander hinein gu
frecBen, oder vielmefr ju legen. NRachdem nun mit
efner folchen Rage das untecfte Theil der Srube vings
Berum angefiillt wordett, muf sman fie mit Sand
berverfen, Bierauf abermals dieSRiben fo lang indie
SRiinde herum an einander fehen; bis wiederum eine
sollfommene 2age gemadht ift; dicfe witd gleich e
sor mit Sand bedecEt und damitfo lange fortgefals
ven, bis die Grabe voll ift..  ABenn nun foldhe gu
‘obegft mit Crde gugevovrfen ift , fiberdeckt man fiemit
SFroh und cinigen Brettern, fegt aber auf diefe ned
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und ufbebaltung allerfehy Wictualien, 1447

?tmﬂﬁ Crru[), mithin verwabet man fie alfo den
WWinter diber aufs beffe bor dex Kalte und fo fa felbis
ge nod fo durchdringend feyn folte, mwigden imc{) nue
meiftens Die.oberfte Nuben davon angesriffen roers
den. . Aus diefen Geuben Fan man {obahin toenh ¢8
belichig cinae Lagen Bervor fmrg*n jetbige wiedep
*d)licnm die Rirben nath und nady verfpel nn, und
well fich nichyt wobl toeniger als eine gange Lage auf
einmal Heraus nehmen lafe, den Nefi Detfelben, twels
et nicht alfobald verfocht mub bis auf eine andre
Beit {ngwifchen in einen guten ﬁeﬂer pettabren und
aufbehaltens

2, YOI oie fdhwarse Receig- Ruben urb det

eer s Retrig?

Diefe twerden anf gleichbefagte Art in Seuben
Wit Sand eingefdagen und uberwintert,

3. Wie Oen gemeinen grimen Bobl, oder Das
weiffe Rrauc ?

 @en geimen Robl oder Das fooenamrt e iffe
Reaut, weldyes man gu den dey uns befannten Sous
erfraut efnjufdyneiden , eder qud) fm Iinter alg ela
nen Salat bubfdh gave und langlide gefdnitten 3
verfpeifen pfleat, Fan man beede Den gangen IBine
ter Durch frifeh unb gut nufbe{)alten, Yoent fnmnl oie
Kobl» als weiffe Krauthaupter; i ehe fie nody ¢in Fals
fer heif oder Sroft trift, nebft der AWurzel aus der
Gede gehoben; und entrveder in eine mit Sand ans
gefullte Grube wobhl verdectt, oder anf gleidye Act in
einen Keller gefest twerdens mnfeme abet nur einfge
Bldtter von einen fharfen ?)‘eif oder Troft ein menfg
gem\ffen worden find, beginnen fie alfobald fm Kelg
Aaaaa feg

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



1448 XXV Abfdynite, von vortbeilbaft. Anfhaffung

fer oder in Der Grube {hwarg u werden, fangen an
au faulen und roerden gugleidy die andern aud) mit

angeftect,
4. YD1Me Oen Blumens oder Rif RIbI?

Diefen mup, man ebenfalls, ehe er von einem "
Reif getroffen wied , abfdneiden , jedody ihn feiner 5‘L
obern SBlatter, womit ex fidh fchlieft, und die Blus ff'fnﬂ“ﬁﬁ"
suen bedekt,. nicht bevauben, fondern foldye sufammen  FEN
binden, Damit Die Luft Den intwendigen Blumen nide
fo Teidt fchaden moge:Soldhergeftalr fonnen dieStaus
den auftoarts gefhliche , mit dem untern Theil in
&and geftebt, und gar febr nahe an eimander, in
eitte holjerne Kufe, im RKeller, aber felbigé nicht bes
Deft werden, Damit die Stauden nicht exfticfen. Auf
foldhe Are wird der Blumentohl in ¢inem trocfenen
Keller, aud) ubes Oftern hinaus, eshalten-und vers
mabrt,

5, YOfe dfe AntifchoPen?

uf oleidde Art Eonnen andy die Actifchocken den
inter uber frifd) aufbebalten texden , doch darf
man fie ihrer langen Blatter nidyt berauben, fonderh
felbige , voie bep dem Blumenkobl angemerft worden,
oben ufammen binden , und alfo beedes die Frucht
oie qudy die Stengel, o man Cardus vder Sardos
nen nennet, aud) auffer dDer' [efe nusen-und verfpeifen.
_ 0. ABie die Peterfilterotivsein?
. Diefe muffen, ebe nody die raube Ralte dinfalt,
qusgesogen , und in gute Crde im Keller eingefteft
erDen , fo fan man alsdann den gangen WWinter
Durd Peterfilienfraut frifd) haben , wiewnpl es etroas
gelblidyter von Farbe, afe im-Sommer, 'ift. -
' . - o7, DDl
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aud) m 7. Bie den Sellexi?

i Mit dem Selleri witd auf gleidhe Art veefabrern,
b;nbe-'.nm 8. ABie die Lndivien und Lacrute?

{0 i Selbige Fonnen ebenfalls nodh vor dem WWinter
My auf Dem Felde oder Sartenbeeten ausgehoben, und in
Wlmy * Die Cede im KReller verfest, ober audy nur mit Sand
et bemnrt‘en,tiebnd) aber umgePehrt terden, damit die
gy DBurgeln uber fich Fommen, und der Sand nicht u
18 febr soifchen die Blatter Hinein fallen Fonne  fo rird
fite,h|  Man fie lange 3vit frifch Haben, audhy forwobl marm
iy DecBochen , alg falt ju einem Salat ugeidytet auf
o, 960 Den Tifch geben Eonnen.

rocfem 9. Wie werden die Daumfelichre lange Jeie
Ind by gut und frifdh aufbebalten?

Die Baumfrudite, fo feene fie lange gut und
felfh aufbepalten roecden follen, miiffen bey {dhonem
00 wnd Beiterm Wetter gebeochen werden , ud . tweif
MW man foldyes nicht alleseit Haben Fan. sumal tenn man
(¥ mie Peinem eiaenen Obftgacten verfeben ift, fondecn
et bag Ooft vom Matbte hinweg Eauffen muff, wie es
ifodl | Dafelbt bingebraht wird, fo thut man wobl, menn
L1 man alles foldyes Obft nidyt viel mit den Handen bes
e wiiee, ober Hin und ber wirft, davon e hart gerftofs
fen, und batd faul wicd, fondern man Darf es nue
il allegeit beym Stiel anfaffen , und dabhin legen , wo
ot | AN e8 bin Baben will. ABeil aber foldyes, 1o des
e | Dbftes die Menge ift, viel su langweilig,. fo foll man
s | felbiges, fo bald eg nady Haufe gebracht worden, auss
e | lefen, das feinefte angeseigtermaffen bep ben Sticlen:
woin | Cvarelfen, und bepfeite Jegen, um foldyes den FBinter: -
R Haeaa 2 wher

|

e
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uber aut und fchon aufgubehalten, das ubrige aber
nue uberhaupt auf ein ausaebreitetes Tud) in eine
Kammer 3u fchutten, und alfo einen SNonat lang bey
pffenen Fenftern und durchftreichender Luft verfciis
gen und teocknen 3u laffen, alsdann exft auf die Obftr
Iager, fie feven gleich in einem QKeller,  Serwdlbe vdet
befondever Obfifammer angeordnet , ju legen , und
au verwalren, die Fenfter aber einer foldhen Kammer
o Dag Obft darinnen verfhoist Hat, nachdem fels
biges Beraus genommen tworden, nicht fo bald ugus
machen, fondern nod) eine geraume Jeit offen ju Halz
fen, Damit de miebermfg‘riqe Obftgecucd beraus Foms
men moge. Die Obftlager nun anlangend, fo mifs
fen folche fo angericht feyn , daf die ObftFammern
nicht geaen Mittag fefen, oder doch wenigfiens die
Fenfrer und £aden auf folcher Soise fleififs sugehalten
werden , Damit die Sonine durc ihre eindringende
Strablen nicht alljugrofie HDise, und mithin ¢ine
friubseitige Faulung des Obftes verurfache, sder aueh
bey naffem Wetter der NRegen und die Feudtighelt
binein {hlage, und gleidyen Sdaden bringe, So
aber Das Obft in Kellern oder Gervolbern vervabret
wird , follen. auch Ddiefe hubfch teocfen feyn , dann
wenn fie feudyt find, pflegt fidy das Obft bey weitem
nidht o lange gut darinnen, al8 in den trockenen gu
baltens doch muflen foroohl die ObfiFammern, - mwie
aud) die dagu gervidmete Reller und Servolber ibre
Suftiodyer haben, weldye suSeiten, sumalen im Sribe
ling bey fchonen und hellen Sagen, exdfnet, imIWins
ter aber mit Stroh und etrvas Mift wobl verrahre
twerden Eonnen. ~ Sn diefen jur Verwabrung des
Obifes gervidmeten Dertern muf man feener entives
der von Holzeenen Dielen gemadhte einfache ﬁﬁg%r ‘
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und Aufbehaltung allerley Bictualien. 145 1

oder aber einfge uber ¢inander gemachte Stellagen
pon Brettern aufidhlagen, mit Stroh bedecten, und
fodann dag befte nnd auseriefene Obft davauf fegen,
daff Eein Stuck Das andere berubre. €8 ift aber an:
bey befonders nothroendig, dag man fleifig nacdfehe,
ob nicht etroas faule und anfiofia werde, und wenn
fidy foidyes befindet, muf felbiges alfobald Hinsveg
gethan und abgefondert werden, damit e dag nachft
daran geleaene nicht gleidhfalls anfrecte.

1o. YOfe Ean man Aepfel und Dirne lange Jeit
frifch erbalten?

fBenn man felbige, fo bald fie vom Baum abs
aebrochen worden, in Hanf oder etk alfo einmadyt,
Daf fie einander nicht beribren, Heenach in Faflein
oder Riften cingebalt, und an einem tmcfenen,‘ ans
bey vor dDer Kalte mohI vermwahreen Ost frehen lagt.

11, YBie dle Quitten?

Die Ouitten Bonnen auf gleiche Art fowohl, als
auf den gemeinen Obftlagern aufbehalten mwerdens
niue ift Diefes Dabey su merfen, daf man fie ja nidt
dabin lege, o etroa Aepfel oder Bitne liegen, toeil
fie] felbigen mit {brem ftavfen Geruch fhadlich find 3
audy direfen fie in Feiner Rammer, wo Weintrauben
atifgebangen find, odec fonfk au liegen Fommen, aufs
bealten twerden, indem die Duiften von dem: auss
dimftenden Gerudy, der thnen gang gurieder iff, voc
Der Reit 41t faulen beginnen, 2Am beften follen fie fich
Bingegen Balten, toenn man fie in Hirfen, Spreyes
und HecFerlinge leat,

Aaaaa 3 12, YOR
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12, Y0ie die YPWeintrauben? gl o
Deach der allgemeinen bePannten Art bindet man Wi i
fie entreder eingeln oder jwey und groey an-einenFas  ufinid fin
Den, und Bange fie in einen trocenen und vor dem e
Seoft fidhern Ort auf.” Allein o8 if nodh eine andere "
und beffere Aet vorbanden, foldhe frifeh aufjubebale Mt
ten, und groar folgende: Man beftreut ein Gaf oder 1 tht
Kifte mit warmem teoFenen Sand am Boben, bes e unt
Dekt felbigen mit ebenfallg trocEenem AWeinlaub, bes ilas e
Tegt bn mit Trauben, decFt foldhe abermal mit glele  myfien,
§|.  DemEaub qu, und flreuet fodann 1. bis 2 Finger oW
‘E body Sand darvauf, fahet damit fort, big das Faf " 7

| ODer bie Rifte angefulltift, und veesabrt fie vor dem Dl

1452 XXV Abfchnitt, von voreellBafter Anfchaffung

] Froft. -._ffe fi bon
| 13. Wfe die Jwetfdygen und Pllaumen? gﬁﬂfﬂ

Detn man folde in einem roohlverwalrten  Jun dnlg
®efa, damit fein Waffer eindringe, in einem Rrune & begefer

nen untee dem Waffer aufbefalt, e Bt
b
14. ABie die Rirfdyen? %rﬁgfg?

Diefe Fonnen auch auf gleiche Ant vecwabee und  hoiel ur
aufbehalten toerden.

15 9Bfe die Caftanien? I Bief

thi

Diefe laffen fid in iBren Faclichten Schalen e
beffer alg auffer denfelben aufbeBalten, tiewohl von Py
einigen das Segentheil bebauptet witd, wenn man i G
fie nemlich im Sand vergedbe, tweil ibnen aber die i, fo to
Maufe febe nadyfteeben, thut man wobl, wenn felbis uib it
ge in cin holernes Faflein, oder aber an dem Miunde 0 geben
loche twohlverbundenes und Dafelbft mit befm,ﬂb“”‘ ?fmfﬁdlteg

ubeys
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| ﬁberfd)miettes Slas, befagtermatien in trockenen und

anfanglich oarm gemaditen Sande fest, damit die
Saftanien nidyt von der Feuditiakeit {hroinden, und
mithin in einem Keller verrvahre weeden.

16, SBie die Hafels Jellers und rorben LThffe?

e felbigen Fan man auf gleiche Avt verfabren,
®oth thut man wobl, wenn man die Eaftanien und
SRuffe untee einander mifdht, indem die Nirffe, bes
fonders die welfche , die Feudytigheit der Caftanien
perebren, und folglich vor dem Schimmel prafervivens

17. WBie die welfchen LTiffe, oder FBallniffe?

Diefe werden in {hren annody grinen Schalen,
wie fie von dem Baum gebrodhen find, in cinen Haus
fen feudyten Sand, fo in einem Keller aufgefduttet
sder aber in Fafilein eingefehlagen toorden , gefteft.
Ron einigen twird DerSand nod) Dagu mit Salgwafe
fer begoffen, allein, weil die Niffe, renn fie ubet
bie Seit nur in blofem Sand frecten, einen firengen
und Gerben Sefchmact an fich nebmen, fo ift foldyes
nicht woBl vorgunehmen , indem foldher Sefchmact
nodh viel unangenehmer tweeden toiede.

IV. 9Bie find itberbaupt dieFeld- undDaune
fitichte fauber und nislich 3u dovren?

Man wicd -febr wohl ttljun, tyenn man ¢ine bes
fondere Stube Hiersu evwablt, mweil die Hise niche

. qlien, fo voenig als Der Keaut- und Obftgerudy, ers

teaglidhy ift, in roelcher Der Ofen mit einem Selans
der umgeben ift, daran die an einen Faden aefabte
Feldfeichte gebiangt moerden Fonnen, oben auf abee

Aaaon 4 2. 3¢
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2. 3+ big 4 fach dbereinander angerichteten Latten;, ﬁa:;f.,,‘mm
fo viel es bie Hohe Der Stube leidet, befeftigt find,  yfuf, O
! [ ‘auf welcdhe man die mit Obftr und KRrdutermwerf ang M md'.
‘ i acfiillte Siebe fielien, unp fetbige nach Qie.’i.gben bey Iy Bfl_fﬂﬂ
" ftarfer oder gelinder ABarme, nachdemm es . jede At i e
I erfordect, abdorven fan, damit man aber eine nod. !J'J.“rrlfutr
| groffere Menge aufichittten mdge, weil die Sicbe alls  flim
dugroffen “Plas einnehmen, fo. pflegen einige Hafels i un‘he_
ober LBeldenvuthen bichte in einander su flechten, und. i, wie!
Hurten dDaraus ju machen, welde man foroobl auf  sndhem
bi¢ Ofenplatte, fonderlich roenn er nidyt geglafet ift,, e, o
als aud) Stufenmeife angerichtete Latten legen, und  inee, (
Dag gu dorrende ObfE darauf fhitten. Damit abep: ol eln f
von allem eine nody faflidhere Anleitung geaeben wers W I
ben moge, fo ift 3u wiffen, und gmwae erftlich von des :
nen Seldfeiditen, Dof felbige, wenn fie nup in gerins
gee Angabl aufgeduet werden follen, beffer an einen Bun
Saben gefaffet, und um den warmen Ofen: gehangen e Bla
weeder, damit fie lind abborven ; 1o man abep in Beg 40 e
Menge folche aufgudsrren begehut, geht e mit den: ey gefe
Fabden oiel 1 lanafam, weil fie aber audy auf dew L glelche S
Ofenptatte allyu fehneld doreen |, Saft , Keaft und Yy gea
Farbe verlierenw, fo leat man fie beffer auf eine Dep lirte oder
obern Reiben und GelGaer ober den Ofen, damitfie 8 gen
die Marme nur gang gelind empfinden, da man fie gy die
alsdani nach Befinden entroeder mit dein Sied nder ", el
berfurte auf eine hihere oder niedere Stufe leichelichs o gy
vetlegen ) uad die Hite vermehpen oder berfngern , i
mithin die Frirchre fhnell odey lanafam abdorreniFan. 1, i
Sroentens die Baumfrichte betveffend, pfleat man fie I e
inggemein auf dem £ande, wo man degen in WMenge !l frrdégf
bat, in dem Qﬁnc?‘::-f_en gt Docren, allen, fie moerden: _-1;5%;5?'
Darinnen nicht fo fchin und reintich, als fn ciner @irrs-_ bl
ftube, '
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und Aufbebaltung allerfen Victnalien, 1455 _

ftube, in Dem, gumalen roeun die Dibe nur in etrwas
u ftatf, enttweder das Obft verbrennt, oder, wenn _
man 8 nidst fleifis umwendet, auf felbiger, da ¢ b 301

dang gelegen, blafige witd, und, fo dev Ofen nidhe

techt ausgefebrt 1oordemmit Roblen und allerlen Yn-
fauberfeit vermifcht ift ;¥&a man Fan ¢s alfobald, fo-
wohl im AWafhen an dekBafier, als audh im Koz
thert an dex Brube fefen, tole das ObfF geddert wore
Den, ‘mwie dann forookl die Bribe als das Faifer von
manchem Db aang trube, {hwars und Heflid) angis
fehen, von cinem andern Bingegen um ein merFlidyes
peiner , aud die Brithe fondeckich Hell und lauter
e ein {dhoner Elaver Wein, ift,

1. YDie wird der braune und der welfde
Ropftsbl geddrre?

Bon dem woelfchen RopfEdhl pfeat man die
auffece Blatter bis auf die innere Eraufe Hersgen hins
fweg 3u nehmen , weldye in der IMitte entweder ents
gtoen getheilt, oder aber, naddem fie grof find, in
4 gleiche Theile gefdhnitten, an einen Faden um den
Ofen gehangt, oder aber, nach Belicben auf eines
Hurte oder Sieh gelinde abgedoret yoerden.  Wenn
man es genau fudt, Fan man aud) die aufferften Bldtz
tec on Diefem KOHI, twie von dem braunen REbE
dotren, woelcher, wweil er fid) in Feinen Kopf fehlieht,
anderft nidyt aufgedoret twerden mag.

2, Wie der RiGr oder Blumentshi?

An foldhem muf man die ausmwendige grire RNins
De, tie insgemein, wenn er gefocht toitd, Bintveg,
#nd die obere Blume, oder das Kafigte abfdneiben,

qnd gang linde abdorren, fonft pfiegt ¢ fhwary! su

20008 5 wer

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWiirttemberg



oy 7 A8,

we. A

4

oY

el k

: LANDESBIBLIOTHEK

1456 XXV Abfdhnitt, von vortheilbafer Anfdaffung

mwerden, daber felbige auf die oberfte oder dody nachite
Reibhe auf die Stellage Des Ofens fellen: ABenn die
Gitorgeln aud) abgedoret twerden follen, hangt man fie
permittelf eines Sadens andas Ofengelander. Weil
aud) die aufgedorete Blumen: gar nuslidy in Ollapos
triden quffer der Seit, da jiefon(t su baben find, recht
nuslich gebraudht roerben Ealgnen, fo verioBnet fidy wobl
Der Mibe , daf man ofterd dagu febe, und, nache
Dem die HHike des Feuers in dem Ofen befchaffen, die
i¢be bald auf ¢ine Bohere bald niedere Stelle verfer
ge, Damit Das Aufaedorete defto fchonee und vollEasms
mener ethalten werden moge.

3. AWie dfe ArrifdyoFen?

Die YActifdocken werden alfo vobe Hrer Blatteer
beeaubt, Das an dem KRern Hangende Raube Herauss
genommen, und der Keen felbft lind aufgedorrt, da
¢8 Dann gleich viel iff, ob 8 in einem Siebe, auf efs
ner Hurte, oder aber an dem Faden gefdhehe. Einie
a¢ haben im Sebraudy, daf fie etwas von den auffern
Blattern an dem Keenr hangen laffen, ibn in 2. oder
aud) in 4 Theile nachdem er grof oder Elein, fhnels
den, gedaditen Bllteern die Haut abgiehen, und fie
gang Furg Binweg fneiden, daf Eaum eines Fingers
breit daran bleibt. Diefe alfo gedborrte Aetifdyocen
pfiegt man in Oel und Butter su backen, weldie alss
Dann recht fhon und Eraus durdheinander ausfehen,
audh gut und rofh an Sefchmack, find.

' 4. Wie der Spacgel?

Soldyen qu doeren, ift ¢8 om befien, wenn fel
biger mit einer Nadel durdygeftodyen, ein Faden durdye
gegogen, und alfo am Ofengelander Herum gebang*?g;
au
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oudy fleifis nadygefehen witd , daf er nidhe su Feif
werde, indem er fonft fhivary wird, und wenn man
ibn Bocht, hot ev gang Feinen Sefchmack, ift er aber
#u enig gedort, gebt ex batd in eine Faulung, lauft
an und perditbt, infonderheit, wenn er an einem feudys
ten Ort aufbehalten werden fellte, dicfemnacy muf
¢t oDl Hart , aber dody langfam und bey gelindes
Warme gedoret werden.

5. Yie dev Hopfen , wie aud) die Spins
oder Stockmordyeln?

Mit felbigen Hat e gleiche Bewandnis iny Aufs
doreen, nur ift dabey nod angumerPen, daf der Hos
pfen, teil e flein iff, und das Anfaffen am Faden
allsu langfam gugeht, beffer in cinem &iebe auf dem
Ofen gedoret werde , jedoch bey gelinder Warme ,
mit Beobadytung deffen, was von dem Spargel evs
innert roorden.

6, YDle pflegt man dfe Aepfel und Dine
3u Odrren?

Diefe werden gemeinialidh alfo ungefdialt in 4
Rheife, oder , venn fie Elein fepn mochten , nae in
Der OMNitte entywen gefhnitten, felbige entroeder in Den
Racfofen gethan, oder aber auf Sicbe und Hurten
gefchitttet, uad fiber den Ofengefest, undfie alfo bey
gelinder AR acme abgedoret, doch datf nicht alles ibers
Baupt dicke auf einander gefdhinttet,fondern 1wohl auss
dinonder getbeilt erden, damit Die Tarme allents
balben eindringen, und das Obfi nicbteubtreinanber
teich werden, erfauren und faulen moge. GBenn
aber ettoas von fehonen groffen fiffen Yepfeln und

Birnen aufoeddeet woerden foll, miffen Die Aepfel f;;
- 190
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1458 XXV Abfchnitt, von voreheilbafter Anfchaffung
wobt alg die Birnen gefdyalt, Halbive oder in Beerted
gefchnitten , bie Buken und Kernhaufer herausges
madhe, die Aepfel und Birnen aber , in Sucker odex
SBirnfaft gefotten, Bernady bey gang aelinder Ideme
gedoeet, mit Queker beftreut und aufgehoben roerden,
MWenn die Bienen gang und ungesfhnitten gedorre
terden, fo beFomamen fie DenSNabmen Hugeln, find
fie abersexfchnicten, pflegt man fie ©dynige ju nennes.

7 TP die Quitten?

Selbige werden auf gleiche Ave, wie die Aepfel
aefchatt, von den Reenhaufern gefaubert, in etwan
Bleinen Fingers bicke Spalten gerfhnitten und gedores,
welde alsderm Quittenfpalten oder Ouitrenfchnise
gebeiffen werben.

8. ABie die Phirfiche?

Die Pfivfiche pflegt man in der Mitte entgrven
a1 fhneiden, den Keen Heraus gu Iofen, das Uebrige
au Dorren, ober aber folde in etwas ju BHalbiven,
alfo , daf fie nicht vollig durchgefdhnitten werden.
Afsdann , wenn foldhe in IWein ober: Bienfaft ein
eniy gefotten worden, Fan man fie inntwendig anv
ftatt dey Kerne mit abgejogenen Mandeln beftecten,
bie Pfirfiche ein wenig sufammen deticen, damit fie
nidye von einander fallen, und fie bey gelinder MWars
e Docren., '

9. YOie die Jwetfdhgen?

Die Iwetichaen, roeldhe auf, dreperley Are qes
bér}'t- werden, erfordern abfondeclidy eine gelinde
Lavme, indem fie fonft auffpringen, und mit dem
Safit die befte Rraft Heraus B, ja felbige fodany

alfo
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alfo hart gufammen fcheumpfen, daf audy die fdhonge
und mollichre Stvetfchgen gang Flein und diwwre aniu
feben find. - 1) Werden fie aifo, mwie fie an fich
felbften find , gedovet, entweder in dem Backofen |
oder aber beffer und refnlicher in einer Doerfiube, afs
fein fie durfen weder auf Hurten nody Siche gelegt
werden, indem fie fonfk dafelbft ankleben, vetderben,
und der Saft Heraus laufen wiitde, da ¢8 dann weit
Beffer’ gethan it , twerin man Hiergu befondere , auf
ber Seite mit Léiften verfehiene Bretter anfdhaft, wele
the verbuten, daf fie im Utitvenden niche fo bard
binab fallen.  2.) Pflegt man die Jwetfchaen m
fhaten, fodann eine Eleine Oefnung an der Seite yu
machen, die RKerne Heraus gu nehmen, dle gefddle
Swetfthaen eftvas breitlich su drucken, (olde auf die

| retrer gu fegen, fie gang gelinde und Hubfh deibe
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an Der Farbe abguddrren, mit untermifchten Logbeers
blatteen in ein Faflein ober Schadhtel 34 fehlichten ,
¢in Brettoen davauf 3u fegen, fie mit einem Serviche
fu befhroehren , Damit fie fein vefte beyfammen blefs
bert, und o befommen fie algdenn den Nabmen Ber
Prunellen, teldyes ywar eine gany frembde und befons
ere At von Dflaumen iff, dle aber mit den Sivet-
fhgen auf foldye Are nacdhgemacht werden Eonnen,
3.). Miuffen diefe, entweder tvie fie an fich felbf find,
oder aber gefchalt, gang entswey gefchnitten:, oder
dod) fv, Daf beede Theile nur noch ein wenig aneins
ander hangen bleiben, mit efnem Holjernen Spicfgen
buechftochen, und fo viele, als die Lange des Gpiess
leing ecleiden mag, davan gefteft, mit Anis beftreut,
und abgedoret voerdens :

1o, APie
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10. BOfe die Rirfchen YOeidbfeln und Amarellen?

Diefe werden ebenfalls aufgedoret, urg foldhe
foroehl su Pochen als audh in der Argnen ein und ane
Derrt- Julep und Setrant dacaus su bereiten, nislich
3u gebraudyen.

11, Und wie die Hagebutten?

Selbige Ponnen, ebe fie nody teig, von den
Seftraudyen abgenommen, albiet, urd nadhdem bdie
innwendige Kerne und Steingen Hevaus genommen
worden, auf Beetter, oder aber auf Pappier in Sies

be gefchiittet, und gleichfalls bey gelinder Warme gee
doret toerden.

V. Bon KuchenFrautern , Wurzeln und
andern Fricheen,

1, YOI werden die Swibeln im Vorrath
aufbebalten?

Die Jtviebeln pfiegt man an einfaen Orten an
Saven angufaffen, und fie alfo in der Luft aufsubans
gen, damit foldye exteoFnen und abddrren mogen, tels
dyes eben fo gut gefchieBet, wenn man fie nur alfo frey
in Die Luft legt, und verfitet, daf fie nicht gar nafhe
an einander gu liegen Esmmen, anbep jegnrveilen veps
wendet, alédann Fan man fie an einem foldhen Ort
vertwabren, wo fie nemlich nidht gefrieren, oder tes
gen alljudieler FeudytigPeit faulen oder auswadifen
tonnen, als toduedh fie fonft ifre befteReaft verlieren,

2. YDfe der Meervereig?
Soldyer Fan im Reller gar wobl iiber ein Halbes
Sabr fuich und gue aufbehalten werden.-
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3. ROie werden die D adbolders und Lorbeeren
gedorre und aufbebalten? -

Diefe werden nur auf gemeineAre geddert, als.
dann in Schaditeln, Schubladen, odec audy in leis
nene ©ackgen, und sivar an trocfenen Orten aufbes
Dalten, damit fie nidyt fo leicht anlaufen und {dimme
Iich) werden,

4. Was verflebet man efgentlich unter den
Rudyentrutern?

Durdh die in Borvath 31 dorrende Kidhentraus
ter toerden verflanden die Peterfilic, das KerbelFraut
der Nofmarin, Majoran und die Salben, wie aud)
Der. Mangold , die Lorbees: und Pomerangenbldtter.,

5. Wie werden diefe Ridyentrduter nun
geddrrs und auf bebalten?

Selbige miiffen’ don ihren’ Stielen gereinigt ,
und entroeder in einem Siebe auf dem Ofen bey ges
linder Warme, oder aber auf einem i einer Stube
ausgebreiteten Tudy gang gemadlidhy alfo ausgeftrent,
oder aud) in einem iebe in freper Luft abgedoree
mwerdett, und Eommt e auf eines jeden Belicben an,
indem von einigen diefe, von andern jene rt vor befs
fer gebalten 1wird, Bon dern Rofmarin, Majoran
und Peterfifientraut Ban man aud) gange Steaufgen
abjupfen, uno alfo abdoreen , dDamit man aud) jup
WWintersgeit, in Srmanglung frifher Krauter und
Blumen, ein und andere Speife: Damit 3u: beftecfen
und aitsgusieren im Stande fepn moge.  Die Pomes
rangenblatter anlangend, disefen folde niche gedorre,
fondern nuw o, wie fie an fidh felbfe: befchaffen ﬁnﬂ;f,:

' aufs
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aufoeb:“en werden, und Eonnen felbige gieich allen
andern @licf\cnhmttenl am beften in Schachteln vepa
wahrt mwerden, deren Fugen forwohl am Boden alg
DemDeckel mi Tu b oder Dappier verleime find, das
mit duveh die § ugen die ABurmer nidht fo leidht Hins
ein Eontmen, Die Keduter anfeeffen und bei’cf)meaj‘en,
fondern olicw £ rein tumd fauber bleiben magen.

V1.98i¢ toerden mam[)ex[cs)@sb 1ndBattrtts
gerodchie in Efig und Salzwaffer confers,
pive und eingesiacht?
und gwar:

1. GBie die Ruben?

lefe roerden vorfero gemai’djen, fatiber abgea
{halt, und entioeder in elnem holgernen Teog mit efe
nem befonbertt Eifen gerfioffen und gerfiampft, oder,
toeldyes gebrauchlicher iff, auf einet Biergu dlenlichers
Dackbant mit langen und toie ein Sabel ge?tummten
Mefferns gang allein gexhabt, hievauf eine Lage in cls
tiem Juber odec Fab davon gemati\t und fapre das
mit fovt, big es voll iff, gulest mit ¢fnem Tudy bes
oeft, bridiwebut, an einem Ealten Ort vervwabet, und
Danti wnd wann abgefdubert, Damit ¢8 nidit fd)imm;
lich twerde, nody anlaufen mbdae. 1ind Diefes pfleat
man Rablein oder gebakres Rraur ju nentens

3. Wie Ednnen die rothe Riben mic Ehig auf
14 Tage ober 3 Wochen lang confervire und als
ein Salac auf den Tifch gegeben werden?

Manpflegt die rothen Ruben su nehmen, oben dié
“Plate abgufdneiden , folde fouber s woafdyen, i
AWafier
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e
‘nleld) e | oRaffer reche weich ficden gu laffen; die ﬂsm[)e in eine
;:f‘d)tﬂn'n::. | dredene ©dhutfel bevab gu feifien, de Riben su fchis
i%@tlmia fen, fie Sheibenvweif ju fc{)ncnbm in einen Tiegel
it i by #u tf)un &hig oder aud) ein twenig von dicfer Briihe,
kidtf | pavinnen iz rothe Riben abgefotten find, daran gu
m"h‘m”l’I gieflen, both darf die Reube nidyt daviiber aehn, alge
g dann Meerreteig Flein und wueflicht su ‘O)Msben ifn
nebft ein vwenfg Kummel, Fendel, Anis und @urmnn
OB Der Darunter gu frreuen, wiewol e8 audh davon blels
Nl ben Ban, Hernad) alles voohl unfer einander u mix
© fthen und ju fibwingen, es eine Weile aifv frehengu
loffen, und fie nad) Sefallen gum Fleifd) oder Ser
bratenen at .f den Tifch gu geben,

3. TDie werden die Yegroarten eingemadt und
e dlgh aufbebaleen?

nE;G ”Egﬁ‘” lefe yoerden . gefdhabt, in der Mitte von eine
rﬁlténiﬁ\e": ander gefpalten, und nathdem der Kern Herand gee
A than, fauber gewajden, in rein Boffer gelegt , alss

e B dann wenn fie ¢ine Aeile darininen gelegen find, in
o "' <inem andern SWBaffer aiemlich mitee, “feduch niche
U[iftd gu roeich gefocht, Damit fie nicht gerfallen. SNarh dies
“;" j | fem muf man fie in einem Selber mtfnnﬁbn faffen;
WY | g ein fieinern Gefbive oder Glaf mit SHig; Baume
U | & Pfeffer und Saly thun; das Saly foll aber in
KB | Do Ghig qubor gefthlagen twerden, Dap e8 fymelje.
Wi SiBenn man fie wobl verroalet, fo Tonnen fie den gans
iy af WWinter uber su Den- Braten gcbmud}t und aufs
gefest roerden,

fd ol

i 4. WBie die Scorsonerens ‘?{BEu,cln 2
dhend | Selbige meeden cbenfalls mwie die Q”B'f;ﬁmrten
d)zn, 1 geforten, in Efig eingemadht; guvor aber muf man
ofBaf Bhbb b -2 Die

g
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die auffece fthoarge Rinde abjchalen 1nd die It
seln <in wenig in fanber FBiffer Tegent, damit fich
Die SBittereeit Herans ziehen moge. Fm Sieden aber
Hat man voolfl Acht gu Haben, dap fie nitht verfieden
und roeid) werden, da fie Denn aller Kraft beraubs
find, den Sefhmackt veclieren und fidh nicht lange
Balten; Desroegen man eln und andere IBursel im
Sud mit einem L6ffel Herans nebimen, mit den Finy
geen etyvas jufammen dructen tund Bre Hacte evfoiv
fcfien foll, voclche, wenn fie 3rwifchen toeich und Hark
vas Mittel halt, gut und fertiy ift, und nidhts mehe
als hig, Oel, Saly und Pfeffer bedarf.

5. Bic tan der Spargel i EHig confervitt
werden ? :

Man nimmt den Spacegel, fdyneldet das Havee
Davon, thut ihn in ein Gefhize, fhuttet Shig der
guvor gefotten und toleder Falt voorden it daruber,
1aft foldhen eine W3eile dDavan fiehen, fegt’ Den Spare
gel bernadh auf ein fauberes Sudy, 16t ihn davauf
teocen weeden s feblichtet ibn fodann in einen groffen
Tiegel oder Fafilein, giehe einen frifchen Ehig darde
ber, daf er aber toohl dDarubet geht, wie auedh ein
toenig Oel, tnd madht das Faslein oder den Slegel
gar wobl 3u. IWenn man nun Sebrauch davon maz
chen toill, nimme man: fo viel als beliebig; feraus,
fiedet fhn im Baffer, bis er Hnd rofed und madt
ibn dann mit Oel und Shig, wie fonften den Spars
gel inggemein an,, o ift 8 redt.

6. ABie voerden die Avtifchodfen in Salswaffer
eingemache, daf fie den YDinter tiber gue
bleiben ?
vathvem die Stiele von den Yetifdhocken Hine
, foegges
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und Aurbebaltung allerley Wiceualien.  146¢
weagefhnitten find, fust man felbige ouf den Kern
vings berum in cin Faflein, deffen Boden zuvor aee
falgen worbens Dernach werden andere Yrrifchocken
wieder oben davauf gefest, daf der RKern fiber fich
fomme, fodann.wieder andeve mit dem Kerne untep
fich, und man fabee damit o lange fort, bis Das Fafe
Fefn ooll {ff.  <XBenn nun diefes gefhehien , fan man
¢in gut Lhell Waffer nehmen, e8 wobl falien, jiems
lich lange fiedsn und rofeder Falt werden laffen, Hiers
auf Das Salywafjer auf die Actifdhocfen aieffen, das
Saflein fefie atifchlagen, e8 Bin und voicder virtteln,
auf dap die *Beihe vedyt daruber gehe; auf diefe vt
Fonnen fie Jahr und Sag qut Gehalten woerden,

7. YOfe werden gber die Arrifchockengticle eins
gemadyr?

. Dlefe werben andh mit Sals eingematht , abee
auf eine andere AWeife, als die Avtifchocken. Selbir
ge muffen erft halb gar feyn, und wenn fie erfoltet,
mit cinem leinenen Tuch abgeivifdht, von alier Feuche
toBeit geveinigr , in einen Hafen gelegt und mit
®aliafier uberfdhuttet voerden. Ueber diefes WWafe
fer, welches tiber die Avtifchocken freht, wird aute ges
fthmolzene Butter 2 Finger hoh gegoffen, daf Feine
fuftdaran Fommen Fan. Benn nan die Batterwohl
ekaler ifi, muk man fie wobl gudecken und bervals
wen. Hiecbey ift noth anaumerfen, daf wan afle
Dlatter und das fradilichte Haar davon thun miffe.

8 Wie wird das fogenannte Sauerbraut eing
gemadht ?

San pflegt ein jebes Reautbaupt in dev Mitte
von einander, und gang Burg vom Stengel hinoea s
D b 2 fthneis
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S — i
{dhneiden, alsdann Die ftarfe Rippen und Dorfchen  uyll,
heraus su machen, dody alfo, Daf jede Helfte Des mid @F@
Krauthauptleing gang bleibe. IWenn nun diefes gez N
fcheben, legt der Keautfthneider in eine mit einem it W
Gdnittmeffer verfehene Sruben, wie die Strohs ein, D
fdhneider haben, die halbivte und von ihren Dorfchen  fuf m
gereinigte Rrauthaupter 1o, r2 oder audy melreve Hine fim 3
| ein, fhneidet fie mit der vechten Hand vermittelft fefe  amocder
L nes Krautmefjers gang garvt und Elein und fchiebt mit  Hgen vl
1 der linfen Hand immer nadh.  Snzwifchen roerden 1 Fabo
&tanden, Juber oder Faffer, nadhdem man deren s dar
viel oDer toenige benothiget ift, fm Reller in Beveits 1, fulbi
fhaft gebalten, alsdann bedecft man den Boden fonment
Derfelben mit tuflaub, fduttet einige Gelten voll, alein die
oder aud)y nue ¢ine getviffe Lage von foldyem gefdynits it et
tenem Kvaut darauf, beftreut e8 mit Saly und Kums {
mel oder aud) mit Wadholderbeeren, machet abeps - e
mals eine frifdhe Lage, ftreut wieder Kummel, Salj
und FBadiolderbeeven darein, und fahret damit fo A
lange fort, big das Sefdhive voll ift.  Dievauf muf oyt
man einen Knedht oder Magd die Fuffe zeinlich roas lndil y
fchen und folches wobl feft sufammen tveten lafjen. sfer
Endlich mird das Keaut mit einem faubern leinenen
Tudh) und einem Bret, o fich in das Sefchive {chickt, Do
bedecEt, mit Darauf gelegten Steinen befhroert, alle  y bisp,
Monate obenBer fleifig befefien, abaepust, das lele 11 ge
nene Tud) reinlidy ausgerafchen, oiederum frifth Daee iy o,
uber gelegt und gleich guvor befchrwert, fo Fan e8 ¢ iy
ganges Fabr lang aufbehalten toerden. i OB
9. YDie das Rappus: oder Rombuskrane ? ;'f_"{’-l'_“dﬂf'
€ werben die Krauthiuptgen in 4 Heine Thels t-‘i-'t?:zﬂri
fe'gefchnitten, etliche der auffern Biatter davon Hine iy o
by - egees g

]
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N - - - . !
Y v | yweg gethan , die Rippe oder Storzeln nady der Lange

Dl peraus gefnitten, und goar alfo, daf die Theile
Wlifiw  doch benfammen bleiben , felbige nur ein wenig in
i i - Heiffes Iaffer gefhopft, Beraus genommen undin ein
Ut G - Gaplein, das auf der Steite abgesanft Ift, gelegt.
it Hierauf muf man Halb Wdein und Halb Waffer, in
mienfin  gefdhem supor ein wenig Sauertelg und Saly seclaf
(Witelid fen voorden, daruber fdhutten, das Faflein fefte gue
Dididint feblagen unb es sum Gebrauch aufbehaiten, Aenn
i tde - Das Fafgen nun einmal erofnet yoorden, Fan man
minlen . Bfters darnach fehen, und fo es efvoan anlauffen fole
rinads . te, fleifia faubern und geinigen,  IBenn es beliebig
dn Bl Eonnen mit Hinwegthuung aller auffern Blatter nue
Sten | allein die inneve gelbe Hevglein beybehalten und auf
m gefdls | jeat befagte At eingemad)t mwerden,

:IJ'UL":' i ' :
1tgqualh$r vo, PWie pflegt man die Cucumern oder Gurs
el @l ten einzumadhen.

¢ Dot f ®ie Gurfenund KRimmerlinge Fonnen auf jroens
el mj - exlen et eingemacht werden, und groar erftlid) mie
wiilfne Fendhel untexmifdyt, und dann gweptens in Salse
uien o waffer.
[t 11, Und wie mit §enchel?
i i SBorfher miffen die Surken oder Kummerlinge
nat, b 30epy bis dreymal aus einem Waffer gervafdhen, auf
Mgl ein Sud) gelegt und mwobl getrocfnet twerden. Liers
fidw  auf Fan man einen frifdyen und aus den Ditlfen ges
e madten Fenchel nehmen, folchen gleichfalls duvd)ein
fifhes Baffer 3ichen, alsdann einen Hafen odee
Kaflein ur Hand nehmen, guerft unten auf den Bos
it | den efroas weniges Fendselfraut legen, 3 bis 4 gute
il Dande voll Rimmerlinge oder Cucumern nebft einee
sl Dand voll Fenchel darauf thun, fodann wieder fo
it Boobbbz oleg

i
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plel Danve voll Rimmmerlinge und elner $Hand voll
Gendyel, und damit fo lange forfabren, big die Kime
merlinge und dee Fenchel darinuen find, bernacoben
darauf wieoer etwas weniges FenchelFraut.  Nach
Diefem terfe man 2 Hnde voll Saly wie audy 1 £oth
geftoffenen Peffer in 3 ©dyoppen Weinefia , rubre
alles wobt untee einander, qfhum ¢ uber Die Kims
merlinge, breite ¢in re(nes “udhlein Dariiber, leqe cia
nen runden Scdyadteldectel oder fonftein rundes Brette
fein Davauf, befchivere ¢8 mit einem Stein, damit
der Ghig uber Die Cucuthern gebe, Desroegen ioie
Telcht gu evachten, viel davan gegoffen twerden muf.
Benn folches gefdheben , mub man alles jufammen
3 bis 4 SBochen Feben laffen, fo beqinnen fie guaabye
ren oder angulonffen, alsbann bag Sucdhlein nebfk
dem Brettlein Herab nebmen, alies- fm'bes Alsmas
fdyen, o8 wicderum uller die’ Kimmerlinge breiten, fo
Pénnen fiefange Jeit aut aufbehalten mwerden und jum

Berfpeifen tauglich fepn. Obders Man muf forvol
ben Boden alg auds neben Herum das Falblein odep
ten Hafen, in weldhers die Kimmerlinge aufbebalten
mwerden , uberall mit frifchen Meintraubenblattern,
unten aber auf Dem Boden befagte Blatter cmmen‘n
thit Sendhelfraut uberlegen, afsdbann die | fnmetlinz
ge, und wieder Fenchel, und givae eine Lage um dlg
andeve, bis das ,‘;n‘elem pder Der Hafen voll i, Hine
¢ein tbun Deenady su oberft nodhmals Senchelfraut and
‘:IBelntrauﬁcnbs&rtcr upd gudecfen. Unterdeffen wird
fo viet €fia alg nothia i und Dayliber gebt fiedend
gemacht, audy gualeid) siemlich viet Salz und Dfeffer
davein gefirent.  Man pflegt aber insgemein u ane
decthald Maas oder 3 Sehoppen Chig 2 HAnde volk
Safy und 1 Loth Dfefier gu nehmen, diefes alles,
nemlidy
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und Aufbebaltung alleclen Wictualien, 1469

gemlich Salz, Dfeffer und Gfig, mit eiander auf*
fieden 3u laffen, und e fodann uber die Kimmetling
geund den Fenchel gu fhutten,

12, QBte werden fie auf Lltienberger Art eing
! gemache?

Dicfe merdent, wenn fie gang Flein, ofngefele
¢ines Sliedes lang und nody Heiner find, abgebros
then , Die Stiele und die ‘Blumen davon gefdhnitten,
alsdann 4 big 6 Stunden {n frifdes LWaffer geleat,
auf ein Sud) gefchuttet damie fie teocken werden, und
folaendergeftalt elngemache: Man thut die Kimmers
linge oder Gurfen in ¢ine Mulde mit piel Salg und
SBfeffer, - fhroinget fie fo fange, bi8 das Saly ju
fchmelsen beainnet > bievauf Fan man fie in T dnndyen,
fielnerne Hafen oder Suckerglafer legen, allemal eine

£age jungen und Elein Perfpigten Fenchel und denn eis

ne Lage Cusumern machen, und wenn-bas. Sefchive
voll ift, fiedenden Weinehig darauf gieffen. - IWenn

- Diefe Surfen roobl in Acht genommen werden, daf fie

nicht anlauffen, dauen fie das gange Fabhe: Wil
man fic aber fibex Land fchicken, muf moan fie in
Sonndhen cinmadhen.  Die Tonndhen find auch gut
soenn fie Tange aufbeBalten werden follen, Ddod) mufs
fen felbige gleidh sugefchlagen unnd alle Tage daslns
tevfte oben gefeat voerden,

13. YOfe auf fransdfifdeArt ?

Nadhdem die Cucumern im Aaffer oelegen,
toleder getrocEnet und mit &alzund Pheffer gefchroens
get find, pfiegt man fie in ein Tonnden mit Lorbeers
blatter, Senchel, Mufeatenbliithe und Sewurzneges
lein eingumachen und beiffen Chig davuber gu fchuts

s BboHDL 4 ten,
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ten, wovon alsdann die Gurfen fo grin, wie ein
Srag bleiben.

14. {Ind wie die SalssCucumérn?

ABenn die Cucumern o grof find, daf man
permeynet, fie woollen Kern fesen, voerden fie abaes
nommen und auf folgende Aeife in. ein fauber Fafs
Yein eingemadht : Erftlich wivd eineLage von Weintrans
benblatter und frifdyen Dill, aledann eine Lage Sua
cumern fo feft als e3 feyn Fan , bis das Faflein ans
gefulit ift, gemadit; Hicvauf madyt man frarfe Siha
fe, giebt fie Davauf, befwert fie mit Steeinen und
1afit fie v4 Tage an einem nicht alljubiihlen Orte fies
Ben Ntach diefem mub man fie abroafdyen, das Sies
faf faubern, wiederum. tie guvor frifch cinmadyen,
und an einem Fublen Ort verwabhren.

¥5. ¥Die pflege man dte Gurken oder Rimmers
linge in Salswaffec einsumadyen?
Nadydem feldige vorher fauber admafdhen wope
den, muf man fie in ein Faflein thun, 3u untecft
Das Kraut von Kimmerlingen, alsbann einen Sheil
ver Shurfen davauf, Gernach roieder dergleichen Kraut
und efne Lage Cucumern, dannabermals Keaut vben
daradf legen , und damit fortfabren bis das Gefdice
boll ift, Bievauf Waffer nehmen, es decgeftalt falsen
Daf dag Saly vorfihlagen moge, ber die Ghurken
fhutten, daf es dariber gebt, fie mit einem Sudy
sudecken, ein rundes Rrettlein davauf legerr, ¢8 mi¢
Steinen befthroeren und foidses fo lange fkehen laffen,,
bis die Cucumern vergibrs Haben.

16, Wie werden die Sradyelbeereneingemadyt?

St x Maas Stadelbeeren pflegé man: ein Haib
Maas
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Maas Saly gu nebmen, fetbiges in einen Sack von
ungebleichtem Sudy, der nicht Ju Flein ift, fondern
daf die Beeren davinnen genug Naum Haben und
nicht hart sufammen gcbrﬁcftmerbcn mogen , 3t thun,.
feifthes Cibaﬂ"ct twie auch Die Lbbefc‘ﬂh balbe ‘Naas
@a!g in ¢inen verglaficten \_wgel jufchutten, ¢8 aufe
guriifseen fo fange bis das Salg 5Lr1c!m)1§en fteben
3u laffen, alsdann die Sacke mut den \_,md)elbeeren
Darein gu hangen, ein faubere8Ludy nebft einem Fleis
nen ‘Bretelein davuber ju decken, €8 mit cinem Stein
$u befdyoeren, Damit das Salzwajfer uber den Sack
gehe, und endlid) in efnem Keller vder fonft Fublen
Orte 3 belieblaem Sebraud) aufiubebalten.  BiU
man cber die Stadhyelbeeren in einem Glas einmachen,
fo darf man folhe nur blog in das Salswaffer wers
fen, und oben frifches Sdhmaly darauf thun, und
mwenn man Sebranch davon madt, fie guvor in frifdh
ABaffer legen, Damit das eingefogene Salg auggesos
gen toerde.

17, ABie die Dobuen ?

Man nehme junge Bobnen, ebe fie Keene bes
fominen,, siebe Die &aden davon ab, fdneide fie Raus
tentweife nber Gcf ju Stucklein, bru[)e fie im Waffer
nur Balb ab, thue fie heraus, Taffe fie trocfen rocps
den, false ﬂe Bernach mwobi ein, Tege fie in einen SHas -
fen, fchlage ein faubers Tud Darauf, befhivere fie
it einem &tein, ftelle ihn an einen Fublen Ort.
Auf diefe ABeife Eonnen die %abnen Den ganjen Win=
ter uber erhalten, fd)on mun als wenn fie erft frifch
. abgebrodhen rorden taren, aus bem {)afen genome
‘men und ge?nd)t toerden. <
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18. ABie die ShHwimme?

Man fan fich bicvu der €hampionong bedienen,
felbige abbrechen, tvenn fie unten, nody gu find, die
Haut davon nehmen, das NRaube fo unten ift, days
an laffen, fie mit Waffer und etwas Pfeffer cinen.
Gud thun laffen, aber nidht ju viel, das AWafferdas  Ele
von; gieffen, folche in” ¢iner Schuffel exfalten faffen, K
Blerauf fie in einentfieinernen Gefthive oder Slafe mit :
gutem AWeinefla, Baumol, Pheffer und Sal vers 0!
wabren und an einen Fublen Oct fegen, fo.wird man,
einy gutes Eifen jum Braten Hlervon beFommeny )

19, QWie wevden folche avf Laglifdye Are LK
efngemade? gf”,?’l"'

; ¥ i,

Man nimht Ehampignons, legt fie ing I affer: feben, |

slebt Die Haut davon, die groffen fdhneidet man it yf i
Gticten, die Fleinen aber laft man gang, thut fie mn iy
in einen Keffet, fduttet yu 2 Ouartier Schvautme o
12 $0ffel ool Aaffer und 2 Loffel volk Saly, 1okt fie Qncfer |
Fochen, ‘woobF fehaumen inbin einem Seiber wobl abe iy
teopfen.  adh Diefem mup man fie in cinen freiners fy y
nen Dafen odee Suckerglas thun, eine Brithe von ey 1
Chig, ettwas Rosmavien vder Thimian, Dfeffee, 2wy g

. bis 3 gange Mufeatenblumen, eben fo viel Mufear  jysie,
tennufien, 2 bis 3 Lorbeerblateer, eben fo biel Cir I
tronenblatter Dariber machen, e8 gufammen Eoyen, Yt bed
Beenady menn es wicder Faltift, davauf gieflen und bmﬁa

ol verroaliten. i, el
_ 20. YBie die Capern? ' Dy

&3 twerden die Sapern, nachdem juvor die Sties’ ﬁ;ﬂaguf

Ie abgefhnitten worden, in frifc) Aafjew gelegt, ebe )

nem
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_.,...,.,....,,

“qen Tag oder audy nuy em!qc Stunden darinnen lies

gen gelaffen. — QAenn diefes gefchehen, aicht man
Dag Iaffer ein und ander mal binroeg, giehe frifches
pacuber, feilyet e alsdann durd einen Durdhfchiag

"~ Damit Dus Qaffer Davon ablauffen Fonne, und legt

Dieje alfo gewafieste Sapern (n eine @dyiffel oder
©chaale, madit fie tofe elnen Sallat mit @_t;:g und

SBaumol an, fo find fieedht.

2 1 XDie Ban man die fanve Ricfdyen oder ABeichs
feln in £Hig einmadhen

Man fude die fhonften fpanifdhen Aeidfeln,
welche recht arof und feifchiat find, avs, giefle {hare
er eires Daumes brelt
Davitber gehen mige, law‘ fie alic Tag.und adht
fteben , feibe en Gfilg ab, und wenn die Rirfehen
auf einem faubern Suich tpocPen worden find, nebme
man den juvor abacaofienen &hig, tverfe in jeden
Sdioppen u‘wr {th S’i}cao» “‘cf‘e iben c.’p%ierte Funb
[cburre T 5=1fammen ctmﬁ laulidyt diber die chff'l),.
feln, perbinde Das Sefthive morinnen fie aufbehalten
ferden follen, recht wobf und vermabve fie, Obder:
man Pan geitige Kirfdyen nehmen, die Stiéle davon
abpfiicEen , fie fn ¢in weltes Fuckerglas oder irtdenen
Flegel legen, und wae alfo, daf man guerft ben
LBoden Des Sefchitrs mit Far durchaeficbtem Jueler
fooh! befiveue, alsdann efne Lage Rirfdhen darauf
madye, fe[hqe mit Sucker uberftrene, wiederum Kite
fthen Darauf-fege, undalfo ¢ine Fac;e um die andere

_aurlef)re, ulést-auten Weinefig darauf fhiutten , dak

¢t ein paar Singer Darnber gehe, das Glas rohlvers

2%

W\ BADISCHE
') LANDESBIBLIOTHEK

i

Baden-Wiirttemberg



1474 XXV Abfdbnite, von vortheilbafr. Anfchaffung !

Gl 1
22. ABfe unseitige Weinbeere ? ﬂ::i“ 0
Mit folchen Ean auf gleiche Avt vecfabren terder, it
I} . wierooBi einige den Sucfer gang davon laffen, allein,  fnaud
wenn man es wobl uberlegt, o wird man finden, daf oot D
fie auf folche Leife gar 3u berbe feyn. ffensnd
Wb od
23. IBle die Citronen und Limonien ? J]D&Ew:‘::
Obfdyon fokche in Salywaffer eingemacht 3 ung:  hren iy
Heraus gebracht werden , fo fan man dodh die ungels e umd
tige und abfallende Fruchte devfelben auch hier juLans hden €
be nufen, und folgender maffen einmachen : Diefe el o
nngeitiae Fradyte werden mit holzernen Plriementiber - o
und itber beftochen , alddann vo Tage lang in frifdh '
Maffer gelegt, doth muf taalich mit Abgieffung des
alten ein frifthes davan aefthuttet voerden.  Hierauf Gl
Ean man felbige mit fiedbeiffen YBaffer tiberbriben,  Bmen
. Damit fie ein tenia weid) roerden, und fie wieder in o
ein Ealtes Raffer legen. Wenn fie nun 1 oderz Taz :itli
aedarinnen geleaen find, nimmt man fie beraus, [afe gefe
fe evtrocEnen, und gieft ein frifhes Salzwaffer dars e
uber , oder, wenn es belieblg , Hatb Ehig urd Hald g
Galgmaifer. : e Yt
,
VI Bie man fich durch Schlachtung dgsd ':m?rflgd;
Biehes nuglich im Vorvath verfeben fan. i,

r. Weidye Jeit ift 3u Schlachtung des Viehes ! it
am bequemften? -‘:-frt;%ftr

1 gedor

~ Die Zeit , mweldhe gu foldher Schlachtung am bes '55:n%anb
quemften , ift dev TWinter , und firnemlich der Der gy
cerber und Januar, und gwar defivegen , theils weil Kl
Dag Sleifd) im Sommer nidye lange gut und frifg) gulf: i
'I (4y[t1 7

I7) BADISCHE =
7 LANDESBIBLIOTHEK Baden Wiresemberg



if;!{“l'd)ﬂﬁuug
il
e

i ey
Ofien, aﬂtm
N ey, tu* |

oo

ety g
o) it
D Bler 'ty
(hen : D
friemen iy
ang fn fll
gfefiang O
L Dt
iberbrif,
it folederd
oher 2 8y
erans, [t
sonfie b
o fab

fung 48
i fan.

i e

mponde |
e |
(el
ffdf
fef

und Aufbehaltung allevley Bictualien, 1445

behalten , und alfo nicht it Muken verbraudt toeps
den Fan, audh {n Den' andern Monaren , den Nos
pember nd Bracdymonat ausgenommen , eb man ez
fthon aufdorren roolite, wweder in Saly nncb Nauch-
fang vor der Fau'ung gac ju ficher fevn, odee dDodh wes
nigftens nidyt {o gar gut und vollFommen werden wird,
Dai‘ ¢s Dem in obbefagten Monaten gefhlachteten unb
gedorveten Sleifh gleich Fommen , und in die Range
Dauren follte; theils aber, well Das BVieh in dem Soms
mer und J’Qerbﬁ feine bel’fe Maftung bat , und daher
in den Wintermonaten am fettefien , und deffen
Sleifh am fchmacthafteften und gefindeften ift.

2. XDas pflegt man vor Dieb ins Laus im
Dorvath 3u fchladyeen ?

Soldyes beftehet in Ochfen, Kuben, Kalbern und
Sdreinen.

3. ABie mufjen die Ocbfen und Ribe , weldye
gefchlacheer werden follen, befchaffen feyn?

Die Ocdfen follen nidht alt fepn , noch) alizulang
am Pfiug und PWagen gesogen f)aben indem fie durch
folche Arbeit Hae gefhwacht , Fein gutes Fleifdh Hae
ben, welhes denn im @infalgen febr fhroindet und sus
{ammen aebet, fm Aufdorven aber bart , forode und
sabe witd,  Oefters werden aud) Kube gefhladytet,
Deren §leifdh , toenn es jung und fett , alfo feifdh gee
todht, oder in Salg gelegt, nidht 3u verwerfen ift, obes
aber gedorret fo lange als das Odfenfieifh Daure,
laft man Dabin geftellt fepn , indem es ihme Doch an
Giite nicht vollFommen q!eid) ift , fondern ey Bore
sug folchem mit Reche gelaffen merben muﬁ

%ﬂ ]
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4. Y0as vot Ralber follen sum fdhlacycen gjeﬁ e
nommen werden, 1und wenn werden fie Sb o

d e

gefchlachrer? 7 i

| T®le Kalber werden vom Fanudr an bis in den - i
‘! April am meiften gefdlachret , oiervohl fie faft Das soifgefa
ganie Fabe durdy su baben find, bod) follen fie hidye ten ©
fo gar bafd pon (Hrer Mutter rweggensmmen werden; ,
indem das Flelich nodh gar gu-fdleimia., von Péiner

rechten Confifteny, anbey ungefthmack und ungefund,  Dle
suth Einfalsen und Aufddreen gans wibequem und unz i it
dienlidy ift , diefemnach , venn man {n Yillens ift, 1 W
Qalber in Borvath yu {dilaghten , eingufalsen undaufe | fonoufe
qudderen , fo miffen etwas flacke Kalber , die menigr  wn B
ftens 4. 6 bis § IBodhen gefogen haben, bicrsugense ) &b

f men werden. _ iy nmE
Af 5, BBenn follen die Sdyvoeine gefchlachtet j_':g'%“’“!
i werden ? et |

Am alleemeiften muffen die Sehtveine gur Vers %

proviantivung - einey Haushaltung im WMWinter , und &l
aarim December, Fanuar und Sebruar beb halcen, el

g Nyt
wieroBl felten ein Tag durchs gange Jabr vorbey ges ‘ffﬁgml
bet,.an welchen nicht Scbroeine gefchlacdytet werden. :"E:ggf;

: R ) 10elthe

6. ABie miflen die Schweine befchaffen fepn, o
wenn fie im Vorrath 3um einfalsen und raus TBafe
dern gefchlachtet werden follen? 1Pafe

@ie miffen wobl fett und son mittelmagioen Jahe iy,
ven feyn, toeil Dasg Fleifch der alten Schioeine gar Mg
fearE trocfen und Hart ju verdauen ¢ 5 twenn esabeg Wi,
qqe gu jung , voegen feiney ubermafigen Feucbtefid) — by
nidht lange halten tucde , ob ¢s fhon auf Dag befie 0
gefalgen und aufgedoeer worden. j ' i

7, Iie
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lochuen gy 7o D¢ vwerden fie gefchladyter und subeveiter 2

den

¥ Sie werden meiftentheils in den DHals geftoden ,

| und durdy die Ablauffing Des Bluts getodrers das
(f _b{sq:tr::f Bt aber wird unter fictem Umrihren in cinek Hav
{){lfff -[tl!!%cé' fen aufgefangen , und gu dem Shweinfack und foges
I;ff; I mannten Sdroeifs oder Blutrourften genommen.
z,en;#g:,l"[ 8. ABte aber die Spanferkel ?
Ml Die Spanfeebel detreffend , (i man felbige
ity it ettoas Flein gerfhlagenen Pech befbreren, fiedoeif
Wikl fes DBaffer dariber gieffen, und alfo Haar und Pors
lnumdas ften auf einmal Hintweg nehmen, alsdann an dem uns
Dy teen Baudy dfnen , das Sngerveide nebft dev Lunge
gy und Leber Heraus thun, und das Spanferfel alfo

’ gang am Spfef braten , oder man gextixilet ¢ in 2

badhe bis 4 Theile, und brater oder fiedet jebes derfelbenbes

: fonders, wie ¢s befiebig ift. _

e . 9. TInd wie die Wafts Sdhweitie?

b 11
E'btrﬁf.in &elbige roerden auf gweperley Art gefchladtet,
. ‘;rh”}' g{,‘ anders , wenn fie frifch Hintég aeforhe , andees iwenn

| e eingefalzen und aedoret werden follen. . Diejenis
I ge, voelche frifeh gePochtvverden follen, mifien, toenn
finfym, | fhnen erfilich die Kehle abgeftodyen voorden, mit Heifs
by | fem PWaffer gebritht, von den Borften gerveiniget, mit
0 dem @affer abaebaret , vornenber aufgeremfer ; die
fandib | Bunge beraus gefcmitten , mit den bintern Fuden
miieser | 100Dl ausaefivectt aneinen Mechen gebangt, an dem
et | Bawe) in 2 Balbe Theile ausgehauen , die Sedarme
Wi Qetauﬂ'genﬁnxtmen,.felbige umgetwendt, gefaubert, und
fshd  fie, um SDBirfte daven gu madhen , wobl vermalet

: werden,  Einige pflegen. auth ein Iches in'2 Theile

" »‘1‘3[2 : gets

.
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5erftucf'tes ?ﬂ?an&bmem nody fexner gu gectheilen, ine
Dem fie Die beede vordere und hintere SdyinFen ablos
fen, fodann dag Erofplichte und verdere Thetl von dem
Sdhedel und Ruffel hintoeghauen , die Ohrtacken abs
[ofen, oder auch, {o ¢8 begehre wird, den Kopf aang
laffen , 3umalen, wenn ex ie ein wilder Edbiveings
Foof foll sugerichtet und aufgefest werden. Sollen abep
bie Schweine eingefalsen und au fjetrocf‘mtmetben,
fo mug man fie suerft audy frahren und abbruben,
Die ,‘yhﬂ abhaugr,, und die Ohren abfthnelden, mit
anaeu,nbe.cm @%‘o!’) fengen, die &hinken ablofen,
das RucFenfhuck aushauen, die Lunge und Leber, nebft
Dem SNagen und Gedarmen Herausnehmen , fclbigeﬁ
fauber pusen , su den ABurften beyfeite Iegen , Die
Obrbacken abfchneiden , Ddie Bievtel abftechen , und
die Braten abfouen, o ift es alsdann gefdehen.

VIIL WBie man dag Fleifh lange aufbehals
ten, cinfalzen und vaudern fan.

1. Wie wird nun allecley leifd) eingefalzen?

&8 toied ein Suber sur -{:}anb geftellt, Der Boden
beﬂ'o ben mit &aly beftreut , das 'SIN{d‘ fo frhon su
ticen gebauen , mit wm SticE vor Stack mit
per Hand ftarf abgevieben, auf den mit Sals beftrens
ten*Boden des Subers fiber einander geleat, bie und
Da mit geoblih jerftoffenen SBachholderbeeren bes
ftreat , mit Lorbeerblattern unterfegt , damit das
Sleifch einen g__u'er Gefhmact behmme fodann mit
einem Bolsernen Deckel bedectts, und felbiger mit
ﬁ-ﬁmeren Steinen odex ftarFern Servicht be[d)mert das

mit g fich feft auf einander drucke, und das Salg Des
fmr)cr gevfiiefiee €8 muf aber mle Toge Darnafcb ges
ehen,
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fehen, Der Sapfen am Ruber gedfnet, dfe Bribe in
ein fauber Gefdhive abgelaffen, felbige alsdann , wenn
der Sapfen toieder vot geftecft worden ,” oben wicder
tber Das Flel{dh gefcyiittet werden ; damit das Salg
allenthaiben defto beffer eindringen moge, und diefes
foll alle Tage gefdeben.  Follte fich aber ¢in Mane
gel Dee Brube eceignen , wie dann immer ein Fleifdy

" mebrere Brube feyt afs dagandere, darf mannurein

gut Thell Saly in ein frifdhes ABaffer werfen, 1nd von
hretiemn Dartber gleffen,daf ¢6 cin'wenigitber dasFiefdy
gelse, Damit Daffelbe nidye anlaufe und verberbe. WVon
einigen whd ¢s auf eine andere Arigemadht, und nue
allcin Dev *Hodent des Jutbers mit Salz beftveut, Hes
rad) Das iyTelfch, vofe ¢8 an fidy felbf¥ if, ungefalzen
davauf gefegt, fede Laae mit Salgiberfiveut, und dies
fes fo fange, bis es alles eingefdilichtet , Hernacdhmals
mit efner befondern Lacfe , die alfo gubereitet witd;
ubergoffen , alsdam ein € tick Kleifdh genommren
bey Hellem Feuer gefotten, flaifig abgeldaume, foviel
Saly als nothig ifE, darein geworfen, Tmmee 31 e
fotten , big dle Lacke fo hell ats ein Oel ift, einfrifches
ungefottenes Huner Cp davauf {dhwimmet, und nid
1 Grunde finft.  AWenn folthes aefdhelen , Ban man
ble Lacke, nadhdem fie guvor durchaefeibt worden, in
¢inem Dolgernen Gefal erBiblent Taffen’, fie tiber das
Sleifeh in den Juber gieffen, diefe Lackeunten aus dem
Rapfen des Subers Ofters , jum wenfaften alie 3 oder
4 Tage ablaufen laffen; und dag Fleifdh von neuens
Damit ubevgieffen. . Sollte aber oftbefngte Lacke abs
wehitien , muf mit Sugieffung frifhen Salwafiees

 felbige geftarfr, der Abgang erfest, Maleidyen, wenn
Jie bluatig oder fonft oben Ber unreln roordentoare , abs

gelofien’, von neuem nberfotten , abgefthaume , und
i Ccece F 8
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1480 XXV 2Abfchnite, von vovtheilbaft, Anfhaffung )

mit feifdem Salswaffer verfehen werden. Sinigevers  Fmi
mifhen das Saly mit etwas Salpeter, und glauben, .yl
dag Fleifch twerde davon nidyt allein ycbcn voth, fome i
pern auch wohl gefchmacter, daure Iange2 und bleibegue. )9

2, Bas batman ferner bey diefem eingefalzenem W M‘_{
Sleifcy, wenn es verfpeifec werden foll, =
ansumerten? {‘:?WE |

e ¢
&8 muf an einem Fublen Ort aufbeBalten, und ﬁ';;g{fi
fleifig nachgefeben , Daf e8 nicht anlauffe und Schas  ypy
Den nehme, anbey mit ofterer%lbaapﬁmg und Aufaiefe o
fung det Sacfe folches verhutet werden, Von andeen '
aber werden die Saffer aud) oben gugefdilagen, felbie 4, ¢
(3 mnd)entlach ein oder gwepmal gum oftern Bin und
Ber gernttelt, oder taglich umgefticst, damit dDas une
terfe su oberft Fomme, und, wenn fie folde exdfnen, M7 b0
um etas heraus ju nef)men und davon ju vecfpeifen, 430
erfesen fie den Abgang der Lacke mit frifhem Salge 1) 4N

mwaffer, fthlagen die Gaffer woieder ju , und auf diefe bl
et Laft fich das Fleifdh lange gut und wohlgefdhmact Uf}ﬂnqﬂ

aufbebalten. 'n;o h
: it
3. POfe muf das Gefchire 3um Linfalsen befchafe %:&br;ri
fen feyn , und sugerichter roerden ? '},[mm{

®as Sefchive, weldhes sum Ginfalzen exfordect [ fing
i wird , muf von gutem eidhenen Holge und mit auten ’H!en By
il Reiffen mobl bervabre fepn, audh, fo oft man es ges M
i Braudyt , von dem Kitbler oder Vittger nachgefblas. W69
| gen und (7 gemadht erden.  Lenn nun folches ges

| fdbeben, Ban man¢s voll Aaffer fiillen, und eine Nacht J}“qs
Darinnen ﬂef)en laffens, um 4u feben, ob ¢g ¢twvanein y ¢l
WWBurmlod) hatte , damit man verfidhert fen, daf die ',,,mﬂ"r
Sacke nich vom Sleilch rinne, und s verderde, Snde e
lidh

)
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und Aufbehaleung allerley BWietualion. 1481
lidy muf man Sorge tragen, daf das Sefdyire vein
und fauber feyn, aud) nidye abel viechen mbge, defrves
gerfebiittet man fiedend Waffer , ineldyem Weins
und Nufblacter gefocht worden | Darein, und decht
0ag Sefehive feft gu , bis das A affer wieder Falt ifts
algdannpflegt man ein Feuerbecen mit Koblen pu
nehmen , LWacholderbeeren davauf u thun, dag Ger
fchive Daruber s feten, und, wenn folches berraudyt,
nod) einige Serviiegnegelein darauf gu wevfen , ulest
Den :Boden anden Kimmen herum mit Talg ju beglefs
fen, fo witd das§leifch darinnen nidyt verderben.

4, LBie pflegt man das Giebfens und Rinds
fleifdh su véuchern?
a8 Flelfch, weldhes gerauchert toerden foll, fan
man vorher mit Sals efnveiben, falgen, und e8 3 bis
4 Tage fo liegen laffenn , al8dann in den Raudh Hane
gen, gemacylicy raudbern, unddamit eg nicht ju fchrars
terde , mit Pappler oder alten Lumpen bebinden , als
fo bangen laffen, ais es genug ift. DiefesBiefich nun
wird in der RaudBammer in eine Scke gebangt , da

hidhe viel Rauch binbomme , bis man ohngefabr im

Marsen einen hellen und teockenen Tag hat, bierauf
herunter genommen, in veinem Waffer wohl abgebiirs
flet, bingehanat, Daf es trocken witd , wenn aber die
heiffen Tage Eommen , in Cinfdhlaae 3wifchen gures
Heu pacten,  Die dinne RibbenftucEe Hingegen muf
man 6 Wodyen balder aus dem Raud) nehmen.

5. Aie dfe Ochfens und Rindssungen?
Mit folchen hat es gleidye Befdhaffenheit , dody
Daef man fie nicht von einander {dhneiden, undfiefie
allem, yole audydas Fleifch nicht su niedrig nber Dag
Seuer bangen, daf ¢s nidht Heif werde,
Ccecca 6. Was
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1482 XXV Abfdnice, von vorcheilbafe. Anfhaffung

6. YDas vor Stiicte foll man von den Sdchreis
' nien téudhern, und wie bat man fich das i
bey 3u verbalten? i ot

Diejenige Stiicke von den Schveinen, fo geraur I ™
dyett roerden Fonnen, find die Sebinten, dev Spect, *‘ﬂd?f“r
bie Biiefte, alsdann die Répfe, audh groffe Rirckftite i &a
e und Ribben,’ Das Dinne aber darf nicht anger,  Mbet
als 7 Tdge, hingegen das Dicke 14 Tage im Salaes nioel
taffen, Bernady in efnen gelinden Kaudh gebangt mwees Brufe
dens:der Raudh muf aber nicht garyu ftark feyn, dak
Der GpecF und die Wiirfte Davon warmwerden; denn
fo bald foidyes ge{dhielt, find alle Wriefte 'oerborben, @i
toerden-tweich , und veelieven ihren Sefdymack 3 audy g
\ die Sdinken tverden unaefdymack , und mbesbm et fiede
B Teidhr, DeBrocgen. audh die RaudhEammern beffer. alp [t €

E  oDie @d}ornﬁeine find , well man den Rauch nide sof 100 g0
“gen Fan, toie ey den Rauchtammern.  Aenn.dag B en
$leifd) nug genug gerdudert ift, muf es jutuck ge lrdea
Bangt, b8 Die oarmen Tage einfatlent , und fobann ariber
an tr:mfenen doch nicht ju tearmen Oertern in Tonz  Wfan ¢

nen oder Sinfdhlagen sroifchen Heu vermalict werdem.: men
7. BOie Lan man einen frifdyen Sdyvoeinss ;f?:fr;?;

Eopf verwabren ?
o PBag

hip Selbigen Fan man mit Sals veiben, {hn in ¢nen
[ 7 platten Dafen legen, fig dariber fd)utten daf er
Datiiber gebt , audy einige Sdyeiben ‘meerrettig dars  Das
an thun, alsdann wird er fidy sfemlich lange Balten, Kby
und menn er verfpeifet oerden oll, toled er ein paae s i
Stunden ins MWaffer geleat , Hierauf mit Wein und  Br by,

- Eitronen. . nady eigenem Beligben, sugeriches i, iy

i ‘IC,I;Bie
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und ?qufaebq!{gng__a_l_’ler!en &Bictualien. 1483
8. Wie die Shweinsfiife ?

Rtefe werdenfauber gepust, fo weich geFodst, daf
Dle Knodyen heraus fallen , alsdann geprefit, urd'in
Sfig veewabrt.  ABenn man nun Gebraudh davon
madyen will, fan man fie in Waffer warm madhen,
sine Saufe von €hig, Sucker, Gemirge und Putter
Datube geben , audh , wenn man will, folde Sdels
Bentoeife fchneiden , fie in Butter backen , und diefe
Briihe daguber gleffen,

9. ABie die Schinten?
- Diefe nimme man, nadydem fie vorber fauber auss

-~ gewafchen worden, [aft fie in einem Hafen mit IWBas

fec fieden , alsdann thut man fie wieder heraus, reibt
fie mit &alz und geftoffenen Dadyolderbeeren , aber
nidyt gar ftack, lafit fie Falt werden, alsdann legt man
fie in ein Saflein , fiveut Rofmarin , Majoran und
Lorbeerblatter dargwifchen , fchittet Cfig und Wein
vacnber, daf foidher recht daviber gefe, feat e hiers
auf an einen Bublen Ort, o0 aber fein Sroft dagu
Fommen fan, fo balten fie fid) ein halbes Fabr. Penn
fie verfpeifet toerden follen , fo muffen fie vorker gee
taffert werden , fonft find fie fauer.

10. Was ift beym Schmaly ober Schmuer dex
(Sdweine ansumerten ?

Das Sdymals der Schiveine ifF sroeverlen , eines,
Das abaefullt wird , in dém man die irfte Fodt.
Dilefes wird, bisesfalt worden, vermwabrt- alsdann
fauber abgenommen , damit das Unveine unten bleibe,
setlaffen, in fauberes Sefchire gethan, aufden Boden
¢rft Dicke ©aly geftreut, und, roenn es erbaltet iff, an

€ccce 3 ¢inemn
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einem Fublen Ore aufbehalten.  Dag andere iff Dag
©Sdymeer, welhes man aus den Sdyweinen nimmt,
und Dicfes vermabrt man auf groeperley At , davon
die erfte ift : Man sieht die Haut davon , {Hneidets
wurflidt, bratets in einem Keffel vein aus , und vere
wabets, wie dag Wurfifdmalz.  Sinige Hangen den
GSchmeer 2 bis 3 Tage in den Raudy , und glauben »
¢5 fey Defto DauerBafter. Die andere At ift : Man

nehme ein neues Brets, madye in deffen Mirte einen frage

Pen Stecken , beftreue das Brett mit Sehmalg, lege
einen Lappen Schmeer davauf , daf die DHaut unten
3u liegen Fommie , von dem andern Lappen aber sfehe
man die Haut ab, lege immer einen quf den andern,
und fireue immerdar Saly dargwiichen. &5 muh abey
fo gelegt verden , Dab es nidhe iber den Boden hane
gen, und das DBret hervoragen moge 3 alsdann ma
¢he man es rund u, Daf ¢s einer Kugel Ghulidy ficht,
ferner uberveibe man ¢8 mit Saly, verbinde ¢s mit
2Bindfaden und dimnem Pappler , Bange ¢ mit dem
Brett inden Raudy, bis ¢s aeraudbect it , o fan s
von langer Dauee fenn 3 dabhingegen Dasjenige, el
ches ausgelaffen ift, leicyt frark fdhmeckt; diefem aber
tan audy abgebolfen werden , toenn es beftandia an
Eublen Oertern aufbebalten mipd , und wenn diefes
nicht mehe Belfen will, thut man wohl, mwenn man
mit einerti veinonm Steclen bis auf den Bodeén darein
Ridye, und ein gutes Salymafer dariiber fchuttet,
11, Wiewird das Ralbfleifey vervoabree und
autbebalren ?

Obfchon dag Ralbfleifchy, wie jedermann beFanng
1§, gart und nicht lange 3 perivabrenift, o finddody
gemiffe Wittel vorhanden » Ui twenigfien ¢troas Das
Hor
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und Aufbebaltung allerley Wictualien. 1485

von aufubehatten. Das Fleifty betveffend , fo Fone
fien dle Qeulen oder Schlegel , ie anderes Fleifey,
elngefalyt und gevaudyert yerden , allein fie diicfen
nitht 1ber 4 Tage im Saly leget, und miffen ih
NRaudyern ool in Adt genommen werden,dafi ¢8 niche
au oiel Rauch hat'; aud ift es Hodfindthig, dafman
foldhe in efrien Beutel frecke, dDamit fie nidht ju fhwarg
mwerden mogens was das ubrige Fieifch anbelangt, fo
ift 3u wiffen, Daf es fich nidit wobl verrwahren laffe,
indem ¢8 Jum Salz gu gact ift, mithin muf es einges
Fodyt oerden . und gwar folgender maffen : €8 wird
balb gar gefocht , aus der Brufe in eirien Hafen ges
than , Chig darauf gegoffen, fo HAalt es fich ein wenig,
und fan bernach gar geFot roecden,  Man pfiege
es audy balb gar su Focyen , und gleich mit Chig,
Citronent , Getvitvg Negelein , Pfeffer , Butter,
und Safran juredite g madhen und ju verrvahren’s
dody Darf es nicht mehrdann Halb gar feyn, indeém ¢8
der Chig, thenn es ein wenig geftebt, mebr als it nitice
be madht. Die Keulen oder Schleael werden' auch
wohl fn den Ehia gelegt, alsdann Fonnen fie in vev
ftarfiten Hite § Tage lang daveen , der Kopf aber,
und das ubrige, muf je eher je lieber gefocht werdert

Yo, OBie werden bie Banfe eintefalzen, gerduys
dhect , anch fonften sum verfpeifen einger
toche und autbebalien?

Die Ganfe , nadydem fie guvor gefaubert, aud
Koof, Fuffe und Fiigel abgeBauen mworden {ind,
pfieat man fie in Der Mitte von einander 3u thun,
Den NircEarad Gecaus su Hauen , einigé Tage eitijufals
3ett, in Pappier eingutvicteln , und th den Naudh 3u
Bangen 5- doch muf man fie nidye fehroary vauchern,

Ccccc 4 frhem
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indem die aeraudherten Sanfe fo wobl im braunenalg
weiffen %0bl, twenn fie recht geraudyert find, ein gus
tes &ffen abgeben,  ABill man abey cine gute Speife
davon gurichten, mifien fie im Srublinae ode im Wine
ter vevfpeifet rerden, indem fie im Sommer fchon
diire ausfallen, Die Sanfe fonnen aud) auf folgende
vt eingervacht werden wenn man fie inGtiacken jepe
haut, Fodht, verfdaume, und wobl falzt, in ein mit
faltem ABafier angefultes Sefchive thut, fauber. pus
gt in ein oder mehr Hafen legt, einen nidyt 3u. flars
Fen. Chig., ober halb Shig und halb affer daran
gicht , und anffoden kaft , alsdann das ‘Blut nebfk
Gerourgnegelein und Peffer dagu nimme , folche fo
Jange big Das ‘Blut gar ik, Fochen faft, und, wenn
fie ecFaltet , Die Dafen mit Salae verPleibet. ‘3n je
mebr Hafen fie gethan toerden , je beffer ift ¢8 , daz
mit nidyt mehe aufaebrochen werde , als man ju vegs
braudyen im willens ift 3 denn fo lange ¢8 3u if , fo
lange bleibt 8. gut 5 wenn ¢g aber offen, pfiegt es leidys
te gu fhimmeln, WWenn diete Speife {olf sugerichtet
werden, fan man fie in eine Schuffel feger, und auf

Koblen roqemen, audy mit Shig und gutem Gemiire
verbeffern.

IX. AUllevley Fleifth, Wildpret und Fhigel-
werf eingubeigen , und fonlk auf mans
hecley At gut und fange aufzubehalten.

v, Wasroerden eigentlicy vor Seiicke Sleifch
3um Linbeisen genommen?

- SBon bemiﬁinbﬁi«eb toerden indgemein die alfo ges
nannte Sendenbraten , die Nippen, Schaalenfticke
und Riemen gumEinbeisen genommen. %Dnﬁ‘&lbebm
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‘w Shleael oder Die Keule , fernee das Kndtleinfleifdy,

auch gureiien die Nievenbraten und Rippe. Von
Sdoeinen ebenfalls die Schlegel oder die Keulen ,jer
doch daB guvor die Sdmacte oder Das Fell abaelofet
toerde , nebft den Braten und Rippen. Das ABIIDs
pret anfangend, beist man von Dicfhen, Reben und
Gemfen faft alles , insbefondere aber , Die Sauffer,
RKeulen , Rihmer und PBande ein ; von 1ilden Schroeis
nen eben dasjenige , was von den gahmen angegeigt
worden; die Hafen und Kaninidhen aber terden, ob
fie {chon feifeh sum verfpeifen ambeften find, doch aud),
fondeclidy , tvenn fie nidht alfobald verfpeifet werden

follen, nady abaesogenem Fell, abgefchnittenem Kopf,

Den vordern Lauffen unbd der Bruft , oder mit einem
Wort, nadh abgeftocbenen Borbaf, alfo gang efnger
beiset , aefbicEt und gebraten.

. 2. Pas vor §ligelwert pflege man biesy 3u

nehmen, und auf was vor eine Art
einsubeigen ¢ v
Bom Flugelwert werden hauptfadlich fo "roobl
gabme alg wilde Ganfe , Cnten und Tauben, Rebs
und Hafelhihner, Pfaven, Safanen, Auerhahnen,

1. f. f. genommen und eingebeist , fonderlich o man

fie nicht allegeit frifdh Haben Fan , voenn fie verfpeifit
twerden follen, fondeen einige Tage aufgubebalten ges
nothiget ift; und hiersu wird gemeiniglidy hatb Aein
und Halb Weinefia, su dem Eleinen wilden Seflugel,
aud) wobl Jauter ABein genommen.

3. XDie Fan man Oas frifde Sleifdy einige Tas
Tagelang frifd und gut anfbebalren?
Ginige pflegens das frifche Sleifdy mit Brandens
weln 3 Defprengen, und es an einem Falten Ort ju
Ccece s vee

-} LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



] BADISCHE
‘v’ LANDESBIBLIOTHEK

1488 XXV Abfdhnite, voti bortheilBaft. Anfhaffung

veraliren s andere Bingegen gerreiben YBachholdets
beeren und Coriander, werfen fie in Ehig, und fehiits
ten ¢8 uiber Dag Tleifch, ober befprengen ¢8 gum fves
niaffen damit etlicdhemal.

4. YOte witd das Sleifch im Sommer am befen
fiic den QB Hrmern verwabrt ?

WBenn man FlohEvautblatter ju eingefalsenem
ober geraudsert . Sleivd) leat, follen Feine IBhirmer
darinnen wadfen, Oder: man serfnirfdye Corians
der mit EBig, und veibe das Fleifeh damits inoleichen
Bange man ¢s in tiefe Schopfbrunnen und Cifternen,
oder wile es in feifche Brenneffeln ein, oder befprens
g¢ ¢8 mit Meliffentwaffer.

5. DWie Ean man es im Salse verwabren?

&oll etwas.vorFleifd) eingefalien merden, muff
ian dag Saly woll Doreen, mit etrad Pfeffer ders
mijden, das Fleifth veffe bamit einmachen, mit efs
neim dicfen Tud) gubindenr, in einen guten Keller fer
gen, fo witD e8 fo gut als im IWinter dauren.

6. ABie albser obne einfalsen ?

Wan wehme ein Sud, weldyes o grof feyrt muf,
Daf das Fleifch Bamit umtvickelt werden Pan, befeuths
te 8 mit {hakferts Ehig, der mit Sakund Pheffer ans
gemadht ift, roifle Bas Flelfd in felbiges Sudy, Hane
g¢ ¢8 in Den Keller, febe fieifiia datrady, wafthe 8
alle Tage aus, und ecfrifdye eg wieder' mitShia.

7. YOte pflegr man Tauben odee §lingelroert
g eimsubochen'?
€3 muffen junge gerupfte, ausgetveidete, und
DAl gefodyte Tauben efn woenfg'gefarjen;, und mit otz
fem
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tem &fig uberichiittet werden , af fiegang bedePt find.
Hernac), enn man fie Dﬂ!l)elfen will, fonnen fie
ein wenia in lautichtes Wafjer, weldyes die Sauge
De8 Salzes und Efigs hevaussieht, geledt, fm TMehi
umgegogen oder gePocht werden, toie s beliebig ift.
Diefes Ean audy mit Dafen, Eapaunen und anderem
Seflitgel vorgenommen roexden,

8. XDie Ean man Sederwoildprer lange erhaiten?

Das Federmildpret lange gu exhalten, als nem
lich Schnepfen, Hafelpuner, Fafanen und Auerhae
nen , pflegt man felbige ausgumeimen , den Kopf,
Qlugen und Sehirn hinroeg gu thun, inmenbig aber
mit einem yaubern Tuch allenr{ja!ben wobl augjuteots
nen, alsdann den Leib mit gedoreten und halb gebros
d\cnen ABachholderbeeren su fillen, und die Sogel
gerupft, oder mit den Federn in einen Haufen Aiseis
gen oder Koen ju legen. it aber Dag Federrildpret
gerupft, wird es in ein fauberes trocfemes STuch einges
wicfelt, Damit Feines Das andere beruhre. ABas dic
Reammetsvdael und Lexchen anbeteift, folche werben

- gleichermafien alfp ausgervunden, pon einiaen Die Kror

pfe ausgeleert, Iadolderbeeren hinein gethan, Hicrs
anf in alte Busterhafen, Deven Boden mit trncffznen
ABacholderbeeren wobl bedelt i, geleat, alsbany eis
e Schicht Vogel und mieder ABadoiderbeeren, bis
Der Hafen voll wird ; es Darf aber fein BVogel Yen ans
dern berubren. Qqu folche 2xt Ban man auch mit
NRebs und Hafelbimern verfabren, bnd) winifien fie
toie oben gemeldt worden ,  ausgervaffert, und Die
Bacholderbeeren gang teocken fepn. . indem, 10 Die
Beeren fehimifchet find, die Boael vevrderben, mithin
mug fleifis darmach qefef)eu toerden . damit, {0 fe Ww
(] £l
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dle Beeven fchimlicht, und die Bbgel anbridig wees
Den, fie weagenommen werden fonnen,

9. YDie ferner die Hafels ind Rebbiiner?

@elbige toerden gebraten, mit Simmet und Ges
toitignegelein befteft s hernach mufi man einen Seyops
pen YBetn wopl fiedent laffen, ihn juckern, oder ans
. featt Des Suckers Dfeffer nebmen, die Dithner in ¢in
fleines eichenes Fafilein fein enge sufammen legen ,
den fiedenden Wein davauf fhutten, das Fablein ges
fthroinde jufchfagen, damit Eein Dampf davon gebe,
in ¢inen Kelley feaen, daf ¢8 Falt toled , und ¢s alle
Tage umivelzen, fo werden fie ein halbes Jabe gue
bleiben.  Diefe Hiiner Fonnen aus dem Faflein Fale
verfpeifit, oder in einer Suppe ackodyt, audy in Pav
fieten eingemacht toerden.

1o0. ¥le werden die junge Srifdlinge gerdus
dere und eingefalzen?

Man slebe ihnen die Haut nidt ab ' fondern
fenge fie, gevfdhneide fie ih 4 Theile, den Ruckarad
aber (5fe man Berunter, wie bey den jabmen Sdhrels
nen e8 ju gefheben pflegt, Haue auch die groffen Bele
ne fo foeit davon, alddann falze und raudbere man ¢s,
1wie jahmes Schivelnefieifch, und laffe die Rippe dare
innen.  Diefes Flelfch fan im Sommer Ealt mie

Senf verfpelft werden. _
11, YOie wird. das Yildpret eingefalsen?

~ Dle Art und IBeife, das LRildpret einsufalzen,
ift faft mit Dem gahmen Sleifche einetley; Soll e8
aber red)t gemadyt werden, muf man das befte reiffe
Salg nehmen, es teocken gerfoffen, Und jedesSitict,
fons
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fonDerlich um die Knochen , Damit weiben, auf den
sBoden fo viel Sals, damit felbiger bedekt ift, fereucn,
alsdann eine Secicht ABidpret mit Saly gerieben,
fegen , ‘toleder groblidyt Saly mit etwas Sorlanber,
Wadyolberbeeren oder andermGerviivy, davauf french,
und aljo damit fortfabren, bis die Tonne voll twird,
aud vom Bottidher sufdlagen laffen.  Sine wenden
die Saffer oder Tonnen, durinnen QBildpret befinde
fih ift , taalicy von einem Boden auf den anbdern s
andere machen einen Japfen unten in die Sonne oder
SaB, Damit die Lacfe abgelaffen, und, toenn fis ¢t
a, mangethaft feyn follte , voieder gefutten, gefaue
bert, abgeFublt, und oben wwiederum eingegoffen fope
Den fone.  QWenn unter das Saly, {6 man jum
Slelfcheinfalzen gebraudyt, ein Flein wenig Salpeter
gemifdht wird, fo beformme: das Fleifeh niche allein eir
ne Bubfde vothe Farbe, fondern audy. einen guten Ser
fchmack,

12, YDie pfieat. man Sicfd) « und Gemfenoilds

1 pree einsutodyen?
Dlefes mwied in einem frederen Hafen., oder,

‘nadydem ¢8 vooBl mit Gerotiey und Saiy wobl verfes

en und gugericht worden iff, Balt gemacht, und 6

‘ginger Hody mit feifdy ausgelaffener DButter bedckt )

um 3u verhuien, dag es nidyt verderben moge.

13, W0te £ap man das Sleifd) von jungen Srifdys

lingen Hibex Land verfenden, daf es fid
g balte?

: SBill man gutenﬁreunhe‘n getne eftvas von juns
gen Kreifchtingen ubze Land fehickens,. fo dacf man pue

faus
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fauber auswafhen , mit genugfamem Salz in haib
fBein und Halb Laffer fieden, guroblich geftoffenen
Pfeffee, Jnaber, Mufcatenblith und Setviicsneges
lein in ein Tud) binden , und e8 mit ficden laffen.
SBenn e nun ein wenig gePocht und wohl verfhanme
voorden , muf man es auf ein Brett legen, abBihlen
und trocken roerden laffen, fodann in ein dagu uger
ridhtetes Fablein thun, e8 mit ein wenig Nofmarin
und Lorbeerblattern unterlegen, fein genan auf einang
dec firgen, Ehig Daran fehitten, daf er Daritber gehe,
und das Faflein wobl sufchlagen laffen.

14, YOie pflegt man das Wildpret lange
su verwabren und aufsubebalcen ?

Man fiede daffelbe in Ehig, laffe ¢8 Falt werden,
und fese e8 in den Keller, fdneide aber die groffen
Kncdyen davon, foroied e8 ein ganges Wicrtel Fale
gut bleiben.  Obder, man nehme frifches IBiidpret,
leae ¢8 in cinen Hafen, toirse e8 ool mit Peffer,
fyitte quten Weinefifg dariber, befdywere es zioms
lidy ftarE mit Steinen, und fese ¢8 in den Keller, o
bleibt ¢s den gangen Somuner, audy in der grofien
Hige, qut.

15. ABie werden die Rrammetevdael oder Lers
dhen wobl verwabre, daf man fie fm Bins
” ter gebraudhen €an?

e voerden , mie gerodBnlidh , fauber gepust,
und dle Gedarme Herausaegogen, und an deren fratt
TBadyolderbeeren und etrwas gefalzenen Speck binein
acflefi. &8 midffen aber felbige vedht fuoifch und erft ges
fangen tworden fepn, algdann Faw man: fie braten,
aber nup fo viel, Daf fie vedht duechein heif merber&;
au
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audy falgen , toie fonft, toicder Falt werden laffer,
und in einen fteinernen Hafen oder eichenes ouchen
legen, auf den Boden aber Saly und WWadyoldelbees
ren, aud) etivags von den Beeren jwifdyen die Vigel
fiveuen, bierauf Butter sergeben, die grofte Hise das
von geben laffen, fie auf Die Wogel {irtten, aber
1oobl gudecfen.  Aenn man fie 1ol in adyt nimme,
bleiben fie lange Seit gut.  Einige Haben audy im
Braudy, daf fie die BVogel anftatt dDer Butter mit
Sai beftreuen , audy vobl Wein davauf gieffen ,
und fie mit Steinen befchroeren,

16, TDie werden die Lerdhen vervoahrt und
uber Land gefdyite?

Die Lerdien, wie befannt, gebren, twenn fie in
ben Federn hanaen, gleich ab, dieferhald mirffen fie
fo fort gevupft voerden.  Gollen fie nun vermwabre
werden , balten fie fich nidht beffer als im Rocken,
gnd menn man fie in einer Schadytel verfenden twill,
darf man nur Rocfen dargwifchen fchutten, daf fie
einander nidyt bertbren , fo Balten fie fich alsdann
febe lange. :

17, ABie Ean man nod andere Eleine Végel
wobl verwabren und verfchicken?

Die Jtalianer haben im Sebraudy, daf fie ihre
woblgefchmacte Deccafige und Felgeneffer tupfen,
ausnebmen, abfieden, und in Oel mit Lorbeerbiats
teen eingemadyt, reit und breit vecfenden ; Nidht res
niger oerden auch auf Der Inful Eypern eine At Vo
g¢el, Oreolans oder Gartenvogel genannt, entfedext,
ausgenommen , uberfotten, mit Saly und Chig eine
gemacht, und gleich den vovigen nach Benedig und

ane
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andern Orten in Fablein eingefchlagen:, verfendt
und Fan foides obne Sroeifel mit andern foroohl Flels
nen als mittelmafigen BVogeln audy hier ju Lande
probitt werden, fo voird'es aud) angeben.

X. Bon Aufbehaltung und Q?erwabfung
oer Fifche und Krebfe ?

1, Wie Ean man §ifche lang lebend bebalten
und fete machen? B

Dle Fifdhe werden fonft, toie beFannt, fn den
Bebaltern oder Fifchgruben aufbebalten, well aber
felbige nicht allee Orten au Haben find, {o bedient man
fih an Deven fatt Dec Durdh bleyerne ober Holeene
NRohren geleiteter: Springmwaffer , vermittelft deren
freten®aufs), Die Fifdhe in feineenen Tragen viele Moe
nate ethalten twerden E3nnen, * Solite ¢ aber an fols
dyen LBafjerleitiingen feblen, Pan foldyer' Aboang mit
Pumpoeren erfest, Das Laffer vermittelft des aus
dem Haufe befindliden Shdpfbrunnen, in einen fn
beliecbiger Hobe aufgerichteten Fupfernen Reffel gepiitne
pet, und von daraus durdh andere Robren-nadh dem
Lrog geleitet werden, da es dann ebendagjenige ju
verridyten vermogend ift, was obige von einer frifdien
Quelle Hergeleitete Robrivagfer survege bringen, nue
i/t Diefes befdyroertich,” daf ofters lange gepumpt mers
Den muB, und, wenn man vermeint, daf es am bes
fren laufe, der Reffel ausgeleert iff, und das gu laus
-~ fen auffoet, u gefchmefaen , Daf nicht_alle Fifde
as harte und Fatte Brunnenwaffer ecteagen, fondern
oft wieder alles BVermuthen abftehen,  Fm Nothe
- fall Eounen auch bie'Fifdhe sum voenigfien einige o
ge lang Iebenbig exbalten fwerden, wenn man nemlich,.
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¢in veines Sab unten, o tief ¢8 fepn fan, angapft,
mit einer Nobre verfiehet, Iaffer Hinein fduttes ,
Die Fifche aber in elner gleichfals wohlgereinigten hole
geenen Gelte oder Juber, mit etwas voeniges darein
gegofienem Waffer unterfest, und die Rofre am Fap
nicht gang, fondérn nue in etvwas erdfnet, damit das
SBaffer gemadhlicdh Binein lauffen, und defto Ianger
bauren mbae. Benn das Faf leer ift, darf man
e8 nut wieder aus der Gelte einfullen, jedod) mwopl
acht haben , Daf die Fifche nicht seroffen werden,
fonft toiieden fie Defto ehender abfteben. Veffer aber
ift ¢8, toenn das Faf mit Nobrwaffer angefulle
oicd, toeii Das ‘Brunnentwaffer su Hart und Falt ift,
body Ean taglich ein wenig frifdyes gugegoffen , und
bag alte Damit exfrifcht terden.  Sodann fan auch
nicht {dadlich feyn , wenn ju folhen Fifhen , von
toelchecley Gattung fie audy feyn mogen, ein paar
Sdhlenen hinein gefest werden , indem fie nidht leichte
fHIl fiefen , mithin Dag WWaffer immer bewegen ,

fo denen Fifchen fehr angenchm und nislich ife

Es Fonnen alfo die Fifche auf obige Art in einen fole
dhen Trog, voorein das YWaffer durch Nobren aeleis
tet voorden, uiber Jahr und Tag erbalten werben,
infonderbeit, wenn ibhnen je utveilen einige Speife
Binein geworfen 1wird, davon fie gendbrt und fett geéa

| madyt voerden , befonders Eleine WBeiffifhe, Crune

deln, Keeffen, u. D, g voeiche fie sum Theil gerne
feeflen , wie man denn decgleichen ofters, wenn man
fie aufgumachen pflegt, annodh darinn findet. enn
i einen ABeiber cin wenig Brod getvorfen witd, fice
Fiet man Die Fijche Houfig Hergu fHroimmen und fols
e roegfdhnappen; tweldhes dann um ihre Fahrung
davon gu Haben , Dann gg bnéann in folhe Lroge
J

nid¢
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!nf)f t unbilia cemmfeu toitd, fo pfieat man audy ein
wenig abaefoftené Flein a‘gd)mttene Oddfenlebern den
‘?:fuyn aarv\mﬂe porguroccfen, weldhe fie niche allein
gerne freffen, fondeen auch dDavon giemlich fect werden,

2.Y0as bat man qu in 2Acht 3u nebmen wenn
fie iber Land geflibre oder getragen werden?

FBenn Fifche uber Land gefihre weeden, und
man mit dem ABagen aus ein und andern lrfadyen
ftille i}aifen muff, foll man alfobald hinauf fieigen,
und die darauf Yiegende &affer bin und Per rutteln,
Damit dag darinnen befindliche ABaffer ja nicht lange
ftill ftee, als mnbnrd) Die Fifche matt ju twerden und
abjufteben pflegen.  Sollen aber die Fifche uber Land
ga.uuﬁen werden , nwi, man Die Legel Dergeftalt vere
mittelft eines Steckens auf den Nucken faffen, dak
man fie immer Hin und her fddroanke, und das ABafs
fer bervegen Fonne. t*".‘i‘m'ge find Der Meinung, wenn
man den Fifchen einen Biffen von einer in FRein gers
tweichten Semmel ins Maul fleke, Bonne man fie fee
welt feifh und lebendig uber Land tragen, weldyes,
toeilen 8 vor beroahre erfunden orden, efnem jeden
3u probiven anfeim geflellt wicd.

3. ABie Eonnen Oie Rrebfe siemlich lang leben:
dig erbalten und gemaft werden?

Diefes Fan gefchelien, wenn man fie in den Baf
ferfruqen nurfo frey umber Frieden laft, oder aber,
in efnige aus weidenen Ruthen aufammen geflochtene

Flfhreiffen einfchlieft, und in die Waffertroge oder

Milchgruben legt.  Sind aber weder. IBajfertroge
nod) Mildgeuben vorhanden, daef man fie nur in eis
nen feeven [dlgernen Suber Iegen und fie alﬂfﬁf';'
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und Aufbebaltung allerley Victualien, 1407

Keller aufbehalten.  ABill man nun die Krebfe may
ften und fett machen, fo fiede man wieflidse gerfchnis
tene gelbe Ruben in affer, feibe das Waffer das
von, und roerfe die Niben den Krebfen guc Speife
in Den Lrog, Suber ober in die Neuffe 5 Audy Fan
man den Krebfen abgefottene Ochfenleber geben, wefs
dhe fie vecht gerne frejfen. '

4. YOie tan man den Sifchen den Gefchmack
benebmen, wenn iz nady faulem Iaffer
{dhmecten?

Man_ 16fet ihnen das Raube in bem Backen
aus, und flectt an deffen ftatt ein Stict Brod Kins
ein ehe fie gefotfen werden, und wenn fie in vollem
©Sieden find, pflegt man einigemal einen Brand in
ihrec Bribe su ofden, woducdh ihnen diefer Ges
fhmack pollig benommen wicd,

5. XOle werden fie lange frifch bebalten?
Wenn man ihnen Cebfen ing Waffer {dhittet.
6. Wie die Sorellen ?

Wenn die Forellen matt find, muf man Pfefe
fee aufs IBaffer fehistten und fie darein tunken,

76 YBfe Ednnen die Rarpfen oder dechte erbals

ten werden ?

BBenn fie follen uber Land getragen werden, Fan
man ifnen Brod oder Wecken, weldhes suvor in

DBeln oder Brandroein angefeuchtet worden, ing
Maul frecken, wovon fie frifch exhalten swerden,

D000 D2 8. Wie
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g. ABte pflegt man Oen 2adys aufiubebalten
und wobl 3u verwabren?

&3 toled felbiget in mittelmafige Stirckgen gere
(hnitten, in Waffec und Salg gefotien, in einen
faubern Durdyichlag gelegt und abgetrocEnet , hieps
auf die Brihe davon genormmen, WWeinehlg darein
gefchiittet und untec enander ein wenig _gefotten.
oBenn foldhes gefchehen , mub man die Stucke Ladhs
it einen veinen Hafen thun , die Brahe davuber giefs
fen, bis das Sefchire voll ift, daf es uber den Lachs
gehet. Den Wetn und Gfia aber glefit man warm
dariiber und verwabret das Sefchive wobl vor der Luft,

9. AWie Lan er iber L£and gefchicke werden?

Nachdem der Lachs gu etmwas gréffern Stucken
serfnitten voorden, pflegt man Fleine Bolgerne Spiess
gen aus einer Spindel ju madyen und groar foldhe die
etwa Fingers breit find; an {oldhe roitd cin jeDes
SticE durch und durdy angefpieht, toie fonft Die
Bratfifdye angefreckt werden.  Unterdefjen fest man
Waffer sum Feuer, falgt es glemlich fark und beffee
als oenn der Fifdh auf den Tifdy geaeben werden foll,
und {hier nod einmal o viel als fonft. ZBenn nun
pas WMaffer im Sud ift, Fan man die Sticfe daveln
thun, fie fieden laffen bis fie genug Haben, alsdann
fie auf ein fauberes Tud) legen , allein daf fie ja nidt
mit bloffen HAanden, fondern nur bey den Ddurdys
aeffecften holzeenen Spicfigen angegriffen werden.
NRad diefem laft man fie abfeiben und Palt werden,
fegt ihn in ein fauber eidhenes Faflein hubid oleid) auf
efnander, bis ¢s voll vird, At e8 hernadh einew
RKubler wobl verfchlagen, und fchuttet duech denSpunt
guten
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gﬁten fd)atﬁﬁhcmeineﬁig darauf, fdhlagt ibn su und
fehicEt ifn uber Land wobin man’ voill.

10. Wie pfleat man den Lachs 3u backen und
alsdann wobl 3u vevwabren und aufsus
bebalten ? ;

&3 1oitd der gange Lachs genommen, mit einem
Befen fauber abgepust, mit einem groffen §ifdhmefs
fer von efnander geflobet und zwar uber ficd), damie
er niche vergdllt werde, den Ruckgrad Heraus gelos
fet; alsdann fan man Hibfdhe Sticke daraus mas
den, damit dag Saly wehl duvdsehe; wenn das
teate Stiicf gefalien wird,muf man fdhon an dem ere
ften 3u backen anbeben und foldyes muf gefehivind gez
fcbeben, Damit er nicht biackigt wird.  Nady diefem
pflegt man das Saly fo viel alg moglidh absuftreichen,
die Stircke {n feinem Mehl umgutvenden, dag, was
gernie abfalle wieder abjujhutten, fodann eine grofje
Nfanne {n Veveitfchaft u Balten, 2 Loffel voll
@dymalg und 4 ¥5ffef volt gutes Baumol Ddavein ju
thun, auf einem nicht alizuftarfen Feuer nicht su heif
werden 3u laffen, die Stucfe Hinein gu fegen und fie
fein lichtbraun u backen.  Hierauf nimme man auf

"Centner, 12 und ein Halb Maas Ehig, 28 MNaas
Bein und 6 Naas WWaffer, ein wenig Lorbeerblate
fer, SRosmatin und von 12 Limonien die Scaalen,
fhneidet fie = Mefferriicten breit, bindet hernad) Mus
featenbinithe in ein Thchlein, Hangt ¢8 in Den Hafen
und driickt 8 oft aus. Ferner muf man Eleine eiches
ne Kafiein mit fiedbeiffem Waffer twobl ausbrennen,
auf den Bobden 2 Lorbeerblitter, 5 big 6 Limoniens
Bldtter efn twenig geddeeten NRosmarin, und ein grus

ies Pomerangenblattiein legen, = Sdyopfidffel voll
DD 3, Hor

"I\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWiirttemberg



"'\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

1500 XXV Abfdhnite, von voreheilbafter Anfhaffung
von obiger Brirhe Davan gieffen, eine Lage Bldttlein
und Rosmarin, fodann roieder eine Lage Ladhs mas
chen, und damit fortfabren, bis dasFablein voll ift,
endiich wenn ¢ gefullt ifi, erFalten loffen, zufchlae
gen und an efnén Fublen Ort fesen.  ABill manden
£achs lange aufbehalten, fo dacf man ibn nug in el
ne Cisarube fesen und alle Tage umbehren,

vi, ABfe pflege man einen dedye einsumadyen,
Oaf e ein balbes TJabr gut bleibe?

eadhdem der Hecht vorher gefchuppt, wobl abges
fdbleimt und eingefalgen worden, pfiegt mon foldhen
in Sticke gu gerfchneiden , folche im Mehl umsuwens
den, alsdann in Balb Butter und Halb Baumol 3u
bacfen, Bierauf einen neuen ausgebrannten und veps
glaten DHafen gu nehmen , die Stircke hinein gu thun,
eine £age Capern, Rosmarinfiraudse und Lorbeeps
blatter su nehmen, ferner efnen Rochlsfel voll geftofs
fenen Knoblaud) in Flavem Baumd! u roften. Nadh
Diefem muf man fhlechten Ghig nehmen und 3rar fo
viel, Daf er ju einer Brithe darfiber Hinlangiich feyn
moge, audy Halb Hollunder EHio darunter thun, el
nen Sergfinger, breit ¢infieden laffen, elnen foffel
voll blattliche gefdhnittene Peterfilientoupsel, diieedh
Majoran, eine gerfchnittene Mufcatennufy und. ers
Eniefdhten Preffer in die Brihe toerfen, fie wieder ein
big drenmal auffieden laffen, felbige alfo fiedend tibe
Den Fifeh fchireten, es fauber niederdrucken, denHas
fen mit einem vlerfadyen Tudhe verbinden und ibn an
efnen Fuhlen Ovt fesen, o mird er ein Halbes Jahe
gut bleiben s dody darf der Sifch roeder mit bloffer
Dand, nody mit efnen Meffer ober Eifen, fondern
it einen holsernen Qochioffel oder Gabel hevaus ges
nommen
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und Aufbebaltung allerley Victudlien, 1501

nommen erden. ﬁ)xerbcx) ift nody anguserfen, daff
die Brube allegeit davuber gehen miffe  Den g?acL
toie auch andeve Fifthe Fan man auf foldhe Art qubes
veiten.  Oder, die Hechte werden aufaeriffen, in que
tem Chig gefchoinde abgefotten, feln aus eimander ger
feat und in e¢in fouber ungepichtes cithenes Saflein
gethan 5 Hernach Fanman eine Lage Fifdie, ¢ine Las
a¢ Lorbeerblatter und durre Nedmarin ma d)en einen
L hell Oel und 2 Theil Ehig darnber gieffen Da?s 8
poll werde. Dod) muf das Fablein <uft gugefdhlae
ger, Beenach durch dDen Spunt vollends angefullt nnd
Daf die Bruhe durdhdringe, oft hin und woieder gevvals
get werden. . Nady einigen Tagen' Bhn man wwieder
vurd) den Spunt {chauenob ¢8 voll ift, und Den“fs"rons
gel fo lange bis es fid) nimmev fest, evfeben, alsdann
ith Qeller vermwabren.  Ferner hat man su wiffen nos
t[)fg, dag man nicht 3u viel Rosmarin und Lorbeers.
blntter: nebmen darf,indem fie fonft bitter Davon twere
ven, aud) muf Das Oel und ber Shig gut fepn s ine
gleichen, wenn man den Rogen Haben fan, o rers
Den die Fifche defto gefthmacter, und tvenn man fie
bey freter Brube echalt, bleiben fie. Fahr und Tag
out.

1e. GBie Ean man Sorellen fn Ol mit Lorbeevs
blgctern einmadyen ?

Man nehme die Forellen, thue das Eingeroels
be feraus , fhneide fie iiber und abey ein, doch daf
¢8 nidyt Durcf)gebe false fie eftr, und wenn das Sal3
eingedeungen , bacfe man diefe Fifche in Oel, lege fie
alsdann {n ein ,wt, lefn, mache Eu:muf eine ﬂaac oo
vellen fer:net: eine fage ?nrbeerb’ar‘cr, fﬂmfre fehare
fen Ghig daruber und befhroere fie mit einem Steiny
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fo toerden fie gut feyn und Fonnen lange aufbeBalten
werden.

13, IWie werden die Darfiche cingemadyt?

sMan muf felbige faubern und auf dem Riicken,
nadydem fie grof find, gweys bis dreymal einfchnels
den, mit einem faubern Tud) abteocknen, falzen und
auf dem Koft Hubfdy beaunlidy braten , Bernad) wenn
fie erBaltet, in eine Tonne oder feinern Gefhive mi
Lorbeerblattern, etwas Pfeffer, Oel und frarfem Cfe
fig, legen, und roenn man fie verfpeifen roill, etmas
fuifdhen GBig, aud) wenn ¢ beliebig, Baumdl dars
auf fchutten und fie Falt auf den Tifdh geben,

14. YOfe die Mufdyeln?

Selbige erden wie gerwohnlidy gepust, in ele
nen leeren Keffel gethan, Heenach twenn fie alle aufe
gemacdht torben find, in ein fauber Faflein gelegt,
mit fpanifthem Wein begofien, audh wenn man will,
mit DPfeffer gerviiezt und wie die Auftern verwabut.

15. Aie die Auftern?

Die neuefte und befte Art Auftern eingumadien
iff Diefe: fie woerdenaus den Schalen aeftodben, famt
ifiree Brube und etwas gutem fpanifchen Yein oder
Seft in fauber eidyeneTaflein gethan, und gefchine
De veemadit,  3n der Mitte des Bodens aber mub
ein £oc) mit einem Korf verwabee fepn, dDamit man
darnad) fehen Fonne.  Sollen fie aber verfchickt wees »
Den, {oift ¢8 nothig, daf man den Kork mit Siegels
wads vertvabre.  Oder, man nimmt fie aus den
Sdhalen, thut fie in fvrdene HAfen oder holserne Fabs
fein, und fiveut nachdem man eine Lage derfelben g&;f _
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und Aufbebaleung allerley BVictualien. ¥503

mgd)t bat, Salg, etwas Pfeffie einige Lorbeers
blatter, nebf gangen Canecel mit geunem Sendyel, o
in bie Saat gefchoffen, und fo es beliebig, Ambra
und MNufcus, voovon fie treflidy aut, aber audy theuer
werden, daruber ; alfo wird eine Yage nach der andern
gemadht.  Wenn man fie aus dem Sefdyirr nimme,
und gar gu falgig befindet, fan man fie ein renig
auswaffern und auf mandyecley AYvt, twie es gefallig
ift, surichten,

16. SWie pflegt man die Sifche 3u riuchern?

Die Fifde weldre man vauchern will, miffen
fauber aufgemadyt, aus etlichen Laffern, damit fie
niche blutia bleiben, ausgetvaichen, Bierauf auf ein
neugervafchenes Tudy gelegt, fein abaeteecEnet, ins
wendlg ftark eingefalzt, in ein Faflein gethan, mit
Siteinen befdyert, algdann Heraus genommen, und
2T age lang mit lauter faulemHolge geraudert werden,

X1, ‘Bon BVerfevtigung guter Wiirfte.
1. QBie werden gute Bratwirfle gemadye ?

Hiezu wird ein Hinterer und vorderer Schinfen
genommen , bie Schwarte davon foldhergeftalt abges.
ogen, daf der Spect am Fleifdh bleibt, alsdann
das Fleifch von den Veinen abgelofit, avoblidt ges

' Backt 5 Bierauf Ban man untee '8 bis 9 Pfund diefes

Sleifches 2 gute Hande voll Saly, eine Hand voll
Balb geftoffenen Pleffer, audy renn ¢ gefallig einen
LaBfanf voll Goriander mifdhen ; diefes alles recht Plein
Backen, fecner 1 Loth Sevvurgnegelein und eine Hand
pollmirflichs gefchnittene Citronenfchalen darein fireue,
DOWDD 5 ¢8

"I\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



LANDESBIBLIOTHEK

¢3 alles nodhmals unter einander mengen und in wobl
aefauberte Schrveinsdarme gu fullen, fo find fie vedht,
2. 1Ind wie anf YTiederfEchfifche Ave ?
Man pfieat dag Fleifdy veche Flein gu Hacken,
unter voabrendemt Hacken aber e8 falzen, mit gane

gen Pheffer, Kimmel aud) Getvitrjnegelein wiiien,
und in Rindgdarme vecht fefte gu fullen, alsdann im

Madyen fie mit ciner Sabel gu frechen, damit deg-

ABind heraus gebe, felbige eine Nadht in Der Stube
fteben 3u laffen, des anbern Tags fie feft ju drucken,
upubinden und in den Raudy u hangen. LBenn
man will Fan man audy bas Gehackre in Schweings
blafen machen, einige Tage in einer warmen Stube
hangen laffen, fic alle Tage nachdrucken und voenn
fie 3 bis 4 Tage im NRaudy gehangen find, 2 Lage
lang preffen, af fie didyte und breit werden, indem
fie fonft gerne verderben, alsdann in Raud) Hangen.

3. ABte die Rnakwirfte oder Cervelatwiirfe
auf welfche janier 7

Man nebme 5 Pfund mageres Rindfelfdh, ans
decthalb Phund Schiveinefleifechy, ein Bievtelpfund
Gpect, 2 Loth Saly, ein Balb Loth Preffer, Coe
riander und Rosmacin, Hacke alles Fiein, fulle esin’
die Darme und Hange fie in Roudy.  Obder, man
Fan 15 Pfund Shreinefleifch, reldes niht 3abe,
aDericyt oDer fett ift ) Backen, aber nidt gar gu gare

und Elein, alsdann ro Loth qroblidye secftoffenen Pfefs

fer, = Loth Mufcatenbluthe, 3 Wiertel Phund Salj,
nebft 4 Loth Kummel untereinander mifchen, und uns
ter Das gehackte Fleifdy ftrenen, Hernady einen Nindse
dar fauber auspusen, mit einem Sudh abtcocEnen,

Das

1540 XXV Abfchnitt, von vortheilpafter Unfchaffung
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1und Aufbebaleung allerley Viceuakion, 1505

Das Sleifch recht fefte davein u fullen, aber audy im
Einfullen den Darm oft mit einer Nadel ftechen, das
mit die WBurfte Luft bePommen; endlidh ins Cathin
obet Rauchfang aufhangen, daf der Raudh ziemlich
wobl Daran fchlagen Eonne und felbige darinnen 6 Taz
ge lang hangen faffen,

4 Wie werden Cervelats YOUrfie ‘gemadbt, fo
man sur Saftenseic verfpeifen Ean 2

€8 toitd dag Fleifch von Karpfen, Aal, Schleys
en und frifdhem Laberdan, oder fo man den legtern
nicht Haben Fan, vom Secit genommen , felbiges mit
Peterfilie und Fleinen Jrwicbeln wobl gebackt, mit
Saly, Pfeffer, Mufcatennuf und Sewirgnegelein
geroiiegt, und Fett vom Aal, audy fo viel Butter als
nothig ift, nody dagu gethan. Nadh dlefern muf
man dag Gratentert von den Rarpfen, Aal, Sehleys
en und Hecht im IMoefel froffen , mie einem rothen
ein befeuditen, das gebackte Flelfch damit benes
gen, und die Haut vom Aaal damit fillen. enn
fie nun gefullt ift, Fan man fie 24 Stunden lang in
Salj und guten Wein marinfren, fie bievanf beraus
nebmen, und foldhe o lang alg man will, in den
Raudy im Sdyoenfrein Hangen, nur darf dag Sals
und Setviige nicht gefpart werden.  YBenn man fie
nun veefpeifen will, fo twerden fie in reiffem Yein
mit felnen Kuautern, cder and) in grwey Dritteln IRafy
fec und einem Drittel PWein mit den Keautern ges
focht und Falt gu einem Beygericht angerichtet,

5 YO{e fpanifdhe ABurfte von Spanferkeln?

Nachdem vorfer die Haut von einem Spans
fecEel abgeldfet und das Fieifch forwol bon den vordern
- und
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1506 XXV Abfchnitt, von vorthellhafter Anfdhaffng
und hintern Bierteln, ald auch pen den Nippen und
MicEen gefchnitten ift, wird felbiges vecht Flein gehacft,
gefatgen, mit gribliche gerftoffenee Mufcatenblinthe,
Neffer, Elein gerfchnittenen Citconenfchalen und Lors
beerbldttern vermifde, ein wenlg fpanifder Aein
oder Malvafier davan gefchuttet, alsdann die abges
166te Haut auf einen faudern Tifd) ausgebreitet,dag
gehackte und mit Gewiiege vermengte Fleifch davauf
gelegt , eine abgefotteneSRindssunge judunnen Seheide
gen gefchnitten, auf Das, §leffdy Derum gelegt, Die
Hant bheenady gerolle oder aufgetvickelt, Damit fie fefk
und gund werde, ¢ alfo an beyden Enden fiark jus
gebunden, in cine Gerviette ober ander veines Tud)
geounden , Daf fie nidyt gerfpringen moge, und alfo
in Balb Wein jund Halb Ehia [gefotten, welde man
fodann forvof Eaft als warm verfpeifen Ean.

6. APte dle Sofifichen ?

iefe Fommen den Bratmwucfien glemlidh gleidh,
nur daf fie Birger und dunner find, aud) metftenthells
nue von jungen Sdhroeinen gemadyt werden, und
aroar folaendevaeftalt: Man pficgt Flelfd) von fungen
Sdhroeinen, oder audy an deffen ftatt Kalbfleifdh su
nefymen, oder beydes, o vlef belfebig unter efnandey
su mifdyen, es redvt Elein su bacfen, mit gehactteny
GpecE, Saly, Pfeffer, Cardamomen, Semwisnes
aelein, audh mwenn man will mie feifden und Eleine
serichnitienen Citronenfhalen u vermengen, s in
voob! gereinigte dinne Schaafsdacme au fillen und
an bepden Octen feft jugubinden.

7. WBie die Sofifichen auf bollandifche Avt?
31 3 Plund Schrveinefleifch nimme mon elne!
Hand
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und Aufbealtung allerley Victualien, 1 g'lo‘;

Hand ool Saly, 2 Dufcatennuffe, und 1 Loth
Pleffer, {o groblicht gerfeoffen , mijde foiches unter
einander, madt e8 in die Darme aber nicht au fielf;
wenn e aber in den Raudy foll, muf es freif fepn s
man mag fie auch in die Pecfel legen ebe fie in den
Rauch gehangt werden. = Wer Luft bat fan audh
balb Schaaffieifdh dasu nefmen. :

8. ‘TWfe Belonifche YOrfte?

Man muf das Fett vomSchtveine und das mas
gere Sleifh aus der Lenden vom Rinde nehmen, fols
thes sufammen vecht Plein Hacken und swar von einem
jeden fo viel als vom andecn ,alsdann frifchen Speck,
fo noch nicht gerauchert roorden, miucfliche {Hueiden,
ein toenig im Yaffer verroellen, felbiges nebit geftofe
fenen Gewignegelein, gangen Pfeffer, Salg, cin
wenig Schaafeblut su dem Flelfdh thun, und ¢ in
die Davme fillen.

9. YOfe Dolonefifche YOrfte?

Man nefime 3 Pfund feifdien Speck, zeridhnets
¢ Ibn in groffe FBurffel und 3mwar einer Hafelnuf
geof, toie queh funfehalb Loth roohl geddrrtes und
a1 Pulver geftoffenes Saly eine Fleine Mufcatens
nuf, anderthalb Duentlein Jimmet, ein Halb Ouents
lein Gerurgnegelein, nebft 2 Gran Ambra und ein
twenig Sucfer geftoffen, und mit Malvafier oder fonfE
einem guten ABefn angemadyt , mifche diefes alles uns
teveinander und fese ¢ an elnen frifden Ort im Kels
fee. NRach diefem Ean man g Dfund maaeres Sdhmeis
nefleifch von &chinken oder Stucken ohne Fett nefys
fien . guvor aber die Hautlein oder Nerven {auber
Rapon abfhneiden, das Fleifch auf Das EFleinfre bas

- ¢ken,

"I\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



"'\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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cfen , mit Malvafier beneten , und 9 Loth 1wohl
geddrrtes Saly und funftehalb Loth geriebenen Pags
mefankafe darauf fivewen , mit 3 Loth gangem Peffee
untermiengen und mit einander hacfen, bievauf den
wurflidt gefdnittenen Spect auf dDas Magere legen,
¢in wenig Hacken, toie efnen Teig untereinander Fnes
ten, damit alles twobl vermenget werde, in einen faus
bern groffen Davm o feft, als nur immer moglich
fullen, mit einer groffen Dtadel Hinein ftechen, dDamit
Der AWind heraus gehe, fie 2 bis 3 Tage in eine
Stube bangen daf fie trocten werden, tvenn fie nun
wob! getrocknet, muf man fie an einen Publen uno
fuftigen Ort Bangen, fleifig darnach fefen, daf fie
nidyt anlauffen und gefrieren, iu Selten mit einem
faubern Tudhe abwifdien, und fie dergeftalt hangen,
vaf fie einander nidyt berubren, o werden fie bis in
den Sommer gut bleiben.

10, YBie die Dluts oder Schroetf« YO te?

€8 wird dag Blut von elnem Sthrveln, weldies
uvor vohl abgeruhret tworden, und eben fo viel Yafs
fee, oder roeldyes man vo beffec hale und glaubt, daf
Dieje ABurfte davon milder roerden follen, fo viel
tilch genommen, beedes unter einander gefchittes,
mit Salg und Pfeffer gerotiege, ein que THeil gefdnite
tenen @ugc_f Darein geworfer, alles 1wobl unter eine
ander gerubre, in die groffen Geddrme gefillt, an
beeden Euden gugebunden und im Waffer abyefchis
pfet.  enn man den Schreinsmagen damit ane
fullt, 1oitd ec alsdann der Saufack genennt. Obder,
man plegt iofebeln gu hacken, felbige ein woenig in
Whaffer u fieden, fie Beraus su nehmen, untee dog
mit Mlch vermengte Schrveinsblug gu mifdhen f@"}“
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und Aufbebaltung allerley Viceualien. 1509

Salg, Pfeffer, Ingber und ein wenig Semwirineges
Tein gu vourgen, yvourflicht gefchnittenen Speck dare
untec gu thun, esin die Sedarme oder den Sehroeings
magen u fisllen, fie gugubinden, und in einem mit
Waffer angefuliten Keffel abfieden u laffen, und
Diefe legteve Deift man fransofifthe Blutmwirfe,

11, Lie Rinds - Wiicfie?

Man nebme 10 Pfund gut Fleifch aus den Lene

Den, backe foldyes vecht Flein, thue dDarunter eine
Dand voll Salg, anderthald Maas WWaffer, drey
DBeetelpfund rourflicht gefchnittenen Speck, rirfre als
les twobl untecinander, toliege e8 audh mit = Lot
grobliche geftoffenem Pfeffer, fiille es mit einander in
grofie Rindedarme, deehe fie fein um, daf fie oben
und unten nicht auglaufen, lege fie in einen Hafen,
befthroere fie mit etvas, loffe fie 4 age darinnen
llegen, thue fie hevaus, mache Bander daran, und
dwar groeny und zwep ufammen, hange fic in den
FRaudy, jedoch niche gar su nahe gum Feuer , laffe fie
14 Tage lang im NRauch hangen {6 haben fie genug 2
dod) muffen fie ehe man fie in den Nauch aufhangen
will, bepm Ofen vorher wohl abgetrocknet werden.
Oder, man Fan gu 4 Pfund mager Nindfleifdy audh
fo viel Sdyroeinefleifdy nefimen, o8 Flein unter einans
der bacten , und o Loth Saly nebft 3 Loth grobliche
gecfioffenen Dfeffer dagu thun, alsdann wenn 8 ges
nug gebackt ift, 2 Pfund roncflidhe gefhnittenen
Gpect unter das Gebackte rubren, ¢8 Hernady fein
fefte aufeinander in wobl aetvafchene und fauber ges
pugte groffe Dacme fillen, in ein fauber Gefchice les
gen, eineHand voll Saly uber Nacht darauf ftreuen,
fodann die Gedarme aus bem Saly wieder a?gm
: n
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1510 XXV Abfchnite, von vortheilhaft. Anfchaffung o
fchen und oben angeseigter maffen fullen, Wenn it |
diefes gefchehen, voerden fie gugebunden, in eine
Sdyiiffel gelest, mitSalsbefprengt, iberNad)t davs s o
in liegen gelaffen, Hernach fire Dem Ofen aufgehange, il

getrocEnet, und gum Sebrauc) aufbehalten, il
e ity
22, YOle Jealisnifdye Aurfte? :E

Su diefen Whieften werden 3 Pfund Odifens WS
flelich, ‘s Prund Schweinefleifdy, 2 Pfund Speck,
15 %oty Salg und 2 Lot grovlicht geftoffence Pfefo 1
fer genommen,  Soldyes alles muf man nun cedyt
flein Hacken, Den Spect ieflidy darunter {dnels (
Denr, die Iuiefte aber fur dem Ofen frocknen undniht  noe.
in den Raud) hangen. Ralte

13. ABie werden die Blutwoiicfte auf Llieders "“’jr
fecbfifche Ave bereirer? ':";"‘El
IR

FBenn das Fleifch und Fett fo 3u den AWuvfien s ln
aehort, gefotten (ff, wird die Sdywarte Davbon ger it
fhnitten, das Gleifd) gang Flein gehacft, das Fett ity
aber fo an den Rarmen gefefjen, audy das teldyes
vom Sleifch aefchnitten ift, in ABnrfeln gefchnitten, i
mit dem Fleifh in cine Muide gethan , das Blut  kne
durch einen Seiler Davan gefdhuttet, mit Sals, Pfefe
fer, Thajoran und andern belicbigen feinen Keautern
gemwuegt, in die groffen Gedarme gefullt. Pennnun 24
folches gefheBen, bindet man dieDarme auf beydert iy,
Seiten g1, und laft fie alfo fiedens wahrendemSiesr |
ven muffen fie wobl in Ache genommen roerden Damit gy
fie nidjt berften , deroregen foll man: beftandig Falk i
1 Waffer bey der Hand Haben, und wenn fie anfane | 4o

| gen fack gu fieden, fie aleich Beateffen, audh im Siee . |, ,'m-[
1 ven mit ¢iner Gabel fiechen.  IBenn nun das E{lgarg 1
% yert

g
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Jett Bevaus geht find fie gar; alsdann werden fie
urd) Talt Waffer gesogen aber gefdvinde wieder pers
aus genoshanen, auf Stroh gelest, yud wenn fie
techt erfaleet find, mit enem Bande ummounden , (&
gelinden Raud) gehangt, endlich wenn fie genug ges
gauchert wordent, in eime Kifte oder Sonne solfchen
Heu berwadret. Diefe Wirfte fan mwan aud) frifch
mit Senf verfpeifen.

14, ABie Ralbss YOurfte auf fransdfifche
anter?

Dile Gedarme werden ében fo wie de Schiweis
nene ugerichret, und man Fan eben dasienige vom
RKalte nehmen, was von den Sehiveinen su Knacke
witrften genommen witd , oud) fich in allen Stiicken
fo verhalten, tvie bey den Knackrolirften angemerke

- worden ift, nur Bat man bey Suvichtung derfeiben

Diefes in ADe su nebmen, da§ man fie, ehe fie Qs
braten werden, in Hleifchbribe Halb gar Fodse, -ans
ftatt aber, daf fonft die LWiefte auf den Noft gelegt
werden, muf man foldhe prageln, in einer Bratpfans
ne in Den Ofen fesen, oder fie auf Keblen fielien bis
fie ¢ine vothliche Farbe beFommen,

¥5. ABle Ofe Lebers YOUfte ?

Su den Leberrourften, ob fie {dhon von dey Leber
allein den Nahmen haben, pflegt man audy Das Hers,
Mily, die Gurgel und gurveilen damit es deffo mebe
Aisgeben moge , Die Lunge ju nehmen, alles guvoe
abjufehiipfen, oder efn wenig in Waffer gu iberfies
Den, alsdann untereinander Elein gu zerbacken, 3u
fafsen, mit Pfeffer, Ingber und etroas Sewirrynes
gelein gu wiiegen, mit etwas feilthen Speck su vers

Ceeee mifchen,
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1912 XXV Abfchnite, von vor'theilbaft. Anfthoffung :
‘mifdyen, in die Darthe eingufiullen , und on beeden™ [l
Orten gu veebinden, . Ober, man fan e Leber ehe i
fiegefotten wird , Flein hacken, Das Aderige hevaus iy
madyen , mit Saly, Pleffer und Gerouvsniegelein g
rougen, feine gefduittene Stucken Schnreer utdin
» Sl gemeichres Deifbrod davstt thun, auth wenn
wman will, etivas, gar acfoctes Schweinefleifdy und Hit,
@pecE Flefn Bacten und von dee ungcfﬁucbtgn tind flein b
gehacten Seber sudem obgemeldeten Getvues und dev
in Ml eingerozichren Semmel nelimen, e M die 18

13

apme fullen, aber nur hatb' machen urd'fie'gat fo

chen, fo find fie auch recht. O b;
16, IBie auf bollindifdhe Arc? gfﬁe
it

8 toltd ¢ine Schiveinsleber gar gefotten, af s
¢inem Neibeifen gecleben, cin Halber Schoppen fiffe .«
silh, nebft acticbence. Semmel und einem Stirek o
SButter genotomen, gu elnem. dicken WBrey' gebuchf, iy
and voenn ¢s Balt {ft, unter die Leber geruhee. Dewe o
nad) mup man 9 bi8 10 Plein gefthlagere Eher, eln |, b
tenig Saly , Preffer, Mufcatenbliithe, Seroutynes :{]ireﬁc
gelein und Mufcatennuffe, o' zupoe Eein geftoffen. "*n I
yoorden nebft efrwas gefhmolsenter Butter Dagw thim, .
¢8 wobl unter einanber vifhren, aber etiqd Schrwele fope
nefleffch nicht vergeffen, und eine Stunde latg®ges :\I‘f\r ;nr
madiicy Bodyen laffen,-alsdann find . fie feotigs . - Bﬂﬁ{erl
| 17, IWie Hicn: YWitfre? ' M
AL Wi - . ; e B
skl o Dan maghe jusor basIberigte vondeniSeieings [
Dien Deraus, gerhacke es fleinand vwell felbigés fide | gf‘
yioeit fangen toird, bermifdhe man das Dik Mit etz f‘-’bm ’
“was oben erft angeseigten’ Gebacke Der Leberroiiefte, tﬂg-”.’.-‘
“false und roiese es,, aud) toenn man will; e man T
g ; Ianglicht
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und Aufbebaltung allerley Wictualien, 1513

fangliche erfchnictene abgegogene Dandelh, Fleine Eov
ginthen und rev{chnittene Nofinen mie Dagu, und. firls
I¢ es in Das fogenannte weiffe Sedarme. Diefes Ges
Darme aber mup vorbet fauber gereinigt, drelys bis
viermal uberfotten , algdann aufaegogen., - getrocnet
und gefalzen werden, domit 8 hubfd weif dusfallen
moge, und desroegen erden diefe Wiiefte audy Weife

wurfte genennet.
18. SBie ferner boll&ndifdhe Gruswiitfte?

o Diersu pfleat man Setftengraupes , fo viel neme
lid beliebig, in Deiffes ABaffer 3t “weiden, fo Tange
big fie gang gequollen find, fteben 3u laffenr; alddann
Blut warm 3 madyen,” durd) einen Durehichiag U
Der Gritge gu feiben, Bernady 31t Sehoppen Bt 1
Duentlein geftoffere Seroiirznegelein, Salg und eine
geriebene Mufeatennuf, naddem man vonndthen
3&: 3n nebmen, ‘¢8 mit Nievenfette von Ocifert wehl
untereinander u viabren, ¢s in die Sedarme 3ir fiile
fen, Dod) Dak fie nuy halb voll find, und fie fo gelfns
D¢ fieden lafjen Daf man es Faum merft. Cinige hae
Ben im Braud), daf fie Habergriie nefmen, und
Oihiens tber Sethroeinsleber darunter thuns allein
Dle AR irfte mirffert mebr aefatgen unbgemimgt moerden.
e, man nehme Haberdruge, madse fie mit warmen
Waffer nak, thue gu jedem Phund etrwvas Saly, ‘eis
ne Mufcatennuf, ein Halb. Loth Simmet, ein Viers
telpfund Sorinthen, viel Odyfenfert, etwas von weis
them gepactten Tleifch dacunter, "mache die GBedarme
Balb voll 1nd [affe fie eine hatbe Stonde fieden , doch

b, Daf man ¢s Fam fehen Ban ,indem fie leicht bere

ften, o find fie aud) vedit imbgut. o

Geeee o X?
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1 rod Y ¢ & mm

XIL ©ag Bieh und Flisgelroert ju mafpew o
und fett i maden, Dlef

Biepeln

Und sroar. m &ty
1. D08 Bieh detveffend. f{:ﬂi}iﬁlf

b bi WBebndeg

1. Weldhe Ocbfen find biersu am beften, und f{:i?be’ﬂ
was bat man vor der Maftung mig thnen oyt
voryunehmen 7 gy

ft ehnal

Hiergu find diejenige Ocbfen am beften, thelhe kit 2
nlemalen gum Siehen oder Ackern gebraudht wordemy, e me
ober {0 fie ja Dergleichen Havte Arbeit verridytet haben,  « abwr
mitffen fie oenigftens ein Vierteljahr lang davon gang  Bihm
abgehalten werden; wo man Selegenbeit hat, dert  jnumf
gangen Sommer uber wie audy im Heebft, fo lange ]
nodh SBeide vorhanden ift, fan man fie auf denew ¥ Wi
SfBiefen grafen laffen, des Machts aber in die Stals

_ fe bringen , und mit unten befchricbener Maftung futs )
tern; Eonnen aber felbige aus Mangel der Selegens i s
Beit auf den ABiefen nicht verforget rwerben, magman - QP
Diefem Abgang mit guten Heu und Keummet exfeben, e
Dem Rindovieh foldhes des Tages uber drey big 'viers
mal vorlegen, und gwar Fruhmoraens, des Mittags, 4
gegen Abend und gu Hadhe, auch dabey ifnen fo ofe o)
an fouffen geben, MWenn die Wiefen abgemabet -y o,
find, muf man das Maftvieh in den Stallen ber gy,
ftandia verforgen, foldye Stafle aber und vornemtidh) i
Die Krippen 1woobl ausreinigen, rsarm und faubee hale g,
ten, audy damit dag CBieh defto begieviger auf dag e,
Sreffen werde, ifnen guweilen die Junge mit Sols
reiben. : é‘.:_-'m

2, Yorins
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und Aufbebaltung allerley Wictuallen, 15715

2. XDorinnen beftebt nun {bre Naftung?

Diefe befteht in gelben und toeiffen Nuben,
Stoppeln vom welffen Kraut u, D. g. weldye mit elv
nem Stopfeifen Fletnserftofien werden.  Theilg Ore
tenund fondelich in Bieclandern pflegt man dag Rinde
bieh mit Bicrerabern’, in einlandern aber mit
qBeindedftesn 3u maften, nodh andeve haben die Ses
wobnbeit , Daf fie an weikene odes vockene Kiene eins
voenig Heiffes LWaffer fhitten, und es alles roohliuns
tér einander viihren, und gwoar fo lange, bis & gefies
Bet. Al Diefe Mafiungen nun find fehe gut und
darf man eine welde man wil, davon wablen 5 if
¢s aber gefaliig, Ddamit aburoechfeln, fo wird das
SBich nur Defto begieriger sum Freffen merden, mits
Bin um fo viel Defto beffer fepn,

3, ABie muf das Getrdnte vor das Naftvieh
: befchaften feyn ? '

®as FBaffer muff jedesmal etrvas gefalgen nnd
nicht eisfalt voraehalten werden, indem esdem Blel
am Berdauen fhadlich i, dab es nidht fo wohl als
wenn es laulidyt getcanft woird , gunimmt,

4. YOas ift bey den Réibern 3u merten?

Die Ralber werden tweit groffer und fetter, wenn
an fie lange faugen 1aBts dodh wird es dDamie nidht
aller Orten gleidh gehalten, Ansgemein pfiegt man
ihnen eine Jeitvon 3. 4 bis s Wochen 4 beftimmen,
algdann twerden fie abgefiodhen und verfpeifet. Ginls
g¢ laffen fie nue 14 Lage faugen und glauben, daf
das Fleifch fodann nody gare und niedlidy fepe, roels
thes aber von andeen bor gar 3u fihleumig , ungefund

Ceeee 3 une
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und unfthmacthaft aehalten wird.  In Sranbreich,
SGtalien undHolland pfleat man juroetlen ein Kalb ein
Dalbes oder oobl ganges Kabr faugen yu lafjen, bis
Die Kube wicder trachtig witd, und ihme die Mildh
felbft verfagt, und fodann ju fhladyten.. Durch dice
fen Braud) aber gebt febr viel an Mildh und Butter
ab, bingegen 1oitd eg aber auf dev andern Seite duvely
Den WWBerth des Kalbes, man mag foldes gleidh fdlachz
ten odee aufgiehen, toiederum veichiich epfesst.

5. XBfe ift es mit der Maftung der Scdhreine
befchaffen ? :

Die Schroeine maftet man im WWinter mit ez
been und Kleye, weiffen und gelben Riben, Krauts
blattern, fhlechten und perfaulten Obfre, audy mit
Demjeniaen, was beym Frudytbrandeweinbrennen fn
der Blafe, sucil bleibts Sum GetearFe witd iHnen
Spubhvaffer, gange und faure Mildy, oder Giates
wafjer vorgefchuttet , audy bisteilen: etrwas el
datunter aemifdie.

XII. Dag Fhigelwere.
v.. X0le werden, die diiney gem&ﬁcf;? ;

 Diefe, muf man, wenn fle fett werdert follen,
niche mede Perum TaufFen faffen; fondern i befdiders
Blevguoon Doty verfertiare Himerkorbe oder Vebiltee
fellen, mit decgleidhen Spriffeln um und um verfehen,
Damit fie. mit. Dem Hals durchlangen, und aus. dems
soenenfee andehanaten ‘Troglein ' Dag vorgeqebene
Freffen binwveg bicfen und genieffen Esrinen, alsdann
faroendig den Boben mit:Steoh belegen, um befagte
RKorbe
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und Aufbelaleung alleclen Wictualien, ~ 1517
Rorbe durch Hinwegniehmung des alter und Sinfireys
ufig eines frifchen ,-defto geinlidher 3u Halten. Hierz
auf pfleat man ibnen thells abgefottenen und qus efz
nigen feifchen Aaffern ausgervafchenen Aeifen, heils
in-frifche Mildy: eingerocichte und Elein gerbrofte Sems
meln u geben, aber Damit je uiveilen umumedfeln,
Damit fie night ; wenn. mandhuen immerfort efnerley
porglebt , uberdrufig werben,.  Die jungen Hiner
aber. oeeden mit Hivfen . der gudor in MU vedyt
weich aboefotten ift, gemaftet, oder audy mit Dudel:
telg, Der Plein perbrocEelt und in efroas getrofaet 1wars
Den, fett gemacht. . IBenn man iberfigupe bie Hufs
ner. in.gar Furger Selt gut und fett maden will, darf
man fie, tvic die Capaunen, floppen;, Oody, muffen
die Walgern oder Sudeln fein Flein gemadht werden,
damit die Diner nicht Davan. erfticEen ,—und dient ihe
nert foroohl Milch als affer sum Setranke.

2. PRie Fan madyen daf die Htiner viel Fyer

: legen?

Man mifhe ganz Elein zerfioffene Schneckens
Baulein unter die Kleve, mache beydes mit an, und
qebe es Den Huneen vor; oder aber Mifthe Seifraute
darunter.  SBenn man den Hinern HanfEorner und
Neffelfaamen unter die Klene mengt , follen fie Den
ganzen Ainter durd) legen.  Boe allen Dingen abee
mub.man ibnen ein holzernes wels bemabites &y in
einen Qorb oder Neft thun , damit fie dafelbft ibre
Guer 3u legen gewobnen, und nicht fo leichte an une
beFannte Oerter verftecten, 3 A 2
- 3. DBietSnnen die Lyer siemlich lange fuifd

: uind gutatifbebalten werdent

Ginige Jegen fie in Kleve, oder,Spreyer, -andes
Ceece 4 re
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¥518 XXV Abfchnite, von voreheilhaft. Anfhaffing gt

e in Heclerling, oder Hew, oder nur auf Strop in b,
Keller, auf cin holsernes Sager, daf Feines das ans fis 4
Dere beriihre, welches anf eines Binaus Fomme. Die m, !
befte At aber die Eyer lange und gut aufyubebalfen, e ho
ift dlefe: ABenn man nemlidh foldye Cyer, die §1oie 0
fiben Den Drey fogenannten: Frauentagen, als Markd i
Deimfuchung, Mavia Himmelfabhre undgRaria Ges @
burth, vom 2ten Sulii an bis auf den gten Septems b fi
bee fallen, fammlet, ein Fafkein jue Hand nimme,  fudey
¢ am Boden einer Hand Hodh mit veché trocknem  fyon
Sagmehl anfulle, bie Syer Dergeftalt mit Der Spise:  fron
Daein fleft, dafi Feines Das andeve beriuhet, diefe abers  fomi.
mal mit cine guten Hand hody reockenen Sagfpanem )
tberdeft, wieder andeve Ener mit Ddey @pite davein:  fodf
feft, und damit alfo fovefabee, fo werden- fie vedt  den i
Sange fuifch und gut aufbebalten werden Fonnen, bez litfe
fonders die gu Ende des Auaufis, oder im' Anfang; gt
De8 Septembers aefammiete balten fidy faft den gans

gen tibrigen Mefk deg Fahres durdy, moie ¢6 Die Cefabs

zung hinlanglich genug geleBut bat. ; q
4. Wie pflege man die Capaunen 3u mften ;.'“b“r
und fets 3u madhen? ' i e

mn fi
Man pfleat fdhivarses WVollenmehl, odee atdh mﬂ;ﬂg
Dabermehl su nehimen, es mit Waffer yu einern Telg e,
#u madien, und SRudeln daraus su formicen 5 00 e
audy Serfrenmell mit dem ritten big viesten SHelF Rin
Rieye von Weigen, und erwas Waisen in Kéenern i ud
au bermifchen, mit Wafjer einen Seig darans jubes e pf
reiten, Nudein daraus 3u walgeen, ynd die Eapans

; tm& ¢
nen ded Tages pwenmal Damis s froppen; aber hnen b f!fef
jedeemal etrons MWaffer darguf ju teinfen aeben 3 Dok mfb!émi
Dat man wobi sugufelien, daf, e fie wieder geftopfe i

toees

&
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und Aufbehaltung allerley:BWictuakien. 1519

werden, fie guvor wobl verdaut haben mogen, roels
dhes an dem Kropf Derfelben leicht twahrgunehmen ift,
und , fo fie nicht verdaut, man mit dem Stopfen
inne balte,

5. AWie die Pipbanen oder welfdhe Huner?

&elbigé gu maften braudht nicht viel Mithe, ins
pem fie alletley Getraide, fo man ihnen voraiebt, bes
fonberq aber Gerfre und Haber, wie auch Jrebern,
fo vom ® mtbmum ubrig find, und Klepe mit LWafe
fer angemadbt, von fic) felbfE freffen; dod) muf alles
Fornice Se fraide, fo ibuen bmgemnrfen twitd, jubor
o ausgeftaubt werden, weil inen folder L,taub
Bochit ungefund ift, baf fie bavon erfranfen, und
Den jogenannten Pips befommen.  FBenn man aber
Diefe Hauner gar bafd fert u madhen Beliehen teagt,
phicgt mian fie wie die Capaunen gu froppen.

6. YDife die Banfe?

Die gemeinfie Maftung ber Ganfe gefdhiehes mit
Haber, weldben man nue alfo trocEen borglebt, und
dann erft darauf das Getranfe hingu feat.  Obder,
man fteeut den Haber ing WWaffer, daf fie beydes
gugleich genieffen, und mifchet ein oenis Sand dars
unter.  Ferner {ollen aud) die Ganfe gar gut und fett
werden , wenn man ihnen Gerfrenmedl , imgleichen
SWeizen und derglefechen Kieve mit A affer angefeudht,
tie audy Teebern von Bler gu freffen glebt, Arme
Eeute pflegen fie audy mit gelben und ociffen Nuben
Jumdften: auch foll es ifnen febe dientich feyn , roenn
ihmen fe 5umﬂi:er etroas von grinen Kohle oder Las

ctufblattern vorgemorfen wird , weldye diefes Sefinged

Mit EBud)mcig,en oder Heideforn wollen

gevne frift.
; Ceeee 5 elnie
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cinige eine Sans in 14 Tagen tedt/fete madhen, wanm

fie ‘von felbigen ifie Des” Jages deepmal bovfebuttens
Stn Sanfermaften find die Judenvor andern wobl eee
fabren’; und befondews. darinnen getibt, Daf fie neme
Yidhy Die Leber febr guof und fdhon guvocge u bringen
im @tande find, und verfahren bamit auf folgende
ABeife: Gie nelimen eine Gans, welde nidyt allyu
alt {ft, Biiben folche T ¢in Tuch, oder frecten fie in
einen Sack oder Rotb, oder anderes Sefaff, und
toar {0, daf fie fich aufpuridyten nice permoaend ift,
fondeen beftandig quf eined Stelle HocFen muf, und
nife‘allein oben der Ropf bevausgefteelt hatt, {hr die
Augen subinden , Sebfen in die Obren fecken , das
mit fie weder durd) Horen noch fehen sum Sclrenen
betvegt terde , geben ihe alsdann efnen Brey oder
Suppe von Serftenmehb gubereit ded Tages dreymal,
fegen ibr auch LB affers und Sand hin, Daf fie ¢s ere
Yangen Eonne, und auf folche ABcife Haben- fie im
Braudh die Ganfe su maften, Do fie niche allein fett
werden , fondeérn eine fo groffe Leber; die wobl 4. big
¢ Phund , audy nodh ' wobl mebr swieat, beformmen.
&ine befondere und voohifeilere Ganfemaftung ift audy
unter den Soldaten blid) , voeldye mit cinem eingigen
SHeod porgenommen wicd , und folgendermaffen- ges
{chichet: Man nimme einen groffen Haufloib Rockens
eder Serftenbrod, modht oben in bee IMitte ¢in Elele
neg fodilein fo qrof afs einen Datimen binein, {chiite
fet Haber Darein, afefit Bier'davauf, und fett ¢s der
Gansg alfo vor foenn nun die Gans den Hiaber Hers
dng g fuchen beginnt {0 voled Dadirech  das Lody im
Btod geoffer semadit, und die Gang sewehnt foldyes

- nady “omd mad) duedy dds Beveingiefien , gerveiche
Bred:gu freffon; daf foldyes’ beftandig mit-Biew ans
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und Hufbehaltung allerley Wictualien, 1521
geféudit werden muf; Hievauf witd der Laib Breod
in 14 Tagen vollig aufgefreffen, und die SGans gum
abnepymen tauglich und fett fepn. !

7. Y0te Oie Endten?

®ie Endten werden am beften mit Klene, fo
mit Waffer angefeudht ift, oder mit Gierite, Haber,
Spicten, Hirfen, u. 0. g. wie aud) mit Bicrtvebern,
und demEingetveide von allecleyBich gemaftet. Man

muf ibnen aber foldes reichlich vorgeben, indem fie

gar gefrafige Bogel find 3 auch twollen fie Wafjer
baben, Defrosgen thut man wobl, wenn man nid
it Fleinen YBeifieen verfeben ift, daf man eine Hols
wrnie Stande obee niedern Kubel in die Cede. goabt,
und mit IRaffer anfulle, worinnen fie pladern and
baben Esnnen.

8. ABfe endllic dic Tauben?

e Tauben pflegt man thells mit Serite, Wele
gen, Wicken, Hicfen, bisweilen auch mit Budels
en oder Henpdebozn ju maten 3 am beffen und fettes
ften aber werden fie vom Hirfen, welther ihnen dued
ein befonders von ubersinntem Blech gemachtes Nobre
lein {n den Hals aeblafen wigd, oder guch von Erbs
fern - fo suvor in YBaffer cinaerveicht worden, tweldhe
ibnenin den Hals geftoffen , oder geftopft toerden
Doch follen fie- bon den Erbjen nidit {o wobigefdymactt
“als von dem Hirfen feyn. . So ofi man numdie Taus
Ben aeftopft bat, €8 gefchelz gleidy auf diefe oberjens
FReife, (o oft muf man, felbigen gulest den Kopf in
el mit IBaffer angefulltes Sefehive. cinigemal nady
einander eintaucdhen;, bis fie genug haben , toelches fie
{dhon felbft mit Schisttelung des Kopfes augeigen.

X1 Rom
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XIIL Vom Kafe, Butter , Schmaly
w0 Ocl,

1. YDie vielerley Areen Rafe glebt es?

®er Kafe alebt es vielerley Arten , und swae

thyells in anfef)ung Der Nilch, wovon fie bereitet toees
ben , RAiib s Schaafz und Jiegentafe 5 thels it
Anfebung der Oerter und Yander, 10 ﬁe aemadye
werden, alg Limburger, Edamer, Ender, ol
la.nbm, Sdroetner, Parmefan , Hepitfche und
Thuringer Rife, u. f f. eheils wegen der Rngres
bientien, als gelbe Riimmelgriine Resuter - und
a;e,mfare davon fene su Lefden in Huliand, berels
tet , bey uns unbefannt, diefe aber forwohl s Hols
fand als audh aus Dey Schroels, su uns Hergebrade
werden s andernthieils find fie aud) alc oder neu, ans
dere fhimmliche, fau!l, madigs und wurmidt.

2. ABie muf etn Rife befchaffen feyn , wenn ep
vor gut gebalten werden foll?

Fnsacmein Halt man denjenigen vor einen guten
Kaf, weldher folgende @fgen fhaften Bag, Daf er-nems
T nicht 5af,e, foadesn. mifbe, fobann nicht trocfen,
fondern fett, ingleihen nidyt allgutocheidye, dod aben
ucter, feener nidht gu jung. audy nidht su alt, fons
Dern von mittlern %’Iter, Beenady nicht su fauer, noth
3u gefalzen, fondern twoblgefdmakt, und endlidy nidys
wurmig oder ftinfend, fondern vein und fin befd)afa
fen fevn foll.

3. ABie
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und Aufbebaltung nllerley Bictualiens - 1523
3. SBie wird der Shaaftafe mild und
berbe gemadhe ?

~ Rachdem man vorbero in elnen frifdhen Schaaf-
Bafe oben ein Lody gefthnitten, von Lein pder Brans
Detvein fo viel, als betiebig, Hinein gefdyuttet hat, und
man meynt, Daf der Kafe Deffelben genugfam anges
gogen Habe, alsdann pflegt man ihn fo lange freben
30 laffen, bis er mild und toeic) wird, und fo fan ¢
am beften verfpeifit werden.  Ienn aber Diefer Kafe
ettoas langer ftebt, beginnt et duyd) und durd) mabdig
3u werden; 105t man ihn nod) langer flehen, bis die
AWiiemer fidy gang und gar durdygefrefien Haben , fo
dient e vielea Perfonen , ihrer Meinung nach, gu cie
ner recht angenehmen Speife.

4. WBie Ean man den Schaaf s Rubr und gav
alten Holl&nderkdf 3u einem fogenannten
Sdymiers oder StreichEsH surichrens?

WBenni der Kaf auvor u Eleinen Stucfen gers
brochen, oder aber jart gerieben oorden ift, fan man
in einen mit feinen elgenen Deckel verfehenen apf
ein gut Heil frifdhen Mildhrahm und frifdhe Butter
dacunter mijchen, nadydem man Den KRaE gerne fett
und mild Baben will , alsdann audy efne geviebene
Mufcatennuff nebft guoblicht gemablenen Jngber ,
nad) Propoxtion des Kafes, darzu thun, alles wohl
untereinander mengen, vervahren, an eifien Falfen
Ott fesen, bis e8 fich gufammen abgeyehrt hat, hievs
auf sutveifen darnad fehen, und ¢8 feener untereins
ander vibren.  iefer alfo subercitete Shmiertaf
nun, twelder an vielen Orten grofje Riehhaber findet,

wied aufBrod geftridyen, und nachBeliebess verfpeibe.
4 : s' %ﬁelé
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5. XOceldhes ift dle Hauptprobe aller Rafe;
fie mild, verdaulidh und nabrbafe feyn?

Benn man nemlich von devjenigen Ace, von
welcher man, ob fie langc in Dem gJ)Qag;;e:n !legcn blets
be, ndthin unverdaulid) oder gefund feve , mitfen will,
fo reibe man nue & Achtel Prund auf dem Smbeifen
recht sace, al8 wenn man eine Kakfuppe madhen roolle
t¢; loffe ¢8 mit einer Halben Maas §leijchbribe fo
Tange al8 barte Eyer aufjieden, und freibe ¢s fobann
permittelft eines Seihers Durcﬁ moigd fidh nun der Kas
fefn Der 3Iei1‘cbbruf}c alfo aufiofen, dak wenia davon
in dem Seifyer jurnf bleibe, fo ift e8 ein unfriigliches
Qenngeithen;, daf Dee Kafe mild, leicht veedaulich uhd
na{arcnb fene s follte aberein 5£emlltbes 4ahes und pare
:es Stuck in bem Durchidhiag unaufgeloft guri ble.

ben, fo Ean man fidy leicht Die Nedynung machen, dag
bev Kafe: nidht weniger.in dem Magen. wi¢ ein Stein
bart und unverdaulich licgen bleibes

6. 3w weldher Jeie follen die Rife eingetauft
werden ?

Diefe Ean man am fuglidften einfauffen, toenn
fie nodh new find, und am meiften verfubrt. werden,
Derin'um foldhe Seif 1ind fje am beften, auch am ol
feifften , nadhaehends aber beformme man felten Kafe,
Die nirht {himmlidy, faul , ‘oder yoenigftens: anbris
hig find.

7. IBie pfleat man fie 3u verroshren?

S Berrvabrung wird, Pein gar.su feuchter, das
it fie nicht fanl-tverden, aud) Eein aUsurrec&ner Ort
esfordert, wwenn: fie uidht Disere’, fprode und trocfen
1oere

1524 XXV Abfchnict, von vorthellbafe. Anfdaffung
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toerden follen.  Dijefemnach thut man wohl, wenn
man fie in denen Kellern veetwahre; wenn fie aber bee
zeits angefchuitten fnd, toeeden fie' am flighchften in
Bappier efngebunden, oder aber, oenn fie etivas fprés
De oder teocfen worden, Fan man den Anfdhnite mie
welffen Keautblattern: bedecken, oder auch den Rafe

A ein feuchres Tudy uber und fiber einwickeln, moe

Durd) ex dann wieder feudyt und milde roird.

7. GBie find bie MIaden von den Iifzfm
3u vertieiben ?

Man lege JohannisEraut, Rauten, Wermuth,
obee, weldes.noch beffer fepn foll, RBicfenlaubd und
Qraronblaster auf die Kafe, audy niche viele Kafe auf
einander, damit: fie nidt {o-dbald weich und faul tvers
Ben,-und eitrer Den andern anfteche. . Dieallerbefte
et abee it biefe, Daf man vie'Rage auf Habepfipoh
lege; uud groar fo, dawit Feiner Den anbern bevibire,
und foldye ofters ummende,

8 Wenn. it die Dutter ain beften?
Utn Beften Ift fie tn Maymivhat:

9+ ABie tan man die Dutter im Vorrath lange
Wi aufbebalcen?

ABenn die Butter im Borrath aufbehalten reys
den foll, .fo muf fie, und gvar auf folgende et ges
faljen weeden ;. DaB fie ein oanzes Sabr gut bleibe:
Mar nefme im- Napmonat-Ao. viele Phund twoblaes
fthmackeer” gutér Butter; als- beliebig, fehutte. frifch
Waffer daran, diireharbeite: fie mit einem frarken
Kohloffel,.pdep;, toenn man viel anmadhen will, 'mit
fauber gervafdbnen Handen, {o lange, bis Eine iﬁ}m;i)

: mehr
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1526 XXV Abfdhnite, von vorehellhaft. Anfdhaffung
mehy hevaus geht, gieffe ingwifchen das Aafjer ab,
und ein frifhes dacan,mijhe alsdann auf jedes’Pfund
Butter 2 Loth Saly gevechnef darunter, fioffe die alz
fo gefalzene Butter in ein ivedenes Sefdhive, oder aber
fu reine Holgerne Fafoen ein, beftrene fie obenber
mit Sals, bedecke Das Sejehive mit feinem Teckel,
oder fhlage das Fafgen vefte ju, und verwabre beys
de¢s an einen Eublen Ott.

10. YBte wird das Schmals sugeridhter?

Solches gefchiehet auf folgende Arer 8 witd
in einen Fupfernen intendlg wobl verginnten Hafen,
die Butter bey gelindem Feuer jerlaffen , Hernadys
malg gans gem&r;i}!icb aufaefotten, und gwar fo lany
ge, bis fie fich lautert und Hell wird, wie ein Ol,
alsbann der Schaum oben herab genommen, Das laus
teve in einen faubern Hafen, oder Hivizernen Schmalge
fibel durch ein veines Tudy gefdhuttet - aber mit grofe
fer Borfidtighelt, daf im Abgleffen das Milchidhte
und Unreine, 0as fich auf den ‘Boden gefest hat, nicht
aufbuttert, ober mit unter das Ausgefdhuttete Fomm,
fleibig umgernfrt bis es allgemady fich fetset und falt
witd, Hernad) das befagte veine Schimals an einem
Fablen Ovte verroahres,
11. YOas bat man beym Baumdl ansumerfen?

Das BVaumsl roied febr haufig aus Jtalien 3u
ung gebradht, theils in Lageln, theils in Faffeens dics
fes in ageln Halt man vor beffer , als das andere,

und Fomme aemeiniglich um ABeyhnachten, sder doch

bald nady dem neuen Sabre an, und swar ven Lage
i Sdrda, - Daber 8 hier julande secffimmelt Sargers
oder Sarderfeedl genennt ity Das flechrere el
pflegt man theils nad) Oftesn, theils nad) Egndi 3u
uns i bringen. _
12, Bern
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12, AWenn foll ‘manies einBaufen, und weldhes
witd vor das befie gebalten?

ABenn man. gutes und gerechtes Baumdl efnzus
foufen gedenft, fo- thut man febr wobl. wenn an
Aichim, Januae, mit o viel verfieht , daf man ‘das
Fabe ubee Damit auslangen Ban, ndem um diefe Ieit
a8 el geftanden ift, oud) am beften und bequems
fren perfubet wied, yole ¢8 daun, wenn ¢g jergangen,
oleidy einem frifchen und ausgeprefiten Mandelsl Taie
s aund Dell ik, da Bingeden Dag andere bey warnen
WBetter eicht eraeht und rinnet, anbey durdh das
gabren Bart unter efnander gebuttert witd, mithin
nicht anders als telib und uncein fépn Fan.  Ob das
gute el gelbe oder-genn von Farbe fepn ol 2 Dae
pon fiud Die Deinungen ungleid, und tofrd dvon einis

“aen-Diefes, von. andern jenes gelobt, doch it an der
Sarbe wenig gelegen , und Tiegt e alles uberhaups
am Sefchmal und Seruch; daher twer Baumol eins
guaufen Bat,. Pofte ¢s; Denn j¢ fffet und angenehs
mer der Sefhmat , je beffer der Seruch und Beller
das Oel an fidy felbften ift; iff e8 aber am Sefdhmak
Berbe, . Der Seruch vansiat, braun und friibe von Fare
be, Dient ¢8 beffer alte Spinnvader ¢ingufchmieren,
Al Den Salat damit angumadien und 31 verderben.

13:4D1e tan man das.criibe Oel suftkiven ;.
. geinigen und verbefjern?

ats, an hut o], wenn man gwey von versinne
stem Blech gemadyte Tridyter von gleidyer Groffe gang
behebe auf einanber [othet, fodanu das untere Lody
Mefelben veft subalt, in das obere aber das trubé)Qel
10,
“hag
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23 XXV Abfiaitr, von vortheilhaft. Anfthaffung

bak bas Corpus nicht vdllig voll feve, Hernad) beydes
vooll unter einandec fthroentt, das Gefaf alfo fenkt,
Daf Deffelben unteres eft gugebaitencs Lody mit dem
obern offenen in einer graden finfe ju fiehen Fomnmen
mége, es eine Fleine Aeile alfo ruben laft, fo roied
Das ‘Baumol fber fich fieigen, und auf dem Waffer
au fchroimmen fommen. @113;:5111 nun Diefes gefdyes
en, muf man soeneclen Sefage in t%ereitfd)aft bale
ten, das untere Sod) deg Trichtersevofnen, in Das el
ne Ssefaf das Yaffer fo lange Heraus laufen laffen,
bis das Oel #u flieflen anfanat, blerauf das untere
foch tieder subalten, frifch Faffer durch das obere
auf das Ol gieffen , beydes toicder unteveinandes
fchroenEen, und foldyes sum odftern wiederholen. Fadye
dem nun das IWaffer jum lestenmal abgelaufen ift,
Fan man Dag Oe¢l in Das andere sur Hand gefeste vels
ne Gefchive flieffen laffen, fo witd man finden, Daf fele
biges viel veiner, fitffer und beffer fepn vofrd, als uvor,

14, YOie wird es am beften vervabrt und
aufbebalten?

Das Oel 1witd am ficherften in den Kellexn oder
trocenen und Fablen Speifegerodlbern verrabrt, aud
pon efnigen in getviffen von versinntem Blech verfers
tigten Glafdhen aufbeBalten , welches aber nidht gar
su wobl gethan iff, indem das O¢l einen toiedriaen
Giefchmack dason befomme, befonders weil diefe Flas
fchen aerne roftia roerden, Da algdann Yas Darein ges
faBte Oel gar-ecfelbaft und ungefund su genteffen if.
Hingegen hanbelt man reit Fliiger, wenn man das
Oel in®Dockenglafern verwabre 3 weil aberaudhdasOel
por den Maufen nicht ficher ift, indem fie die ‘Blafen
und das Pappier abfeeffen, und fodann leidyte bi:}e!;
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und Aufbebaltung allerlen Bictualien, 1529
fallen , find Qiergu Oie ainnerng Sefchiree p und bey
ung abfonderlich gemachte Oelftander am dienlichfren,
toeil Dag Oel furnemlidy Fefnen twicbrigen Sefhma
von Dem Jinn ansieht, fondern audy olde Stanbder
mit gans geheben Decfeln, und roieder alle auffertis
dye Sufalle qufs befte vermabrt und vecfehen find,

XIV. Bom Gerotivse,

1. BOas bat man bey Lintauffung des Dfeffers
in Obadht 3u nebmen?

Bey derCinFauffung bat man vornemlichdabin 3u
feben, dag ex am Sefdhmat Herbe und leblidh, dem
Jnfeben nad) aber nicht gecfreffen und wurmftichise,
oder mit alletley Stielen, Steinen und andern Uns
veinigBeiten alizufehr vermifdt feyn moge, wwie dann
der Abgang foldher UnreinigPeit, fo von dem Pfeffer
ausgeflaubt wird, nidyt twenig bepm Eentner oder
Pfund ausdtragen wird. Einige Balten den toeiffen
Pfeffer vor den beften, weil er aber giemlich theuer
ift, mu§ man folchen denen Reichen ubeelaffen.

2. MWas beym Tngber?

Diefer, wenn er aut fepn foll, muf fhwer, diche
und milde, nidyt aber holjig oder vourmtichia fepn.

3. ABas bey den Gewoirsnegelein?

Bey Cinfauffung derfelben, foll man einige jere
brechen, und fefen, ob fie Bubfch ducre find, und fo
fich foldyes alfo befindet, die Seudt dabey auch fhon
grof , vollPommen und am Sefthmak fdharf iff, fo
find fie guts ift fie aber feudt, und nicht wohl sere
brechlich, fondern 3ahe, und im SerFiefen niche vede

Sffff =2 fharf,
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fehasf, find. fie sum Beteug , und , damit fie defto
fderer wagen follen, mit Aaffer eingefprengt und
benest: worden, .

4. YBas bey den tﬁn’,“ceatennfzﬁcn und
Mufcatenbiuthe T

%n Auslefung der Mufcatenbluthe bebalten die
aroffe Blumen , tvie billig den ABursug, upb Diejenis
ge, weldse fdhon gelbe find, vor denen braunlicyten ,
yoeil fie etwas bitter, und jenen.an der LeblichBeit Ded
Gefchmals bey weiten nicht gleid) Fommen. = Bas
die Mufcatenniffe anbelangt, o if su wiffen, dak je
groffer, runder, fthioerer und glatter fie fich befinden,
je theurer und beffer fie find 3 Da bingegen die Fletne
und Fnodrichee relthe man Rompfen gu helffen peat,
nebft denen leichten , fochevichten. and tourtmidsten
als Auswirflinge um einen voeit gevingern Pielf vers
Fauft roerden. }

5. Y0as bey den Cardamomen?

Diefe Srucht, wenn fie Fleine, aber Hody vol
Bommene Korner-Bat, und im Secbeiffen elnen durchs
dringenden Sefchmat auf der Funge glebt, ift vor ans
Den gut 3 toenn aber. die Korner Dirre und einger
fheumpft fdheinen, find fie alt und von fchlechter Keaft,

6. Yas beym Jimmet?

; An Auslefung de8 Rimmets mwollen einige die
cinfiere gavte Rinde vopdrifer balten, als dieanffere
-gtobe; Dann-Dex. ivmetbauim. befteht aus einer ges
doppelten Rindes: einige loben die Hellere von Farbe
__bor der brauneen ; andere hingegen aiehen die braunes
“eder hellen vors: eg §fE aber auf folehes dang und ia&gt
' niche
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: unb Aufbehaltung allerley Blctualien, 1531
nitht g gehen, fondern der Sefchmal muf die befte
Enticheidung geben, da denn diejenige; o fharf das
Bep aber auch) nide hulgigr, fender mifde und woble
aefchmact, unioideriprechlich die befre ift. Ferner foll
man_ audy die Furgen Stucte vom Simmet 1iche Eaufs
fen, ¢s fey bann, Daf man iHn um Halbes Seld has
ben Tan und gum Ueberfireuen gebrauden will.

Ze B as vor ein Unterfchied ift nnter demS afran?

&8 I elty mevElicher Unterfchied unter dem Safe
tan, und grvae forol in Anfebung der Landegart, wo
et aetwachfen, Des Geruchs und der Farbe, al8 atich
feiner Kraft und Wirkung, ja felbfi des Werths

,ind dee Koften; daber audy die Kaufleute felbigen gar

fefn gu fortiven, und iGm gebenerlen befondere Naly
men bepgulegen tiffen, als Oefterveidyer, orientalifchen
Gaftinon, Rofha, Ouerck, Lisle, Orange, Maglian,
Candat und Cima, unter welden allen der Oefterreis
dyifche den Preis behale, deswegen audy der thenerfte,
anbey der allevergiebigfte ift, indem mit einem gong
toenigen und geringen Theil deffelben o viel aiigaes
vichtet merden Ean, al8 mit vier big fanfmal fo viel
pon einer andeen Sorte.

8. YOie muf der Safran befdaffen feyn, wenn
er vor gut und gevedht gebalten werden foll?
&r foll .an Serudy durdhdringend , von Farbe

“eothlich und ja nid¢t mit Hellgelben Blumen unters

mifdht , anbey wobl trocfen, audy die Blumen anfidh
felbft grof und vollfomimen fepn. :

9. YWas ift bey Lintavffung Oefjelben -511' mers
fen? byl ;

Man wablt teit beffer dett gangen” alg 'genoﬂzd
AR R nen
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1c32 XXV Abfdynitt, von vortheilbaft. Anfdhaffung
m553e111<1bletten, weil mit diefem voeit mehreve
Berfalichung nund Betrugerenen alsmit jenem voes
fallen, wietool der Saflor oder wilde Safean nidt
ofne {dhands und fdadlidyen Betrug einem wie dem
andern bepaemifct wied , unter Dem gangen aber ehetis
Der als unter Dem gefteffenen su evfennen ift, mithin
Defto fubtiter und bebutfamer gefhehen mu.

10 YDi¢ find die@evolirse vortheilbaft iu mablen?

Obrwonhlen es voeit nuslidyer und vathfamer iff,
wetin man Das Gewirge alfo gana e, fo ift es dody
nothig, bier ansuseigen, toie felbiges su 'Haufe felbft
auf eine vortheilhafte Ieife Fonne gemablen werden,
fndem es mit et Stoffen gar 3u fangfam ju gebhen
pffeat und anben fehr vieles verftubet und abgehet.
R foldhem Ende nun hat man hier su Lande gar Fles
ne bequeme und actige Getouramudlen faft in allen
twohleingerichteten Haushaltungen in Beveitichaft,
voelhe man auf eine Bank fchraube, fich darvauf fest,
mit leihter SMube in Purger Reit eine glemliche Quans
titat in Boreath , obder fo viel beliebig, von allerlen
Gserviirze auffchutten und durchmabhlen Fan ; fallts das
erfte mal 3u grob aus, magman egnody einmal aufs
fhutten, gum andernmal ablauffen faffen und alfo
grob oder zart nach Gefallen mahlen. Doch muffen
sunor die Serotiegnegelein ehe fie auf diefe Mihle ges
bradht roerden, qroblicht gevfioffen, der Sngber aber
auf cinem befondern Scynittbrett gerfdhnitten twerden,

11, Wie wird das Gewiirse am beften aufe
bebalten ?

€8 titd felbiges am beften in Schachteln odee
Bolgernen mit ihren Deckeln wohl verwahrten Budy
fen
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fen aufbebalten ; Dem Safran aber pflegt man inss
gemein etliche “PfefferEorner und Fleine Swiebeln bepe
sulegen, in der Mepnung, daf er dadurd) um foviel
mweniger perciechen folle, fodann vermwabet man ihn
in einer %J’{i:lbsiblafe, und Diefe twiederum in eince
blepcrnen Budfe, welche nod) sum Ucberfluf in eine

Polzerne gefegt voerden Ean.

XV, Wom Saly, uder, Mandeln, §ei-

aen, Rofinen und Jibeben,
1. 9Bie vielerley Arten Salzes ygiebt es ?

Man findet inggemein brencrieg Avten von Sals,
nemlich Meerfaly, Steinfaly und gemeines ober ges
fottenes &als.

2, YBas bat es vor eine Defdhaffenbeit mit dem
Wieerfals?

®Das Meerfaly wicd dasjenige Saly ae¢nennt,
welches vermittelft unterfchicdlieher an dem Ufer ges
macdhter Seuben, darein man das Meermwaffer giefjet,
und wenn felbiges theils in die Srde verfiehen , theils
pen Der Sonneund dem YRind qudgetrocEnet worden,
das davon gurircfaeblicbene Sals aufgefammlet toitd 5
diefes ift nun tibevaus ftark und Fraftig, aud) bep Dee
nen am Deer oohnenden Volfern (m Sebrauch,ins
dem fie abfonderlich die Heeringe und andere dergleis
den Fifche damit eingufalzen pflegen.

3. YWeldhes betfjer man Steinfals 2

Desegen witd ¢8 Das Steinfaly genennt, roell

glelch Den Steinen davon ganze Klippen und Feifen

wachfen, und ¢s ebent tofe felbige mit Seroalt Herabs
SEfff 4 gehauen
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1534 XXV Abfdynite, von vortheilbafter nfchaffung, § ™ i

gehauen wied 5 theils audy an dey Seftalt den Seele Mm@
nen gleidh fiehet, ie dann in Rleinpoblen Hanfer i Feffenhl
pon Dergleichen Salyfteinen gebatiet vwerden, undifind o fincourdt
fi¢ fo bart, daf folde, wenn fie st ey Rihenges  iten /g0
brauch dienen follen, guvor auf Mithlen getnablennnd  pynodube
jereieben voerden maffen.  Oiefes Saly if deringer  Whimidyt ot
als das Preerfais, jedoch aber teit ftarker als'das cldhes
unifrige, dienetabfondertich das Fleifd) wobl eingufars W
gen, als wovon ¢s fidy gar: lange halt, audh hiibfh
tpth und woblaefhmact toird, wie ¢ Dann “auth e
o elnigen inTent{dhiand Hiersu gebrantht woied, dods  fy Junge li
Datf man Deffen nicht ju viel als des feutithen ‘gemets gt andyl
nen Salses nehmen.  Auffér diefer Art des gewady Fockerldnfi
fenen Steinfalzes findet fidy noch elne andere Gati i
tung, toeldie, toeil fie dee auffertichen Geftatbnach & Wierf
faft denen Dlamanttafeln gleih Fomme, Loles Doy @i
Steinfals genannt, und in Spanfen, fonderlichin iy plagt find
Calabrien, Baufig aus der Crde gegraben wird, i Fwiiher
Deren Schoof e8 gang woeih ift, an der Luft aber ere i bide i
bartet. Diefes ift nun ein meekliches fubtifer al8  er, g
obiges pobinifhes Steinfals, abder dody pon Betelis |y un'bmit'
hee Keaft und gutem Sefhmack daher man fihaud i Hidht aufl
Deffen in Spanien, Frantreich, denen Niedenlanden g h
und vielen andern europaifthen Orten mit gutenNus it fo g ;
Ben bedient. 'i!zﬁrh{;egaﬁ
[

4, TWeldyes Sals wird das gemeine oder gefors Ml
tene genenit ? : , Wi by
4 v |

Weldhes aus denen Salgbrunnen. mit. Abraws o
dung des Waffers ausgefocht und eingefotten oird. ﬁ%?bm
An dergleidyen Satibrunnen iff° nun'in ‘Teutfehland ;ﬁﬁ[%ﬁ 5”5
tein Mangel, “finitemares folches in grdffer Anzabl, Mt

el 3u"Hal ' Schoabeti; 36 Halle 10 Sachien, Eﬂ:&;gba}a

-]
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g Dalle tm Swizburgifchen, 3u Halle im Fnnthal,
g NelchenBalle, in-denen Churfin (M, Bayerifthen
und Simeburgifchen Landen, wie auch in Syeol auge
gefotten , gang Teut{chland damit yeichlich berfeben,
und nody uberdiefes in vevfdhiedene. angrensende Oees
ter in niche aevinger WMenge vetfendet 1oipd.

5. XOclches iff das Rennzeichen cines gucen
g Salses?

C L OfBenn ¢ Dem: Anfeben nach {don. weif, - auf
ber Sunge feblich und dody feharf ift, anbeybald zere
gchet, andy im Fublen wobl trocfen und nicht allju
FriocEer idht fale. ;

6. YOie pflegt man das Sals aufsubebalten ?

Dag Saly witd entroederin Scheiben, tweldie
oben plate find; eingefafe, oder in Kufen , Deren Des
¢Ee gewwdlbet, feft eingefchlagen, und fodann verfhlh:
vet; beede aber toerden wenn fie in Vorrath eefauflt
worden, am fidherften an trocFenen Orten aufbehale
tert, und mit DHoly unterlegt, damit fie unten Hobl
und nicht auf den Boden ju flehen Fommen, um 4u
Berhiiten, daf, wénn der Boden foudht feyn folte,
nicht fo gar bald folche Feuchtigleit in die Scheitie
dindeinge, das Saly gerflieffe und groffen Abgang
verurfachen moge.

7, WDfe vielerley Soreen Sucker bat man?
&8 finden fidy verfchiedene Sorten vom R

ey, elche theils: von dem Ore; 1o fie tvachfen,
thells von der Seine und dem Unterfchied ihre Bes

tientivitg erbalten, 1 davon die beFannteffen find ;- der
Thomas Jucler ober derbraune §lovin,: des weis

SFff s fe
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fe savin, welde bepde gemeine NRobrgucker find,
pder beffer 3u fagen, Das eigentlidye SMark, twie es
in den Suckereohren gefunden toied: Ferner der Lumy
pen. oder fogenannte gemeine Roch s Jucker, YNjes
lig-Sucer und CanavtensJucter, davon Die feinefte
Sorte, indem Diefer aucdh dreyerley iff, Candiss
Brod genennet 1witd; diefe find in Hite oder Pyras
miden gegoffen, wiewol fie auch ofters gerbrodhen, als
fo GticEroeife verfauft werdens  Zu diefen witd auch
gugleich e vothe und weiffe Sucker-Candi nebft
dem Seeves Sucker gegablet.

9« Y0031 Ean man den Juder eigentlicdh vers
braudhen?

e Thomas: Sucker oder der Farin, wicd
meiftentBeils gum Kochen , fonderlich yubraunen Byriws
Ben , wie auch ju Werfertigung dee Lecfuchen ges
braudit; der Lumpens und Mielis - Jucter dient
gleidhfalls sum Kochen, allerfen BucPerrvert davon ju
machen, wie auch cin-und andere Fafte Daraus au
ficden; der Canartens Bucker aber tie er der fchons
fte, veinfte und feinfteift, alfo wird ex audy ju eben
diefem allem gebraudit, o man die Koften, mweil er
theurer alg jene, nicht fcheuet, nothoendig aber gu
allem giertichen weifen Sucfers und Ouittentvert, Mot
fellen , Tocten, Suckerfplegeln, Saften und allen
denen Stacken (n der Angney, voogu einfger Sucer
erfordert toitd.  Der vothe und weiffe Sucters
Candi, oird wider den Huften aebraud)t, und der
Stert - Jucker ift dDenen Fleinen Kindern yoenn fie ansg
NBier gevoohnt werden follen, um foldyes damit Fu
quckern, feby dienlich, indem Diefer gang rein, und
 midht fo febe wie Der gemgine Jucfer fhleime, rg)e[;

¢8

1t

e u g
RBiee trbe
s Auekets,
fyeeden tag

0, %elcbc
K¢ to

et Bucker
foieD,
10, IDie

e 4
(Fets el
Germolbemn,
man fie abe
ofteeé daena
fute nidt o

11, Bie v

Dle)
Baume, §
Die niedeige
fdmalblatte
fen Dande
Bofe e i
it ffrem €
Allu tef oy
firferdte,
e, “¢ine Re
W Allen anp
ilagen bfle

- Gl ety
e oder by

=

BadenWiirttemberg



Nfing
i,
file ¢
; Eumu
Ay

:fz’l'.?ffie '

e
iy
I ol
i
i 1

) by

, 1)
1w
o o
- it
ol
e i
i
dlen
il ¢t
14l
flow
allen
e
it
) Dt
¢ aNg
it 4l
und
fiil

it

e A

und Hufbealtirg allerien Victualien, 1537

ches auch glaublich ift, indem er roeder TWein noch
Bier teube madt, fo von Denen andern Yrten
Des Suckers, fo fefn fie audy feyn mogen, nicht gefagt
foerden mag.

9. Welcher Sucker wird vor den beften gebalten?

Je meiffer, fuffer, Barter und Eleinglangender
DEVDQUC&I: iff, fe vov befler und feiner er gebalten
1oir
1o. YOie wird der Bucker aufbebalten und vers

wabre ?

Die AufbeBaltung und BVerwe'ieu ng des Jus
cEets gefchieht am beften nd fughf[\ﬁw in trocfenen
Servdibern Gpcife?ammenn und Behaltern, wofelbft
man fie aber vor den SMaufen twobl mrma[ﬁwn andh
nfms darnach a'e[)en muf,, Damit felbige t‘xe Ruckers
bute nicht ausholen Fonnen.

11, Bie vielerley Gattungen andeln giebees?

Die Mandeln wadyfen an 3weyerley Aveen der
Daume, davon die ¢ine nicdvig, die andere hodh ;
Die niedrige, o ein Gefthiecht der Bmerebaume ift
fd)nmlbfnrtuq. ihre Grudyt aber aiebt Der von den hos
Hen Dandelbaumen an det Suoffe nichts nachs die
Bohe Ave witd alfo genennt , toeil. fie siemlich Hod
mit ihrem Stamm empor mad)fct, ob er fdion nidyt
allsu tief rourselt, Hat fehmale langlichte um und ume

: 3erferbte, und dem Phivfichlaub nidyt ungleiche Bt

ter, e¢ine Rofenbleiche oder %urpurmnﬂ'z Biuthe, fo
vor allen andern faft am eeften im Feublinge aussus
{hlagen pflegt.  Die Frucht, welche in einer harten
Sdyale fteckt, geitigt im Herbft , und ift sweyericy,
fuffe oder bitter,  Die Mandelbaumytverglein tras

aen

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWiirttemberg



LANDESBIBLIOTHEK

1538 XXV 2Abfchnise, von vovtheilbafter Anfdaffung

gen nue allcin bittepe Fruchte, die Hobe aber theild
fuffe . 6heils bittere.  Dodh find die Mandeln annoch
ferner unterichicden, dann einige Derfelben Haben gans
pitnne Scbhalen und tverden, well fie, fo man fie séts
beiffet, gleich den Niuffen Feadhen, Rrachs Wians
Oelo-genennt, auch melffenteils nuy gur Collation
-aufgefest.  Die andee abeg find mitbavten Schas
ler-umacben, und roerden gar felten in Denfelben
verfchicEe, fondern gubor aufaefthlagen und die Keee
e eraus aenommen.  Ucberdiefes find cinige Vigns
Deln feby Eletn, andre von micteimafiger Gréfle,
and Diefe beed: Sorten find die gemeinfie: wiederum
andee [Gnglidhe, uszd obigen roeit vorjusiehen , noels
dye abev etwas dicke und rundlich, Geiffen Ambrofing
Wiandeln, und find die befte unter allen.

12, Weldhes ift das Rennseidhen guter Pians
Oein ?

DWenn fie am Sefdmack nidht vangiot oder Heys
be fondern fuffe und annehmlich, ausiendig eine
{thone beltbranne glatte und arte Ninde Baben , niche
Incheclat cder wurmitichia, nieht feudst, fcimmiiche
oder angelauffen, innmendis nidht aelbfiecEiae, fone
dern Hubfd) welf 1md glangend, und twenn man fie
mit Uen Fingern serveibe, wobl olicht find.

13. SBie werden fie aufbebaltenund vervo she?
Man muf dfe Mandein, wenn fie nidht anfoufs
fen, nody den Wiemenn jur Speifedienen; dadurdh
ungefhmact und untauglich verden follen, Jan tros
cfenen Orten aufdeBalten und verroabren,
14. UBie vielerley Avren der §eigen bat man?
Der trocfenen und eingemadhten Feigen Bat
man deeyerley Avsen ;- denneinige roerden ingeflodys
tenen
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denen Rocrben aug Frantoeith ju.uns gebracht, o
Deve dn grofjen Saffern ang Spanten , und die deies
Je in tlemen Saplein aus Stalien, welde fegteve
‘vor Die beften gehalten werden:

15, Weldhe Seigen find oie beften?

In Auslefung der Feigen foll man Diefenige vop
aidern wahlen , weldie, ob fie fbon Flefr: dich dis
tte und niarfig, fein braun, widie welf uberguckery,
...;ngér toucmigt, fondern {iif und angénefm 3u effent
S0, i

16. YDi¢ Ean man fie aufbebalren?

Dran Fan fie am befien in Deriet Saflein Dapis
men fie' vetfibrt worden, oder aber i Sehachteln,
weldye man fomol an dem Boden dls Deekel 1wider

Die ABurmer mit Tt nobl serleime, wnd an oo
(Fenen Orten, nefmilich in Den Servdlbern tind Speis
febefaltern verwabren. TR
7, ABas Har'man bey den Rofinen und Jibes
ben ansumetfen'? 56

Die Rofinen und Jibeben find nichts anders ars
abgeteocfnete YBeintrauben . von denen beften und
fiffeften QActen , aufferhald Seutfhlands , denn ob
¢8 fthon moglidy ware die teut(the Srauben ebenfolls
alfo abgutroctnen 1nd 3u Hofineh 34 madser; wiite
Den e dody Denen auslandifchen vwob! nidst gleich Eorme
men, fondern einen allgufauven ind unanaenehien
Oefhrttact Haben. - €8 mwerdent aber die Rofinen
verfchiedener Oreen und Aveen u uns gebradye,
und awardie gemeinfle und mebrfie von Ganda
fn §Gflein, andre in Rérben ans Spanien; die

“fhwoarsblaire) aoelche ‘teiftentheits: Traubentveif
aneinander hangen:, Formrmien aus 1) arfetlle; amd
%nb Yoolaefhmichet als-deede exftbefante Yrten: dde

£y

langs
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lang «blaue Sorten aber heiffes man 3ibeben und,
behalten Den Preif vor allen andern. Die Fleine
Afeinbeerlein oder fogenannte Covinthen find Die
Srucht elnes Weinfiocks befondever vt mit etvas
punden und dicken $Blattern, o an dem untern Theil
grau von Jarbe, an dem Rand aber nidyt gar t{ef
gecferbt finds dieBeeven find Flein, theils gelb, theils
braun von Farbe, aber an @iefd)ngad? febr fuf und
weinicht 3 Diefe werden nun aufgedoret und find die
allenthalben in der Kuche und Apothecke befannte
Heine Nofinen und Corinthen. Siehabert den Nal-
men von Der ehemals fo beruhmeen Stadt Corinthus
in Morea aelegen, und werden.annod) heutiges Tar
a¢s in geoffer Menge weit und breit verfubret.

18, Wi miffen Oie grofjc Rofinen oder Jibes

ben befdyaffen feyn, wenn fie vor gut ges
balten werden follen? -

%e fchoner, groffer und faftiger die Sibeben find,
fe frifcher, beffer und theurer find fie, worsu nod) dies
fes mic angumerfen ift, Daf fowol Der Preif als die
Gitte und Schonheit derfelben um fo mebe anfteige,
alg ardffer und volfommner fie aud) Traubenwelf
benjammen Hangen.

19. XDor3u werden fie gebraudhe?

Sie toerden u allechand Backr und Sucfertver?
verbraucht, audy sur Collation aufgefest.

20, PWelche Corinthen oder Fleine Rofinen wers
den vor dOfe beften gebalten? a

Diefe , wenn fie gut und frijdh, follen {don
{chwarg, dabey faftig und fuf, nidt durre oder gar
au teocfen, nicht gritn oder weiflicht fepn, indDem fie
fonft alt find; aud) darfen fte nidyt mit Fleinen Kies
{elfteinen vermifeht fepn, roelches man aber o ger:&)lz
n
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nidht wiffen Fan, und felten ein Pallen 4u finden ift,
?arinnen fie nidbt haufig mit untermengt u finden
find.

21, YOie follen die ibeben und Rofinen vers
wabrt werden,
Die Bermwahrung derfelben Fomme mit denedt
Seigen vollfg niberein,

K = »
Befonderver Anbang,
Suppen auf eine befondeve Ave?

an nimmt Kalbfleifd) 1. oder 2 Pfund , fhneivets 4
diinnen Stitflein, und flopfts , legt €8 in eine RKge

chel in vergangenen Butter, fdyneidet gelbe Ritben, Peters
ling und Selleri = Wurzeln  gewiirfelt darzu hinein , (46t es
ein wenig angiehen, und {dhiitter gute Fleifch= oder Hiinerbrii=
he daran, [aft e ficden, bis das Fletfch und Wurzeln weich
ift, bernach thut man IWeifbrod darsu fhneiden nur das MWei=
e, Feine Rinden, [apt s auch mit fieden, bis s recht weich
ift, und eine Handooll gefhilte Mandel mit einem Gy redht
Elein geftoffen, auch mit fieden loffen, alédann durch ein Sieh
ober Haarfieb durdhgetrieben; Dann nimmt man 2 Buiflen,
o Stuct Cuterlen, 2 Stud Ohren, [aft foldhes sufanmmen per=
whllen, hernach ju EleinenSeiiflen gefchnitten, und in cin we=
nig Butter abgefchweifit, {hittet die obengemeldte Briihe dars

o, und [afit fie auffieden, wenn man will, fan man anftatt

bes Brods einen .f{uﬂ)_cu parein baden, von Kalbfleifch oder
eineny Butterfuopf davein gefthnitten , ju dem Butterfnopf
Fomme 1 Bierling Butter gernhrt, 5 Cyer cind nach dem anz
dern binein gertirt, “bernach vor 1. oder 2 Kr. Weden, die
Brofamen in Milch eingeweicht und audgedruft, und ju dem
Geriihreen hinein gethan, ein wenig Sal3, ein wenig Mufeats
nufi= und Bluth dazu, ein ordeutliches Pfandlein mit Buttey
befthmievt, und. den Knopf binein, unten undoben Gluth dar=
auf gethan, allgemad) gebacten, und auf den Zifch geben.
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