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Vollkommne und neueste Tranchier-Kunst oder doppelte
Anweisung alle Gattungen sowohl gesottener als
gebratener Speisen ... nicht allein zu zerlegen sondern ...
bey allen vornehmen Tafeln oder Tischen ...

Carlsruhe, 1797

Kalbs- oder Hammels-Quallen oder auch Schopfskeule.
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" QRalbs - oder Hammels - Ouallen
over auch Schopiseeule,

7
eR3ie die Glabe! frecten foll, gefot die Figue.

Fent 1. Durch Aufldfung ded Geleidhs foll man das bintere
DBein in einem Schnitt abnehmen,
2. 3. 4.5. Bier [hrag@@ hnitte bis anfs inwendige Bein,
6. Gin Spaltichnitt vom unten hinauf big sur Halfte der
porigen vier Schnitte,
7. Ein Gegenfhnitt von oben herunter ju den vigr
fchragen Schnitten,
ite. 8. Ginen halbmondformigen Schnitt,
9. 10, T1. 12, Wier fibrage Schnitte vou oben herunter,
13. 14. Swey halbmondformige Sticke auszufthneiven,
15, Das Stid beym Schlofbein abjuldfen,
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