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Vollkommne und neueste Tranchier-Kunst oder doppelte
Anweisung alle Gattungen sowohl gesottener als
gebratener Speisen ... nicht allein zu zerlegen sondern ...
bey allen vornehmen Tafeln oder Tischen ...

Carlsruhe, 1797

37. Wie geschiehet die Vorlegung desselben?
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und 2) etliche ©dynitigen von den Wangen ; fan
man nicht damit ausFommen, o fan man auf dee
andern Seite aud) alfo verfabren, endlich aueh, wenn
¢8 ndthig, binten um den Hals die Haut abichalen,
und etliche flacdye Stucfiein abichneiden, oder andh
vobl gar Die Obren (ofen, und etiiche yorte Sificks
lein Derunter fdynetden, weldes aber nicht feicht ges
fhiehet, fo man augPommen fan.

37. Wie gefchicher Ofe Dovlegung deffeiben ?

Man legt etlidie Stucklein auf den Teller, und
giebt fie herum, dargu die Tuncfe guter Aeinefia,
Pfeffer, Senf, Wacholderbeeren mit Baumal, nebit
SPeterfilie vermengt fen Fan,

38. W0ie tranfchive man einen Schinken 2

Diefer ift meiftenthieils, ebe ev aufaetracen twid,
nadh abaeldfiter Haut inrendig it Sarbey,Jimmet,
und Nagelein beftectt, und die Haut wieder dariber
gebecft.  Dan fetst (Hn demnadh mit dem Knnchen
sut linken Hand, wickelt die Haut mit der Babel ziers
lich auf, und imbrodyice die Gabel mit durdh die Haug
neben dem Knochen hinein, thut die Salbenblartee
mit Dem Meffer auf einen befondern Teller, fdneidet
am Ende das Schiwarge vorne Ianglidh rund tweq,
fabut fort dinne Stirc ein, in Form eines Halben
SMonden, fo viel man ndthig Hat, bis ans Bein
absufthneiden, dergleichen auf der andern Seite aud
gefdheben Eonnte; und fo fie endlich ettwas u arof
wirden, Eonntenurin der Mitten ein langer Seynitt
durd) gefchehen.  FBare der SchinFen aber fehe fett,
ift ¢8 aud) evlaubt, mit 2 halben mtunbfd)nirrenbin
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