Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Vollkommne und neueste Tranchier-Kunst oder doppelte
Anweisung alle Gattungen sowohl gesottener als
gebratener Speisen ... nicht allein zu zerlegen sondern ...
bey allen vornehmen Tafeln oder Tischen ...

Carlsruhe, 1797

48. Wie kan eine Lamms- und Kalbs-Brust fur sich transchirt und vorgelegt
werden?
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26 Trandfers Runft,

dyes febe mibfan, widye geen von einander getrennt,
fondern nur das Fleifch auf den Nippen etivas lang
in mafigen Stlicken abueldfet wird, Sonft aber
Ieat man wag am beffen aebeaten, suerft bor, Cigents
lich) foll mitdem RucFgrade vom Stoffe an Cimmer
gwey Gelenfe an einanoer ) anaefangen und alfo
fortgefahren werden, bis ter RicEgrad alle ift, man
Fan aud) von der Reule etmag bepleaen, fodenn vols
Ienbs Das Seulenfleifth, welches gu den Knodyen fein
eingutheilen ift,

48.¥01e Laneine Lammsg. und Ralbs s Druftfue
ficdh tranfchive und vorgelegt werden ?

Man fee fie mit dem Halfe sur Linken, und weil
fie melftentheils gefilit, fo muf man fich voobl in ache
nebmen, daff man das Geffilice niche gerErummle,
man imbrodhive die Gabei aufs Schulterblate, und
Idfe 1) daffelbe von den Rippen, 2) fdhneide dag
sleifch mit hatben Mondenfihnitten dabon, und fioffe
die Nobre ab, imbrochive die Gabel in den Hals, und
fthneide 3) den Knotpel an den Rippen hintoeg, 4)
man gertheile die Ripven, und delicke fie, wenn der
Braten groff, vom Rickgrad ab, und 5) mwird der
RircFarad mit feinem Fleiieh audh getheilt, 6) lofe
man den Brufifern, und foder Hals fein braun und
wobl aebraten, Fan man etliche Bogenfchnitte davon

fdhneiden.  Aas die Vorlegung der Ralbs» und
Lamms«Bruft anbetrift, fo wird eine NRippe nach

Der andern, meldhes am fchdnften aebraten, borges
legt, fodann der Knorpel oder Bruftbern, und das
ubrige nady Belicben,
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