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Vollkommne und neueste Tranchier-Kunst oder doppelte
Anweisung alle Gattungen sowohl gesottener als

gebratener Speisen ... nicht allein zu zerlegen sondern ...
bey allen vornehmen Tafeln oder Tischen ...

Carlsruhe, 1797

55. Wie werden die Grundeln oder Schmerlen vorgelegt?
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Tranchier - Runst .Lg

aus die Vorlegung an , w - lcheaifogtichtehet : i ) legt
man den Kopf mir den kalben Gebündlein und etwas

Rogenvor , 2 ) daöMittelstück , nebstvorigerZulage ,

z ) den Schwanz . Der Rogen und Milch wird bey -

gelegt , so weit es reicht .

sz . Wie werden die Forellen zerschnitten

und Vorgelege ?

Sie werden , wenn sie groß , wie der gebratene

Fisch zerlegt , und >) der Kopf , 2 .) das Mtttelstück ,

und z ) oer Schwanz mit etwas Butter vorgelegt .
Sind sie etwas klein , so werden sie wie die Krumm «

hechtqcn getkeilt , oder , wenn deren genug , ganz
herum gegeben . Sind sie geräuchert , und mit Rü¬

ben gemacht , so siebt man nach der Ausheilung , und

legt mit dem köfffr Rüben darzu .

Z4 «wte wird die Zcrrkeilung und Vorlegung
des Lachses vorgenommen ?

Derselbe ist schon zrrlheilt , und wird solcher alsa

nach Anzahl der Personen weiter zerlegt und mit

etwas Eßig und gehackter Petersilie herum gegeben .

55 . wie werden die Grundeln oder

Schmerlen vorgelcgr ?

Solche werden mit Messer und Gabel oder mit

einem Löffel auf den Teller getragen , und mit der

Tütsche , so Eßig oder Wein seyn kan , einem jeden
nach der Reihe eine Portion davon überreicht .

56 . wie werden die Arebse vorgelcgr ?

Man trage z bis 4 Krebse , nachdem sie groß ,

und man Vorrath hat , mit der Gabel bey den Sche¬
ren
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