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58. Wie pflegt man die Artischocken zu zertheilen und vorzulegen?
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Tranchter - Runst . 2Y

reu aus den Teller , und gebe sie herum Wollte
man aber das Frauenzimmer mit Eröffnung der
Krebse contentireu . so greift man essolaender massn
an , > ) legt man sie mit den Köpfen auf den Teller,
und imbrochirt sie mit der Gabel über k en Augen
unterwärts , 2 ) schneidet man vorne oie Scheren
auf, g ) aufbevden Seiten die Beinlein ab . 4 ) das
äusserste vom Schwanz hinten und aus beyden Sei¬
ten , und legt die Sei aale ab , 5 ) heb ! man die Nase
mit der Messerspitze ab , und vrasentirl sie aufeinem
reinen Teller , wie oben gedacht .

s ? . wie können die Austern vorgelegr werden ?

Sie sind gemeiniglich schon ausgemacht und kön .
neu solchergestalt entweder mit de ^ Gabel , oder auch
mit den spitzigen Fingern bey den Scbaalen anoe -
faßt , und deren allemal 4 , 5 bis 6 Stücke auf je¬
den Teller getragen werden . Sollten sie aber noch
in verschlossenen Scbaalen seyn , so muß man das
Aufmachen vorher schon gelernt haben , welche ? al¬
lerdings klebung erfordert , und also aeschichet : Man
hall mit der Serviette in der linken Hand die Auster
fest , biegt die Muschel mit dem Messer von ein¬
ander , und überreicht sie nebst ein wenig Salz und
Pfeffer .

58 . Wie pflegt man die Artischocken zu
zerchelien und vorzulegen ?

Man imbrochirt mit der Gabel mitten in den
Kern , legt mit dem Messer die Blatter bis an den
Kern um und um ab , daß sie einer ausgemachten Rose
gleich sind , alsdann schneidet man , jedoch nach
Anzahl der Personen , einen Kreuhschnltt durch , und
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Tranchier - Au n st .Zo
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thut das Raucde , st es noch darinnen heraus ; lräat l
sie mit dem Löffel auf den Teller und überreicht sie 1 8 ? !mit etwas Brühe , Pfeffer und Salz .

60
57 . wie werden die Pasteten zercheilnmd

Vorgelege ?
Man macht von einer grossen Pastete den Deckel

rings herum los , legt den Deckel auf einen Teller ,
und zerlegt das darinne liegende nach seiner Art, und ""
giebt es mit etwas Brühe herum ; wäre die Pastete 1

von gutem Teige , st kan jedem Teller ein Srücklein >^ ^
darzu gelegt werden , wo aber dieses nickt , so wird der ' ^
Deckel , wenn man mit dem Vorlegen fertig ist, wie - , ^der darüber gelegt . Die kleinen Pastckgcn werden !
meistentheils nur nach Anzahl der Personen ausge - l
tragen , und eine nach der andern auf dem Teller ?
übergeben . i! ge
58 . wie pflegt man die Torten zu zerschneiden l ^und vorzulcgen ? ». »

Diese werden nach Anzahl der Personen zer¬
schnitten und entweder ein gehaufterTeller voll oder
auch ein Stück nach dem andern herum gegeben .
59 . wie wird das d> bst und Confeer Vorgelege

und Kerum gegeben ?
Das Obst kan man mit der Schüssel überreichen ,

damit ein jeder selbst nehme ; war ? solche aber zu
groß oder zu schwer , können eilich - Stücke auf den
Teller gelegt und herum aegebcn werden . Das
Confect wird mit dem Löffel , Messer oder Hai ; den ,
jedes nach seiner Art , aufdenTeller gelegt , m d also
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