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Speidsettel
f A g Pt o n e

) Griine Nudelnfuppe.
) Qdfenfleifch mic 2 Accefitten oder Beylagen.
) Sommuerfohl mit Hammels: Rippen oder Cor
telettes,

4) Geriibree Paftete von Brieslein. ,
. 5) Gine Ente gebraten, oder 2 junge Hihnet |
e nebft Salat, .
tied 6) Cine aufgejogenc Mehlfpeife. |

3um Defert (Nachtifch).
' Gtwas Gebackenes tn die Mitte.
4, fleine Teller, welde in Butter, Kdag und
Obst beftehen Eonnen,

1
2
3

Sypeisgettel
fir 8 Perfonen.

Crfte Tradyt, ,
1) Guppe von Kalbshirn. |
9) Ddfenfleifch mit 3 falten Julagen, jur 4ten
eine Sauce,
3) € Spinat:Boudin mit Eleinen Wiirfidhen
_qarnirt,
Hier wird die Suppe ausgehoben , und
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. 3) Sefiillce Dchfenzunge mit falter Sauce,
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Speiszettel

4) Cine Paftete von Buttertaig, mit Hihuern ge-
fallt, ewgefest,
Iwente Tradyt,
5) Kleine Dampfnudeln mitCnerihaum, S. 1 29,
6) Noulets von Kalbfleifeh in Sardellen:Sauce.
7) Gebrgtene Gans,
8) Cin ABildbraten.
4. Eleine Zeller:
2 Galdt.
1 Compot,
1 Sauciere (Sofidr) mit Kappernfause.
3um Defert
eine grofie Vacteren in die Mirte,
6 Teller mit D6st, Konfebt, Kds, Buttes,
SKaftanien, wieces DieJabrsjeit gibt.

Speisjettel
fir 12 Perfonen,
Crfte Tradt.
1) 2 Terrainen (Porjellanfdiifeln) mit Suppe,
die cine a [a Schafobin,
die andere von Reis mit Wein
oder *Bouillon (guter Fleifchbriihe)
gefocht.
2) ein Stk Ochyfenfleifih mit 6 fleinen Telern
oder VBeplagen jum Ocdyfenfletfch.

¢) Englifcher Kambur &, 154,

9 Griffecte mit Sauce &. 226. angejeigt,
Die Tervainen werden ausgehoben,

und dig 2 [ebten Plarten dagegen eingefehs




604 Speigpettel

Iwente Tradt.
6) WBayrifdh - vder Sauerfraut mit Schweing:
vippen (Cotelettes).
7). Getullrer Selleri mit gebackenen Brieslein
oder Kdalbermilchen.
8) Gepiilice Kalbsleber mit Jitronen,
g) SarroffelnzPaitete von Hdringen.
10) Cin welfdyer Hahn oder Henne gebraten. |
11) Gefpicfrer Rebfd)legel, :
6 Pleine Seller.
2 @L’-[Jtl‘o
a Cremes.
2 Compots.

um Defert,
a grofic Vacferenen,
auf jede Seite 6 fleine Teller,
it die Tafel breit, jo werden noch 6 Teller ju
den andern 6 bey der jwenten Tradyr eingefefst,
©ie fonnen befteben in falten LWirften , diirven
- Fungen, fleinen Pafteten , gefitliten Mordyen,
i gefochten Champignons, gefpidren Biigeln von
i Kiblen (jungen Geifen) oder Hafen, Eleinen Hiih:
nern oder Briesleintwiirfichen, Eleiner Frifafjee,
F grfmcn Erbfen, feinen Bohnen mit fifem Rabm,
‘Becherpaftetlein, Cotelettes tn Flor, feinen Has
fehees.
Ben dem, was jum Rindfleifch aufgefest
mwird , richtet man fich nach der Jabrsjeit, es |
find falte und warme Saucen, wie auch Cffige |

| feidyte angejeigt.
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Speigpettel

Sypeisgertel

42 fue 18 bis 20 Pevfonen.
& Cefie Tracdht .
1) 2 Guppenfchuffeln : il

a) cine mit Confimes
b) eine von gefochtem 2Beiffobl.
2) Boeuf a la iode. '
5) Gine grofie Noulade oder ein Stuck Pockelfleifch.
4) Halon oder Dlifon von Hafen inSypectzoder Rabhms
Sauce.
5) Eine gemifchte gefulite Fleifchfpeife &S. 145.
6) Blaues Kraut.
7) Epinat mit Nahm odber Fleifdhbribhe gefocht.
Die Suppenfdiificin werden ausgehoben, und
eine Ealte Pafiete und _
eitt ganzen Schinfen oder Schmweinstopf
dbagegen etngefeit,
| 8 fleine eller :
4 farme,

W 4 Falte,
b 2 Sofen (Sofiaren).
& Imwepte Tradt,
l‘; 1) ey grofie Braten in die Witge:
a) Ein welfcber Hahn oder Uuerhabun,

g b) Cin wilded Spanferfel gefirlit,
7 2) 3wey ficinere Braten: S
L Satanen und Enten , oder
o Dafen und junge Hithner.

3) Eine Torte von WVanillen. -

4) €ine Tovte von Taig mit Confeffuren gefulle,
¢ 8 tleine Teller : :
& i1 o Cremes, :
;:— i 2 eﬁlﬁf.

2 Sdhyaum.

Bum Defert werden fauter Telfer eingefest, in
ver Mitte soeperiey fipe Scheleen (Gelees).

f' 2 Compots,
l
i

T————
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Gypeissettel von Jafienfpeifen
far 22 Perfonen,
Crfie Tradt,

1) Erbfenfuppe mit gebactenen Erbfen,
2) Fifchfuppe mit gerofierem Brod. :
3) Einganger Karpfe blau gefotten mit Del und Efjig.
4) €in Stick Nheinfalme mit gelber Sauce.
5) Seheiger Meblfpeife.
6) Pafrete mit Fovellen.
2 runbe
» ovale Platfent.
Die Suppen ausaehoben,
uny die 2 lesten Speifen eingefese,
anf jeve Seite noch 5 Teller,
1) eing mit gevtbreen Eyern,
=) Nagout von Epern,
3) gebactene Grundeln,
4) -aebacfene Jrofchfchenkel,
5) S[rifafiee von Aal,
6) Stoctfifch mit fufem NRabur,
Sweyte Lracht.
1) Gebratener Aal mit Jitronen.
2) Gtick Hanfen im Ofen jubereitet,
3) Platte mit gefottenen Krebfen.
4) Boubin mit Uepfeln.
5) 2 Platten Creme, eine von Kaffee, eine von 3is
trone. ,
2 ovale Platten in die Mitte,
& runde, 2 oben, 2 unten gefest.
6 Tefler:
1) Gefulite Ener,
2) Frifde Harvinge.
3) Verlohrne Eper in weifer Sance.
4) Scbnecten mit Eifig und .Del.
5) Hummers (Seebredfe) mit Spargelfdpfen.
6) Gezopfter DHecht,
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