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Für 8 Personen.
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, ) Grüne Nudelnsnppe .
2 ) Ochscnfleisch mir 2 Acceßitten oder Beylagen .

3 ) Sommerkohl mir HammelS . Rippen oder Co ^
teleltcs .

4 ) Gerübrre Pastete von Brieslein .

5 ) Eine Ente cebralen , oder ^ junge Hühner

nebst Salat .

6 ) Eine aufgezogene Mehlspeise .

Zum Desert ( Nachtisch ) .

Etwas Gebackenes in die Mitte .

4 . kleine Teller , welche in Butter , KaS und

Obsi bestehen können .

Speiszettel

für 8 Personen .

Erste Tracht .

, ) Suppe von Kalbshirn .
2 ) Ochsenfleisch mit 3 kalten Zulagen , zur 4ten

eine Sauce .

Z ) Ein Spinat - Boudin mit kleinen Würstchen

. garuirr .

Hier wird die Suppe ausgehoben , und



Speiözettel .

4 ) Eine Pastete von Buttertaig , mit Hühnern ge ?

füllt , eingesetzt .

Zweyte Tracht .

Kleine Dampfnudeln mirEyerschaum , S - 12g .
6 ) RoulelS von Kalbfleisch in Sardellen - Sauce .
7 ) Gebrqtene Gans .

L ) Ein Wildbraten .

4 . kleine Teller :

2 Salat .

1 Compot .

1 Salttiere ( Soßiar ) mir Kappernsauee -

Zum Desert

eine große Backerey in die Mitte .

6 Teller mitObSt , Konfekt , Käs , Butter ,

Kastanien , wie es dieIahrszeit gibt .

Speiszettel
für 12 Personen ,

Erste Tracht .

1 ) 2 Terrainen ( Porzellanschüsseln ) mit Suppe ,

die eine a la Schakobin .
die andere von Reis mit Wein

oder Bouillon ( guter Fleischbrühe )
gekocht .

s ) ein Stück Ochsenfleisch mit 6 kleinen Tellern
oder Beylagen zum Ochsenstejsch .

. 5 ) Gefüllte Ochsenzunge mit kalter Sauce .
4 ) Englischer Kambuc S . 1Z4 .

H Grisserte mir Sauce S - 226 . angezeigt .

Die Terrainen werden ausgehoben ,

und die 2 letzten Platten dagegen eingesetzt
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