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Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Neues Kochbuch oder gepriufte Anweisung zur
schmackhaften Zubereitung der Speisen, des Backwerks,
des Confekts, des Gefrornen und des Eingemachten

Anhang

Loffler, Friederike Luise

Stuttgart, 1809
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Speidsettel
f A g Pt o n e

) Griine Nudelnfuppe.
) Qdfenfleifch mic 2 Accefitten oder Beylagen.
) Sommuerfohl mit Hammels: Rippen oder Cor
telettes,

4) Geriibree Paftete von Brieslein. ,
. 5) Gine Ente gebraten, oder 2 junge Hihnet |
e nebft Salat, .
tied 6) Cine aufgejogenc Mehlfpeife. |

3um Defert (Nachtifch).
' Gtwas Gebackenes tn die Mitte.
4, fleine Teller, welde in Butter, Kdag und
Obst beftehen Eonnen,

1
2
3

Sypeisgettel
fir 8 Perfonen.

Crfte Tradyt, ,
1) Guppe von Kalbshirn. |
9) Ddfenfleifch mit 3 falten Julagen, jur 4ten
eine Sauce,
3) € Spinat:Boudin mit Eleinen Wiirfidhen
_qarnirt,
Hier wird die Suppe ausgehoben , und
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. 3) Sefiillce Dchfenzunge mit falter Sauce,
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Speiszettel

4) Cine Paftete von Buttertaig, mit Hihuern ge-
fallt, ewgefest,
Iwente Tradyt,
5) Kleine Dampfnudeln mitCnerihaum, S. 1 29,
6) Noulets von Kalbfleifeh in Sardellen:Sauce.
7) Gebrgtene Gans,
8) Cin ABildbraten.
4. Eleine Zeller:
2 Galdt.
1 Compot,
1 Sauciere (Sofidr) mit Kappernfause.
3um Defert
eine grofie Vacteren in die Mirte,
6 Teller mit D6st, Konfebt, Kds, Buttes,
SKaftanien, wieces DieJabrsjeit gibt.

Speisjettel
fir 12 Perfonen,
Crfte Tradt.
1) 2 Terrainen (Porjellanfdiifeln) mit Suppe,
die cine a [a Schafobin,
die andere von Reis mit Wein
oder *Bouillon (guter Fleifchbriihe)
gefocht.
2) ein Stk Ochyfenfleifih mit 6 fleinen Telern
oder VBeplagen jum Ocdyfenfletfch.

¢) Englifcher Kambur &, 154,

9 Griffecte mit Sauce &. 226. angejeigt,
Die Tervainen werden ausgehoben,

und dig 2 [ebten Plarten dagegen eingefehs




	Seite 602
	Seite 603

