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Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Neues Kochbuch oder gepriufte Anweisung zur
schmackhaften Zubereitung der Speisen, des Backwerks,
des Confekts, des Gefrornen und des Eingemachten

Anhang

Loffler, Friederike Luise

Stuttgart, 1809

Fur 18 bis 20 Personen.
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Speigpettel

Sypeisgertel

42 fue 18 bis 20 Pevfonen.
& Cefie Tracdht .
1) 2 Guppenfchuffeln : il

a) cine mit Confimes
b) eine von gefochtem 2Beiffobl.
2) Boeuf a la iode. '
5) Gine grofie Noulade oder ein Stuck Pockelfleifch.
4) Halon oder Dlifon von Hafen inSypectzoder Rabhms
Sauce.
5) Eine gemifchte gefulite Fleifchfpeife &S. 145.
6) Blaues Kraut.
7) Epinat mit Nahm odber Fleifdhbribhe gefocht.
Die Suppenfdiificin werden ausgehoben, und
eine Ealte Pafiete und _
eitt ganzen Schinfen oder Schmweinstopf
dbagegen etngefeit,
| 8 fleine eller :
4 farme,

W 4 Falte,
b 2 Sofen (Sofiaren).
& Imwepte Tradt,
l‘; 1) ey grofie Braten in die Witge:
a) Ein welfcber Hahn oder Uuerhabun,

g b) Cin wilded Spanferfel gefirlit,
7 2) 3wey ficinere Braten: S
L Satanen und Enten , oder
o Dafen und junge Hithner.

3) Eine Torte von WVanillen. -

4) €ine Tovte von Taig mit Confeffuren gefulle,
¢ 8 tleine Teller : :
& i1 o Cremes, :
;:— i 2 eﬁlﬁf.

2 Sdhyaum.

Bum Defert werden fauter Telfer eingefest, in
ver Mitte soeperiey fipe Scheleen (Gelees).

f' 2 Compots,
l
i
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