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Englifdes Bier als ein Shaum,

@tan fhldgt 8 Euer in eine eftwas weite Ka-
ftrol oder fonft in ein veines Gefhive, nimme die
am Juifer abgeriebene Schale von einer Jitrone,
etn Raffecliffelein voll geftofenen Simmet uns 2
CRIoffel voll geftofenen Jucker dazu, rhifire 2
Sdyoppent englifches Biet daran, feBt es 1iber
etn Koblfeuer, {dhldgt es mit einer Ruthe, bis
e3 anfangt, fieif ju werben, thut es danny gleich
vom Feuer weg, fdldgt immer fort, daf der
Schaum nicht nadldfe, und fiille iht in Bobe
Beder oder Gildfer. Diefer Schaum ift febr
gut, befonders quf Heifen, Mt dem Sucker
Fann man ob - und jugeben.

|
i
Getvant von Johannisbeerfafe, ;]

Die Tedublein werden abgejopft, in einer {
ticfen Sdhuffel vedst jerdeiicft, rber Nacht fre- i
ben gelaffen, und den andern Tag durdygeprefit. i
Den Saft (45t man wicder tiber Nacht fEehen, IR
uad gieft am dritten Tage das Helle davon ab, E
Qtun nimme man auf jeden Schoppen Saft ein i
balbes Pfund recht feinen Jucker in eine Pfanue
ober Kaftrol, gieft den Saft dariiber, feBt ibn
auf Koblfeuer, (dft ibn langfam Lochen, fchduuns :
thu fleifig ab, und ehucibn, wenn er emneWViers  « 1
telftunde gefocht fHat, in ecin anderes Gefchire
gum Erfalten, fillt ipn dann in Boutcillen, *

WP\ BADISCHE
) LANDESBIBLIOTHEK Baden Wairtemberg



~ B o

548 Getranke

bindet ifn feft ju, und Lewabrt ihu im Keller

auf,  Wenn man von diefem Saft unter afz

fer gieft, fo bat man eiu febr Eahlendes Getrant,
Eine Limonade.

Su einem Schoppen guter Limonade reibt
man cine faftige Jitvone am Fucker ab, thut
dag Abgeriebene in ein Glas, dricfr den Saft
von der Jitrone aus, giefit ihn durd) ein Seiz
berdhen oder ein reines Tud) auch in das Glasg,
fillt es mit frifchem LWaffer anf, und vibhre eg
mit eivem CHOFel um.  J ev nicht fif ges
nug, fo wird nod) mehr Jucker daju genommen, |
audy wivd, wenn man ibn gern mit Wein trinft,
die HAlfte Wein dazu genommen, Soll es warme
fimonade fepn, fo Fann aus einem Theefeffel
oder Fheemafchine ftact faltem Waffer fo viel
beifies genommen werden, dafi {le gerade jum
Teinfen vedye iffe

DVunfdy mit YWein,

B eciner Maas (2 Bouteillen) Wein reibt
man 6 big 8 Jiteonen leicht am Sucker ab, dricke
dent Saft aus, prefit thn duvd) ein reines leine: |
nes Tuchlein, nimmt ihn ju dem abgeriebenen
Sitronenjucfer, madyt nin den Wein fiedend,
gicfit thn an den Jitronenfaft nebf Jucker, thut
einen flarfen Halben Schoppen (den vievten Theil |
einer Ehampaguerbouteille)Avaf (oder imErmangs
tungsfall dchten Kirfdhengeift) und fo viel Jucker
daju , bis ev fiif genug ift. — Dief ift die neue=
fte Art, Punfch yu madhen, Seine grofere oder
geringere Gytite hangt von der@iite des Weins ab;
vonRheinwein undChampagner wird ev am beftens
aud) von neuem gutem (Wirtemberger) Wetn
wird er febr gut und angenehm,
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Getranke. 679

Soll e fir Grouenjimmet teniget
ftarf gemadyt werden, fo Fann man halb Wein und
balb Thee riehmen,

Wadbolderywein,

tan wafcht einen Sdhoppen wobl ausgele:
fene DWadhholderbeeren, nimmt fie auf ein Brett,
gerdeuickt fle ein wenig mit dem LBAlHol;, mifcht
ein Bievtelpfund gewafdhene Jibeben (grofe
Rofinen) davunter, thut fie in ein weides faus
beres Sdcklein, nimmt einen grofien fteincrnen
Krug von 2 Maas oder nodh mehr, Halt da
Gdctlein darein, Idutert 4 Loth Jucker mit TBaf:
fer, gieBt ihn in dos SdcFlein, und bindet es
gus mun fullt man den Keug mit Wein auf,
big er voll ift, und Idft ibn etlihe Tage frehen,
Gollte er tm Gefdhymack ju frarf nad) Wachholder
beeren fenn, fo fiillt man nod) mehr Wein da-
W, wenn man davon getrunfen Hat,

Warmer Yein,
foelcher fehr dienlich iff, wenn man fich evEaltet hat.

Man - madyt einen Sehoppen (X Bouteille)
Wein mit 4 Loth Jucker und einem halben Ouint
Simmet in einem irdenen Gefchire fiedend, ver=
riihre dag Gelbe von 5 bis 4 Cyern recht frark,
gieft den gefottenen Wein laugfam davan, und
geinft ibn o twarm als moglich,

1o eine vk,

tatt Focht einen Schoppen Wein mit 6 Poth
braunem Judferfandis nebft einem Halben Duint
gangem Jimmer in einem irdenen Gefchier lang:
fom auf Soblen, und tvinft ihn fo warm
wie moglig. Auch Ednnen flare des Sucer:

r
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fandig 6 Coth weifer Sucker etmwas beller als
Faftanienbrann gebreunt, und mic dem LWein fo
lang gefocht werden, big ber Jucfer aufgelost ift,

DemerFung wegen des mit gelben ARnben vers :
mifdten Raffees,

Da die Mifchung des Kaffees mie gelben
Riben gegenwdrtia fehr hdufig tft, fo habe idh
folgende Bubercirung am beften gefunbden,

FBenn’ nehmlich die gelben Riben, wie ge:
wohnlich , {dhon gelb gerdfter find, bebt man
folche ungemabhlen auf, feht dann, ehe man den
Kaffee macht, in einem Schoppens oder aud
grifern Gefchivr einen EHIOffel voll von den |
gelben Riben mit fiedendem Waffer ju, [4fie fie :
cine Seitlang Fodpen , und braht dann mit diefem |
SBaffer dos befiimmte Kaffeentehl ab, Haben fich :
die gelben Riiben nichr gefrht, fo wird dag TWafjer 1
durch ein ©enberchen gegofien. Hievaufmadheman |
den Kaffee wic gewdhnlich, upd befommt auf |
diefe YUre etnen Hellen und guten Kaffee. Wer |
ihn ftdefer mit gelbenBRiiben habentwill, nimme mef
davon jum Sieden, Auf diefe Wrt wird er nidht l
fodie, 1ft auch beffer uud angenehmer yumTrinfen, :

Ein nabehaftes Getvdn? fur die Brufl.

Man fiedet ecin Waasd fife quee Mildy in
einem Dreiten ivdenen Sefdyire auf Koblen fo
lang fiacf, bis fie anfangt, wie ein Kindsbrey
u werdeu , dann madyt man dte Koblen daruns
ter {hiodcher, eihre mit einem veiven DHolyer= §
nen £offel fo lang darvinn, bis die Mild) gang i
aufgetrocfuet ift, und fo Pernig wie ein Thee 1
ausficht, legt fie auf ein weifies Papier, [dft {
fie ecfalten, und bewabre fie tn einem Schadys
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Getranfe.

teldyen auf, SHievon nimmt n algbant i ein

Iheekdnnchen vou 3 Taffen cinen falben E8iof:

fel voll, bribt es mit fiehendem Waffer

nen andern Lhee an, Ldfic ihn ein wenig ftehen,

und trinft ifn nach Welicben mit ober obne
Nildh,

Anmerf. Man fann ancd, umiihm Gefhmact
3u geben, ein wenig Stevnanis ooer; ganzen  3im:
miet damit anbriben.

g Otildy s3u maden.

3u anderthalb Sdhoppen Waffer nimme man
13 frifche welfche Tige, jiebt die Haur vom
Kerne ab, ftofit fie wie die Mandeln in einem
Morfer vecht fein, thut nach Belicben Sudfer
daju, gieft dag Tafjer nach und nady in den
Morfer davan, und preft fie durdh ein weifes
leinenes Tud), Diefe Milch ift angenehm jum
Zrinlen, woblifeil, nabrfaft und nidyt gu Eislend.

e
sho
fepe

—,

Thee mit Suckerfandis,

Man briht einen guten Thee wie gewdfn-
Gich mit fochendbim FWaffer ab, floft hiecrauf auf
2 Tafjen s Loth Kandisjuder, rihre ihn mit
dem Gelben von 3 Eyern in einer Hoben Taffe
mit einem filbernen £offeldhen gany didf, nimme
bie Halfte bavon in eine Taffe, und gicht den
Lhee langlam daran,

Thee mit Faltem BVabm.

TRan briiht cinten vecht guten Thee an, fcheult
ibn vedht beiff ein, und nimme faften Kabiu,
weldyer nuv eintoenig verrdifer feyn wuf, daju,

aud) ju dem Kaffee fhmedtt Falter Hahm gur,
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