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len 76

Kcl ' l s. Kobl .
Kerbel s . Äörbel .Kernen » Gries , Auflauf

davon 176
Suppe davon i5
Gugelhopfen davon 489

Kirscben einzumachen 5 ? 6
in Bouteillcn S77
trocken mit Stielen ein¬

zumachen S76
gebnckene 5 <><>
Anfgezogencs davon 168
Gefrornes davon S33
Gemüß von dürren , 9 -
Marmelade davon S7S

Kirschen - Creme 4 « »
Kirschen « Gelee von aus

behaltenem Kirfchen -
saft 40

von dürren Kirschen 4 ^ 7
von frischen 4o5

Kirschenkuchen 466 . 463
von eingemachten Kir -

sehen 46z . An merk
gerührter 467
mit Hcfen /. 6L

Kirschenl .: twcrge S7S
Kuschensast , welcher in

Wein gebrancht werden
kann 678

Kirschensauce Z >2
zu einem Hirschziemer

mit Kruste S70
Kirschenschknim 414
Ktrsebensuppevondürren

Kirschen > 5
von frischen Kirschen , S

Klrsü>entorte nnt einer
44 >>

Seite
Kirschentorte mit den

Steinen
auf andere Art 4 ^ 2

Kli' yendrc' d 53 »
Klose von geröstetem Vrod

134
von Fleisch 1Z6 . 1Z7
Frankfurter 12g . 129
gebackene mit Zitronen¬

saft - 3c>
gebrühte 1S2
gedrühce in Milch
grüne
Hefenklos
Leberklöfe
von Mark 129
gerührte von Milch . 15Z
Schwedenklofe i3i . i Zz
von Weck oder Weißbrod

i ? 7
- in auf Suppen

35 — 33
von Butter 35
von Fleisch 35
gebrühte 36
gezopste 36
( gebacken ? ) von Kartof¬

feln oder Grnndbir «
nen ' 37

( gesottene ) vonGrnnd -
birnen 37

von Semmel - oder Mut »
fchelmehl 33 . Anmerk .

v . Weck od . Weißbrod 37
gebacken ? von Weck 33

Käsern öZc>
Auflauf d '.von

Kohl in Vuttersance
auf andere Art

Kohlraben zu kochen
auf andere Art
gefüllte

172
64
65
34
84
« 5
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Seite

KSrbclsuppe 16

Krachtsrtc 447 . 4 /, 3

KrametsvSgcl in einer
Sauce Z <, 5

gebratene 2l !o

Pastete davon 221

Suppe davon > L

KrametsvögelbrüsteBli -
son davon 201

Kränze von Buttertaig

mit Eingemachtem 43 ^

Krapftorte 444

Kröpfen ( braune ) Si -

( Bauren - ) 4 - 2

Kra »lt ( rothes ) zu kochen 72
saures s . Sauerkraut

süßes s . Weißkraut .

Krautkuchcn in einer

Butcersauce 67

Krautsalat mit Trauben
421

Kräuter , allgemeine Be¬

merkungen über diejeni

ge , welche vorzüglich in

der Küche gebraucht wer¬

den , und die Stelle des

Gewürzes beyde » Spei¬

sen ersetzen können
6o3 — 6o5

Kräuteressig 6 <>s

Kräuterpulver 60k

Kräutevsalat 413

Krebsctgebackene ) auf ge¬

fülltes Kraut zu geben
ZZZ

Auflauf davon 172

Pudding davon uz
Krcbseuter 1 - 2

Krebsflädlein - nZ

Krcbskuchen il » einer

Sau «e 114

Seite

Krebsmus - 9a

Krebsnudeln ( überlegte )

mit Hefen n5
Msie n6 Anmerk .

Krcbspastste 2 , 1

Krcbspastetlein ( gebacke ,
ne ) S4

gesottene Ss

von Buttertaig ss

von ganzen Krebsen 5 -

zur Fastenzeit S6

Krebssauce ( gesalzene ) ? > 5
über Hechte 247

von Rahm 5 - 5

Krcboschnecken in einer

Rahmsauce 1S7

Arebsschnitten als Ge¬
mäß 1 >

geback .' ne in einer Sauce
14 ,

Krebsstruckcln - 12

Krebssuppe ^ 7

mit Nahm , »

Aufgezogenes darein i3

Kre ^ en zuzubereiten 257

Kuchen 457 - / - >

von gekochten Acpfeln

mit einer Kruste 45g

von Süßäpfeln 4S9
von frischen Bratwür¬

sten 4S9
Englifchcr 4 < »

Glacirter 46 !

von übriggebliebenem
Hammel - oder Kalbs »

braten mit Stockfisch
261

vonHimbeeren . 41^ ?

vonIohannisbeeren 4 ' >'̂

von Käß 46 ?

vvii Kirsche »! 466 .

' I

! /
! ^

IM



Seite
Kuchen mit Ragout 260

( Rtller ) 186
Wtvbader /, 7g
vonZwerschcn 480 . 4U1

Küchlein ( gcbrühle ) S07
Nürnberger 5 >o
von Wein Sog
von Zlmlnet S5Z

Kürdtosuppe iL
K l . k u nun e rn ( g e fu ll te ) 10 9

nur Essig einzumachen
538

mit Salz einzumachen
53 ?

Kuknninlernsauce Z - e
Kutlelfleck sauer gekocht

- 33
Frikassee davon 287

5achi ? 2Z7
KapperdanineinerSauce

2Z9
Latrvcrgc s. LNarmelade .
Kaudfrösche L - . LZ
^ . c' U ^ suppe ig
Lcderklöse oder Knöpflein

aZS
Federsuppe 19
Lebkuchen ( braune )

Seite
Einsen , wie sie zu beham

dein sind , wenn sie nicht
weich kochen wollen .

6 . Anmerk .
ü . insensuppe 20
Lorbeer dlätter nöthige

Bemerkung in Ansehung
ihres Gebrauchs bey den
Speisen 6c>5

L.ungenmus 204

Maccaroni , oder Italiä /

gefüllte
weiß « n

A . edertorte

Leng »?»zurichten

Keuchen zu braten
gefülltein einer Sauce

Lerchenpastete
Kerchensuppe
L -indenbraten siehe

Schlachtbraten
Ä. ing s, Leng

nische Nudeln 147
welche als Suppe gege »

den werden können 21,
Mädchenzöpfe /, 9 t
Majoran , wozu er am de ,

stcu laugt 6o5
Makronen S19

g ? füllle s , z
Herzen 5 - 8
Milchspeise davon , 54

Mandeln ( gebackene ) 5o3
auf andere Art ohne

Mandeln Sa4
geröstete SZ5
imRoquelaure (Nockelor )

5 ^ 1
^Mandclate

üZi . 552 ^ i ? andel -2luflauf
55z Mandelberg552 Mandelberglem
4Z8 Mandelbögen
24Z Mandelbrey
S60 n ? andelbrov
3c >6 bitteres
Z07 in Kapseln
221 !Mandelcreme

2s !mandelhippen
ne )

Mandelkäß
Mandelkördchen

5z ?
z 70

- 545
S /, Z
5iZ
18z
5i3
620
S - S
Sz3

' kstoße ,
54 z
287
5Z5



Register . K55

S ^ itel
Mandelkränze 497 . S42 ' Marmelade von

gehackte 542 ! dorferäpfein

Mandelkrapflein im ! von Aprikosen

Schmal ; gebacken 499 ! von Kirschen

Mandelkuchen 469 ! von Quitten

! 1 ? andelinanlc . ischen 496 Mauideersuppe

Mandelnulch zum ausbe - N ? eerettlg mit EM

halten öoo

Mandelmus 182

L1 ? andeisauce Zi ,̂

Mandelschnirtenin einer

Seite

Vörs «
^ ' 67 ,5

S74
676
5 / 4
22

590

1Z914o
21

23 /

Sauce

in einer Milchsauce

ans die Suppe

Mandelful ; Z36 .

Mandclsuppe süße ) ,
andere Art

LNandeltorte auf
wöhnl . che Art

geläuterte mit
ranzen

geschnittene mit
» at

ans Oblaten

mit Pistazien
gewürzte
mit Zilnmet

Mandelwürste
Mangold

die Stiele davon zu ko ,

chen in ?

Salac von diesen Stie¬

len 420

Marcassin od ?? wildes

Schweinferkel zn bra¬
ten Zgo

Niark , Auslaufdavon , -) S

Nlarkklöfe , 29
gebacken ? , Zo

Mark - Pastete - 16

Pastetlein 6 ?

Marktorte ä ? z

in Fleischbrühe zum Och -

sensielsch 49

in Milch zum Ochsen¬

fletsch />3

Melonen in Essig ein u «

machen 5t >4

^ iLitch ( gelbe ) 089

noch eine Art süße 5 " 9

2i l weiße Z90

21 Milchklofe izä

ge - ilNilchsauce Zi4

42 ?̂ iNllchsiMse von Makro -

Pome - ! nen oder Bitterbrod > 54

429 !L1? ilchsuppe ( braune ) 2Z

Zitro - l süve 22

4 .- 7 ^ süße auf andere Art 25

423 Minoritensuppe ^ 2Z

42 3jMiradcllen einzumachen

Mirinkcn S - 3
Miridon von Kalbfleisch

29 ^
Morcken ( frische ) als Ge -

müß zu koche - 06

von Kalbslunge 204
Sauce davon 5 , 3

Messingene Pfanne , na¬

rbige Demerkung wegen

des Gebrauchs derselben
2 , . 6o5 . Amnerk .

Mus ( Bailmn ?olleni ) 189

von Schwarz - Brod 19 ?

von Krebsen , 90

von einerKalbs ' lunge ^von Mandeln

4 ^ 0
^ 29
1 Z)
i c>6



Seite

Mus von Nahm - Li
von Neis - 3i

Saueri ) ronnen - 184
Wiener - " i35

von Zwetschen - 35

9 ^ .'. pfki ' chen 469
Neyivürste 3Z <!

Niernvraten zu bieten
Z /, 6

Nicrnschnitten ( gebacke -
ne ) 0 ^ 4

i^ icrnsupve 24
L7lonncnkräpflein 5 /^4

^ Ttiidcln ( Bufanten ' ) 14z
( Dukaten - ^ 1S0

Italienische oderMasca -
roni 147

gerührte von Nahm 149
saure von Nahm

Seite

Ochsensieisch geböckeltes
/ , 5

Naqbnt davon 287
Noulade von Ochsen -

öder N '. ndslappen 4S
Nockade 46

Ochsenfüße , Sulz davon
Z79

Ochsenmaul , Salat davon
42Z

Ochsenznnne ( grüne ) in
cinerSardeüen - Sauce

aufandereArt mitHim -
heer >E » ! g

Sulz von einer geräu -

cherten mit Kreisen
^ 7 "

Ohrenlappcn So ?

Omeletr s . Everkuchenlös .a ! a Palfi

( ScmnkeN ' ) 1 ^ Pnnadeftippe
^ icuu .̂ .. t - ^ ^ pjerpasteten v . Kalbs -

Nudrlnpttd ^ ing ( gesalze - ,

^ ^ parmesankäs .
s ^ er davon

Nudclnsttppe 24 . 25
Nürnberaerküchlein 5

»10

Vküssc einzumachen 563

«Achsenflcisch 33 — 46
gut zu sieden 33

mit einer Äruste Z9
mitPetersilicnwurzeinZz
Lnc ?us ?> l !^ mocle 40

auf Englische Art oder

Nostboeuf ^ 42
Itattänifches
gcbaiztes 4 ^

ge .hacktts ^ uch als Bocuf
a Mode zu geben

5n

Auflauf

> 59

Pastete von einem Auer¬
hahn 222

blinde 21Z

vonBrieslein 217 ,

falsche 22g
tncinemModelvonFarce

215

kalte von Feldhühnern
oder Schnepfen 213

gesulzte von Feidhüh
nein 2 2 »

qchackte von Fleisch 212
> on Ä >>nslkbern 223

gerührte aufeiner Platte
- - 9



Register .

Seite ! Seite
Pastete Grignati von ;Pfau Pastete davon - 22

Kalbfleisch , welche als Pfeffernüsse , S /i4.
Past . te gegeben wer - ^pfu schen ( pfersiche ) ein -

21 t>

den kann 2Z0
Iagdpastcte - 25
Papier - Pasteten von

Kalbsfüßen
von Krebsen 211
von einemMarcafsinoder

wilden Schwein - Fer¬
kel 22 /l

von Mark
von einem Pfau
von Salme »
von Stockfisch
große 206 >
kleine 49

pasietl ein v 0 n fr i ka sflr tem
Aal 6i

von Austern 61
von Buttettaig mit ge¬

hackter Harce S6
ansere Art mit Farce ' 7
gerührte 49
von Jus 62
von Kalbshirn Sv
von Kartoffeln oder

Grundbirnen - 60
von Krebsen Li — S6
von Mark 65
von Stocksischen öö

persich s. Börsching .
petersilten - Sauce mit

Zitronen 3 , 6
Suppe - 6

pfaffenbrod S44
pfassenmocken 5 <?2
Pfanne ( mössene ) s. Mes¬

singene Pfanne .
Pfau , einen jungen zu bra

ten

zumachen
in Branitteweln

pfiyauf

672
Söy

WW . 4s°
Sv Pignolen - Saucs Z13

Pickl '. nge mit Eiern 54°
polnischer Salat 422
ponieranzen - Auflauf

Gefrornes davon SLZ
222 -Psmeran ; enbrod S17
217 ! langes 5 / t ?

22k Pomeranzen - Creme / , o ^.

2 Zv p̂ 0 mc ranze nküchleinS 4 7
63 pow 'eranzcnfchalen 56 /

portugieftschesÄrod S /i »

Preßköpf zu machen 592

prieslein s . Briesleinoder Kalbsbrieolein .
prickensalat 424
Pudding s. Voudin. .
Pulver zum Neisksntent

özö . öaz
Punsch ech,.
Äuitten einzumachen

S7Z
Auflauf 197 . 198
Besse davon 52 »
Gelee davon 409*
Larwerge oder Marme¬

lade Zv5
G .uittcnbrod 5Zr
^ nittenconfekt SZ2
Dnittenkuä ' en 470

in einer Zitronen -Sance
oder trocken zu geben

zrai '
zz >̂ ^Ä -uittenschnine, Auflauf
' ' davo »



Seite
D - uittentorte z „ „ i war¬

men Essen aufzustellen
44k

<iuf andere Art 449

3 ? adankuci ' cn 471
Ra ^ onr von Austern 259

vonDrieslein mit Trüf¬
feln 278

von Eyern 288 . 29 ,
von einem Haft » So ?
von jungen Hühnern

292 « 2H )
von Kalbfleisch mit Ku -

kununern 282
von Kalbsfüßen 267
von Kalbvherz und Lun¬

ge 272
von Kalbsleber 270
von Kalbsohren 2K5
von Kalbszunqen - 65
von Rindfleisch » 8 ?

Ragoutkuchen - 6 »
Ragouts 2Z9 '— 010
Rahm - 'Auflauf 160
2iadmkuä ' en . 471
Rahmmuß 181
Rahmnudeln ( gerührte )

i /, 9
saure 122

Rahmsaucc über Wild¬
braten oder geratene
Hasen

?iahmsulz 388
Rahmftruekely 292
Rat ?nttörtlein 49 ',
2iahMN ' üvstc ( gebacken ?

saure ) 108
Red Hühner s. Feidhüh -

yer . ^
Reformirter - Thee S -̂ z

Seite
Rehschlegcl oder Ziemer

zu braren Z69
von Weichseln 5ic>

Reis gut zu kochen 27
gepreßter 09Z
Italienische Speise da » '

von > 55
Türkischer 179

Reis - Auflauf 171,
Reispudding 120 .
Reiohrey gut zu kochen

180
Reiskontent 698

das Pulver dazu zu ma¬
chen 896 , A99

Reiscreme Z9Z
Zieioflonlmerie mit Wein

394
Reiskopfvon Borsdorsei »

Aepfeln 196
2^ eiskuci , en 492

in einer Milchsauce > !' z
lieiomus 181
Reisscknitten in einer

Sauce - 4 »
^ e ^ ackene Sc>6

Relssuppe ( gestoßene ) 27
Relotorte /. Z ^ - 40 »
.^ cisn ?ürste 140
Rcnccloden einzumach . n

S72

Rindsicisch s . (Ochsen -
sieiftb

Rittcr ^ uchen i8S
s. Rahm .

Römische Äohnen einzu¬machen >c>S
2vömischer Kohl s. N7an »

00ld .
Rosinen große gebackene

5v ?



Register . K5g

Seite
Aufgezogenes

> 6z
197
Z14

Seite
Salat von Selleriwur , eln

von Svargeln 41 .z

vonWegwartenwurzeln
413

72 ^Salbeikücdlein

S66

Rosinen
davon

Gemüß davon

2 ^ osinen - Sauce

2ioftboeuf
Rothkraut

2iosinen - Torte
2iotl ? eo iLis
Rothwildbret s. IVUd -

pret .
2ionIadevon Ochsen - oder Salmen Pastete

Nindslappen /. S ^SalzkücklelN

Rüben ( gelde ) zu kochenZz ^Sal -ikiifummern

Jetinger 9 '̂ Sanderfisch in
rotbe in Essig einzuma - ^ Sauce

chen SzojSandtortc

weiße zu kochen 90 Sardellen . Sauce
andere Art

445 Salme zu braten

zu mariniren
zu räuchern
zu sieoen

auf eine

mit süßem Nahm

Sächsisches Brod 484

Sazosuppe mit Fleisch¬
oder Hühnerbrühe - 8

mit Milch 28
mit Wein - S

Salat 418 —
von Bohnen 420

vonBrauntohlgeschoßen

im Frühjahr 421

von Heringen 424

von Hopfen 419
von Kraut mit Trauben

421

von Kräutern 41g

v on Mangoldstielen 4 - 0

von einem Ochsenmaul
4 - Z

Polnischer 422

vonPricken oder Sardel¬

len ^ 424
von Schnecken 4 - 2 .

öo /
2 ^ 6

2Z7
2Z7
23 ^

2 I /
S26

S79
einer

2Z7
446
mit

Petersilie zum Ochsen -

fleisch 47

Sardellen .- Salat 424

Saubohnen zu kochen 102

Sauce von Austern zu Ge¬

flügel und Kalbsbra¬
ten Z21

die gewöhnliche von
Butter Zi »

von Champignons oder

gucenErdschwämiiien
Z - 7

zu Forellen 245

zu wildem Geflügel Z21 ,

von Hagen 5n

von Häaenmark Z12

< ungekochte > vonHerin «

gen Zig

zum Kabeljau - 5L

zu emer gebratenen
Kalbsleber oder zu ei¬

nem jungenHasenZzz
von dürren Kirschen Z - ^ ^

vonftiichenKirschcnZt ^



Seite
Sauce Krebssauce über

Hechte 247
Krebosauee von Nahm

315
Krebssauce ( gesalzene )

3i 5
von Kukiimimrn Z16
von Mandeln Ii /,
von Milch I14
von Morchen i - L
zu warmeüPasieten 7̂ »
von Petersilie mit Zi¬

trone » 3 , 6
von Pinnolen 7>, ü
von Nahm Z - z
iV la Keine ( a la Nan )

^ / 02 f)
von Rosinen '5 - 4
von gelben und weißen

Nüben zui » Qchsen -
fleisch /, c>. Slnmerk .

von Sardellen mit Pe¬
tersilie zum Ochsen ^
fleisch 47

von Sauerampfer zum
Ochsen fleisch 47

von meliert Z ^ c,
cine / eineSauceTournee

Seite
Sauerkraut einzumachen
- daß man allezeit eine

Torte davon machen
kann
mit eincui Hecht gefüllt

74
Mit einem Hecht und ei¬

ner Kruste -? Z
mit Stockfisch 77,

Schaafkopf . 47 Z
Scl ' ä ^ n s. Auckerschäfeü
Schalelkalte ) mItBnrgu !Z-

derwein 4 > 6
andere Z !rt 417 -
von Erdbeeren 4 , 7 ^ /, , !!
von frischen Himbeern ,

417
.?u >5

vo - Trüffel »!

02 d

Z ^ L

( Zitronc , ! . ) Z , 5

' ö 'vn Zwiebeln zum Och -
fenfleisch

Saucen Zu — Z ->5

znniOchsenflejsch /i7 — 4 .̂

SauerampferGemuß iou

Suppe . 16 . 29
Sauerbrmincnmus 1L -,

Sauerkraut gut zu kochen
7 ^

gesciu - ackvoll cinzuma -

cheu 70

Schaum v . Aprikosei
von Hägenmark /, >5
von Himbeeren 414
von Kirschen . 414
von Zitronen 416

Schaum - Creme 40 »
Schelee s LZelee .
Ŝchinkengutzu sicdenS -̂ /,

zn backcn A95
n ie sie gnt im Sommer

aufbewahrt werden
können Sy5

Schinkcnnudelu - 4 »
Seviachrbraten am Spist

braten A72
Echieien zu braten - SS
Schmalzdachcrey

4z3 — 510
Bemerkung w ^ en deS

Zuckers dabei )
S41 Aunierk .

SchueedalleiL 5 » 7
Schnecken zu kochen Zog

5d Ivon Zucker
Schnech ' en - Salat



Register .

Seite

Sch nepfen zu braten mir

Schnitten ZZ8

gedämpfte 304

Blison davon - o 1

Schnepfenpaftete ( kalte )
218

SchnepsV ' npudding 117

Scl ' nrpsensuppe 29

Schnitten von Anis zeln

ZZ3 - 5Z4 Scllerisauce

aufgelaufcne 505 Sclleri - Suppe

aufgezogene 202 Semmclwürstlein >45

von Brieslein und Eu - jSenf mit Essig 59 ^

tern 20Z mit Most 592

Gnßschnitten zzz Skorzoneren zu kochen

von einem Hecht 204 92 . 9z

Seite

Schweinsschlegel mit ei¬

ner Kruste ZZ !

wilde zu räuchern 594

Scorzoneren s . Skorzo -
neren .

Selleri in einer Butter¬

sauce 96
Salat von Selleriwur -

419
Z20

von Hefen
von Kalbshirn
von Kaibsniern

von Krebsen als Gemüß
111 . 141

von Mandeln 139 . 140

von Neis 141 . Z <zü

von Zitronen Zzq

Schntttkohl zu kochen 86

Scdmybrod 555 . 537
Schodo e>c>o

Schwer ; , wildpret s .

Wildpret .

Schwarzwurzeln zu ko¬

chen 92 . 9z

Schwedenklöse oder

Knipflein iZi

qeprägelre 132

Schweinfcrkel ( wildes )

zu braten

Schwcinsdraten mit He .

ring M

Schweinskopf ( einen

wilden ) zu sieden z ? z

Schwcinorippen zzo

4yoSoos s . Sauce .

ZZ4 Spanferkel zi : braten z6r

zz4 Spanische Torte . 455

- Spargeln auf gewöhnli¬

che A .-t 87
in einer Krebssauce 88

in einer Zitronensäure ?

Salat davon 419

Brockel Spargeln 89

Spargelnsupp »? Zi

Speise für 6 bis 8 Peno ,

nen 22z

( Italienische ) or Reis
^ 55oder lo
15 ^

607
47Z

47Z - 474
Z28

Wiener für 8

Personen

Speisezettel
Speckkuchen

Wer

Spiegelbrod

Spinat ( ausgezogener ^ 78

gut zu kochen 77 . 78

Pudding davon 118

pinatkuchen 79 - 8 ->

gefüllter si

S s



K / j.2 Register .

Spmatstruckeln
Spinatsuppe 3 ?.
Spißhur Z ^ 2
Sprlngerlein auf ge -

wöhnliäie Art ^ 63
aufandere Art mitMan

dein 564
Stachelbeere ,

davon

Stockte von Ochsen -

flelsch 46
Stockfisch zu füllen 24 ?

gebackener 24 -! . 332
geschmälzter 24 l
in einer Nahmsauce 242in einer Sardellensauce

2Z )auf andere Art mit -be¬
ring 24z

noch eine Art ihn zuzu
richten ^ 241

wie er gewassert werden
soll ZY

Stockfisch « Pastete 226
Pastetlein 58

Strauben oder Strau -

benzen Z ? 7
von Wein Zc?y

Sultanen ( runde ) 537
Sulz von Forellen 377

von iungenHül ) nernZ7y
von einem Kapaun 378
vo ? i Ochsen , oder Kalos -

fußen 579

vonKalbssüßen mit Ro¬
sinen 382

vonKalbsfüßen auf an¬
dere Art z8 »

von einemKalbskopsZ82
von einemKalbsschlegel

384von Mandeln 386 . 387

Seite ! Seite

7 ? Sulz von einer geräucher¬
ten Ochsenzunge mit

Krebsen 376
rothe Zyi
von Schwarzwilbpret

375

Sulzen 373 —
AuflaufSuppe ( aufgezogene ) r

16 ^ Baumwollen Suppe r
von Vier 2

braune Blättleinssuppe

braune 3
von Brockelerbsen 4
Brunneukressen 4
-von Ehucolnde Z

Durchlchlagsnppe 5
von dürren Erbsen 5
verlohrne E >> rsuppe 7
weiße und braune Eyer »

Gerste 7
von Fastenbretzeln 8
Flädleinssuppe 8

Fleischiuppe 8
gebrennre 8

braun gehackte y
Gerste gut zu kochen y
Gesundheitösuppe ma¬

gere ic >
von Hägen ic >
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