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. Sypcidsettel
¢ fir 12 Perfounem
3 Eriter Gang,
U a. Suppe
:z b, Rindfleifch
5 . Gemif mit Sugehor

d. Ragout von Gefliigel
e. Kleine Pafteten
fo 4 Teller

# 3weyter Gang @
L a, Braten @ @
2 . Cin feines Gemiif

)t ¢. Ciie Torte
1:: d. Fifche blau abgefotten :
ps e, Cine Sul; @ @
fo | f 2 Galate
:I' | ©o wie Hier das Plei;
b; ‘ ne aufgetragen tird, @ - @
} fo wird aud) das grofie @
n nad)y den  Budfia:
GE ben a. tie folgt, aufs
gefet, nurift ju mers
fen, daff im jwenten
Servis (Cinfag) oben

und unten Effig und
| Ochl gegeben werden,

o

-
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Speigjettel
fiir 16 Perfonens
Erjter Gang.
a. Supype
b, Nindfleifch
t. Gemitf mit3ngehoe
d. Pafrete vonTauben

¢, FricamdeanmitSaus k- o
erampfer @ f

f, Gorcllen in einet O g
Sauce

g. 6 Teller Q
Iweyter Gang, I

e ™ e TN

q. ein ABbdbraten

b, ein Schinfen g
¢, cin feines Gemif 3 IR
d, Eleine Baderey @ O ~ ¢
e. Krebfe ] :
f. Creme C (W ¢
g. 2. Saldt /’ f
Hier muf in dieMits | E
te cine Platte mena- |
ge(Platmenafch) ges ffi

ftellt terden, Bey’m
gmenten Einfal bleis
bendiesEdeellerweg,
und nur diea Salat
fomme in die Mitte.

P Bapisch 8
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Sopeisgettel
fir 18 bis 20 Perfonen.

a, 2 Gupyen

b, Rindfleifch

¢. Gemifmit3ugehor

D, eine Nindszunge in
einer Sauce

e, Kleine Pafteten e

f. Fifche in ciner Sauce (\L) |

g. Ragout von Kalb: @ ( '
fleifth mit Sufums ) P)
mert. f'?) &D

b 4 Zeller . S

a. ein Wilbbraten
a. ein ®Gefliigelbraten
¢, ein feines Gemilf

g. 'ein Auflauf ‘
b.&ifcye blau abgefotten @ @

e. eine Guly

f, eine Backerey QD @

b, eine Creme a
b, 2. SGaldt

b, 2 Teller mit Palten
Sadyen aufgefchnits

tent,
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Speissettel
pu 26 Perfoneun,

a, 2 Suppen

b. NRindfleifch

¢. Gemiif mit 3ugehor

D, eine PDafiete

e, Hammelgrippen mit qa
Sauerampfer ges 3
fpickt, m @ (ﬁ { ¢

fo Ragont von Gefliige(

g. Ragout von Kaloss ([”
brieslein

!) Gifde in einer Sauce

, Krebsauflauf y
g, 6 Teller «
a. ABildbraten .
a, @/cﬂuqc [braten i
b, Karviol .
¢, Brodelerbfen @ O ;
d, *Bacterey : [
e, Creme ( ‘ |
fe Debl mit Salbey [ |
\ 1

»
L}

=~ o = D

g. RKrebfe
ﬁli}e Gelee mit vos
them Toein oder Ji-

fronen (L‘w C ‘

i, eine faure Sulj

£, 2 &alate
I, 9C0mpotnon%nncu[ Q O 1

m.2Compot vonAepfeln
Mon 2 Suppen Fann
imer die .mmr]u)m j :
als: von Sago, cin )
Bifdyof, oder eine
Seynee:Suppes

s
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Gypeisgettel
fit 94 bisBoPetrfonen,

a. 2 Suppen /"x
. 2 Plateen Rindfletfc .\_a)f-
B, 2 Platten Rindflei{ch @ \l)

¢, 2 Gemiife

d. 2 Platten Eleine Pa: <® @)
fteten T

¢, Kapaun in' einer
&oos

f. Ehten in. Soos

q. Frifaudo mitZeiffeln

b, Kalbs: Brieslein

frifaffire G) @

i« 8 Teller,

Hraten @

=
| ]

| b, 2 feine Gemiifie . _
| b, Torte von Einge: (_‘) (j’)
i. macdhtem
b, Brodz Torte b
| ¢, Krebs: Cuter
) R Crglifder Pubding

e, Aal mit Salbey

i f. Govellen blan gefotren
. \ane b F

b g mit Kapaunen

+ OO

i, (Smnpor.
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Speisgeftel
Cine Nacht + Tafel mit Defject (Nachtifch)
1 18 bis 20 Perfonen, a.
a 2 Suppen

a. 2 Braten b,
b, ‘Cin feines Gemirf .
¢ Cin  SKrebsauflauf
d, Ragout von jungen ( a ) d
Hibuern @ @ .
¢e. Ragout von tilben @ |
Cnten V‘D\ @ f
fo ein Sdhinfen U
g, Karpfen blau abge: E 8
fo:ten @ @ @ f
: <
b Torte von Cinges
machtem i.
i, 2 Salate @ 1} :

P, 10 Teller:Defjerts

Hier werden bie @ @ G) e b

Suppen ausgehoben,
und die Braten das @
fiie eingefest, audh
ficd  Efeine ‘Platme:z
nage in die Mitte @

gejtellts @
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Speidyeftel 813

Nadyt » Tafel  obne  Defjert
fiv 16 bis 18 Perfonen,

¢, 2 Suppen
b, SWBildbraten

e. Gefliigel

| Cod
d. Sdhinfen L
e, Sifdhe Blau gefotten @

)

) fo Cin feines Gemif

g, Cin AYuflouf

) . Ragout vonGefliigel @
i. Ragout von Fleifcdh @
) T, Baderen

) I: I, Crew @
)

)

m, 2 Salates
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614 Speiggettel.

Madtz Tafel
fiiv.20 bid 24 Perjonet.

a. 2 Suppen

b, 2 Braten @@ @
¢. 2 Gemuge ‘

D :

. Anflauf von Kalbs-
[u‘:cﬁ[:'i!l D
e. Krebs Euter

f- Q‘M;Ct‘l'?'t‘!? ‘/’_\

. Englifcher Pudding l

» Retsauflauf mic Ji:
tronen

l‘
<
i. Krebfe o J
P, Schinten f b
I, &ifcheblau abgefotten
@

p—ale =]

m.Jtagout vonHiibnern /

n, ‘Ragout von Cnten [

0. 4 Salate, k b
Hier Eonnen dieGSups

A pen fjieben Dbleiben,  — o
U und wenn man Feine ( (D @ |
Uik ~
pr Platmenafche bat, fo N\

Pannmanin dieDNitte ‘
3 grofe Platten fer [ [
Ben, ndmlidh einen m

Sdymeinsfopf, einen
gefulzten Kalbsfhle:

gel  oder. ‘gefuljten : ( 2
Kalbsfopf, eine falte | L ¢
‘pﬁﬁe!e ti_t‘.i.\_-z Backe: = —_— \;\‘
tepen auf die andere @ a (o
Seite.
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Speissetfel
s 4 Servis (Einfasen).
nad) weldyen das Deffert oder der NMadhtifch
) eingefeft wird,
Erfter Gang,

) 1) Suppe von .ﬁu'hﬂmd) mie Mandelfdhnitten

‘.’) Suppe von Schnee in gelber ®auce

",')

) (efortened Qd)pmﬂcr‘ﬁ) mit 4 Saladieren
) 4) Kigine Pafteten mit Farce (Fars ober Fulle).

Iweyter Hang.

5) Bairifh - Kraut mit Bratwirften ober
Sdymeins: Braten
6) Karviol mit Mordhen und Kalbgohren
7) Fricandeau ( Fricando) in einer Rabmz .
Sauce
8) Hedyt in eigener Sauce.
Auf 4 Pleinen Tellern
gefottene Krebfe unbd- gebacfene Hifner,

Driftet Gang.

q) Rebgiemer gebraten
10) gebratene Hihuer
11) ein ganjer Sdyinfen

13) gefuljter Kapaun,

uf 4 Fleinen Tellern :

Schaum von Himbeeren

Creéme (Crem) von Pomerangen

joeny Salate,

e — i S e —

g
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616 Speidsettels

Viervter Gang,
1) Mandel-Toxte

2) Wiener - Torte :
3) Giebadene Manbdeln 2
4) Sandfidylein ;
5) Maudelbogen 4
6) Chocolade = Brod,
Defjert oder Yiadhtifdy.
1) Gefrornes -
2) Balie Crémes (6‘{6:’.]) ';
3) fufe Gelées (Sdhelegn)
4) von allenSortenDbft,aud) frifhePomeratnyet,
Gpeissettel :
3u 2 Cinfdgen, 3
Erfter Gang, :
e : A
1) Krebs  Suppe mit Rabm und gebacfenen
: Sdbnitten :
2) Boeuf a la Mode (B6f a Ia 9]105) i ¢

einer Kabm = Sauce
3) BVofunen mit Rippen
4) Fricamdeau mit Sauerampfer
5) Kleine Pafteten mit Kalbsbrieglein und ei:
nem Gufe
Bier Saladiers (@a[abicr)
a mit frifjhen Heringen
L i
1 nit Kivfden
1 mit Kufnmmern
Hier Hebt man die Suppe aus, und fegt dage:
aen die fleinen Pafteten etm, |

]
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Speigsettel 617

Iweyter Gang.
) Gorellen in ciner Sardellen - Sauce
) junge Hithuer gefulye

S

3\
)

3) qebratener DNehidylegel
A

4) gefilte Gans
jwey Salate und nod jwey andere Saladiere,
eines mit Aprifofen-Sdaum, und das andere
etne Crem wmit Jitvonen.

Sum Nachrifd) Eomnen eingefebt foerden 8 audy

10 big 12 Teller, und in die Mitte eine Torce.

Erfter Einfas 30 12 Platten.

1) Suppe von Sellert
a) geddmpftes Dchfenfleifch in einer Jtwiebels
Sauce
3) gebampfte Cuten in einer. Triiffel - Sauce
4) Sauer - Kraut mit Schweins - Braten und
Pirften .
5) Karviol mit Morchen und Hibner- Mdgen
6) grofie oder fleine Pafteten mit Hiifnern,
&edys Saladiere
was ju baben ift:
Wier mit Effigfadyen
Swey mit aufgejchnittenen Wirfien und
Schinfen
Bweyter Einfas.
1) gewicfeltes Kalbfleifch in einer Jitronen-Soos
2) Kramets:-Bigel in einer Spec:Soes
3) gebratener welfcher Habn
4) gefpicfrer TRedfdylegel
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618 Sypeiggettel
5) Eine Torte von Duitren n
U) Créme a la SEl:Uiii uﬁmincm 3.".17-'[9.3, 8:
Sn vier ober {edhd Saladieren
gvey Compot
jwen Saldt
jwey Crémes oder falte Sdhaum,
Erfter Einfas su 16 Platten,
1) und 2) Suppen i
7) Boeuf a la Mode in f’it‘t“ ‘.':-;1':".‘.','“{:.@5,111& 5
4) Hirfchyiemer mif einer Krufte nebft Kirfdyens 2
Sauce : 3
5) geftillted Kraut mit einer Krebo s Krufie 4
6) Artifchocen in einer Jitronen-Soos 5
7) gerubree Pafiete von Huhnern by
8) geddmpfte Schnepfen in eigener Sood, 6
St die Tafel grof ober vielmehr breit genug, |
fo werden aud) 8 Pleine Teller cingefelt, fie 7
fonnen beftchen , in was fie wollen, als: n 8
aufqe {chnittenen WBieften; marinirtem Fleifd),
Ciig:Sachen, und werden in vorbefchrichener
Oceduung aufgeitellt,
1
3wevter Einfan,
2
1) falte Daftete von Feldhiihnern oder einem :
. Doy R 4
2) eine grofie @uly von ganjen Siredfen )
5) grofier Frifando mit einer Glace £
4) aefiillte Kalbsobhren in giner Jitronen:Seauce y
5) Englifcher Braten
6) Hajelhibner gebraten, :
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Sypeidgettel. 619

n) Auflauf von Fitronen
8) Torre a la Creme mit Cingemadytem
Acht fleine Tellers
jwey Salate
ey k“-mi"ot

FErfer Servid
3 16 Platten auf einmal einjufeben,
Supye a la Reine (a [a ‘)m‘

9) Rrebs:Suppe mit Mandel ;'-_,dmt:tm
3) qefotrener ‘Hrujifern mit ungen qefpidt

4 ""im Hriguart von "%" alofle:fdhy in etner Sood
5) Bayrifdy:Kraut mit Warfien uad Shweins:
rippen
6) RKarviol mit Krebfen, oder ein gefitliter Kars
P viol in einer Sauce
ie | 7) Sunae Hibuer in ciner Sdhinfens Sauce
n 8) Papier: 1‘1‘ Kalbsoren.
b, FumOd) ) 1 6 Saladiers eins
4 ge “' L.

Auf Eleinern Platten werden gegeben:

1) gefillte Lechen, odet eiife Ente in einer
PDomeranjen - Sauce

2) gefdynirtence Schinfen

m 5) aefottene Pleine Krebs ¢ Pafteten
4) Fricassée (Frifaffee) von einem Eleinen Aal
5) qebactene Huhner mit Peteriilie
6) Brodel:Eebien mit fifem Rabhm

ce 7} Crem: Pajtetlein vou Jug in einer Jitronens

E009
8) Ragour von Hafen
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3weyter Servis su 16 Platten,
1) gebratener NRehfchiegel
2) ein Wild - ober Spanferfel qebraten
3) Englifcher Pudding ineiner Jitronen » Sauce
4) Bitronen:Torte mit einem Gufje
5) SturyPafteie vou Teauben mit einer Farce
(Fule)
6) gebratener Aal in Spanifhen Tqig gewicfelt
7) aefulytes Wildpret
8) grofie gefottene Krebfe ‘
Bu diefem werden ganje itronen, und eine
©auce in der Saugiere (Sofidr) aufgeftellts
weldhe jum Ferfel geqefien werden fann,

Adye Pldeechen ,
alg:
1) Sdaum von Aprifofen
2) Crem von Kivfhen mit einer Mafronens
Kruijte ]
§) Compdte (Compot) von Birnen ;
4) Marmelade (Marmelad) von Borsborfees :
Aepfeln
5) Crem von Pomervanjen
6) Crem vou Jitronen
7) und 8)jwey Salate,

Juls

. LR

a2 R BN

a2

a'
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	Für 12 Personen.
	Seite 607

	Für 16 Personen.
	Seite 608

	Für 18 bis 20 Personen.
	Seite 609

	Für 26 Personen.
	Seite 610

	Für 24 bis 30 Personen.
	Seite 611

	Eine Nacht-Tafel mit Dessert (Nachtisch) zu 18 bis 20 Personen.
	Seite 612

	Nacht-Tafel ohne Dessert für 16 bis 18 Personen.
	Seite 613

	Nacht-Tafel für 20 bis 24 Personen.
	Seite 614

	Zu 4 Servis (Einsätzen), nach welchen das Dessert oder der Nachtisch eingesetzt wird.
	Seite 615
	Seite 616

	Zu 2 Einsätzen.
	Seite 616
	Seite 617

	Erster Einsatz zu 12 Platten.
	Seite 617
	Seite 618

	Erster [und zweyter] Einsatz zu 16 Platten.
	Seite 618
	Seite 619

	Erster [und zweyter] Servis zu 16 Platten auf einmal einzusetzen.
	Seite 619
	Seite 620


