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Speiszettel
zu 4 Servis ( Einsätzen ) ,

nach welchen das Dessert oder der Nachtisch
eingescht wird .

Erster Gang ,
i ) Suppe von Kalbfleisch m » Mandelschnitten
s ) Suppe von Schnee in gelber Sauce
5 ) Gesottenes Ochsenfleisch mit 4 Saldieren
4 ) Kleine Pasteten miliares ( Fars oder Fülle ) .

Zweyter Gang .
5 ) Bairisch ? Kraut mit Bratwürsten oder

SchweinS '-Bracen
L ) Karviol mit Morchen und Kalbsohren
7 ) Fricandeau ( Fricando ) in einer Nahm - .

Sauce
L ) Hecht in eigener Sauce .

Auf 4 kleinen Tellern
gesottene Krebse und gebacken ? Hühner.

Dritter Gang .
9 ) Rehziemer gebraten

10 ) gebratene Hühner
11 ) ein ganzer Schinken

1 ? ) gesulzter Kapaun .
Auf 4 kleinen Tellern :
Schaum von Himbeeren
Oem «? ( Crem ) von Pomeranzen
zwey Salate .



S p e i s z e t t e l .

Vierter Gang ,

, ) Mkndel Torte

s ) Wiener - Torte

Z ) Gebackene Mandeln

4 ) Sandküchlein

5 ) Mandeldögen

k ) Cpocolade - Brod »

Dessert oder Nachtisch .

1 ) Gefrorne «

s ) kalte ( ürömes ( Crem )

5 ) süße ( Gelees ( Scheleen )

4 ) von allenSortenObst , auch frischePomeranjen »

S p e i s z e t t e l
zu s Einsätzen .

Erster Gang .

, ) Krebs - Suppe mit Nahm und gebackenen
Schnitten

, ) Lveuk a la Mocle ( Bös a la Mob ) in

einer Rahm - Sauce

Z ) Bohnen mit Rippen

4 ) Fricande .m mit Sauerampfer

5 ) Kleine Pasteten mit KalbsbrieSlein Und ei¬

nem Guße

Vier Z -iIacUers ( Ŝaladier )
2 mit frischen Heringen

» mit Kirschen
1 mit Kuknmmern

Hier hebt man die Suppe aus , und seßt dage «

gen die kleinen Pasteten ein .
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