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S p e i s z e t t e l .

Zweyter Gang .

1 ) Forellen in einer Sardellen - Sauce

2 ) junge Hühner gesuljt

3 ) gebratener Rehschlegel

4 ) gefüllte Gans

zwey Salate und noch jwcy andere Saladiere ,

eines mit Aprikosen - Schaum , und das andere

eine Crem mit Zitronen .

Zum Nachtisch kö « neu eingesetzt werden 8 auch

10 bis Teller , und in die Milte eine Tone .

Erster Einsay zu 12 platten .

Suppe von Sellen

2 ) gedämpftes Ochsenfleisch in einer Zwiebel -

Sauce

? ) gedämpfte Enten in einer Trüffel - Sauce
4 ) Sauer - Kraut mit Schweins - Braten und

Würsten

5 ) Karviol mit Morchen und Hühner - Mägen

k ) große oder kleine Pasteten mit Hühnern .

Sechs Saladiere

was zu haben ist :

Vier mit Estlgsacheu

Zwey mit aufgeschnittenen Würsten und

Schinken

Zrveytcr Einsay .

1 ) gewickeltes Kalbfleisch in einer Zitronen - Sooe

2 ) KrametS - Vögel in einer Spcck - Soos

7>) gebratener welscher Hahn

4 ) gespickter Rehschlegel



5 ) Eine Torte von Quitten
6 ) -1 la 3ultsn mit einem Aufsatz .

In vier oder sechs Saldiere »
zwey Compvl
zwey Salät
zwey Orewes oder kalte Schaum .

tLrfter tLinsay zu ^ 6 platten .
i ) und s ) Suppen
5 ) Loeuk Ä la A1v6s in einer Trüffel - Sauce
4 ) Hirschziemer mik einer Kruste ncbst Kirschen -

Sauce
5 ) gefülltes Kraut mit einer Krebs - Kruste
li ) Artischocken in einer Zitronen - SooS
7 ) gerührte Pastete von Hühnern

gedämpfte Schnepfen w eigener Sooe .
Ist die Tafel groß oder vielmehr breit genug ,
so werden auch K kleine Teller eingesetzt , sie
können bestehen , in was sie wollen , als : in
aufgeschnittenen Würsten , marinirtem Fleisch ,
Essig - Sachen , und werden in vorbeschricbeuer
Ordnung aufgestellt .

Zweyter Einsatz .

1 ) kalte Pastete von Feldhühnern oder einem
Pfau

2 ) eine große Sulz von ganzen Krebsen
5 ) großer Frikando mit einer Glace
4 ) gefüllte Kalboohren in « iner Zitronen - Sauce
6 ) Englischer Braten
K ) Haselhühner gebraten .
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