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5) Eine Torte von Duitren n
U) Créme a la SEl:Uiii uﬁmincm 3.".17-'[9.3, 8:
Sn vier ober {edhd Saladieren
gvey Compot
jwen Saldt
jwey Crémes oder falte Sdhaum,
Erfter Einfas su 16 Platten,
1) und 2) Suppen i
7) Boeuf a la Mode in f’it‘t“ ‘.':-;1':".‘.','“{:.@5,111& 5
4) Hirfchyiemer mif einer Krufte nebft Kirfdyens 2
Sauce : 3
5) geftillted Kraut mit einer Krebo s Krufie 4
6) Artifchocen in einer Jitronen-Soos 5
7) gerubree Pafiete von Huhnern by
8) geddmpfte Schnepfen in eigener Sood, 6
St die Tafel grof ober vielmehr breit genug, |
fo werden aud) 8 Pleine Teller cingefelt, fie 7
fonnen beftchen , in was fie wollen, als: n 8
aufqe {chnittenen WBieften; marinirtem Fleifd),
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3wevter Einfan,
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1) falte Daftete von Feldhiihnern oder einem :
. Doy R 4
2) eine grofie @uly von ganjen Siredfen )
5) grofier Frifando mit einer Glace £
4) aefiillte Kalbsobhren in giner Jitronen:Seauce y
5) Englifcher Braten
6) Hajelhibner gebraten, :
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n) Auflauf von Fitronen
8) Torre a la Creme mit Cingemadytem
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jwey Salate
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FErfer Servid
3 16 Platten auf einmal einjufeben,
Supye a la Reine (a [a ‘)m‘

9) Rrebs:Suppe mit Mandel ;'-_,dmt:tm
3) qefotrener ‘Hrujifern mit ungen qefpidt

4 ""im Hriguart von "%" alofle:fdhy in etner Sood
5) Bayrifdy:Kraut mit Warfien uad Shweins:
rippen
6) RKarviol mit Krebfen, oder ein gefitliter Kars
P viol in einer Sauce
ie | 7) Sunae Hibuer in ciner Sdhinfens Sauce
n 8) Papier: 1‘1‘ Kalbsoren.
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4 ge “' L.

Auf Eleinern Platten werden gegeben:

1) gefillte Lechen, odet eiife Ente in einer
PDomeranjen - Sauce

2) gefdynirtence Schinfen

m 5) aefottene Pleine Krebs ¢ Pafteten
4) Fricassée (Frifaffee) von einem Eleinen Aal
5) qebactene Huhner mit Peteriilie
6) Brodel:Eebien mit fifem Rabhm

ce 7} Crem: Pajtetlein vou Jug in einer Jitronens

E009
8) Ragour von Hafen
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