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Erster [und zweyter] Einsatz zu 16 Platten.
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5 ) Eine Torte von Quitten
6 ) -1 la 3ultsn mit einem Aufsatz .

In vier oder sechs Saldiere »
zwey Compvl
zwey Salät
zwey Orewes oder kalte Schaum .

tLrfter tLinsay zu ^ 6 platten .
i ) und s ) Suppen
5 ) Loeuk Ä la A1v6s in einer Trüffel - Sauce
4 ) Hirschziemer mik einer Kruste ncbst Kirschen -

Sauce
5 ) gefülltes Kraut mit einer Krebs - Kruste
li ) Artischocken in einer Zitronen - SooS
7 ) gerührte Pastete von Hühnern

gedämpfte Schnepfen w eigener Sooe .
Ist die Tafel groß oder vielmehr breit genug ,
so werden auch K kleine Teller eingesetzt , sie
können bestehen , in was sie wollen , als : in
aufgeschnittenen Würsten , marinirtem Fleisch ,
Essig - Sachen , und werden in vorbeschricbeuer
Ordnung aufgestellt .

Zweyter Einsatz .

1 ) kalte Pastete von Feldhühnern oder einem
Pfau

2 ) eine große Sulz von ganzen Krebsen
5 ) großer Frikando mit einer Glace
4 ) gefüllte Kalboohren in « iner Zitronen - Sauce
6 ) Englischer Braten
K ) Haselhühner gebraten .



Speiszettel .

7 ) Auflauf von ^ ir ^ onen

L ) Torte ä la Oeni « mit Eingemachtem

Acht kleine Teüer :

zwcy Salate

zwey Compot

zwcy Schaum

jivey Saucen .

Erster S e r v i s .

zu 16 Platten auf einmal einzusetzen .

1 ) Suppe ä la Keine ( a la Rän )

2 ) Krebs - Supp ? mir MandelSchnitten

A ) qesvttener Brustkern mit Zungen gespickt

4 ) Ane Grignari oon Kal ' ' fle sch in einer SooS

5 ) Bayrisch .-Krauk mit Würsten und Schweins ?

rippen

6 ) Karviol mir Krebsen , oder ein gefüllter Kar »

viol in einer Sauce

7 ) Junae Hühner in einer Schinken > Sauce

8 ) Papier - Pasteten von Kalbso 'iren .

Zum Ochsenfleisch werden ti SaladierS eins

gesetzt .

Auf kleinern Platten werden gegeben :

1 ) gefüllte Lerchen , oder eiü 'e Ente in einer

Pomeranzen 5 Sauce

s ) geschnittener Schinken

5 ) gesottene kleine Krebs , Pasteten

4 ) I ' riea8 -zee ( Frikassee ) von einem kleinen Aal

5 ) gebacken ? Hühner nm Petersilie

K ) Vrockel . Erbsen mit süßem Rahm

7 ) Crem - Pastellein von Jus in einer Zitronen ?

Soos

k ) Ragout von Hasen
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