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610 Korinthenwasser . . . . 222

Rezept
Nr . Leite

611 Apfelgetränk . 222
612 Karamelgetränk . . . . 222
613 Vorzüglicher Kakao für

Gesunde , Rekonvales¬
zenten , stillende Mütter
und Kranke . 222

Krankensuppen .
614 Krankenbouillon . . . . 223

615 Haferschleimsuppe . . . . 223
616 Gerstenschleimsuppe . . . 223
617 Tapiokasuppe . 223
618 Grünkernextraktsuppen . 223
619 Weizenpudersuppe . . . 224
620 Kindersuppe . 224

Fische für Magen -und Darinkranke . . 224

Fleischspeisen für
Magenkranke . . . . 224

Kartoffeln . 224

Gemüse . 224

Nierenkranke . . . . 224

Lun genkranke (Tuber¬
kulose . 225

Zuckerkranke (Dia¬
betiker ) . 225

Das Einmachen .
621 Zwetschenmus zu kochen . 226
622 Obstmarmeladen . . . 226
623 Aepfel - und Ouittengelee . 227
624 Johannisbeergelee . . . 227
625 Himbeergelee . 228
626 Himbeersaft . 228
627 Kirschsaft . 228
628 Heidelbeeren ohne Jucker 228
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Rezept
Nr .

629 Preiselbeeren .
630 Preiselbeeren mit Birnen
631 Tutti - Frutti .
632 Erdbeeren .

633 Himbeeren .
634 Ganze Johannisbeeren
635 Kirschen in Dunst . . . .
636 Herzkirschen .
637 Weihe Birnen in Essig . .
638 Rote Birnen .
639 Reineclauden .

640 Pflaumen ohne Schale in
Essig .

641 Lssigzwetschen .
642 Mirabellen .

643 Rumtopf .

Rezept
Nr . Seite

644 Gemüse in Blechbüchsen . 233
645 Salzgurken , Dauergurken 233
646 Dillgurken . 234
647 Dillgurken schnell zu be¬

reiten . 234

648 Pfeffergurken . 234
649 Essiggurken . 234
650 Senfgurken . 234
651 Tomaten in Essig . . . . 235
652 Tomatenpuree . 235
653 Harzverschluh . 235

6 Menus für festliche
Gelegenheiten . 236

Seite

229
229
229
230
230
230
230
231
231
231
231

232
232
232
232
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