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bacauf  mit etwas  gericbenem  Mildbrod befrrent; - find- fie auf
biefe Art alle: jubereifet, dann lege fie aufretht in em” dagu pafjen=
bed flades. Gefehirr neben einander und auf jede  Sehnede ¢ine
Bolne qrofi Butter; dann bede fie gif 3u und gebe oben unb
uaten: Gfutlh davauf; nady BVerlauf ciner Halben Siunde find fte
Tl.‘l"[]'ﬂ.

Peveitung von Liquenten.
656, Liqueny vou, viglerlet, Fritdten,

20 -Bhmd Kiciden, 10 Phind Fehanuisbecrew, 5 Pfund Hims=
Beereny und 3 Prand jdnwvarye Johaunidbeeren werden miteinander
in. einer, Prefie ausgepreft und in dem Saft ju je einer Bouteille
12-Qotly fein geftofener Jucker” aufgelodt, dicjem wird fo viel' Saft,
jo-viel quter Branntwein, cin Quentder Geroiivndgelein wund em
Halbes: Quentshen Musfatblitthe jugejest ; dann alled in ein bag
paffenbed Gefchive geflillt nud diefed quf augebunden an eiven
ficdhern Ort qejtellt, 08 ¢8 fidy gut gefest hat und fhon Hav ge-

geworbden ift, danu wird ¢ forgfdltig in Bouteillen  abgelafjen
gut juaepfropft und aufgehoben.

657.  Natavia von Himbeeven.

Doz nehnte 8 Bouieillen guten Brannhvein, 4 Sdoppen
audgeprepten Himbeerfajt, 1 Schovpen Kivjdenfaft und 4 Pfb.
Fuders: nadydem der Buder in dem Saft der Fridite gut aufges
1680 vder gefedmolzen ift, giehe Den Branntwein Vagw, und wenn
erineinem: Dagu pafienden Gefchive ober einer grofen Flajhe qui
sugebunden gerubl und {dhou hell geworden ijt, danu binde ihn
wieder auf unbd giefe iHn in Bouteillen, dicfe Jverden jugepfropft
und aufbewalrt.

658,  Natavig von Piivfiden.

Dagw nelme 9 Bouteillen guten Branntweitr,” 4° Sdjoppen
Piivfichiaft und 4 Pfund flein gehadten Suder 5 die vedht veifen
unb mdcben Phivfiche werben von: den Steinen’ befret und i einer
ftatfen ungebleidhten  Serviette “qudgeprefit; der audgeprefte Saft
wird: nuwd niit) dem  Branntwein in einer’ daju paffenden grofen
Flaidye ugebundeny 5 bis 6 Wodjen rubig geftellt, nad) diefer Jeit
with Der: vorber qut aufgeldste oder’ gefdhmolzene Juder ' dagu” ge=
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geben, bann alled filterict unb in Bouteillen gefiillty welde uge-

S Piropft und aufbewabrt mwerden.

| 1€ |

i .

i {l 659. Ratavia von Dluitten.

gl Doy nehme 6 Bouteillen  guten Branntwein, 3. ShHoppen
i AL .E.‘.-uu::.nm;t 3 Prund flein gebacdten Jucker und flein gebrodelten
it Simmt und (‘-Snv111,n.x,plmr, von jedem ein Quentdhen. Die

i Quitten werten auf einem. Reibeifen gerieben, unterdefjen aber

' . » I ¢ 3 » + -

i 3l Gewtiry und Jimmt in den Vraantwein gebradit, bie geriebenen

el Quitten [afit man dann gugedbedt 24 Stunben ftehen und preft

li fte nady diefer/ Jeit duvdy eine ftavfe ungebleidhte Serviette, Eid

allev: Saft berausd ift, biefen giept man nun unter dben Branut-
wein, und Lapt ikn einen Monat jugebunbden in Ler Flafde ftehen s
naddiefer, 3eit with die: Flajihe wieder aufgemadyt und dey voye
ber, aufgeldste Juder hinein gegofien; dad Ganze wird bann qut
filtrit, in pie Bouteillen cingefallt und gut jugepfropft aujbervalrt.

660. NRatavia von Wadyolderbepren.

Dazw nehme 8 Bouteillen quten Branntwein, 2 BfO: Juder,
1, &choppen  Flupwafier, 24 Loth [done frijde, Wadjolderbeeren;
Mnig, Jimmt, Korviander und Gewiiryndgelein, vou, jebem ein
Quentdhen, zerftofe die Wadyolberbeeren und dad {brige Gewiirg
etwad unbd gebe e8 mif dem Branntivein in eine’ grofe Flafde;
i diefer- [affe ¢8 3 Weden Jugebunbden ftehen. Nach dicfer Jeit
laffe ed burdy ein Haavfied laufen und gebe den Juder, weldee
vorber, in §lufwafier, aufgelodt ywurbe, dagu; filteire nun dbad
®ange und fitlle ¢8 in Bouteillen, weldye sugepropft aufbewalrrwerden

661. Natavia von fdwarzen Sohannisbeevern,

Dau nehme 6 Bouteillen: 22gradigen. Branntwein, 1 Bou-
teille Flupwafier, 2 ‘Ehmb fdwarie Sobannidbeeren, 3 Bfund
fiein gebacdten Juffer, 1 Pfund fchone Heidelbeeven, 12 Loth
Blatter von fdywarien; Sobannistrauben, 1 Duentchen Jimmt und
ebent-for vicl Gemiandaelein ; biefed  alles wivd fein jerdriddt und

' aerbrochen. und fammt dem Brannhwein in ein dagu pajjendesd
Gefthive gefiillt; in weldhem man 8, gut gugebunden einen NMonat
fiehen LaGt; nady, Oiefev  Jeit, bifaec basd Gefdyire und gebe. bem
vorber, in Wafjer aufgelosten, oder gefchmolsenen Juder daju, daun

laffe alfed durdy einen Filtrivbeutel Lanfen; }'H”L/.L inn, die Bouteillen
ein und bewalre ¢8 jugepfropit auf, A _.\
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