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;1; Cite 3. Oben Anmerfung. Mit Liergelb

510 abgesotten Deifit: Sum Cievgelb wivd, wenn '
1C0 ed 3u einer Fleifd)zoder fiberhaupt ju einer ges '
Rocg falzenen @auce fommt, ¢in wenig don dev Oaus '
mce ce genomuent ftaxf Ddamit gexnhrt, und bie

37 {ibrige beftimmte ©auce langfams daran geqofz

bere i fen. — Kommen bie Eievgelb aber an eine Mildys

) 33 ober YBein - Sance, -{o witd davon ein wenig

488 su dem Gelben gethan, und ohne die Sauce

272 4 Y 22 Ay

565 meby fodjen ju laffen, Diefelbe unter beftanbiz
7L gem Rihren fo lang auf Koblen gelajjen, bid
gen die ©auce bifledht ift, und uber dic Opeife anz

gZi ‘ gevidtet werben fan,

55() €cite 5. Durchihlag : Suppe lefe man: vibhre e8

40 in einer Schiiffel mit DTilch glatt an.  Dev Zaig

27 mud in der Dife eined Fladleinsdtaig fepu.

12, Rartoffeln - Suppe, Linie 7 Todht fie weiter
ftatt yoieder .

15. Rrebsfuppe mit Rahm.  Da diefe
nicht deutlich genug befchvieben iff, und einige
wefentliche Mangel hat, fo will' id) bier ein poar
andere Krebsfuppen anfibren , wnd it aljo die
auf ber angeseigten Seire worfommende §rehsds
{uppe gang bei'm Gebraudy woegzulafien.
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Rrebs - Supye.

Sur 8 Perfonen 1oitd ¢in Bievtel (25
Goelfrebie genomnen,  von Steintrebion. Fone
new's s0 Stufe Mn IWann fie geforten und
gebuat fll‘h.; weeden die Sdytvanye aufbehalz
fen, Oi¢ (frmh*n, tn jderm mo-w L':c Galle
bciaudgcno"m"m ift, mit ¢ e SHifitin Duts
ter Tlein gefioffery, und cmm M' n "‘;fics:f
Img SHutter ‘)kb mi}.‘p Ein Nt 2 obey vas
Snnere von cinem LBeigh LD nx 0 '::ﬂ?.f.l a6z
fehnitten, und gute Steifchbrube Mm gegofien.
Hat es eine Jeitfang LcLo’w £ ,_: freibf man’s

9

D*"cb ¢tn Haarfieb, nimmt Dei  pben

Rag

- T

ab, fet B':e Brille ‘mch*r atf K thut
-‘J}I;;afﬁ:-.ﬂ.m un':f Elein gehaften °] DA,
audy bie gurifbehalfenc ‘l.','-:;f,‘"i‘-“'-_'_',‘: Un
Den abaefehi Rrebsbut 6 Ciers
getb geru! Sobald fitin fiber

ﬂcmq*vs :.Csc*“'r‘o atiaerichier {ff, ieht man
Die Cie ;"‘,Lft‘ "‘n, der fibrigen Brithe a‘\; gieft
vif an dieE tppe U und fegt bie © ,.Un»m;‘ oben
Darauf, ©g toanen von allen Urten Kidfe das
su gemadt werden.

Rrebstuppe mit Raun,

Diefe rwird wie die worfiehende get emadt,
nue Im maa sum - hdtben X heil Der (tupp*
UE fiffe Mildy nimme, und die Schalen as
mit burﬁomeﬁt Die Guppe wird nady dem
Durchtvetben mit Mildy nicht mehe gefocht,
fonbcm nuy et evbatten, das Gelbe mnc Den

fern
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Giern bingegen it einem halben &choppen
fuffen Raum abgejogen, und unter beftandis
gem Dubren an die Suppe gethan, daf fie
i L}f ‘fl-nln.t

Seite 1 6. St ju lefent Su einer Teberfuppe
hatt man eine Kalbsleber mit einem Stk upges
rdudyertem Syef und etlich groffen Jroiebeln,
dampfe dif alles in einem Seik Butter,
pBiminie einer Aand gros Drodrinde dOar
31, qieft gute Fleifdhbrube davitber 2¢, 1c.
Seite 32. Ocbfenfleifdh mit ciner Rrufie Linie 7 eine
ﬁanb woll Semmel = oder Mutfchelmedhl ftatt eine
Handeoll geviebenes {chwarses Drod
Linie 9 “Lu:[ |‘mrr Brod
35. g¢ baFtes Odfenfleifch Linie 22 Paftetenz De-
cfel ftatt pnﬂ.nben £y Decel
3'2-10* ceiibrte Paftetlein Linie 5 und rihet fie an

¢ ’\urm und Gier ftatt rabre fie mit der Niak
IL nody eine balbe Stunde

43. Pappiers Pafteten von Ralbsfiiffen Linie 6
eine fiatt oie verfertigee

48. Rrebss Paftetlein Der Ragout su diefem Pa-
{:‘ctiviu ift auf folgende Avt verandert ju lefen:

an fiedet 2 Kalbsbrieslein und eben fo

m»'f Qur tm Salwaffer, in deren Crmangs

{ung fan aud) von cinem Kalbéniern genoms

mien werden, vorher wied eine Handvoll Nor

dhen_im Baffer verwellt und ein halbes Loth

Lriffeln im 2ABein geforten.  Alle diefe Stirke

fchneiet mean nebit Den mcbsfdnnan ent sufams

men gang Elein, (Bt ein Stiblein %utter in
cmev Rafivol oDer Gmd}c[ wqc[ycn, rutt

Defferfpize voll Me bl lichegelb davinn, dampft
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Werbefferungen.

darinn das gefdhnittene - ndbfe ein wenig Peteye
Ailten, thut von Der Grebsbrinhe etliche Shloffel
“vpoll Datat, den icin vou den Triffeln Dajuy
sMufcatenbilite und Saly darcin,
Das fbrige Oeite 48 ift ridytig.
Ceite 66, RothFraut Linie 14 Stein {tatt. Stern
yon dicfen Eievn
vy C atsy P Y [ Ve s .
Bufag. Wamy tein Raum 3u haben ift, wird
e Dalber ©Sdyoppert Wein genommen,
w6, “Yeegwarten ober Detel genanut, weldher
im Friahahe abgefdnitien Wwird , wame, er gelb 1t
~Q. 79. gefullce Koblvaben Linie 3 und 4 ift ju
fefen, oben wo Das Aers ift, wird ein Dedel
abgefhnitten. Das Gevs mus an dem Dectel bleiben.
Sufag, 2Wami-die Koblraben wicder juges
beft wevdenr, beftet man die Defel mit eis
netn Stefelein davanf an, dbaff Eeiner abfallt,
85, YOeifje Ruben Linie s Nachtgenuf fiate LIachts
gemuf :
go, Selleri Lin, I. gehatt ftatt gebust
g2, Sinie 5. 5 Krebfe flatt 25 Krebfe
05 Grine 2obien mit Rernien fin, x angemadys
te fiatt cim‘!cpmdgrc
6. fin. 2 gefehdlt ftatt abgesogen i ;
130, Oandelwurfie £, 13, cin wenig heiffes Ciers
weld fiatt et wenig [Eiervoeis : X
145, Tiudeln.alaPalfi £ 12, Juder pder Simet [iaft
Fucker und dtmmet 5
146, GebaFener Hvei T, 12 1t 3u lefenns Eebrt fol=
dye in weiffem Mehlaum, bake fie gelb im Schimals
C D macht w0, 3 : o L s
37z, Plandelniug 2. 2 ¢int halbesPfund ftatt Vievling
105, Duttertaiy. nmerfung.  FWeil - dev
PButter ine Sommer mehy Fette hat, nimmt
wian i dicjer Sabrsseit gum alben Odpops
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