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von Eiern 279 - 282
von einem Hasen 298

von jungen Hühnern 28228Z
von Kalbfleisch mit Kukum -

mein 274 .

von Kalbsfüssen 257

von Kalbsherz und Lunge
26z

von Kalbsleber 260 .

von Kalbsohren 256

von KalbSznngen 250

von Rindfleisch 278

Ragou Micken 251

Raumkucden 46 z

Raum - Mus i ? r

Raumnudeln ( gerührte )
14c ?

saure 144 .

Raumsauce über Wildbra¬

ten oder gebratene Hasen
Zir

Raumstruekeln i8r
Raum - Törtlein 482

Raum «



Register

Seite

Raumwürste ( gebackene
saure ) 129

Rebhüner s. Leldbüner

Rehschlegel oder Ziemer zu
braten

von Weichsel » 498
Reis gut zu kvchett 21

Boüdlu davon

Jtalianlsche Speise von

Reis , , 147

Reisbrei gut zu kochen 170

Reioconrent 587
Reiskopf von Borsdoiser -

Aepseln 185
Reiekuchen in einer Milch --

sauce 15 >

andere Art 46 ^
Reismus ! ? o
Neisscbnitten in einer

Sauce tZ2

andere Art 4Y4

Reissuppe ( gestossene ) 21

Reis Lorre 42Y . 4Z0

Reiswürfte izi

Renecloden einzumachen
? 5 <)

Rindfleisch siehe Ocbsen -

fleiscb
Römischer Sohl s. Man¬

gold
Rofiboeuf

Rosinen grosse gebakene 4yo

Gemuß davP «
Rosinen - Sauce

Rüben sgelbe )
Jetlnger

^ rotheiuEßigweisse

i8 <̂

3°5
84

85

578

S -t . 85 ^

Seite

Sagosuppe mit Fleisch ode ^'

Hühnerbrühe 2z
mit Milch 22
mir Wein 22

Salflt von Bohnen 414
vonBrauuiohl geschossen ' im

Frühjahr 4 - 5

von Hering 417

von Hopfen . 41 ,?

vouKmut mltTräuben 41 -;
von Krautern 41 »

von Mangolds ! leleU 414

von einem Ochsenmaui 417

Polnischer 416

I von Priken oder Sardellen

! ^ 418
vonSclweren 41S

von Selleri - Wurzeln 41 ;

von Spargeln 41 ^
von Wcegrvartenwurzelii

S ^ lmc z» braten 22 ^

zu marinlren 22Z

zu räuchent 27 »
zu sieden ^ 2 ^

^ alzkuchlein r , A
Sanderfisch in einer Sauct

Sandtorte

Sardellen - Sauce mlr ^ e ,
tersilien

S -' ubohnen z» kochen

Sauce von Austern zu Geflü¬

gel und Kalbsbraten 25z
von Champignons

zu Forellen 2 ^ 7

zu wildem Geflügel ? ' Z

von Hagen Z02
Bau »



Seite

Sauce von Hagenmürk 30z

( ungekochte ) von Hering
3 ^ '

zum Kabeljau 2 ^ 0

zu einer gebratenen Kalbs¬

leber oder zu einem jnn -

aen Hasen 314

von dürren Kirschen zoZ

von frischen Kirschen 303

von Krebsen über Hechte
240

Krebs - Sauce von Rahm

306

Krebssauce ( gesalzne ) 307

von Kukummern 307

von Mandeln

von Milch Zvb

von Morchen 310

zu warme , ' Pasteten 3 , 2

von Petersilien mit Zitro¬

nen zog

von Piguoleü Zio

vonRabm Zil

von Rosinen 305

von Sauerampfer 40

Selleri Z12

eine feine Sauce Tournee

. 3 ' 5
von Triffeln . ZOy

Zitronen 304

Zwiebel 40

Sauerampfer - Gemüß ic >o
Suppe 2z

StUierbronnenmus 174

Sauerkraut gut zu kochen
65

geschmackvoll einzumachen
b ?

Seite

Sauerkraut mit elnemHecht
gefüllt 6z

mit einem Hecht und einer

Kruste 69

mit Stockfisch 67

Schaafkopf 464

Schale ( kalte ) mitBurgun ,

derwein 410

von Erdbeeren 411

von frischen Himbeeren 411

Schaum von Aprikosen 409

von Hagenmark 408

Himbeeren 407

Kirschen 408

Zitronen 40Y

Schelee f. Gelee

Schinken gut zu sieden 5H2

zu backen 58z

Sclnnken - NUdeln >zy

Schlacktbraten am Spiß

zu brüten 365

Schleien zu braten 249

Schneebällen 4 ? ?

Schnecken zu kochen 300

von Zucker 546

Schnecken » Salat 416

Schnepfen zu bratet , mit

Schnitten ZSH

gedampfte 295
Bondin davon iio

Schnitten aufgeloffene 4YZ

aufgezogene iy »
von Brieelein und Entern

194

von einem Hecht zyz

von Hefen 479

von Kalbshirn " zzi

von Kalbsniern zzc »
Schnip «



Register .

582
58Z
' 39

Splß
Z65
249
41 ?
Zoo
5 -lt ,
416

mit
3S4
29 ?
110

493
ly »

kntern
194

? - 9Z
479

^ ZZr
ZZo

chnir «

. Seite
Schnitten von Mandeln i zo

von Reis 494
Sciinirckohl i>c > !
Schwerz - rvildprct siehe

Mildpret

Schweinsdraten mit He¬
ring . Z47

Schweinokopf einen wil ,
den zu sieden z66

Sch weinorippen 326
Schwei , , sschicgel mit einer

.wusie 348
wilde zu räuchern 582

Scorzoneren 87
Selleri in Butter « Sauce 90
. Suppe davon , 2z
Geliert Sauce 312

Semmelwürstlein 137
Senft mit Eßig 579

mit Most , 580
Ssss s. Sauce .

Spanferkel zu braten 357
Spargeln auf gewöhnliche

Art 81
in einer K ^ bö - Sauce 82

.. ineiner Zitronen - Sauce 8 -
Salat davon 41z
Brockel , Spargeln 83

Speise für b bis 8 Personen
192

Speckkuchen 464
süsser 465 . 46b

Spiegelbrod 49b
Spinat ( aufgezogener ) 7z

gut zu kochen 72
Boudln davon 11 ,

Spinatkuchen 74 . 75

Seit «

Spinatstruckeln 7 ^
Spißhut 547
Sprengerlein auf gewöhn¬

liche Art 54Y
mit Mandeln 550

Stockfisch zu füllen 232
gebackener 2ZZ . Z28
geschmälzter 23z
in einer Raum -Sauce 234 .
in einer Sardellen - Sauce

szr

auf anderc Art mit Hering
232

noch eine Art ihn zuzuricv -
. ten 233
zu wassern 52

Strauben oder Strauben «
; en 495

von Wein 497
Sultanen runde 524
Sulz von Forellen , 37 l

von jungen Hühnern 372
von einem Kapaun , 371
von Ochsen - oder K « lbs -
. süssen . 373
von Kalbsfussen mit Ro¬

sinen 374
von Kalbsfüssen auf ande¬

re Art 375
von Mandeln 378° 379
von einer geräucherten Och¬

senzunge mit Krebsen 369
roche ^ ' 38 ?
von Schwarzwildpret zhz

Suppe ( ausgezogene ) 1
Baumwollen . Suppe r
von Bier 2
braune Blattleinssnppe 2

SUP »



Seite

GUppe ( braune ) z
von Brockelerbsett . 4

von Chvcolade 4

.Durchichlagsuppe z
von dürren Erbsen Z
verlohrne Eyer - Suppö b

weisse nnd braune Eyer «

Gerste 7

von Fastenbrezeln 7
Flädleinssupp « 8

Fleischsuppe 8

gebrennte 8
braun gehakte 8

von Hägen y
Kaisersuppe io
von KalböbrieSlein ic >

weisse von Kalbfleisch 1 c>

Karpfensuppe li

don Kartoffeln oder Grtind -
birnen 72

t ?on Kernengriz vdör GrleS -
mehi iz

von frischen Kirschen IZ

dr >n dürren Kirschen iz
von Korbel 14

von Krametsvbgeltt tq .
Krebssuppe s. hinten Der »

bessernngen
mit Nahm , ebeudas .
Lebersuppe 16

von Linsen

von Mandeln 17
von süsser Milch t8
braune Milcbsuppe iz

audere Art Mllchsuppe i ?
Nudelnsuppe iy

Panadefuppe 20
» la l ^ eins . 20

gestossetie Reissuppe 21

AaZosuppe mit Win ^

SeltS
Suppe v . Sagv mit Milch 2z

mit Fleisch » oder Hüh¬

nerbrühe ' 2Z
von Sauerampfer » z

von Schnepfen oder Lerchen
23

von Sellert 2 -Z
von Semmel , oder Mur ^

schelmehl

weisse Wassersuppe 2 b
von Wein 26

durchgerriebene von W .'ck ->
oder Weisbrod 2 ?

Zwiebelsuppe 2 ?

^ abaksroileft 4 ? ^

Taig ( gebrühter ) 494
Lauben ( jüM ) m einer

Specksauce - Zc»

ÄufandereArtsyc »

gebacken ? Z2 >c

( wilde ) zu braten zbr

Lhce ( reforwirter ) 58 ?
Torte von gerührten Aepfeln

42 ?

Äepfel , od / r Fürstentorte

von Aprikosen mit einer
Kruste 4Z4

Biscuittorte 419 . 42a
öon Brvd 42g

von Brunellen 437

von Butter . 428

Compottorte mit Mandel »

guß 44 ?

a la Crem M Elngemachs

tem 4M

Englische 4 ^

von Erbsen 426



R e g i st e r .'

2Z

erchen
2Z
2 -Z

25
26
26

W -'ck -

2 ?
2 ?

4yÄ
494

Iner

ce s8y >

trtsy »
Z2L

58 ?
lepfeln

42 ?
ttorte

444
inrr

434
Y . 4 ? 6

42 S
' 437

42s
kandel -i

44V
emach »

4 ? Z

44Z

To ' ?«

Scite

Torte franzosische 447
von frischenHimbccren 4Z4
von Kartoffeln oder Grimd -

birnen 42g
von Kirschen ' 43 ? - 4 .̂ 6
Krachtorte 440 . 441
von Mandeln 421 - 424
von Mark 43z
von Qnitten 442
von Reis 429 . 4Zo
von Rosinen 4Z8 --
Sandtorte 4ZY
Spannische 44 ^
von Zitronat 426
von Zitronen 4ZO - 4Z2

Törtlein von Nahm 482
Wiener 174

Torxelets vonVuttertaig48Z
Trnubenkuchen iZo . 467

468
Lriffeln frische zu Zvi
Triffelsauce zn übergeblie¬

bene » , Gans - und Enten -

Fleisch zoy
Tyrolerbrod Zoz

Ä ^ affeln mit Rosinen 480
gefüllte 481 . 482

Wassersuppe ( weisse ) 26

Weegwarrcn als Gemnß 76
Weichsel in Eßig

Rehschlegel von Weichscln
4 ? 8

Weindachco - Taig 198
gehakter iyy

weinkirschen mit Gewür ;
elnzumachen 564

in Eßig ^ 7 ^
weinsuppe 2b

Selte
Wejsd ' rant in einer Butter «

Sance zy
gedämpftes 59
gefülltes 61

andere Art mit Krebsen
und einer Krnsie 6z

gehaktes bc >
Würsilein davon 64

W eck oder Weii ' brod aufge »
zoqenes oder gekraus¬

tes Weisbrod 16z
gefüllte Wecken 18Y

Welschkorn in Eßig 578
welscher Hahii zu braten

? 58
welsche Henne zu braten

35 <)
wersig f . Röhl

wienerBögen 502
Brod ' 51Z
Brbdlein 515
Gipfel - Zyi
Kuchen 468
Mus 17 z
Nudeln 144
Speise 148
Tortlein 174 .

wildpret ( schwO ^ oder ro »
thes ) in einer Sauce zu
geben 2yy

das schwarze aufzuhalten

367
ge >ulzteS «schwarzwildpret

z68
winterkobl 70
Würste von übergelassenen

Hühnern zz ?
gebacken ? von saurem ^

Nauiu 12Y
N !- rvür .



Register .

Seite I

dürfte von Kalbsnezen zzz

) Vürsllein weisse z ; 2

gebackene von Wersich oder
WeiSkohl 128

Sellerich s. Selleri
Zichorien s. Weegwarten
Zimmer - Böge » zoz

Brod Zir . 5 ^ 2

— auf Oblaten 512

Eis 551

Hippen ZZ3
Kuchen 470

Küchlein 5ZO

Rollen 4yi

Sterne zzy

zitronen - Biscuit 516
Bren i ? Z

Brod 54 ?

— aufgeloffenes 543

Muscazin von Zitronen 544

Sauce Z04

Schnitten 544
( röche ) 54Z

Zitrc »nentc >rte gerührte 4Z0

geschnittene mit Eis 431
auf andere Art 432

nock eine Art mit einem

Guß 4Z2

Seite

Zubeben gebacken ? 490

Zucker nach kurzer und lan¬

ger Federn Art zu sieden
z >)8 . Anmerk .

wie er gebrennt wird 40
Anmerk .

ZucLerbirnen ( kleine einzu ,

machen ) 5 ? 7

Zuckerbre ; eln Zzi

Auceerdrc >d 5 ^ 0

KZuckerschesen loc >

Zuckerstrizlcn 504

Zunge Ochsenzunge ( grüne )
in einer ^ ardellen - Sauce

37

grüne Zunge auf andere

ArtmitHimbecr - Essig Z8

Zwetschgen gebackene 488

in Eßig 572

in Zucket 56z

> Zwetschgenkuchen 470 / 471

von geschälten Zwetschgen
471

Zwetschgenmus 174

Zwiedakdrod 506

Zwiebel - Sauce 40

Zwiebel - Suppe 27

Erläu -
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