Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Neues Kochbuch oder gepriufte Anweisung zur
schmackhaften Zubereitung der Speisen, des Backwerks,
des Confekts, des Gefrornen und des Eingemachten

Loffler, Friederike Luise

Stuttgart, 1791

Register.

urn:nbn:de:bsz:31-55047

Visual \\Library



ce

jes

e
I,

415

(]

Uepfelbrei  {aufgesogener)

Selte

?!nI blaun 3u fieben 223
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von fiffen Rag 152
von Parmefantad 152

( brauner ) von Kofern vber
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$oit Krebien 105
von Mandeln 162
won Mark 184
vont Dultfen 187
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von Meis 164
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Mutichelmehl 169

von itronat 166
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gel und Kalbébraten 313

%airiftb = Rraut 65
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Bauren: Rrapfen 500
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Bier: Suppe 2
Bifdof 500

Bifeuis vbon Butter 517

i Seite
Bifeuit. vott  Hefen 472
Roval 548
Bifeuittovee (gewdhnliche)
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mit Chocolabe 420
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RA 94.95
(fleine) {n Cfig’ einjuinaz
e 571
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oot Sifchen i1
won fiebfen ; 112
vor Mutfcheln vder Mildhs

brob 112

gefalsener. bon Nudeln 116
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4'1-(;; gebackener in ¢iner PMandels
420 Sauce 146
419 qebrennter 178
von Manbeln 172
190 von Meid 170
1{2; von itronen 173
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¥ von uder 531
95?:: Brieslein (gebadene) 321
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d;g:’; Brod (aufgeloffened) 524
£.05 gebacfenes 330
a2 IBisbader 531
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Fi Broctelerbien ju fochen
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248 elngumadyen 97.08
118 au trofnen 571
199 Bularden jubraten . 360
119 Bufanten: (Tudeln - 141
e Butter s Bijcuite 517
ildys Butterbrod 540
L1}2 ButterEndpfivin 28
116 Buttertaig  (aewdbulicher)
116 au allen Pafteten 195
AR geviebener 196
AL fbergwercher 107
o nod) ein niberzwercher (Ui
1 {Sies fer 198
327 Bon Waffer 196
337 Butter-Torte 428
Aune
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Chocolademafie 52

o4 Ly

Ihocolade s Suppe
Chocolade s Torte (gelaus
terte) 420
Citvonen {. Jitronen
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von Phivichen ober Pferfis

den 407
pon Duitten 404
pont Sinunet 206

Comport: Torte mit einem
Mandelaufy 443
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Ereme (englifche) 396
pon Erdbecren 304
von Hitibeeren 393
pot yolderblite 306
pon Hithnermagen 387
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pon Haffee 305

gon Sfirjden 393

pon bittern Mandeln 390
won YPomeranzen 300
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a la Sultan 388
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Everfraut 178
EyevFuchen 333.336
mit Aepfel 335
Doppelt gebackener 334
gritner 334- 335
£yer: Ragout 270
gefuliter 282

iEyerfchnitten gebacfene 338

Eyer: Suppe (verlohrne) 6

Eyerwiivftleinin r[ner@auﬁ:
ce 17

%afancn u braten 342
vaften s Dreseln gebadened
oavon 489
Suppe davon =7
SaftnachtEachlein mit Hes
fen 485. 486
firfie 486
Jeldbiibner(geddmypfte) 296

ifter
Selte
SladleinsFuden (geflillter)
137. 138

Sl&oleing : Suppe 8
Sleifch : Bndpflein 28
Sleifdy- RIdfe 126,127
Sleifdhe Daﬁetc(gehafte)ao;

Sleifch: Suppe
Sleifchodael 270, 297K
Sovellen ju bacfen 230
blau 3u fieden 238
au braten 238
it Peterfilfen gcfd)nm 3t
236
in efuer Sarbellens Sauce
236
(aefulte) 371

SranFfurter \Iéfcr‘o.m[
Sticanteaw mit einer Sl ace

au braten 342

Blifon davon 190
gitiger (aebacfene) 490
Sifcbe 3u bacten 322

Boudin davon 11Q

Sifhotter yuridpten 249
é‘ltﬁ‘!eln (fuﬂ'e) gine ’Rad?g
I7

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

267

von Kalbfleifd) mit ®par.
geln 268
in einer Raum:Sauce 265

mit Saverampfer 264
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Svicafjee von einem 2Aal 20;
von Halbfletfdy 272.273
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,“{7 Hobel{péne 495, 522
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tﬁ_ﬁ ner Srebd: Sauce 287
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_,;33 ten 360
23[ (qefpifte) 261
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1 mit Schinken 286
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476 Suselbrod %41, 542
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Jaaerfbnitten ( Fraufe) 551
fetingers Riben 85
Smmenneft in einer MMilda
fauce 134+ 135
andere vk ohne Sauce
136
Jobannisbeere  einjumas
chen mit Efiig 574

mit Stielen 55

in Jucler 55

Sfungfern: Creme 38

@abel]‘m susurichten

32x
]la[bﬁberse (aefpifte und

230
Raffee in der Mildy 587
Raffeebrod 475
| Raiferbrod 532
1\,“11011’11dmx mit Mandele
149
auf anvere Ast 150
Raijer= Suppe 10
Ralbfleifcd gebafened 3io
geflopftes 273
gewifelted 272%
au mariniren 377
in einer Spefs Sauce 276
PBrouillade bavon 2609
Ralbsbruft (gefiilite) 341
Ralbseuter (gejiillte) 323

Ralbsfiifie in einer Butters
Eauce 258
gebafene 32K
Blanc Manger bavon 37.,
SKricaffee Davon 258
NRagout davon 257
Ralbg: Gris (qebatmeﬁ)

263

gefillte)
Ralbez

214
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Seite
RalboFopfabaesogener 254
gebribter. in efuer Spek:

Sauce 254
aefuljter 376
Ralbsleber gebafene 322
323

gefullte 201
gerdfte 261
qefpifte 259
in elner Sauce 262

Ralbomilse (gefiillte) 324
Ralbsobhren gebatene 320

gefullte 356
Ralbs : Rippen (gefulite)

240,324
auf anbere Art tn Pappier
aufuftellen 325

auf noch eine Art 326
mit Pappier umbunbden auf
frauzofifde At 326
Ralbsichale (gebdmpfre)
338.339

gefpifre in efner Raums-
Sauce 340
Ralbefhleael (gedampfter)

mit Provencer:Del 342
gefpllter 341
gejulzter 584

Ralbsidwdnse (gebakene,

320

BRapaun zu braten 359
gefulster 37

in etner YUuftern « Sance

288

fn einer Sitronen 2 Sance

289

Farpfen blau su fieden 241

Selrd

Rarvpfen (gebatene) in cinet
Sauce 246
gefullte 244
gefulyfe 244

o la Satelot 242
anf Polnifche Art 243

{n einer&anerampfer:Saua

ce 246
Rarpfenfuppe 12
Rartoffeln . Grundbiva

fen

Rarviol (gefullter) 93
in einer Krebd: Sance 91
fn ciner Butter s oder Iis

fronen: Sauce 92

RasFuden auf gewdinliche
vk 45

fiiffer 457

Raftanien 3u glaffiven 547
Rirvfcken eingumadien 563

in Bouteillen 504
trotene mit Stielen 563
gebatene 488

(Semif von dlirren 18T
Marmelade davon 562

Rividenfucdhen 457.458
gon etngemadten Sicidyen
40K

geriihrier 459
mit Sefen 46c
Rividenfaft tn2Wein 3u gea
brauchen 565
Rirfchenfauce 303
Kivjcbenjuppe 13
Rivfdentovte . 435.430
it einer Krufte 437
Rleyenbrod 517

aebatene auf Gemiiffer 329 | Z10je von gerdftemBrod 1‘26\'
: A2

it pet
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| HK15fe von Jleijh 126,127
* Frantfurter 120,121
gebmi)re 123
gebriibte fn Milh 124

griing 1202
Hefen = Klod 125
Leberfibfe 120

pon MNark 122
geriihrte von Mildh) 124

von 98ef ober IReidbrod

128

Andpflein auf Suppen

vou Butrer 28

von Fleifch 28
‘ gebrubte 28
gezopite 20

vou Kartoffeln oder Grund:

'\ birnen 2()
oo ABek oder ABeidbrod

30, 31

Rofern 536
BoblinButter s Sauce 58

auf anbere Yrt 50
Robleaben zu foden 77

78

gefiillte 79
Borbel - Suppe 14
Rrachtorte 440. 441
Brametovdael in elnerSau:

ce 206
gebratene 255
Hransze von Buttertalg mit
eingemachien 484
Rrapfen (braune) 500
Braut (rothes) 66
2\;;.utl’1u’ou1 in einer Buts
fer: Sauce 6o
Araut-Salat mit Lrauben |
4151
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Sieite
Krduter 502 : 96
Rrauter - Salat 412
Ryebje (gebakene) auf ges

fulltes Kraut zu geben

329
Houdin davon 112
Rrebs - Euter 105
Ryrebs: jl.i?.\lcin 106
Reebs - Rudiein on
Riebsmuo
Rrebsnudeln (ubellcqlc)
mit Hefen 108
Brebs : Pajtete 2 00
Brebs: Paftetlein (g.bales
ne) 47
gefortene a5
pon Burrertaig 49

pon ganen Svebfen 49
RKerebsjauce (gejalzene) 307

tiber Hedre 240
von Jabhm 300
ReebsichneFen  fn einer
Raum = Sauce 149
Krebofdnitten als Geinif
103
aebakene inetner@&auce 133
Kubf‘ﬁ:t ukbeln 04

Rrebsjuppe fiehe bhinten
WVerbeffernngen,

Rudyen von gekochten Aeps

felnmit einer Krufie, 450

von Sué : Aepfeln a5t

von frifthen Bratwiirfien

2

Gualifther 11152

von fibriggebliebenem Hama

mel = ober Kalbébraten

mit Stokfifeh 253
24 5 Hue
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X egiiftet.

: Selte
Ruhen von Sohannisbeeren
456

von Kivfhen - 457—061
SBiébaver 469
von Swetihgen 470,471
Rudblein (gebrabte) 494
-pon TBeln 497
Rubummern (gefitlie) ro2
Gipgtutummera IS0
Saltufumimern 57+
Rubummer-Sauce 307
g.:d)i‘ 220

Lapperdan fn elner Sance
231

g atwerae . NTavmelade

£ aub: Svofibe 76, 77
g ehev - BIOR 120
£ eber: Suppe 16

£ ebBudenbraune 536,537
gefiilite 538
weifie 538

g ena( L ing)smauriditen 235

Levdhen 3u braten 355
gefullre 207
fu ciner Sauce 208

Lindenbraten { Shladts
braten

£ infen : Suppe 16
g ungen s« 11Tus 1032
mgztmroui 134
Nisndbenssdpfe 470
Niabvonen 507

aefnlite 508
{17andel gebatene 491

aeshite 522

im Roquelaus 537
Gianvelate 580

| Seite.
Miandelberg 529
Arandelbevalein 528
1Tandelbogen EOL
iandelbrei 72
MIanovelbrod 5ob.
bittered 500

in Kapfeln 514
Niandelfdf 380
f1tanoelbdrbdien 523
iandelfrdnie  485:527
gebatte 528
Niandelfrdpflein 487
TiantelFudien 461

!
1

fiTandelmaultafdhen 484
fandelmiled sum  aufbes

halten 588
Niandelmus 171,172
Oiandelfauce 305
ianteljconitten in elnex

Sauce 130

in einer Milch = Sauce 131

Diandelfuls 378-37

f17andeltorte auf gewdhnlis
che Hrt 42K
gelduterte mit Pomeranzen

. 423
gefchnittene mif Sitronat
42K

anf Oblaten 422%
mit Piftacien 422
gewiiyzte 428
mit 3immet 425
Niandehwirfie 130
O1angold 09

bie® tiele davon zu fodhen g
Niacktoree 433
ATarmelade von Borddors

fer ¢ Yepfeln 56
{itats

s
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500
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130,
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l)ll[hi
421
NZEIT
423
'onac
42L
422
422

428

425
130
99
N 09
433
‘DDI‘Ta
561
1Tats
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Seite
Niavmelade voit &lprifogn
L

5
oon Kir{den 562
von uitten 560

ieevettig mit Effig 578

Ntelonen in Effig 572
il (gelbe) 2814382

weiffe - 282
NiilhElOfe (geriihrte) 124
Ntildyfpeife von IMacronen

ober Bitterbrod 146
Hitildfuppe braune 18
fuffe I8
andere vt 19
Plivgbellens  efnjumadien
560

TivinFen 510
Niorchen frifihe alé Gemir

! 3u fochen g8
von RKalbdlunge 193
Sauee davon 3i0
ius vou {chwary Brod Ibb
pon efuer funge 192
pon Manveln 171, 172
von fabm 171
pon Reid 170
mapﬂ’ud)cn 461
Clesyourfie 333

Yiieenbraten zu braten 341
Lionnentrapfein 530
Tiudeln (Bufantens) 141

(Ducaten= ) 141
Stalianifche 139
gerithrte von Raum 140
faute von Raum 124
a la Palfi 145
(Sihintens) 139

Regifter

Seite
iudeln (MWieners ) T44
Ciudelnfuppe 19

{itiie eingemachte 554

erfmﬂei[cb gut zu fieden
3K

mit etner Krufte 32
mit Peterfilien-TWurzeln 32
gefottenes vom Bruftfern
mit dirven Jungen ges

fpift 33
gehattes auch ald Boeuf

a la9Mode zu geben 33

auf Englifche vt oder Roge

boeuf 36
gebeizted 36
gcb‘bfelre.ﬁ 38

Ghrenlappen 493

Omelette |, EyerFuden

ﬂjauabe = Suppe 20
Paftete von einem Auerhahn

22
plinde 293
von Briedlein 202
faliche 219

in efnem SNodel von Farce

204
falte von Feldhiihuern oder

Schnepfen 207
aefulzte von Feldhihnern
200

geha?te von Fleifdh) 2ot
von (‘?)i'lil"[fh&‘n‘[ 218
gerfifrte auf einer Blatte
220

Saadpaftete

Papplers ‘*I}a]'tetcbnnﬁalb%n
fiiffen 43

BadenWiirttemberg
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Regifiern

] Seite Seite
Pafiete von Krebfen - 200 | PrefFopf 580
pon efnem Marcaffin oder | Punfdy 580, 590
wilden Schwetn: Fevel
214 Qtiittlm etngumadhen 560
vot MNard 205 | efle dbavon 518
von efnem Pfan 213 Marmelade 560
von Ealmen 204 | QLuittenbrod 510
vou Stodfifh 217 | OLuittenconfect 320
Paitetlein von frifaffivtem | Quictentuden 180,182
Yal 54 | D.uittentorte 442
von Auftern 55 | Radantuden 462
von Burtertalg mit gebat: | Aagour von Auftern 257
ter Farce 49 von Brieslein mit Triffeln
anbere Atk mit Farce 50 270
geriihree 42 von Elern 270:282
von Jusd 56 | von einem Hafen 208
vou Kalbdhirn 441 bon jungen Hihuern 282
von Kavtoffeln ober Erund: 283
birnen 53 pon Ralbfletich mit Kubuns
pon Rrebien 44749 mern 274
von Marf 57| von Kalbsiifen 257
von &tocfifdy 51 von Kalbéhers und Lunge
Derviich 248 263
Peterfilien « Sance mit 3ta | von Kalbéleber 260
tronen ? 208 pont falbsohren 256
Pfaffenbrod 530 | von Kalbdzungen 250
Piaffenmocten 489 | _ von Rindileifch 278
Plau etnen jungen zu braten | Ragouttudien 251
353 | Haumtucden 463
Pieffernuifie 520 | Raum :1)7us o I7E
Piisauf _ 478 | Baumnudeln (gerlifrte)
Privihen (Pferficdhe ) eins 140
sumachen 550 faure 3 144
in Brantenmvein 555 F Raumfauce fiber Tildbras
Piklinge mit Eyeérn 336 ten ober’ gebratene Hafere
pomeranzenbrod 5e5 31E
[anges 532 | Raumfiruckeln 18K
Porevansenichalen 553 Raum: Tortlein 483
' ; : Raumy

s

-

<
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Seite
580
. 500

560
518
560
519
220
. 182
442
462
257
iffelm
270
2282
208
282
283
Tums
274
257
unge
263
260
256
250
27
251
463
17K
te)
I40
144
bras
afere
31E
181
482
L3184

e o e ——— .

Regi

Seife
Raumwurfte (gebactene
fauve) 129

Rebbiner f, Seldbinet
Tebjcbleael oder Siemer 3u

braten 3673
von Welchfeln 408
Feis qut 3u fochent 21

sHoudin davon 113114
Stalianifche  Sypeife von

Reid 147
Reisbrei gut gu fochen 170
Reigcontent 587
ReisFopf von Borgborfers

Aepfeln 185
Reisfuchen In einey if,fztldbz i
fauce 151 {
andere Uk 463 1
Reismus i70
Reislibnitten o einer

&ance 132
_anbere it q( 1
Ziezsmppe (geftoffenc)

Reis: Torte 420, 430
Reisvonv(te 131

Renecloden ein 3umnei)m

559
'Rmbﬁm"d) fiehe @rbfm, |
- fleifch
anmcber Robl | HMan:
gold
Rofiboetif 36
Rofinen grofie gebafene 400
Semif bmqn 186
Xofinen « Satice 305
Ruben (gelbe) 84
Setinger 85
L gothe in Cilg 578
i meiffe 84, 85 1
|
BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

ftet

elte

Sagofuppe mit Fleigh odee
Hubnecbrithe 23
mit Nild 2%
mit Wein 22

Salat von Bohnéh 414
vonBrauntolil gefdyoffen’int

Frihahe 415
o Hering 419
pon Hopfer ar3
poufraut mitTranbem 4135
pon Krdutern 413

von SMangoldfitelen  aqrg
voh ehuetl Dcdfenmail 419

Polnifcher 478
von Prifen ober Sardellen
418
von ©dhnetén a1t
von Selleri - Turgelin 413
bon Spargeln A13
bon Weegartenwuirieln
: 414
Salme jubraten 528
it marinives 228
3 rauchern L
an ficben o
Sal:Fricklein ST4
Sanderfifdd In elner Eauce
ol
Sandtorte a3
Sardellen-Sance it sr
terfilien 0

Scubobnen su fodhen o3
Sauce vun Nuftern ju Geflha
gelund Ralbsbraten 313

oM Qhampignons 308
au Forellen 237
surilvem Geflugel 3 Tg
von Hagen 303
Sauis

BadenWiirttemberg



@ BADISCHE

' LANDESBIBLIOTHEK

Reéedgifer.

Geife

Sauce vott Higenmdr® 303
(ungefochte) won Hering
311

st Kabeljou 230
au ciner gebratenen Kalbés
febey ober ju efnem juns
aen Hajen g14
won ditrren Kivfhen 303
vou frifchen Kirichen . 303
von Srebfen fber Hechte
240

RKrebd: Sauce von Fabm

=
Krebafauce (gefalzne) 307

von Kufummern 307
von Mandeln 305
pon MNild) 2¢h
pon Morden =S 810

an warmen Pafteten 312

won Deterfilien mir 3itre:

nen - 208
pon Dignolett 210
pon Rahm 311
pon Rofiner 305
pon & anerampfer 40

Sellext SR

efuie feine Satice Tournee

‘ : 315
pon Friffeln, 300
Qttronen 304

: Qwiebel 40
Sauetampfer: Bemif 100
Suppe 23

Sauerbtonnenniis. 174
Sauctfraut gut zu fochen
66

efdymackooll eingumadyen

; Geite

SauerFraut mit elnemHedye

qefulle 68

it efnetn Hedht und einer

Krufte 0

mit Stocfifch 67

SchaafFopf 264
Sdyale (Falte) mit Burguns |

derein 410

von Erbbeeren 41x

von frifchen Himbeeren 4171
S ¢haum von Aprifofen go9

von Hagenmark 408
SHimbeeren 407
Kiv{chen 408
Rtronen 400

Schelee f. Gelee
Sechinfen qut 3u fieden 582
3u bacfen 583
Schinfen fTuceln 139
Sdlactbraten am Spig

su briaten 365
Scleien au btaten 249
Sconeeballen 495
Schnecten 3u fochen 300

won Sucer 516

Schnecten = Salat 416
Schnepfen ju brateh mit

& chnitten 354
debamypfte 205
PBoudin dALON 110

Sdynitten aufgeloffene 403
aufgesogene p (o]
von Briesleln und Entern

: 194 |
poft cinern Hecht 103
pon Sefen 5479

67] »on Kalbsniern & 330

won Ralbehiri St

nits |

s
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&
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“"E[T:

e!ner
6o
67
264
rguis |
410
411
41X
| 409
408
407
408
400

1 582
583
139

Spig
365
249
495
300
516
416

mit
354
295
110

e 403
I():‘(

Futern |
194 |
103

479

" 331
3304

bt |

) BADISCHE
‘Wy» LANDESBIBLIOTHEK

Xegifier

Seite Seite

cbcl‘wmttu' von IMandeln 130 | Spinatfiructeln 73
131 Gpndmt 547

von Hels 494 l Sprenderlein auf gewbdn:
Snirtfobl ; 80 liche Urt 549
Sebvars: Wilopret fiche it Mandeln 550
TDildpret Stockfifch su fullen 232
Shweinsbraten mit Ne: |  gebactener 235.328
ving 347
Schweinstopf einen wils
Den 3u fieden 366
Schweinsrippen 320
Schweingfchlegel mit einer
. Srufte - 348

- Wwilbe 3u rauchern 582
@cmso.men = 87

Selleriin Butter « Sauce 9o
Siippe davoit

£ ~)
Selleri - Sauce 312
Semmelwiiritiein 137
Senfc mit Eig 579

mit Noft 580

G009 f. Satice
Spanferfel gu braten 357
Gpmgaln auf gewdhnilche

ot 81
n efnel fieb3:Sauce 82
« inetvier QitronensSauce 8x
Salai davoit 413
Brocfel s Spargeln 8"
Gpnfc fiir 6 blé 8 ‘Dmfmneu

192

bpcqﬂ‘ud}en . 464
firfler 463. 466
Spiegelbrod 96
Spinat (aufgezogener) 73
aut 3u fochen 72

. Boudin bavon 111
Spinatfudien 744775

gefchmalzter

233

in elner RaumsSaice 234
in efner Satbellens Sauce

231

auf andere vt mis Heving

ﬂﬂz

noch eine 2t ibn 3ugur1d)=

¢ fen
AU waffern

233

52
Strauben ober Strauben:

en

: von a,ﬁelu
Sultanen runve -
Suls von Fvrellen

495
497

524
371

bon jungen Hihners 372

von elriem Kapaun

3

von Odfen = oder Kalbsds

fiiffen

] =373
von Kalbsfiffen mit Ros

finen

374

on SRalbsfffen auf ande-

ve vt
pon Manbeln

378: %U

vort efner gerduclierten Dbz
fengunge mit Krebfen 360

rothe

von Bier

braune Blittleindfppe 2
Slipe

383
von Sehroarswilopret q(}S
Suppe (aufaezogene)
ﬂ‘nnmwvﬂen.Cuppz

I

X
2

Badcn%;ucmbcrg



Regifier,

. Geite | _ Slig |

Suppe (brate) 3 | Suppes, Saao it Milch2z | T
pon Broclelevbier . 4 mit Fleifchs ober Hittja
voit Ghocolabe 4 nerbrithe 23
Durchichlagfuppe 5 von Sauerdpfer 23
son ditrrent Grbfern 5| bon Schuepfen oder Lerchen
verlobine Cher=Suppé 6 23
weiffe und bravne Sijers voi Seifert 25

Gerfte 7 vonn Seminels ober INuia
don Faftenbregeln 7 {dyelinehl ag il
Flavleinsfuppe 8| weiffe Wafferfuppe 26
Sleifthfuppe S| ‘vott Wetn o6
gebrennte 8| bnrchgertiebene von IBecks
braun gelafte 8 ober IBeidbrod o7
bon Hagen o | Swlebelfuppe 27
Raiferfitppe : 10 | A .

“don Kalbsbrieslein 10 | 2 abatsraileri 493 -
tveifle von Kalbflelfd) 16| Taig (gebiiibres). a08 | “
Karpfeninppe i1 | Tatben (iide) i eluer A
boit Kavtoffeln oder Sriind- Spedjauce 280 E,}-_

birnen 12 dufanberelivicgo <
ton Kerrengriz obér Srieds gebadfene 32K |

mehl j 13 (ildbe) zu braten 26® &
ool frifhen Rivfert - 13 | Thee (reformivter) 587 -
* o bftvven Kivfden 13 | Tovte von geriifjiten Aepfeln
Yon forbel i3 - 927
5 poit Arametdodaeltt 14| - Yepfels ober Furfientorte T
' Rrebafuppe f. hinten Wer: 3HC g 3]

befferungen pott Upritofén mtt etner s
intt Mabm,-ebendbaf, Krufte 434, ,
Leberfitpye 16| Bifcuittovte 4i9. 426 | 1
bon Yinfert 16| won Brod 429 1};
bon Manbeln 17 won Brunellen 437 -
won fhffer SNl i8| ‘ovonButter 428 '
braime Milchfuppe 18|  Gompottorte mit Mandels ‘
anbeve Art Milchfuppe 19 quff 443 u
Nubelnfuppe 19 | - a la Grem thit Eingemadha 2
Panadefuppe 20 rem ek e g . n
a la Reine . _ 20 | - Cnglifche 446 ,
geftofiee Metdfupe 21| von Erben 426 y |
Sagofuppe mit Weln 28 : Tova W

BADISCHE B
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s Seite
fl;?lé; Torte framdiifdhe 447
R pon frifchenHimbeeren f{].
;~§ i)mi Kavtoffein ober Grund-
. irnen 428
'erd)fg pon Kirfchen + 430
Ri Kradtorte . 44
g’ﬁ:tn HO1 ?_u.mcc{n 424
28 von - 433
26 von Duirten 449
06 bon :‘:ll‘T ; 420, 430
>R pon Sojiten
Ef; Sandtorte
27 Gpannifche |
: von Jitronat 426
493 bon Zitronen 430:432
204 Tovtlein von Nabhm 482
it SRiener 1"'+
e28g | Lortelets vonDBu ittertaiga 83
htego  Craubenfudien 1go, ,;6,
4
.‘;’zm E‘lm[\‘l frifche su fi
£87 Lll\r"-‘lint e 3u 1hey
(epeln benem Gané- und
427 Fleifch
torte | Cyvolerbrod
183
_.m;tg'@ Sﬂl“c}ﬁ'ﬂc[u mit Nofinen 480
i gefullte 481, 482
9 ﬁa Wafferfuppe (weiffe) -r';r'.
428 | Weegwarten als Gemiif 76
437 1"L\[li\_‘"[ in Ggig 573
428 Rebfchlegel von Weichieln
anbels 499
: 443 Weinbadyes - Taig ]m,
emacha aebatter 00
438 | Weintiviben wit Gewiiys
446 eingtumachen 504
426 in @uq 574
Tova Weinfuppe 26
1]
BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Negifiers

Selte

| WeisFraut in einer Butters
Sauge 59
rc‘nn ']FC’U 59
gefulltes ox

andere Art mit ‘*wam
und einer frufie 63
”[’T aft 5 to
‘“»mﬁ\;in apon 64
TWeck oder YW einbrod aufges
:-,Llfﬂl.“ :~ u“cr gefranugs
163
189
R Q —"'
Welicher {Snl‘ii 5u bmten
358
Wel De enne 3u biaten
o 359
Werfig ). Hohl
I‘?u-*n\r Bogen 502
515
515
* 501
468
175
144
148
. 174
clb“*st (Cldhwars obder ros
theg) in einer Sauce 3u

qet ben ‘19()
Das jchwarge anfzubalten
367
qcmT'*f Scharzwilbpret
WinterFabl 365
YOurfte von fibergelaffe rmm

nerm 332

gebdcene von fanrem
Shnum 120

N Wiira

e — T,
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Megifter.

e‘ml Selte
POvefte von Kalbdnezen 33315 Subeben. gebackene 490
youiciilein wetffe 35" Stcter mtd) furger und lans
* gebackene von 1 Werfich odex ger Federn Art ju fieden
9Betstohl 128 308, Unmmerkt,

| wieer gebrennt wird 40

‘%cucru:b i, Sellevi ™ AMmerk.
Sichovien §, Weegavten suckerbirnen (Heine einzus
immet - Bogen 503 | - maden) 557
Brod 11,512 | Auckerbr ezeln 53T
=" quf Dblaten RI2 fill(ft'l'ljln‘ 510
G 551 3ucker(chefen 100
Hippen + 533 | Bucterfivizlen 504
Kuchen 470 | 3ungs Ddfenzunge (muue)
auchlein 530\ ineinerSar mhn;lsmuc
Sibilen 401 ‘ 37
Sterne 3 539 | grine -mnqc anf andere
Sitvonen = Biju 510 3 At mitHimbeer-Cifig 38
Prey f'; 1 ihti]wﬁti gebactene 488
PBrpd 543 in €gig 572
= a-mmdiﬁme?« gl in Ruclet 565
oMufcazin vom itvonen 7.14 | 3w Lud\mn‘:mbu*: 470,471
Saute 304 pon ge(thalten Swetithgen
Gchnitten 544 % 7T
(vothe) 45 | Bvoetfchgenmug 174.
Fitvonentovte ger fiirte 430 i ‘.iwwlmtbto*\ 500
gefchnittene mit Gi3 431|3n wicbel - Sance 40
auf anbere vt 432 | 3wicbels Suppe 27

noch efne vt mit einem
. Guf 432

% BADISCHE
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