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zu 4
Speiszettel
Servis ( Einfäzen ) .
4ter Gang .

Torte1 ) Mandel
2 ) Wiener - Torte
z ) Gebakene Mandel
4 ) Satwktlchlein
s ) Mandelbögen
6 ) Chocolade - Brod

Dessert .
1 ) Gefrornes
2 ) Kalte Ll'eme8 ( Crem )
z ). Süsse ( Schelsen )
4 ) Von allen Sorten Obst auch frische Po¬

meranzen

Speiszette !
zu 2 Einsäjen .

ister Gang .
1 ) Krebs < Suppe mit Raum und gebakenen

Schnitten
2 ) Loeus Ä 1» Nc>6e ( Höf a la Mod ) in einet

Nahm - Sauce
? ) Bohnen mit Ripplein
4 ) Fn' candeau mit Sauerampfer
5 ) Kleine Pasteten mit Brieölein und einem Guß

4 . Lg >3 (ijei' 8 ( Saladier )
2 Mit frischen Heringen
i Mit Kirfchen
1 Mit Kukummern

Hier hebt man die Suppe aus , und sezt dage ,
gen die kleine Palleten ein . 2ter
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Speiszettel

zu 2 Einsäjen .
2ter Gang .

; ) Forellen in einer Sardellen - Sauce
2 ) Junge Hühner gesülzt
z ) Gebratener Rehschlegel
4 ) Gefüllte Gans

2 Salät und noch 2 andere Saladier , eines
mit Aprikosen , Schaum , und das andere
eine Crem mit Zitronen

Zum Nachtisch können eingesezt werden 8 auch
! <? bis 12 Teller , und in die Mitte eine Torte .

lster Emsa ; zu 12. Blatten .
1 ) Suppe von Selleri
2 ) Gedämpftes Ochsenfleisch in einer Zwiebel -

Sauce
z ) Gedämpfte Enten in einer Triffel . Sauce
4 ) Sauer - Kraut mit Schweins » Braten und

Würsten
s ) Karviol mit Morchen und Hühner - Mägen
6 ) Grosse oder kleine Pasteten mit Hühnern

6 . Saladiere
was zu haben ist :

4 ) mit Eßig - Sachen
2 ) mit aufgeschnittenen Würsten » . Schinken

2ter Einsaz .
1 ) Gewickelt Kalbfleisch in Zit - onen - Soos
2 ) Kramecs - Vögcl in einer Spek - Soos
z ) Gebratener welscher Hahn
4 ) Gespikter Nehschlegel

5 ) Ei -



606 Speiszettel .
5 ) Eine Torte von Quitten
6 ) Lieme ä 1a Lultan mit einem Aufsaz

In 4 oder 6 Saladieren
2 Compot
2 Salät
2 Liemes oder kalte Schaum

ister Einsaj zu iS Blatten .
1 ) und 2 ) Suppen
z ) Loeuf A lA No6e in einer Triffel - Sauce
4 ) Hirschziemer mit einer Kruste nebst Kirschen -

Sauce
5 ) Gefülltes Kraut mit einer Krebs - Kruste
6 ) Artischoken in Zitronen , Soos
7 ) Gerührte Pastete von Hühnern
z ) Gedämpfte Schnepfen in eigener Soos .

Ist die Tafel gros oder vielmehr breit genug ,
so werden auch 8 kleine Teller eingeftz ? , sie
können bestehen , in was sie wollen , als : in
aufgeschnittenen Würsten , marin » lem Fleisch ,
Eßig - Sachen , und werden in vorgeschriebe¬
ner Ordnung aufgestellt .

2ter Einsaz .
1 ) Kalte Pastete von Feldhühnern oder einem

Pfau
s ) Eine grosse Sulz von ganzen Krebsen
z ) Grosser Frikando mit einer Glace
4 ) Gefüllte Kalbsohren in einer Zitronen - Sauce
« ) Englischer Braten
s ) Haselhühner gebraten

7 ) Auf-



Speiszettel . 607
! ? ) Auflauf von Zitronen

L ) Torte ä la, Lreme mit Eingemachtem
8 . kleine Teller :

2 . Salat
2 . Compot
2 . Schaum
2 . Saucen

Servis
zu 16 Blatten auf einmal einzufezen .

1 ) Suppe ä 1a Keine ( a la Rän )
2 ) Krebs - Suppe mit Mandel - Schnitten
3 ) Gesottener Brustkern mit Zungen gespikt
4 ) Ein Grignati von Kalbfleisch in einer Soos

> 5 ) Bayrisch - Kraut mit Wücsien und Schweins¬
rippen

6 ) Karviol mit Krebsen , oder ein gefüllter in ei¬
ner Sauce

7 ) Junge Hühner in einer Schinken - Sauce
I 8 ) Pappier - Pasteten von Kalbsohren

Zum Ochsenfleisch werden 6 Saladiers
eingesezt .

Auf kleinern Blatten werden geyeben :
1 ) Gefüllte Lerchen , oder eine Ente in einer

Pomeranzen - Sauce
s ) Geschnittener Schinken
z ) Gesottene kleine Krebs - Pasteten
4 ) kncassee ( Frikassee ) von einem kleinen Aal
5 ) Gebackene Hühner mit Petersilien
6 ) .Brockel - Erbsen mit süssem Raum
7 ) Crem - Pastetlein von Jus in einer Zitronen «

Soos
L ) Ragout von Hasen

. » ter
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