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Speidzettel
w4 Serois (Cinfagend.

4ter Sang.
1) SNanbdel » Torte
2) PWiener s Torte
3) @hebakene INandel
4) Sandfidylein
5) Mandelhdgen
6) Chocolades SBrod
Deffert.
1) Gefrornes
2) Kalte Crémes (Crem)
3), Siiffe Gelées (Scheleet)
4) TVon allen Sorten OOt audh frijche Pos
meraingen

Sypeiszettel
ju 2 Cinfagen

1fier Sang.
1) Rrebss Suppe mit Raum und gebafenen
Sdynitten
2) Boeuf a la Mode (Bof a la Mod) in einer
Tabm  Sauee
3) Bobnen mit NRipplein
4) Gricandeau mit &Saueratmpfer :
5) Kieine Pafteren mit Drieslein und einem Guf
4. Saladiers (Saladier)
2 it frifchen Heringen
1 it Kirfchen
1 Mit Kufummern
BHiet hebt man die Suppe qud, und {est Dages
gen Die fleine Pafieten ¢in. 21eY

oS ) W

s
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e1en

1145

Suf |

ages
2fer

Speidzettel
i 2 Cinfdagen.
2ter Gang.
1) Sorellen in einer Sarbellens» Sauce
2) Sunge Hubhner gefulst
3) Gebratener. Rebfchlegel
4) Gefirllte’ Gansg -
2 Saldt und nodh 2 andere &Saladier , eines
mit 2Aprifofen » Schaum , und Das andere
eie @rem mit Jitvonen
Sum Nachtifd) Fonnen eingefest werden 8 auch
Yo big 12 Stler, und in Die Mitte eine Torte,

1ter Einfay ju 12 Blatten.
1) Guppe von Selleri
2) Geddmpftes Odfenfleifch in einer Stviebels
Sauce
) Gevampfte Enfen in einer Sriffel: Sauce
4) Sauer + Kraut mit Schiveing » Braten und
FBicften
§) Karpiol mit Morchen und Hithner Magen
6) Groffe oder Fleine Dafteten mit Hubhnern
6. Saladiere
wad 3u haben iff:
4) wit Efigs Sadyen
2) mitaufgefshnittenen TWirften u, Sehinten

ofer Einfag
1) Gewickelt Kalbfleifch in Zitronens Sood
2) SKrametss Wogl in einer Spefs Soos
3) Gebratener welfcher Hahn
4) Gefpifter NRebfchlegel '
5) €ls
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5) Gine Torte von Quitten
6) Créme 4 la Sultan mit einem uffas
Sn 4 oder 6 Saladieren
2 Compot
2 Salit
2 Crémes obet Palfe Sdyaum

1fter Ginfag s 16 Blatten.
1) unb 2) Suppen
) Boeuf 4 la Mode in einer riffels Sauce
4) Ditfchsiemer mit einer Krufte nebft Kirfchens
Gautce :
5) Gejiilites Kraut mit einer Krebs s Krufe
6) Actifehofen in Jitronens Soos
7) Geriihree Paftete von Hihnern
g) Geddmyfte Schnepfen in eigenet Soos.
St die Tafel gros obet vielmehr breif genug,
o werden auchy 8 Fleine Teller eingefest, fie
Eonnen beftehen, in oag fie wollen, ald: in
aufge(chnittenen Wiirften, marinirtem Sleifch,
Chig: Sachen, und werden in yorgefchriebes
ner Ordnung aufgeftelt.

ater Einfas.

1) @al;e Paftete von Feldblihnern oder einery
au
2) @?xbw grofie Sulg von gangen Krebfen
3) Groffer Srifando mit einer Glace
4) Gefllite Kalbsobren in ¢iner RitronensSauce
§) Cnglifcher Braten
6) Hafelhlihner gebraten
7) Hups

€O 3
O Nl

COR .-

003 ON B W R e
AR 4 51 W 1 B A ra

=4

& J o B

Baden-Wiirttemberg



- 0 e 7t

PN

Gpeieséttel. 6oy

7) Auflauf von Ritronen
| 8) Toute a Ja Créme mit ingemadytem
| 8. Eleine FTeller:
. Galdt
. Comyot
. &daum
. Saucen

RN o PR

Servis
16 Blatten auf einmal eingufesen.

1) @Guppe 4 la Reine (a la Rdn)
¢ 2) Krebs s Suppe mit Nandel» Schnitten
3) Gefottener Bruftfern mit Sungen gefpift
L 1) Cin Grignati von Kalbfeifd) in einec Soos
‘1. 5) Bayrifchs Kraut mit Wieften und Sdhiveinss
i rippen

6) Karviol mit Kreebfen, oder ein geflliter in eie
» A ner Sauce

ie | %) Sunge Hithner in einer Schinfenz Sauce
n | 8) Tappiee» Vafteten von Kalbsohren
| Sum Ochfenfleifch werden 6. Saladiers
¢ eingefest. :
l‘ Auf Peinern Blatten rwerden gegeben::
1) Geftilite Serchen , ober eine Cnte in cinet
‘ Pomerangen « Sauce
M 2) Gefchnittener Sehinfen
| 3) Ofottene Fleine RKrebs s Pafteten
Fricaffee (Xrifaffee) von einem Fleinen Aal
‘ 5) Gebacfene Hithner mit Peterfilien
e | 6) Drocfel s Crdfen mit fiffem Aaum
|

7) Cremz Pafteticin von Sus in einer Jitronene
Soos

ifs 8) Nagout von Hafen
_afev
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