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316 Aufldufe.

durch ein'&ieb, und thut vor dem Anvichten et
was Elein gefhnittenen Schnittlauch darvein,
©o ift fie vedyt, und Fan zu weiffen Ragouts
gebraucht toerden.
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Wuauf von Bricslein oder Kailber:
milchen.

;)mcn Kecugerrvecen oDerABeigbtod werden ein
tenig nbc;ermm, in lﬁaﬂ"n cchxwd}t, feft
qudg,l‘brukt, und o einem GtaE ‘Butter abge
bamp%f Dann tubet man einen Bierling Dutz
ter ic ihe , nimme Dden n,':ounpfrcn i3t bau,
rithri mmt (%(,l)tl'qf‘ b cine Bievtelftunde, {cb! (aaf
Das meiffe su einem k.dmum, und ruhrt ion
nebit etwas. Mufeaten und Saly audh an die
%anc Jm:'.lu* waftht man_3-big 4 Dricss
Lein, fiedet | jie tin L(‘laxm%v f;\‘ure{t 1u faubee
{cheidet fie Flein getousfelt, :mmp'rrl fie in euum
Gtuklein Butter ab, frreut einen SNefierfbis voll
Miehl daruber, thut un wenig ncfa)n tf cz*c Ehavs
Iottenz Jwiebel, Deterfilien und Sitron cism)n[cn
Daj u, fullt fie mit etwas Fleifchbribe auf, und
[ub ie mri einfechen, fielit fie Dann ouf Dw Seiz
ge sum 2AbFRHlen, drufi Sitronenfaft darauf, bes
i‘rrudy cin Bilech mit Butter, fivewt e mit Sems

mielmeh! hu.t Di¢ g:rubtte Waffe bhatb darcin,

Den J,agoaa darauf, die tibrige Maffe vollends
Raviber, und {aft fic langfam backen,
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Aufldufe. 317
ci“f;‘ oruflauf von gefddlten Swoctidgen.
uts QGon 2 Kreujerwecken veibt man die NRins

pe ab, fchneidet Dag innere gang fein, gicfit eis
nen hatben Schoppen fiedend gemachten AHahm
38 poet gute Milch dartiber, und (a6t ¢8 fiehen. *
Supwoifehen rabrt man anbderthalb Vierling -
oY Hutter leichf, fdhlagt dasg gelbe von 8 Epern
parein, nimmt den eingetveichten 3¢k nebft 4
goth gefchalten und fein geffofienen Sandein
¢in pagu. LBann e8 nodhy eine MNiertelfiunde ges
feft rithet worden ift, thut man die Elein gefchnittene
g¢ Gchale von einer halben Jitrone, 1 Quint ges
itz foffenren Jimmet, eine ftacfe Srandvoll Bucker
U nebt Dem guvor gefchlagenen Schaum von 6
aaf Gpereis dagn.  Die Jwet{chgen toerden ges
iy fydlt, die Steine herausgenommen, mit 4 Soih
Die | auch ettwas mebe Sucker, und cinem Glag T3ein
& gefocht und die Schalen von einer halben Ris
er trone Ddarein qerieben. LBann fie fury einges
1em Focht find, (Gt man fie Falt werden, beftreicht
voll sann ein rundes Blech mit Butter, beftreut ¢s,
YAz fulit die SHalfte von der gectibrten SNaffe darein,
1en die geFochte Suetfchgen Darauf, die ubrige Mafz
und fe darfiber, [3fit fie langfam auf Koblen aufjies
:‘bﬂif fien, oder ftellt fie in eines Backers Ofen.
¢z
e § Die gefchalte Setfchgen {ind auf nachites
i,  Pende Art eingumachen, damit man auffer der
nos Qroetfdgengeit Auflauffe davon machen Fatr.
Su einem Dfund gefehilten Jrwetfchgen [lutere
’I man 3 Vietling Jucker mit affer , thut vou
ufe ciner
} s
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318 AUnfliufe.

Sitrone bie Flein gefchnittene Schale davein, die
Soetfchaen dagu, und [Gft fie gan; langfam
einfochen. Nan mus dabei b behutfam feyn,
tocil fie gerne anbrennen. Wann fie Falt find ,
toetDen {ie in etnem Slad oder Porcellans Ses
fag aufbehalten.

Aufleuf von Quitten-Schnisen,
3 big 4 Quitten rerden gefchalt, gans dliinn

gefchnigt, und in fiedendem Waffer wie ein °

paar harte Sper gefotten. Hierauf {est man eis
nen balben &Schoppen ABein mit einem Viers
ling Sucfer u, thut etliche gange Nagelein und
¢in Sthflein Simmet darein, die Quittenfchnis
se Dagu, und Focht fie fo lang, big dDie Sauce
gang Furg ift. Dann 16t man fie etFalten, veibt
pon einem Kreugertvek Die Rinde ab, weicht das
innere in fuffe Milch emn, vihrt einen Wierling
frifchen Butter leicht, {hidgt das gelbe von 6
Cyern Davein, druff Den eingemweichten A3
feft aus, cubrt ihn noch mit Dem Dutter eine
Wiertelftunde , die Schale von einer halben
Sitrone, eine Handvoll geftoffenen Jucfer, und
1 Duint Simmet daju, {chidat von 4 Cpertveis
einen ficiffen Sdhnee , thut ibn aud) an Die
SMaffe, fullt ein wenig von der Maffe auf vas
Giefchirr, worinn der Auflauf su Tifch geacben
toird, Dann die Quitfen dacauf, und die gerithrs
te Mafie dariber. 4 Loth gefchaite und der Lans
ge nach gartgefchnitrene Nandeln nebft 3 Loth
geftoffenem Sucker feucheet man mit ein wenig
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Qulagen auf Gemaiffer, 319

- Die yerfaffenem Butter an, freut fie tber den Aufe

lam fauf , fest fie auf fehwache Koblen, einen Dekel

enn, mit Koblen dacdber, und 136t fie l[angfam aufs

10, sichen , oder fellt fhn in einen Dadofen.

Ges Sy Winter nimmt man eingemachte Quitten
Daju.

. Bon guten Bicnen oie die Quitten geFocht,

i Fonnen auch folche Aufidufe verfertigt werden,

ein Da diefe Auflfufe unter den Gemirffern anfe

1 eis fengelaffen worden find, fo Dat wman fie bier

iets por ben Julagen eingeviift.

und :
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et Sulagen auf Gemitffer,

ling

-6 :

Bef @Gebakencs Ralbfleifd.

ine . an

bety %Dm Schlegel ober SHug ift dIf am beften.

nd @3 roerden Fingetlange und 3 Fingerbreite Sttls

5018 Fe gefdynitten , mit Dem Mefferrufen twobl ges

Die Flopfr, in unter einander gemengtem weis “—D}?_eb[,

Das Preffer und Sal umgebebrt, und i beiffem

bery Sdhmal; fafiig gebaken.  Sobald fie eia wenig

thrz gelo feben, find fie fhon fertig, fontk terden fie

ans hart.  Aug dem Sehmaly legr man fie auf eins

oth gefchrittencs Brod, Oie find ju jedem Semif

nig guglich.
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