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2)Ean 'i'uw[(»b” Mielonen, febneidet bie Fletne in
‘4 Theile, dle gro ffe aber su (&1 I,nli senn, _f'm fi¢/in
"3“19 fl}llhiu id‘ fetgufen Shig baruber, (apt
fic 2 ’Cm daran x,m, unb nn';jl Dén Q.”u toles
Der bavon i eitie noffene Pranne. - So viel
Piund Q"W‘tiﬂnm, fo viel halbe fund Jucter focht
nan in urmu;.a, mmmtrrntf; tem 4Ebfd)am‘n
cin hatb Loth gebrocfelten Simmer darein, 10 big
12 qan}rsi“,u fefn und die SNtelonen dasy, »Dcut
hc‘fe hath weich, chut fie in ¢inn Amnu.. jefchive,
E’bf i ¢ 1iber SHta I)t davinn 11@1)&.!1, 1u! i¢ Deil Qe
Deen Tag wieder uber das L\vuu, focht fie fo tang,
big dic Melonen gans weidh find, mw be wabet fie
nun in k)la}ern ohey ,L\em“lmm b \I.vn auf. . Sie
fwetden geoftenthets su Draten gegedbed.

[l 2 20 1T
Swetfhgen in Lijig.

Die - ,xw*fd‘*cw werden, rann jie ¢ Ueztuﬁ
nnb, mtt ven Siiclen r;u\ Lnimr, und die Stiele
¢in Wwenig be,cm*f**ﬁl fuf 2 JHund : m fchaen
rechnet may 2 "iu 10 rq.am w ﬁmnc yalbe Maas
CL fita, fest Den E{fi mit dem [ucker, einetm ml[;
ben Loth geft Lﬁ:vcr’. Simmet, und eben fo viel Nz
gelein su,  So bald bif sufammen Fodt, 1u,mtté
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Sroctfchgen; 105t diefe iber Nadt

i frehen; o L,.i i‘m andern Tag den
O [;‘u (o une ll'.'n”v‘[ Dend ubes n.h
el L‘ it itey) Rag § toesDent Die Sl
paat harte @ ug baring gefodht )
0 ,-\i i?l J, el | "1‘.11 lg,\i{fif _'
l nach Dicker e g ¢Encht, “"U _Ilih\
| i\'tr:'?‘-“w“,tm';-, :
in | ‘ﬁk",j(t) und !
in |
¢
o ‘ - &8 yoerden .mm_ ) iinb‘m Siiele
e 1 Hatb abgefchnitten. . 2 und Qieichfel nimmnt
o B man ein Prund .;l‘r:si’r‘ o fe eines mwn
big i Maas Siitg ubey Das Feuer, und thut ein. Hald
soht | Soth gebyoctelten 2 ~mr*murmo 1 Duiut *’.umlum
v, | Lk\:lst't-ﬂb.- rcd)f e8 eine Jeitlang, 1c5u:teta nin e
atla ot @j;'_’g-;im, dafi ¢8 ein wenig ablihit.  Asann dep
ng, | €ifig nod IH'H als fau iff, wird er ubey Die Kirs
fie | fchen gefchieter, 2 Tage davan fiehen gelafjen

danp wieder alm~ offen

;lc ! i‘]” l\i..'.L ”.Lutf ll']} I'l
| J.kf ' \lul Li 1en - -\..L‘Hs ine n"\LL‘L: it oeg DH ‘:.- :.'l.l]".\[“'!

! ;{;L%_u)u{fkf. L/L\ L',&.w.ﬂ ioﬁ i‘L[\LLL 3 vig 4 \ul j

r- mehfere Tage fiehen bleiben.  Alsdann vey vfabue

: man nody einmal auf m.,“il { t damif, bindet
g ein hap; \lu' oay t\'z, i'u, (‘.lt wenig mit

e”lU. (\\\Jbgl, uno =." y 1[’ “-\' \-'i“. & D 1\'11‘1 "‘e
fich micht in die Liche n\eu t, befben fie imumes
gut.  &o bald man rm'a_ Dif smerft, mwbci‘t.

|
|
;
; {ig abgegofien, cin & '-‘u darein ges
|
i

than und frarker eingefocht, dap buy Saft etwas
Dicfer
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-
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574  Cingemadbtes mit Effig. l

Dicter witd, vann toieder uber die Kivfthen g B gef

gofjen. ol
DOte Weintirfchen Eonnen ehen fo gemadht, gie

und june Rindflerich geaeben vwerder,

obannigbeere (Traubeln) mit £ffig, U

Wian jopft die Johannisbeere ab, thut fie in
einige Suctera! uhr, fiecut 4 SHande voll gqmﬂ
nen ‘)li'hl‘ daruber ; 1!.1‘.1”@ Guien © Hfﬂ daran } l

uno (aft fie meL Stut en fiehen.  Dtach dem ©
{chittet man jie 1.1 ¢ine moffene Dmn.le, fieDet fie ger
mit cinem Senklein mbm‘ elfen Rimmet und et §  unl
fichen Nagelein, thut de \\L\lmnumbuet'». in eine faf]
&dyuffel, Den m;ummn Cljig daviiber, laftibn § Tev,
el paar Tage daran ;:r:hrn, gieht ibn Dann wi¢s 3u
Der ab, u‘rcr ihry legt Die Beere Darein, aft fie F D
mit ein paar ABalen atl[h\u en, fchuttet jic nun tes
in ein Gefchive, big fie Talt find, und bebalt fie tle
in Glafern aui Sie werden i Wmmﬂnfd) o
aufgeftellt. S[um *rr und abad L\pmr Sobannigs §
bLCW wird ¢in halbes Pund Jucter genommen, g M
g 5
Dorrlizen in L. | fii:
32 l\ und “\srrh;mfu ht man einen Schops t::t
pen guten L‘TIG, cm hatb “'\umb Queker, e ' De
(gtuf[cm gebrocEelten Jimmet und 1 Duint Naz ab
aelein sufammen, (af tDenQ‘,‘m ¢in wentg abEiilhe for
fen, und gicht ihn uber die Dorrlizen, Geht der 1
Giio nicht aan; dariiber, fo wirdnod ¢in mcmg 0az jte
3u acnommen, QBmm ¢8 nun ein paar Kage <h
ges
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Eingemachtes mit €fig. 575

gefranden ift macht manden Cffig toieder fiedend,
IaBt Dig Brucht ein pagymal darinn auritoffen; und
giet fie in ¢in belicbiges Sefchive.

Die Dorrligen Esnnen sum Rindfici{h, aud
3 Braten gegeben werden,

Sals : Rubummern,

&g yerden halbasroach{ene Kufummern 24
Ciunden in bartes Aafjer gelegt, dann herauss
genommen, mit einem Lud) faubes abgetvotnet;
and eine ©tunde an etnem (iftigen Ovt fiegen g¢2
faffen.  SSudefjen nimmiman 4 big s Maas ABajz
for, nachdem 8 viel eder weaige K ufummern b,
31 jeber Mans Laffer eine Hand voll Sals cinen
Vieprelschoppen Effigy alles sufammenin ein yoeis
tes Oefdhive; und Flopft diefes ABaffer mit einent
Eeinen BDefen anberthalb Stunben. &g ift an
cichencg Fapdhen dagu erfoderlic, welches o gz
macht feon muf, dDak an dem einen "Hoden indev
SRitte efne Defnung ift, in twelde man wie dee

Hand hincinformmen Fan, AWann ¢in foiches Fabe
dhen auggebeaht i, thut man ein Oeleg Tranbens
faub, Senchel, Aeinkirfchenlaub und orbeerblsits
ter bincin, ein Oeleg Kufummern datauf; wicz
dep-ein foiches Geleg von dem Laubroeek daruber,
abermals ot Geleg Kufummertt, und fabrt o
fout; bis Dds Fahehen voil iy, aicfit Dann den gez
fhlagenen Saf dariiber, (ARt es cinige Tage offen
jtehen , und fcblagt es evit feft . Das Jake
chen mug aber alie Tage umgelehre werde. i?[uff

fefe
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576  Eingemochted mic Effig.

diefe: At halten fich die Salsfufummern ubeg
ein Jabr.

(0TS ¢ ,-13“-“‘{:”,, e gui
':—i,‘:'i‘:;'; = [ucunnmmerit.

Man fegt die Fleine Kuft mmern in frifches
et, e bt fie mit cinem eeinien 3 Fihlein fauz
E}ﬂ' b, Damif L‘[“ Fletn |L" tl"\nr,' ‘;' {."l.“ (muu)
al‘._\f‘.‘rnt'ﬂlu; thutdien LUIU‘ “iU]f 3 2 hig 45 1.,#
De voll C.ﬂfj Daruber, gt et ein i)ﬂffl” Jjﬂ
Daran , Detf fie ju . fteflc fie 3 big 4, ‘Tagein om
Seller, und, eubre fic. alle Tage mit cirem holses
mn w:;ti um, da das Saly redyt untese inandey
tommt,  2Asdann giept man| ¢ durdy einen Seiz
bev'in, Bog beftimumite U\,!cbm:, thut grob geffofes
new “Prefrer , ein paw'ﬂo\' brerbiat teee ¢in yoenig
Ol pder m..cnd inein, ein frafes Seleg Kus
fl.:m reen barauf, und fabrt fo for b mj bas
Sefchive voll ift,  gicht guten falten eme( 19
bartber, und bedeft fie mlt Traubenlaub , Dag,

wenn der Efiig Sehleim befommt, perfelbe mit |
pein - Fraubenlaub ab,,m\‘mnm merden Eanne |

Nun bindet man das Gefchire. su, und; vers
sopbrt es.
Holoer in LHig. -

W o : ‘\..,(J

Der Holdet witd abgebrochen,; fo lang’ eL
nochy Kndpfe hnt‘ mtnn Den t‘c.:ﬂ*n Stielen
abaegopft, im Saliaffer ein nenig vervoellt;
auf einem Tuch aby g\mm ¢, in ein. Gilag oDet
fteinernes Gefehive mit grobgeftofiencm Pieffee
und ein paar forbeerblattern - gelegt, . und gtu?r

o
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Mit EFig Singemadytes. s77

$AL; ter Cfig bariber gegoffen. So oft man dagon
auf den Lifch gibt, 1wird efivas Provencer: O¢f
Daran gegoffen.

fyes Champignons (gute £rdfbrodimme)

faus | in £8ig.

Fe) Diefe miiffen Flein fepn.  TWann fie gefchile

g find, und dasd Haarigte ausdaefchaben ), tevs

'Gun ' Den fic im Galywafier verwellt, abgetrofnet ,

iy mit Bafilifum, Egdragon, Lorbeerlaub und etz
B was geftoffenem Pfeffer eingemacht, und mie

autem Ehig tberqofien. Nan flellt fie sum NRinde

S elz

offes ; fleifd) auf, Fan fie auch 3u Saucen nehmen.
’i.{.?h‘l L ‘Rleine Bobuen in Lgig.

A4 . :

bag | Diefe miffen Flein bepnabhe obne Kerne fepny
eig Ne fpdter {ie in Der Reit abgebrodien nerden ,

ba, | Defto befferift es.  Wann fie gebugt find, macht
s mit | man Salywaffer fiedend , wirft die Bobnen dats
anme | €in, (aft nur 2 B3alle darliber geben, giefit Dagd

oers | Toaffer ab, (B¢ fie auf einem Tudy frofnen,
L thut in Dad beftimmee Gefchive ein Geleg vorr
| Yorbeerfaub, Bafilifum und grob geffoffenem
| SPfeffer, von den Bobnen darauf, tberfiveut fie
e ieder mit jenen 3 Sticken, und madt fo fort,
g €01 big das Giefehirt voll ift. €8 muf fo feft als
tielen moglich einaedruft werden.  Nun giefit man
"[LI" quten Cfig dartiber, cinen Guf Provencers Oel
gy, parauf, bindet das Giefchire fet su, und vers
geggi wabtt ¢s an einem Fiblen Ot
ter 20 Welfchs
e,
BADISCHE
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578 Mit Ehig Cingemachtes.

WelfdhEorn in £6ig. i

Die WelfchForn : Kolben werden, wann fie | U1
foie ein Eleiner Singer odet ¢in menig ftarfer {ind, '-

abgebrochen, und in einen Hafen mit ftarfem

Salymafier 3 bis 4 Tage gelegt, Hierauf giept

man das TWaffer ab, belegt ein Glas mit Sors ey
peerfaub , Dafilifum und etwas geftoffenem S
Preffer , legt die WielfchFornEdlbchen eines um s
das andere pitnktlich darauf , uberfiveut {ie toies |, in |
der mit den 3 angejeigten Stiicfen, macht fo | fig
fort, bis dag Glas voll ift, giefit guten nur Feis Dor

nen gefarbten ober gar tothen EBig Daviiber, DaB
pas WelfchEorn reif bleibt, und ftellt ¢ Dann &
aum NRindfleifch aufs oDe

Rothe Riiben in £Hig. feb

gBann fie redht weich gebocht {ind, Toerdety
fie gefchalt und ju Dinnen Nadlein gefchnitten.
%n dag Sefdhice, toorein fic fommen , thut man 1 bal
suerft etwas grob geftoffenen Weeffer , ein wes | i

nig Salg, einige verdrukfe Korignoer Keene, | hat
und Flein gefchnittenen Speerettig , ein ftacfes | fel
Gheleg rothe Nuben Ddaruber, fiveut wicver ven 4 der
en angejeiaten Sadhen davauf, und fahrt fo fort, § fo
bis Dag efchive voll ift, gieht dann guten Cffis | den
dariber, und bindet ¢ ju. ; ?ﬂé
L o
ieevettig mit £Hig. | Fin
0

AfBann derfelbe gebust und fein gerichen Ut &

ftseut man gefioffencn Sucker davauf, madt Diigt fo
i |
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Mit €Fig Cingemachtes. 5§79

mit CBig untereinander, und gibt fo Meerettig
e | sum Rindfeifch.

D !

e gsdragon (Dragon).

pe | Dif miffen diegavte Stengel vom Esdragon
s ‘ fepn.  Stliche Keene weifer Pheffer, ein Stiklein
m | Rimmet und etliche Yeagelein werden sufammen
m \ nuy ein wenig verkntrche, 1und mit dem C8dragon

. in ein Suckerglas gethan. Dierauf wird guter. &fz
fo fig Daruber gegoffen, Das ©las jugebunden, und
cis perwabre.

af | Nimmt man 1 ober 2 CHISFel voll vor demn
i Gffta des Dragons an eine Sauce (Soo8)

oder sucinem Ragout, {o hat man den befien O¢z
fchmak von ver Sauce.

s _ Senft mit LHig. fi
. Man madht einen Schoppen Chig mit einem }-‘z;is“
an_ | hatben *Pfund Jucker fiedend. IBann er abges a
ses | Filblr und nue nodh warm if, wied ein Bievling i
e, | batb gelbes halb braunes Senstmeh( i cine Schiifs ﬁ' <
fed | fel genommen, und mitdem Cifig anaeribet. St %{1

on - | der Senft wie ein vinger (dunner) Spagentaig,
vty & fo muf er eine frarfe Halbe Stunde gerithrt wers
fig | ben. Sdiecauf wird immer wieder ein wenig Chig
| Davan gegoffen, und fo fortaeriihre, big der qes
| Tochte Sucker ju Cnde tft.  lsdann hat ber Saft
| feine vechre Dicke und Fan aufbebalten werden,
i, fo fang man will, Die Urfache, warum der

g IR s it e

e

oif Genft ftark gevihre werden muf, iff, DAE er nicht
mit | 10 raub wird, :
. Do 2 Senft
-
BADISCHE
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580  Mit EFig Cingemachted,

Senft mit Nioft.

~ Sur Herbftseit, wann dev Moft noch gang
fug ift, focht man dag, was man im Sinn hot
susuifcen, bis auf den sten Theifein, B ihn Hber
Nacht frehen, gickt dag Hellein Bouteillen, fiopft
fie feft s, und behaltfiesum Sebrauch auf. Solt
Genft davon gemadht werden, {o madht man den
cingeFochten Moft wicber warm , und tubrt iho
eben fo fang wie den von Cffig. Sur Bouteille
GSenit werden anderthald Biceling Senft halb
gelber und halb brauner genowmmen,

Pregeopf.

(g:tn halbes oder ganges Dindsmaul Locht man i
@albmnﬁer vecht weich, cinen halben Shroeings
Yopf, 4 Schweinsohren nebft 2 Schiveingsungen
ebenfalls im Salpwaffer weid), und fiedet eine ges
vaudherte Rindssunge auch weich, Aann das
Seifchroert fich von den Beinen losfchalt, liept
man fie fauber von dem Fleifch aus, faubert dag
SMautvon dem Unveinen, fchalt die Sungen, thut
Dann alles sufammen big auf die geraucherte Jun
g¢ in cine Kafteol, die Flein gefchnittene Gchale
von einer halben Ritrone, cin halbes Kaffeeldffes
Tein gtob gefioffenen Deffer, cin wenig Dagelein
und etwas Mufcatnus dagu, gieht cinen Schopz
pen guten Effig und von der gefottenen Brubhe,
weldye Fein et hat, o viel daviiber, big es recht
#ber Das Sleifch gebet, fest e8 auf Koblen, labe es

i)

|

[t
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