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Kalbsfchlegel zu fulzen. 585

it matt nuh von der Suls, und (36t fie ﬂehm big
fie gang feft . Oann vored fie mit Jitrounens

ms | RAdlein aus gefHnitienem i’fnz'beerlnub und hals

ens | ben gefchalien SNandelt belegt, Der Sehlegel

poL bavauf gethan, und diefibrige i\eueuulg‘no[l Dars
uber geaoffen. Wann e8 redht feft sulammen
geftanden ijt, toicd 0as Sefchive in's heiffe Wafz
fer qe*’roﬁn, auf eine sBlatre geftirgt und mie

e Laubtoerf garnict.
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t‘?g Z3u 3 Taffen fhHneidet man 4 Loth gute Chocos
un lade enttoeder in Die dagy beftimmte Kante oder
”‘i‘;;‘ in ein veines Dafele, gicht 2 Taffen fiedenies

ABaffer davan, ftelt es auf Kobhlen, und fan If

!..5“-’ Q[le) mlt DUH L )[}LD[“L Ch“ [(,qc (;\ruu {) ﬂ
}e{n, fpriegeln. So bald es CJmum hat, wird iS4k
I)qil[: felbe gleich in cine Taffe mit Cl’ltmtdl'vu 1 L6l

Mg ach&l}wtt, und, wenn die Taffe voll 1fF, a ::%-.:;}
fich wmit gerofiem Brod uumermfim, Dann wieder ez

eder foriegelt, bis man wieder eine Taffe fullen Fan,
_“‘:‘,e Die Ehocolade Fan auf diefe vt nidht anders als
- Die Taffentoeife gemadht, und muf gleidh gegeben
tune merden.
thut
man Dosg €ho-
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Thocolade mit Miildh.

3t einer halben TMaag Mildy nimmt man 4
atich 6 Loth Chocolade, verfchneidet fie nur, gieht
in cinem hohen halb MNaas 2 Sefdhivr cin 1wenig
fiedende Mileh davan, daf die Chocolade exweicht,
macht dann in ciner Kaftrol cine halbe Maas Mild)

it einem StutleinSucfer und ettvas Jimmetfies |
end, vulet die cingetveidyte Ehocolade Damit any |
Focht fie roieder in Der Kaftrol cin wenig auf, laBt |

¢s dureh cin Haarfied laufen, gieft nun die Cho-
eolade an 6 juvor ffavk verribhrte Siergelb, fpries
gelt Dif sufammen mit dem Chocoladefpricgel vechtz
{chaffen auf Koblen, fullt dieEhocolaoe in die bes
fiimmte Kante und gibt entweder gerdftes oder
murbes Brod daju.  Nodh beffer ift 8, wenn das

gefchnittene Brod auf Nicderlandifehe Avt mit friz |

fthem Dutter befirichen und gelb gerofiet wird.

Miandelate.

Ginen Bietling Mandel teibt man mit eitiem
Ruch ab, voftet fie wic den Kaffee, fioBt fie im

Sorfel fein, macht cine hatbe Naas MNilch mit |

einiern Fleinen SticE Sucker und cinem Stutlein
ganzen Simmet fiedend, nimmt die gefioffene Man-
del Dasu, (aft es cine Rcitlang jufammen Fochen,
prefe e Dann durdy eine veine Serviette, vevruhre
5 Ciergeld frark, madyt Dag Durchgeprefte wies
Der fiebend, gieht ¢s langfam an die Cier , fpries
gelt ¢s fravk mit Dem Chocoladefpriegel, fullt es in
Di¢ Rante, und fielt geroftes Brod daju auf.

Kaffee
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ABarme Getviante. 597

Raffee in der Miil.

Man roftet den Kaffee nicht o dunfelbraun wie
st demBaffer-Kaffee, und nimmt su ecinemSehops
pen Mildy 3 Loth Kaffec.  So bald ex gemabhlen
ift, wird er in Dasg gehorige Sefhive mit etroag
Hiefhhorn oder Hausblafen gethan, die fiedende
Milch darnber gegoffen, ctroas [dnger als ¢in an-
derer Kaffee gefocht, und, wann e bell ift, wie
¢cin anderer Kaffee getrunfen. . Nur muf die
Mifd) vecht gut dagu fepn. 8 Fan audh etwag
toeniger Kaffee genommen werden, wenn manihn
nicht fo ftark baben will. :

Reis- Content,

u 3 Schoppen Mileh werden 4 Loth Neis
eitl Yenig vegftoffen, und mit der Milch - einem
Tleinen Stiuf Sucker, einem gebrocfelten StiFlein
Simmet, und der grob gefthnittenen Sehale von
einier halben Strone fo lang gefocht, bis der Neig
weich ift. Afsdann (aft man’s durdh ein Haarfich
faufen, vervubet 4 Ciergeld mitettwvag Raum oder
Il giche die durdhgefichene Reismildy daran,
[afit e noch ein roenig wber Dem Feuer unter beftine
digem Rubren angichen , fchirttet es in ein hohes
Oefchive, fpriegelt es ftark mit einem Chocolades
fpricael, fullt 8 in die Kante und fiellt ¢8 als ¢in
Abendgetrant auf.

Reformirter Thee.,

Man madht cine halbe Maas Milch fiedend ,
thut

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



588 ABarme Getrdanfe.

thut fo viel Thee, alg swifchen 4 Fingern gefaft
werdent Fan, nebft einemn Stulicin gansen Rims
met, ettvas Ritronenfchalen und o viel Jucfer
varein, biges feine gehorigeSuffe hat, Lann es fo
lang als ¢ir paar weldye Cier gejotten bat, wird das
Geibe von 5 bis 6 Ciern verrubet, die gefochte
Milehy durch ein Daarfieb gegoffen, langfam an
Die Stevgelb gefchurtet, und mit dem Chocolades
ipricgel frarf gefpriegelt, dann gleichin die Kante |-

gefult,

Wiandelmildd sum Aufbebalten.

2 3 Schoppen Mandelmilch fhalt man 3
SRierting fuffe und 3 Loth bittere Nandel, fioht
fie sart, nimmt ein halb Pfund geftoifenen Sucker
Doz, thut dif sufammen tn cine Kaftvdloder mofe
Yene “Dfanne , vibrt 8 mit 4 Schoppen LWaffer
an, (Gt esiber dem Geuer unter beftandigem Rubs
ven eine Reitlang Fochen, preft ¢s dann durd) cin
veineg Such, fulltes Faltin Douteillen, macht dies
fe feft su, und frellt fic inden Keller. VI man nun
eine Standelmildh haben, fo thut man 3 bis 4 € §
16fFel woll von der gefochten Nrandelmildh in cine
FBputeille, fullt fie mit frifchem AWaffer auf, und
fo bat man gleich eine Nandelmild).

YWari Xiex.

T —

Gine balbe Maag Bier wird fiber das Feuee
gefert, mit einem &euflein Sucfer, ein wenig gans
3em Rimmet und einem Stitlein Jiteonenfchale eis
ne Biertelftunde aefocht, dann das Selbe gpn 6
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Giern wobl verrihee, das gefodte Bier unter bes
franbigemuhren langfam daran gegofien; ein ez
nig aelpriegelt, und gleidh in Die beftimmiee Kante
gerulle.  QBird aber das warime Sier fur enen
Kranten gemadht, {o Fan ciner Juf grop frifdyee
PRutter davein gethan, und fratt des Jucers cin
£offel Honig dDaj genommen weeden.

Chaud Eau (&d)000).

Qe Rtronen veibt man am Jucker ab, wadt
eine balbe Naas guten AWein fiedend, nimimi Das
pon der Ritrone Seriebene nebft dem Saf derfels
ben dagu, auch einen Bierling Jucker darein,

fhiagt dann in cinen hoben DHafen 8 Ciergeld, -

gieft Den gefochten Wein langfam darax, fest Den
Hafen auf Koblen, {pricgelt ¢s ftark, bis es vecht
fhaumiat ift, fullt es nun gleidh in Ehocoladebes
cher, und gibt ¢s jum Frubftuck, Das ciaentliche
Chaud Eau wird von €hampaguer IBein ges
madht, und es Formmen sur haiben Maas von dics
fem QWein o Ciergelb und eine Jiteone. Man
an ¢8 auch su einem Abendgetrant gebraudyen.

Finen Punid 3u maden.

2u einer Maas Punfch veibt man g Jitronen
am Rucker (eicht ab, nimmt das 2Ubgeriebene in
eine Schuiffel, deubt den Saft von den Jitronen
feft aus, preBt thn durch cin Tidylein ju Dem
Abgeriebenen aug, bruhthieraus ein Halb Lothvon
Dembeften Thee mit ciner Daas jicdendem AWafs
fer ab, 1afit ¢8 cin wenig fichen, gickt dann Dem

Thte
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590 ABavme Getvante,
Thee durch eine Serviette an die Sitronen , ut
thur einen |tarfen halben Schoppen NakE daju 90
und fo viel Jucker darein, bis es feine gehorige | 9
Gifie bat, ruhet nun den Punfeh untereinans | W
Der und gibt ihn warm in SGlafern. | ;“
1
Yunid suf andere Art. br
u ciner Maas Punfch werden von § big 10 | f:é
Ritronen 3 leiche am Sucfer abgerieben, die fib:
rige gefchalt, die Difronen feft ausgedruft , die
Gchelfen nebft einem halben foth FThee in eine

Gehuifiel gethan, und mit einer Maas fiedendem
ABaffer ibergoffen. Wann 8 eine Jeitlang ges

ftanden {ff, thut man den ausgedruften Saft | *:sj
nebijt Demn von den Fitronen Abgeriebenen und eis | %o
nem Stif Sucfer in Dag Waffer, {afit 8 hievs | o
auf durch eine reine Serviette laufen, nimmt eis é?‘
nen jtarfen halben Schoppen audh noch mebe 7
RafE dagu, ribet e8 untereinander , und ftellt 5"
Den Punfch warm auf. St Fein NRafl ju has 5
ben, {owird vom beften Kivichengeift genommen. 8
Bifcdof. : g

3u e¢iner Hlben Maas Burgunder Wein i D
werden 5 big 6 bittere YVomerangen rings hets | g
um geferft oder Schnitten bhineingemacht, und 5

auf Dem Roff gebraten. Den Wein fest man

uiber Dag Feuer , {iedet die gebratene Pomerans

gen mit einem &tif Qucker, simlich gangen Jims

et und 6 gangen Nagelein eine Jeitlang in dem

Bein, gieBtibn Dannin eine Terraine (Qerrmheg
u
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aBarme Getvinge, 591

and ftelt ibn tie den Punfeh auf, fo Daf er

,;:151; aans w%am g;cr'::tfnfen witD. %{N “m”:m

ige gunvet Ban quch achter vother Wein baju geno lil_s

ane men terden. Ober will man DEII‘«:?‘li.\-’l)g“T‘ﬂ:G
| eine Suppe geben, fo twird Der gebodhte 1sein
| purch ein Tuch geprefit, und uiber geroiie Useiss

brod+ oder IBeffchnitten angerichter. Auf Ql‘ij

S fen Tafeln, wo 2 Terrdnen aufaefest twerden, Ht
- ;  aiblic

fib g8 fehr aiblich.

die il

ine ;

};len Wiener = Gipfel.

aft { mau nimme ein halbes Pfund gefiebten Jus

s | Fer, eben fo viel fein ehl, <in Bucferléffeiem
re b Qimmet, 8 geftoffene Nagelein und die auf dem
'm. %j’tlebeifen abgetiebene Sdhale von einer i)_a{bcn
.ebl' Qtrone, fchneidet einen Wierling frifchen Dutter
s darein, ruhrt 0if mit 2 gangen Ciern und vettt
a7 gelben von 2 andern u einer t‘-icfen:))t_uﬂe,lwurgt
£ Den Saig, walltihn eines ?D?cﬁcrruffm ‘le aus,

| fobneidet drefecEigte Stuflein dayon , fOllE in jea

| Dpesbetfelben 3 big 4 eingemachteDdrrlizen fohlage
eit | pag mittlere Senf fiber dag Cingemachte, die 2
ers | qndere Gnde Dagegen, feat die Gipfel auf ein mic
o Mehl befdtes Blecly, undaft{ie langfam backen.
lan
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