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BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Geite|
Nar abjuftreifen 540

auf Weftphalifdhe WArt 234
en matelote (an Maty '
lot) 236

mit Ramolade=Sauce 235|
mit weifer Sauce 235|
Abend-Suppe

Aepfel mit Creme 176
mit Sdywarzbrod 177
mit Taig 178
auf andere Art 178
im Ofen 170
auf Poluifche Art 180!
auf Sadfifde At 181
Spaken bavon 181|
gefiillte Siigapfel 182
gefdhmoorte 183
gejuljte 394|
noch eine Avt ald Jwi: |

fchenplatee u‘a.‘.!
C‘Epieﬁ&pr’c[ f,;:n!

Aepfel:Creme 381|

Aepfel: Gelee 3g2

AepfelFudien 431
ohue Dutrertalg 432
geviihrrey .-’,Sel
mit 2Bein 433

AepfelFiichlein, Eleine 452

AUepfelmuf 163|

Aepfelfhaum 506)

Aepfel{hnitten, geba-
cEene 4649

Aepfelipasen 181 |

Uepfelfuppe 4

Aepfeltorte 427. 428

AUnbang b3g

Regtien

Geite
HnisFrans 451
| AnioFudyletn 491
Anis-Yiiarsipan 47117
Antive, {. Endivien.

Anmweifung, um gute
Sleifchhrihe ju madyen 1

5/ Uprifofen auf Sadfi-

{che vt 184
Aprikofen: Torte auf

Sadfijche 2Art 421
Avme Aitter 468
Aufgelaufener AHeis in

Papier 193
Aufaelaufenes von Erb:

beeven 187

Mus 192

Aufgesogenes von Man:
deln 191

oon 98ecfen und Man-
veln 191

von Nudeln 127
AHuflaufoon 1ibriggeblie:

benem Braten 186

poun Erdbeeren 187

von Eiern 188

pon hartem Cigelb 183

Hollandifcher 18

pon Sohannisbeeren 189

pon frifchen Sohannis:

beeren 193. 194
pon Salbéniern 189
pon  Kartoffeln  mit

Nepfeln 190

von Saftanien 190

von Banille 194

von Weidhfeln 190

pead
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BADISCHE

Regifter.

Selte

(Auflauf) von Iimmet 196/ Blanc NTanger

von Jitronen 19b. 197/
Augsburger Wirfte 350
Nuftern, falfche 268|
%.tv'f:ilciftcu:{rcme 382/

DactwerE, ein guted

2arben in 3itronenz ,‘ gewbhnliche vt 79
Sauce 237|  (gevawmpiter) 8o
andere vt in Kappern: Syroffen davon So
Sauce mit Oehl 237 Blifon von Hafen 216
Basler LebFuchen 478 Vlig-RBuden 434
Bedyemelle 544|D0fferadt-Sauce 329
Beef- Steacks  ( Beefz [B0bmifdres Brod 476. 480
Stects, englijdhe) 4o|Dorjching 3u fodpen 238
Leilagen, {. 3ulagen. auf dem Roft 23
Devliner Plannentu= | Bobnen, frifaffirte 72
_ «chen 465 griine auf gewbdpnlidhe
BDier, englifches, als Avt -1
- ©daum 932 auf englifche Art 73
Dierbefen:Torte 430 (unge) mir Kabm - 72
Divnen von NReisd 470/ Dobnenfuppe 5
Dirnen:Salat 4o1|Honbons 480
Diskoten, gelbe 480 2D0or|ch-Suppe a la Po-
Elgflltf, genuefijches 79 lonaise (auf Polni:
Savoyard 429 iche Are) 6
imSdmaly gebadenes 466|Doudin, gany gewbhn:
von BVanille 429| licher 108
Discuits , Berner 4781 (Enalijder) gebacke-
( Buteer=) mit einer } ner 108
HRrufte 479; gringebacfener 108
gelbe 480| gebactener von Hajen 109
ovon Mandbeln 493 gebacfener von Pome:

DiscuitFudyen von ein-
gemadyten Himbee:
ren 4
Biscuittorte mit bittern |
Mandeln, wovon ein
halbes *Pfund einen
prindigen  Movel
fuille 429
BDiscuirfpdne, Anmerk. 499
Disquit, 1. Discuit.

(45 ]
(&3]

LANDESBIBLIOTHEK

ye)

Slanmanfche . Blanc:

| Dlanydhiven , vom
516 Dlau: od. YinterFobl,

mit Chocolade
vou Piftagien
von leid

{ITanaer.
545

ranzen 110
gebactencr von Reid 100
gebacdfener von rothen
Riiben u. Kaftanien 111
pou dem Fetr einer ge=
fochten SRinds= oder
Dchjenbruft
von firbiffen
(Cnglijdyer) von Reid
im 2Ofen zu baden
SRR

103
103

10D
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1% BADISCHE
BLB LANDESBIBLIOTHEK

564 Regifter.

Brod, Sdwedijdes
Drodyaftete

Geite Geite
(Boudin) von gefottes | Drod-Sauce jum Rind:
nem Neid 105 fleifch 57
pon Swetfdgen 1063 rodipeife von Brunels
gebacener von 3wet(d): [en 435
en 107|Brodtorte mit Butter 408
pon Kalbsbrieslein und ohne Mandeln 408
Gutern 100|Bribe, {. Sauce.
pvon Kalbfleifch 101 Brunnentrefje:Salat 4o1
(Englifcher) von BDubbert 382
Salbsfifen 102 voun Giern 106
Teun-Loth:Ddoudin 112 wvon Krebjen 183
Bouillon, braune 1 Budin, {, Boudin.
(flare oder glangende) |Dutter ausdzuficden 5,6
auf Fleifdipeifen 2| Butterblumen 481
Bouillon:Suppe mit | Dutter einzufalzen 547
Kartoffelfldfen 5/ Butter, flare, Bemerf, 12
Braten 357—574 | DutterFlofie, braune
(Englifcher) 357 auf Suppen 33
Bratwirfte in brauner in KRivjchen-Sauce 113

Sauce 268 ButterFudhen, gefriu:
(gebacene) 551  felter 434
von Gchweinefleifh 350/ Butterlaiblein 481
von Spanferfeln 301 | Buttermus 164

DBraune Suppe mit [(Butternudeln 128

Consommeé (Confom= Buttertaig ju allen Paz

me) Gl fteten 210
von Eierjchwarm 71
von Fifchen gur Faften: |€aﬁ'vc f. Saffee.

2. Aol ~Capaun {. Kapaun.
Braunfdeiger [Carbonade mit Flor 292
Wurjt 35z |CarmelitersTorte 409
Dvrei, aufgeyogener 154 ' Carviol f. Karviol.
von Bier 15, | Cevvelat1010 Te 356
Cnglifder 154|ChampagnersSalat 403
von favroffeln 155 Chaud’eau (Sdodo) 531
von Reid auf befondere  |Chocolade in Milch ge:

Art 155/ fodht 531

Drennfiructeln  auf [ im 9Bafjer 552
Sefterreichifche Art 146|EChocolade=Drod in
Drieslein, gebacfene Sapfeln 482
auf Supypen 31|Chocolave:Ricblein 482

Klbfie bavon 33|ChocoladesSauce 329

506|Chocolade-Supype, fals

213 fche
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BADISCHE

Reg
Gelte

Chocolades Torte mit
Butter 409

Citronen f. Bitronen.
Cofern . Rofern.
Compote von Borgbor:

fer=2Uepfeln 395
von Kir{den mit Bid:

cuits 395
von  Syohannidbeeren,

Erdbeeren und Him:

beeren 3q6
von Pfirfichen mit Kirv=

{dh cuqru”t 390

von fiifien Pomeranzen 3g6
ConfePt wie Hobelfpane 482

von Dblaten 9503
Confituven und Sucers
bactwerf 477—518

Confomme (Consommé)
3u madyen
Confomme:Suppe q
Cotelettes f. Wippen.
Toulis (braune) ober
Kraftbriibe
mit 2Wein
Creme von Aepfeln 3
(eine Bacdmeijters) 3
(warme) auf @fng[ifd)e
vt
von Gelbenriiben
grine 3u Suppen 5
von Hagen (Hangbut:
ten) 304
alaJacobine (ala &Sdya:
fobin) mit Eiermild) 38g

51

o= W R

8
0

q
(

4% WL ]

[

- 1

(.Slunm.‘—tmm) 38,
vorn  Macronen mit
Mandeln 384
bon Pomeranien 385
pon Quitten 485

Vo \,Lh[aqmbm mit

Erobeeren 391
von {ifemn Rabm 385
mit Karmel 380

BLB LANDESBIBLIOTHEK

ifter. 565
Geite

Creme von faurem
PRabm 386
von Stachelbeeren 386
tiirfifche 387

von Vanille ober Cha-

loite Russe 387
voyable (wojabel) 288
mit Wafjer von Man-

deln 38
von 2Wein 389
(gebactene) von 3itroz

nen 389
gebacfene mit Macros

nen ago

Creme-LIudeln 128
"rcmcs 381—301
Crepine von Kalbsges
frofe 306
Crock 531

: @mupf’nubeln, befons

dere 2rt

129
Eier, gertibrte, mitSare

vellen 155
mit griinen Grbfen 156
(barte) mit {iffem

Rahm 26

mit faurem Rahm 2069

roth ju madyen 249
frifafiirte 26q
gefiillte mit Senf 270
farcirte oder gefiillte 271
gefeite 156
verforne mit Krebés
Sauce 272
verlorne mit Kufum:
mern 273
verforne mit Rahm 272
verlorne in  weifer
Sauce 271
weicdhge{ottene 158

Srifafjee von gefdnits
tenen Eiern

Ragout davon

— R i




566 Regifter.
Seite Celte
Eier-Auflauf 188 Erobeers2Auflauf 187
Eierbrod, gebacfened 158|Erdbecr-Ralte-Schale 400
Eierbubbert 186/ Erdbeer=Rudhen 439
Eicrfladlein mit Brod |(u‘1‘-x beer-:Suppe 11
fEier-Gelee 3q5|Erobeer- Torte auf
Eierbaber v, MildhBrod 156 = m[wnldw Art, Bem, 42
von faurer MNildy 157 | Erobirnen f. T\hltOﬁLll
ierFdfe in weifier oder  [ErFldrungeiniger in der
brauner Fleifchbriihe 11 Rochfunft gebraud:
EierFudben , Sadfifcher lichen 2Bbreer u. Re:
446. 4417 Dendarten 551—555
von gelben Riben  447|Esdragon: Sauce jum
Eier-Punfd 5"»3 Rindfleifch 58
Eierrofe 57
f"ztl‘l"‘i\’ b S 1o (1 T e [y Vafte-
Eier{chaum Ho atce (Fulle) 3u Pafte=
Eievfuppe, flare 11 ten 211, 212

Eigelb, was der Aués |Savcepaftete 231
druct heife: mit Bis Savcepafteten, fleine 62
aelb absiehen, f. SaftnacdhtFuchen, ge-
Qﬁunmhmq &Y wohnliche 465

Eingelaufene Suppe 9 g/ Saftenfpeife a la Pierre

Eingemacdhtes mit Eifig | au Ris 123

52-—B30|Jeldobuibner §. Webhiibs

Eingemadite Srichte ner.
518—526|Silets von Ralbfleifd) 305

Endivien:Salat 401} [§ifdh von Hefentaig 453
Enaglifde Sauce S2q| Jifde 234—267
Englifche Torte .|1o' von allen Sorten 3u
Enalifcdher Braten 557 | braten auf gewdhn=
Englifcher Pudding ‘ liche Art 254
f. Boudin. lfw‘ifdﬁblv.[cn 31 bemifien 549
Englifcher Kacts ald Sifchotter mit rothem
Zorte gu geben 410 Iein 239
Englifber Salat {.u:’:[ auf andere Avt mit feiz
Englifches Dier als -[ nen frauvtern 23q
Sdyaum 532! Sladlein, aufgejogene 159
Ente, wilde, gedbdmpft 320/ von Giern mit Brod 161
(junge) mit TReinbee= i (gefiillte) mit Uepfeln 160
ren (Rofinen) qcm[[r? 8l (aefiillte) mit Fleifch 162
Erbfen, junge, einguz | mit Mandelfille 162
madyen 526 mit 9Beinbeeren 102
gebacfene 4-6|§laméndifde Supype
Evbfenfuppe, weife 10| (soupcala Flamande) 12
griine 9! StecE:sDaftete 213
T8\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden Wiirttemberg
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BADISCHE

JNegifter. 567
Geite Selte
.SIrifcb von verfdyiedenen | Gansleber fn  faurer
Zhieven und Ufr‘[u- Sauce jo1
qxI wie lange e8 im Gateau (Gato) 148
Sommer und Win= oder gefiillter Hefen:
ter aufbewahrt wer: fuden 455
fann 540 vonKife mit Schinfen 456
(gehacfres) in ein MNef | Gefrornes 518—526
gefullt 274.275| von Aprifofen alq
Sleifchbriibe, gute, 3u von Pfirficdyen 519
madyen 1| von bittern Macronen 519
(braune) vou Punfch 519
Sleifchfavee ju verferti- vou Rahm und Ma:
gen J0 ragfon 5:8
“dﬂfv.‘hflldnn in ein ‘ von BVanille 519
Kalbsnes gefillt 170/ von Jitronen 519
SlocEFichlein 455‘6lectubmf Ruben.
Slottfchaum 397 Gelbertiben=faffee 549
Sovellen gewdhulich 3u “(Bclce von Uepfeln 392
fodyen 240 mit Qlepfe[n 392
in Butrer-Sauce 240! von Giern JgJ
farcivt oder gefullt 241| mit Rum oder Araf 394
mit Krautern 242 (weifie) 396
mit rothem TWein 242 Geleen 3u farben blau,
Svansdfifche Kuchen grin und roth 397

(Eleine)
Sauce
Sdweinswirite
Torte
Sricandeaun (Frifando)
pon einem Hecht
von Noth: .thbtrt
Svifaffee von  Kalbs:
brieélein
on MWadhteln
von Sdyilofrdten
von Sdyweinéohren
Sviidhte, eingemacdte
-JllJf—

Sille 3u Pajteren 211,

@)unft, junge.anf Eng-
lifche 2Are

Gans a la Dobe, warm

und Falt zu geben

BLB LANDESBIBLIOTHEK

489|Gemuife _71—210
330| pon Brieslein mit und _

352 ofyne Krebje 192
411 von Kohljalat 76
wie griime und anbere
247| suzujelen find 555
J20|Genuefer-Suppe 12
}uerltc gewbhulidhe 13
Jo2| in Der i)nIL[) 136
333 Gerftengrise 14
262 |Gerftenydbletm auf Eng:
314 lifche Art 14
.(35;'1'&[5 von Birnen oder
526)| Lapwerge 524
21g9| von Iwetfdhgen 229
Ul.tn".nt' nahrhaftes,
| fir die Vruft "538
35g|Getrante 531—538
|Blocken-Torte 411
2-5 Gliubwein 536

S NFFS e
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BADISCHE
BLB LANDESBIBLIOTHEK

568 NRegifter.
Cciu Seite
Goldfdnitten 124 | Aafen-Suppe 15
(.Buncxbe von Brieslein 50) Haufen frifdh) abgefots
von Reid 134 ten 244
Grico=RKdfe 119 abgufieden, um ibhn Falt
Gricstuchen in Hagens an verfenden 244
Sauce 170 (ein Sticf) im Bad'-
GricomeblFudien 435 ofen 245
Griestortlein 209(Hdringe, aufgerollte 243
Grifette 210| sun bacen 243
von falbdgefrofe dod| auf bem Roft 244
Grundbivn f. fartoffeln. |[Adrvinagsbutter 331
Grundeln, gebadene 472|A4drinaspaftete mit Kars
Gugelbopfen, fleine toffeln 215
gertihree 456|Adrings-Salat 403, 404
GurEen f. SuFummern. Harings:Sauce ju Jiz
{chen ober {aurem
.babcrgn':gc 44 Braten 331
Bafdiopafteten, Fleine 64|4daen einjumachen 521
Hammelfleifch auf Tir- AdgenmarF-Suden 441
fifche Art 28o|4duptchensSalat 403
Sammelsbruft mit Pe: oedt, gebratener 246
terftlien:Sauce 279| cuf bem Roft gebraten 246
mit frijden Kufums Srifando davon 247
meri 369 gesupfter mit Peterfiz
Hammels:Carbonadbe 545 lie 247
Hammelsnieven, faure 277  gejupfter mit Sardelz
Hammelsrippen  mit [en 28
Sauce Robert 277| im fen u bacen 2,0
Hammels:-Houlade  276] anf Polnifche At 249
Hammelsricken als mit Cnglijdher Sauce 250
Nebziemer 35g|Hefenbackeret  451—465
{janmwiutdu.lt gewdhn- | Sefen:Rolatfden 457
lich gedbamypft 35g|HefenFuchen, gefillter 459
Hammelsicblegel al8 " |Aefentorte mit Mivaz
Rehichlegel 360 bellen ober Renefloz
Hamnielswurfte 354 | den 412
HandEdfe, fleine 5i4|Himbeeren, Kalte Scha:
(-;angbuttcn f. 4daen. | [¢ bavon 400
Hafdee von falbsbras [Hippen, Wiener 484
braten 294 |4irnEiichlein 210
Hafelbtibner 3u bam: = |Qivfdbruft, qefillte 361
pfen 518 4irfdbdrnlein, geba:
Hafe, farcirter 323 Fene 466
oafen 250110111 109, Sirfdobhren, frifaffivte 324
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Regifter. 569
Geite CSeite
Hirfdwildbret gedampit |Summers ober Sees
in Sardellen - Sance frebfe 250
324, 325 3 fochen 250
Hivfdhziemer 3u bim: mit Spargeln 201
pfen 360| A,
pobelfpdne in Sdymaly .,Jatttngcr AUiiben 5;5
gebacfen 43 ImmenEorbdyen 129
4oblbippen 485 ’thnnnmbvum in G-
mit NMandeln 485 fig eingumachen 927
von Quirten 103 su ubersucern 522
pon immet 486| Auflauf von frifdhen 2194

Holderbeeren als Abend:

A 0 |l
*‘LIII‘.‘ ]"I"..

Sollandifdhe Sauce
Hubner, alte oder fa:
paunen in weifer
Sauce 280
mir Hiring gc[picfr,
Bemerk,
(junge) in Papier
— in griner Sauce 2
— in{dymwarzer Sauce ¢
(farcirte oder gefiillee)
{qe|tuprrc ;Jmm)
(Junge) in fifer Rahms:
Sauce 284
in fanrer Rabhmfauce 284
(gefchmoerte) oder fa=

"'I

Hd
1

[ -

0
2|

110]
0
(8]
0
02
Q
O
1)
20
aR
20

}

paunen 287
(juinge) mit Haring ge-
fpicte 562

auf Suglifibe Art 362
garulln auf Franzdfi:

jche Urt b2
nuf Stalienifche Are in

Dehl gebacten 363
(gebratene mit Stadyel-

| beeren) 363

I im et gebratene 364
| in einer Kachel ju bra-

Salte Sdhale davon 4oo

|Jobannisbeerfuchen 436
33z2[Jobannisbeerfaft mit

Jucter S22

ohne 3ucter 522

Getrant davon 532
Fobannisbeer:- Sauce

sum Sindfleifch 58

jobannigbeersTorte 413
Stalienifbe Torte
Sunae gubner . Aubs

o~
-..

=
i
*=

, ner,
Sus 3u madhen 328
3u Jlagouts 328

ten 3641
Aubnev:Paftete 217—219)
Hubner-Suppe 16

| mit Hirnfchnitten 16/

BADISCHE

BLB LANDESBIBLIOTHEK

.ﬁ?aﬁ‘cc, Bemerfung wes
aen ded mit gelben
NRuben vermifchten 537

Raffeebrod (neue Art) 486

Raffeemus 104

Racks, Cnglifdher als
Zorre 3u geben 410

Kdlbervdael, gedamypfre

204

Ralbfleifdy , gebackencsd
auf Flamaudifche Art 366
qu‘vicfm N iunbmmt 366

tiernbraten auf Gugs

I{]t e Are 367
mit einer Krufte auf

Sranzdfifche Art 367
in Pafteten 200
weifer Ragout dbavon 296

e N NIE S
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BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

570 JNeg
Seite
(Kalbfleifch) gedampftes
202
braunes 203
mit einer Greme 293
gefpicttes 200
mit Sped und Lhys
mian 2906
NRoulers davon 26
Jouletd Ddavon am
Spief 297
i la daube (a [a Dob) 297
Siletd bavon 305|
Galat davon 405

Ralbs-Drieslein , Fri

fafjee davon o2
in Butrer-Sauce o2
gefpictte oz
Girenade davon 505

Ralbs:Euter, gebadenedj2
Balbsftife auf Gemuife

3u hqcn 343
mit Rofinen 307
in brauner Sauce 3o~

Kalbsgetbrdfe, gefhmadlz: |

tes d0bH|
Crepine davon 306|
Girifette davon 305

QBiirfte davon 334
Ralbsbersen, Ragout
Davon do1
Ralbobirn, gebadenes 288
mit Brod 288
frifajfivtes 288
in brauncr Sauce 28g
Ralbshirn:-Paftete 220

Ralbshirn:Suppe 19
mit Choux (Schuh) 18
Ralbstopf, gebactener 3

im Dfen gebraten 41
in faurer Jrifajjee  285|
in brauner Sauce 280
auf Hollandifche At =286
Ralbsleber, gebactene |
in {tiper Sauce 28

ifter.

Seite

(Ralbsleber) auf ©e-

_ nuefijche Are 2009
in Sardellen=Sauce oo
gefullte Joo
Ralbsmdagen, gefillte 342

HKalbsmilden {, Ralbs:
brieslein.
Ralbeniern f. Liiern.
BKalbsobren ju bacen 342
(farcirte) 28g
| Ralbsrvippen in Pafte:
ten 201
(mt‘ampru) 2q1
Ralbsfchlegel, qc[mdm.m,
im Bacfofen auf Staz
lienifhe vt 365
Ralbsfdblegel gefulyt 376
Ralbssungen:Paftete 221
Ralbssunge mit Peterz
filien-Sauce 287
Ralbssungen mit Nos

finen:Sauce 256
Ralte Sdale . Sdale.
Rambut (Cnglifher) 15
Raninchen: Paftete 222
Rapaunen, gefchmoorte 287

in weiffer Sauce 280
Ravpfe, gebactener 251

mit Burgunderwein 252

grillirt 252

su Dbraten 2H3

auf fidifche Manier 204

farcivter 254

falt jum Aufheben 255

Rarpfenpafteten, Eleine 66

fartbéufersYtrfie 120
fartoffeln, auf Fla:
mandifche Art 74

a la Créme (a la Crem)
mit fauvem Rabm 79

mit fifjem Rabm n4
(gedamypfte) 73
(gedbdrrte) 76
(glacirte) 4. 208

Ca Fa Sa P B

o a_ P s
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Regifrer. 571
Celite Seite
Karvtoffel:Auflauf mit |KISGe j3u Suppen 32—38
Nepfeln 190{ (abgetrocnete) 32
farvtoffelbrei 194| mit Bedyemelle 112
Kavtoffeltnopf, gefot: braune Butter-KIvfe 33
tener 92| von Kalbs:DBrieslein
(gebactener) 3 auf Suppen 33
Karvtoffelmuf 105|  DButtertloffe in  Kiv=
RartoffelsDaftete 225| {hen-Sauce 113
Rarvtoffel:PDaftetchen 67 (weiffe) von Fifden
farvtoffel:Salat 405 auf Suppen 38
favtoffelfchnige in (Frangdfifche) 114
Sardellenz oder Hi- von Griesmelhl a4
ringé-Sauee 751 GriedzRibfe 119
Ravtofiels Torte, ge: auf Suppen 34
wiirzte 415| (grine) auf Suppen 33

favviol, gebacdener nuf
Suppen und Gemiife 345
.ﬁﬂtv[o[ """ul\.st f'"]Ob
fdfe, einige Arten 3u
machen
SdsFlumpen, grine ju
machen 206
fdsnudeln 131, 132
fdspaftetens, tleine 65. 66

3-41— D44

RKaftanien-Auflauf 1G0
Sfaftanien=Torte 415
febl {. Kobl.

Ripigenpaftete 224
Sfiefelfuppe 1
RivfdenEldge 115. 116
KivfbenFucben  437—440

KicfdenFrichlein 4173
RKirfdben-Pfanntfudien 348
Kivfcbenfauce, falte mit

Rabm 1 333
Rivfhen = Kaltefdrale
399. 400

fitfchenfpeife, genwohns
[iche, weldye warm alg

Gemiife, und Ealt ald
Sfuchen gegeben werden
famn
RKirfden=Torte
Kletenbrod

n--

BLB LANDESBIBLIOTHEK

son Sfafe J
oo Ralbfleifch auf
Suppen 35
oon Ralbshirn auf
Suppen 35
vonn  Rartoffeln  mit
.h.Iweu,u.a.u‘l:u ges
bacfenem Brod 33

pon Dirren Sirfchen 115
von frijdhen fKirfchen 116

von Krebjen 116

(rothe) von  Krebjen
auf Supypen 37

von  Mandeln  auf
Supypen 3

pon Marf mit Geflii=
gel 37
von  Mildhbrod  auf _
3

Suppen
leichte, von Viftazien 117

von Ouitren nl’,
(Sdyweiter:) 110
(Servictten:z) 11
Rlopf:Sleifdh 46

fRlofterfuppe mit Wein 19
.a.mpﬁam f. Kl1dGe.
Anopf von Braun: oder

QBinterfohl [8%]




BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Hra Jegifter.

Seite
Koch von Aepfeln 200
von  Bidcuitéd  ober
Bigfoten 201
von Grbbeeren 202|
von einem Hedht 202|
von Himbeeren 202|
von Karpfenrogen 203
pon Saitanten 204
von Mirabellen 204
von Kalbé=Dtiern 205|
(faljcdher Diftagien:) 2.1:3;
von Duitten 206
pon Rahm 207 |
von Sitronen ‘n"

Kochregeln,einige 5 r(]— 52|
SKodfalat, Genuife da

oo "6
Kofern 487
ohne Mandeln 488
SKoblvaben, gedamypfte
mit Hammelébruft 84
Kolatfchen vou Hefen 457
Niirnberger 458
DRiener 511
fidnigs-Creme 384
fvafttorte mit Pome: |
ranzen 416
frametovdagel mit
Meintranben 21
mit faurem Rabm 321
Sfevapfen,  Fleine auf
Cuglifche Art 488
(9]2111'[&'1'1[“'7' 4{;9, f):.-nI
(mirbe) von Marf  Son
(:“_nlL‘Il.‘l') 400
fvautfalat im 2Winter
aufzubehalten 530
frebsbubbert 185
freboFloge 116/
Krebstuchen hh1 i
freboneft 99
Srvebsfuppe mit Klos: ‘
chen :n|
Srebstorte 416]

Geite
Rrebswiivfte 122
Suchen 170—176
431—451
von Fleifd) in ein Nes
gefulle 170
pon Gried in Hagens
Sauce 170
pon falbéleber 171
poit Stalbs=MNiern in
Butter-Satice 172
pon Nudeln 131—133

pon Spinat mit Has
ring 172

von Jeid mit Wepfeln 173

mit Fleinen Rofinen 174

pon Sago 175
von Salmen 175
von 2Weinbeeren 176
pou Aepfeln 431
ohne Butrertaig 432

(Bigcuit:) von cinge:
machten Himbeeren 433
gefranfelter, von But:

ter 434
von Ciern 446, 441
pon Grbdbeeren 437
frembder 452
(gebrennfer) 5:8
von Griedmehl 435
(qefpictrer) 436

Sobanniébeerfuchen 436

von Kirfchen  437—440
Leipjiger 440
(Magdalencnsz) 440
von Hagenmark 441
von ‘«m[\wn 441
pon Mandeln - j42—444
o Ochfenmark L4
von Quitten 449
son Sago 446
von Syed h47
Topftudyen 448
von AWeinbeeren 176

in Sdhmaly gebaden 448

Baden Wiirttemberg
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456
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Jeg
Geite
(Buchen) geriifrter, von
AWeichieln 449
pon Sitromnen 449
von 3wetfdhgen 450
Sudplein ovon  faltem
Braten 345
(Granzdfiiche) 489

von Kalbsmilchen
(Brieélein) 171

pon Hirn 210
(Portugiefifdre) 459

t;ebmhm, von Sems=
melmehloder Wild)=

brod 246
SuEumimern, gefdnits
tene einjimachen 5

(qebactene) dfm

SuFummern mit Rahm 84

BADISCHE

BLB LANDESBIBLIOTHEK

iftet. 573

p , Crite

£ eberwiirfte jum Rius
chern und jum Warms

efjen 355

8 ebFudien (Basler) 478
gany geringe braune 489
von tandeln 497

# eips 1591‘ fuchen 440

Zendenbraten f.
Scbhlachtbraten.

8 imonade 533

¢ inquadale, Fifdh im
Dehl oder Butter auf
pem Jtoft 258

Cinfenfuppe, gewdhus
{iche 20
goffelEnchlein 466

SuFummern:-Salat 406 Macavoni » Paftete

Sauce ‘a.m; 225—227
Kuli f. Coulis. 17aadalenen:Sudben 440
Stirbisboudin 103 17agenconfeft 489
‘ Kebis mit Mildh ge«  [OTaFronen 490

! focht 85\ N7akronens Creme mit
KuttelflecE. Paftete 5| Manbeln 3%
|Tandel:Viscuits 495
N7andel-Bldtthen 49t
v e __"‘iu.nmlbogul 492. 499
Ladys in einer Sauce 255 07andelbregeln 468
auf dem Hoft gebraten 256(17andelaebactenes 494
ju rduchern 256|1Tandelbduflein bgh
Lammfleifch mit [OTandelbippen .‘.155
Saueramypfer 276] gefullre 484

grillivres mit Stadel: {1ianvelFlofe auf Suy-
beeren 2-8 yen 36
LammsEdpfe 278|1TandelEorbe 466
£ apperdan mit l\mu' Niandelfrapfen, gerdz
ner Butter 256| ftete 499
auf c\iamammh Art 257 | NTandelfudben  442—444
auf .ﬁu[mnu e Art 257|NTandelEiichlein 4 5——.(;{
in weifier Sauce 258| (aufgelaufene) 485
fLatwerge . Gefdls. |17andel-LebFuden 497
LeberFuchen 171|D7andel:Lebselten 497
2 eberpafteten, Fleine 6g|Niandelmildy 235

-

- SR e — TR 3 e
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LANDESBIBLIOTHEK

574 Regifrer.
Seite Seite
$17andeln i la Polonaise “T{ild\ Thocolade 531
(a la Polonds) 07| NTilcbsucter 538
Niandeln, gebacdene 474/UTovdeln, gefillte qb
von Sartofjeln ;.- | qrillive 87
ianoelvinge 498 in {1".1‘.\111 Rahm 06
Yiandeljaft D23 qrope Sroct- oder ‘“h‘t]-
YUianodeifchnitten, ge: 1'urmmmln 3u dam:
bactene in Burgunder vien 87
ober rothem 2Wein  125] Hachis bavon qb
Niandelfpane 498| 1iordelns Sauce B4
Nianteljuls, weifie 379|0iorfellen, bejondere
Niandeltorte in But: Mvt Ho2
terraig 417 1Tourons 503
Niandel-:Croquant 4u7liiundEachlein, wobl:
Nianaey, blane, {. Blanc feile 4r2
fitanger Ous von Aepfeln 169
NiavEfrapfen, mirbe 5So1l Ddurdigetriebenes, von
Niarfeiller: Krapfen | Aepfeln 163
190. ':uui von Butter 164
Otaultafdben, Vbhmi: | gebadenes, von Raffee 164
e mit Swetfchgen g5 von Kavroffeln 16D
(griine) 94| vou Nuveln 165
Niaicnberg Hoz| vou Luitten 165
{1Teervettig: Sauce, (.1:1['.1.1*”1?“1;":%) 192
falte 333 von Neid 166
sum Rindfleifc) Hg| von \'.l e iiben 167
Viebl, Draunes voredz | von  Semumeln  und
thig 3u vdften 3 Nepreln 167
(weipes) 41 Scdneemud 167
N7eblfpeife, audgefio: | von Sped 168
cyene 136]  von Weipbrod 168, 169
Berliner 136/ von Sitronen 16
pou Kirfchen 137 '
von Manoveln 134
vou Ochfenmark 3q jhmmn;t 335
mit Schinfen 140 YTievnbraten , gefpics
(Sdweiers) 141 ter 36
von Srachelbeeren  137| auf Cnglijdhe Art 366
(2Biener) 144" mit einer Krufte auf
melée 149| Sranzbiijche 2Are 367
von 3Em\mn 145l ¢TiernEuchen in Butterz
Nielonen=Torte 418] fauce 172
Nildbbrod, gebactenes |YTonnen:z§urse ju maz
3u Suppen 32| dyen 407

S 4

P o

>

Baden Wiirttemberg



MNegifter. 575
ite Seite| Ceite
3 ludelfuchen , gefalze: |Odfensunge
30 ney 151|. befonders ju rauchern 549
ab fiifier 153  (BactwerE) 504
87 YTuoelmus 165| O livensSauce jum Rinbz
86 Cludeln, (Butter:) 28| fleifdh H8—60

NAufgezogenes davon 127|Omelettes, gSlL‘lﬂjlﬁTl}L[}l 12
Creme 128 :’qu.nhte) 346
87 eingelegte 130| (jufigefillre) 17
q6 gebacfene 150 mit Sypinat -"u?
: : L Opinat 947
%7 von fafe ober Klum: auf Karthaufer Art 348
pen 1531, 1532|®Orangen 1. Po nu‘ruusm.
02 Scdhupfnudeln 132| U1 geat d'amandes (O
03 Cudeljuppe, grine 2| f{dat Damand) 533
Lludeltorte 418| — de noisettes (Drz
2 1 fuillen, grine mit 3iz | {dar de Noafjer) 534
oK) tronat 8| — de Grosseilles (Dr=
Augmild 534 {dat de Groffeill) 534
63 — pon Crd= ober
64 Himbeeren 234
| 03
GH Sblntm Tonfekt 503
165 Ochfenfleifch dg—b61|
1G5 Hamburger, oder Poz %}L.nm s Suppe auf
102 cfelflei|dy 43| B anzofijche 2Art 21
166 auf Sralienifdye vt 44|Pafiete von Brod 213
1% mit Reisd 48| (grofie Jled:) 213
nberyogenes 52| ganj gewbdhulidhe 21}
167 von feiner Subereitung, | von  Hdringen mit
167 wenn es Fraftig wer: Kartoffeln 219
168 de foll 53g| von Hammelsrippen 216
169 Odfengaumen, farcic: pont jungen Hibuern,
ll’f] ter 308 Tauben, “ﬂal[\{i;
Odfenbirn mit Kar: ober Yammfleijd) 217
toffeln 309| wvon jungen Hihuern 217
33D Odfenmartfuden 444 von Kalbshirm 220
Odyfensunge mit durch: von Salbsjungen 221
66 getriebenen epfeln 54| von Kaniuden 222
06 gebacfene 541 von Kartoffeln 225
gefuillte 50| won fibitsen 224
367 gerdftere 55| von Rebhibuern, Ha=
in Kirfchen-Sauce 56 felhaibnern, 2Wajfjers
172 in Peterfilien-Sauce 36 fchnepfenund Fleinen
mit Rofinen=Sauce 56 wilbenCnten, Bem, 220
467 . mit Stadhelbeeren 271 von Kuttelflecten 220
" e - I—— E [
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o, |G

5;6 JWegifeer.
Gelte Geite
Paftete von Macavoni '_L‘fcff:rm'lf'c S0, €
oder  Stalienifhen  |Pferfiche Dﬁl‘[‘d)tll 1
Nudeln 225—227| oder P il'[lll‘t X
von MNeid 227, 228 Pfu‘i“dnn oder Pfivfiche ! :
mit Reidquf 22| in Efjig einjumachen 528 p.
vonn Sroctfijchen 22() t‘afn &Gdhale davon 4o0 ¢
umgeftirzte von Farce 251 !C‘ﬂ‘ fich-Torte 419
von Wafferhihnern 252 Diftasienkblofe 117 d
Daficten, arofie 210, 233 Pflavmen 1. aud d
Eleine G2—~1| Dwetichgen, i
pon Farce 62| (gebadene) -
mit Farce 621 in Gjjg Llﬂ,lllllﬁ([}tll A i
ohne Fleifeh 64 4."‘1“ sunrbault d
',_"’-r.]nrji\:‘”',\'[),_\ HA {_ Dlatteis auf dem ‘)LL‘H d
(Had)is:) 6,4 3u Dbraten .-',-E?
von  Sefentaig Poctelfleifdy 516 ¢
auf  Polnifhe Polinte von tarfifchem n
vt (Peratschy) 65 (2Wel{ch=) Korn 149 f
pon Siafe 65| _von Jeid 150
pont Kdfe ohne |Polnifdye Sauce 536
ZLaig 66{Polypen D04
von RKarpfen 66 L“nmun,m Boudin 110
o1l Mﬂl}\“n» pber ¥ C'lHI.l'GHSU‘.I!\_,OI’TIpOtt‘ nlh
ﬁﬂ”nq..;yu[d)m G- L omeransensCreme 385 2
Ho “‘““\ !.[N ]”{[‘ !\ Ol]ll.lhﬂill'l—:_“nlut _|l.(_a 1
\yﬂ[b“ml - Pomeransen: t-ml:u 394
pon Yammer: vber 13-» onievansen:CTorte 419
Hammels-Carbos (Pouli ober gebrennter ]
nade 68l Suchen 505 ]
won Yeber 69 [Poupeton von Birnen 197 2
von Seid rol von Schinfen mir Nuz
von Syinat ol deln, mir Pavmes 2
Paftetentaig von Hes fantafe .. 190
fen S volzt‘htnil;w.)atl und NReid: | :
- et B —~ L mel) 10y
P»‘IC:‘]_!“\V“=_=_3~‘-"LL’ M| won  Hammelsfdfen 22 p
.htll:ﬂt‘l!d) (_Jli and 'A]“i,-, 100
'I‘hll.e St HEOREN 189 'Drefi-Hagout, brauner 317
pp.mnnmrcn von 1 weifer 17
Aepreln 458 Preifelbeeren einguma:
Plannfuden . Ome: chen 525 |
lettes. Prieslein {. Drieslein. )
Pfeffer:Gurken in €f: Prinzenbrode, die {oge: 3
fig 528 nannten, ju fullen 153 ]
Punfid

Baden Wiirttemberg



NReg

Seite
Punfd mit Wein 535
Duypeton {. Poupeton.
Puddng {. Doudin.

,-'D,uirtcn:([rcmc 385
GOuittengemufe mit ei-
ner frufte 160
Ouuittenklofe 118
huittenFudhen 445
Q.uirten: Liqueur (Yi:
fov) 550
Guuittenmus 16
O.uittenjuppe 5
| @huittentorte, gewbhnz
| lidhe 420
| -
91.‘.gont pon Eiern 273
(weifer) von  Kalb:
ﬂ\'lf({) '.J_F](:
vou Halbdbraten 20,0
vou Salbsherzen do1
pon 1briggebliebenem

Hammeljchlegel 219
Aagouts 268-—927
ARabm, 3u verhindern,

: Dagi er im Sommer
nichr gerinne 540
Rabmiauce 336. 337
Rabmroneftlein, faure 122
ARaviolen, gejotrene gt
(griine) 9
Bedensarten, Erildrung
etniger in der Sochfunit
gebraudlichen 551—555
Hebbubner ju bimypfen 520
Heis, aufgelaufener in

Papier 199
Birnen dabon 470|
gebactener alg Confeft 467/
Blanc-IMNanger davon .":*:1i

‘ falte Schale bavon  400]
| Jiciepudding  10D. 110|
Reisbrei bejondere 2Art 199
Reis-Grenade 134

oferin Koddud IL.

ifter. 577

Geite

ReisFuchen mit Aepfeln 173
mit fleinen Rofinen 174
Heiomug 166
Neis: Paftete 227, 228

Reio:-Pafteten, fleine 7o
ReissDolinte 190
ReigsStrudel 100
Nelo:Suppe a la Croissy
(a [a Groafjy) 23
mit Jus 24
mit Krebjen 24
Reisfuppe mit Wein 25
Heistortlein 208
Remolade:Sauce 358
NeneFloden in Brannts=
wein 521
Rinvfleifch, Englifdes 39
(gebdamyprres) 41
(gebacies) 41
(grillivtes) mit Gédraz
gon 42
andeve Yt 42
(faltes) 45
mit fartoffeln 45
mit Kreautern 46
mit einer frufte 47
4 la mode (a [a 9Mod) 48
mit Reid 40
(voulirres ober gewis
cfeltes) 49
mit Selleri 52
(fiberzogenes) 52
wie 2Wildbret 3uzue
richten 53
in Wilobret:Sauce 53
ftatt des Vratens ju
geben 368
Rindfleifch¥opf, ange: _
jdhlagener 29
Rindfleifch = THoulade
mit Farce JO
(grofie) 20

Rindosunge f. Odfens
junge.

T o

BADISCHE
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578 Regifter.
Seite Seite
Rippen (Cotelettes) ge:  |Salat von Karviol 406
bactene 3441 von Kufummern 40b
im Ofen u bacfem 344 von fiifen ‘Pomeran:
mit Parmefantaje A44 aen 408
Aitter, avme 468| von NRothFraut 406
Robertfauce braune  336[ mit Senf angumachen 407
gelbe 338] won gefchalren frifchen
Rofter ovon Pflaumen wetfdhgen 407
(3wetfchgen) li'nl pon Jitronen 407
AHofenaebactenes 71|Salme mit Champag:
Rofenbonig 5’b ner-28¢in 25
Rofinenfauce, falte 337 ein Sl im Dfen
RotbFraut:Salat 406 & zu bacen 250
ARothwildbret, geddmyf= auf aubdere Art 261
ted 524—526) ben Sopf Ddaven in
Roulade von Kafe 140 Sauce 60
(grofe von RNindfleifdh) 50 von Rebhibnern 518
von  NRindfleifdh) mit SalmenFudien 175
darce Ho|Sandtorte 421 |
Roulets von Kalbfleifch Sardellen (gebadene) 261 '
206, 297|SavdellensButter 332
Kricando davon 526/Sauce von Brod Fum
Ruben (gelbe), Falte NRinvfleifch 57
Sdhale davon 99| von Esédragon jhm
(gelbe) eingumachen 520 Rindfleifch 8
(gelbe) mit fifem von Jobannidbeeren
Rahm 38| sum Rindfleifd) 58
Settinger f§ Anbang 570l wvon Meerrertig um
Rindfleifch 5q
falte yum Rindfleifch 59 |
S. S (gebacfene) 505 gewbdhnlidhe von Pe: |
Sdacbfifche Torte 421 terfilie 6o
Sagofuden 175, 446 von Oliven jum Jun‘n
Sabne . Habm. fleifc) 58, 6o |
Salat von Birnen 4o1| von Syed jum Rind:
von Brunnenfreffe 401 fleijch 40, 61
(Cnbivienz) 4o1| (falte) von Aprifofen 528 |
@‘tlglifd)tl‘ 4o2| (Bdfferadts) dag E
garnirter mit Hdring 403\ von Chocolade 32q ;
Hauptchenz und Eham= Guglifche 539 )
paguer 403|  Frangdiifche 330 ;
(Harings:) 404| von 1briggeblichener
von Kalbfleijch 405| Gjand oder anderem ' -
vorr Karroffeln 400] Geflugel 330 :

BLB BADISCHE -‘:
LANDESBIBLIOTHEK Baden Wit be;
nWiirttemberg
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59

D0
61

60
16
1D
121
261
592

b1
528
.FIEE)
924
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Regifter. 579
Seite Geite
( Sauce) von 1brigem Scdhale (Falte) von Srbs
Hafen 331 beeren, Simbeeren,
vort Having, 3u Fi- Sohannigheeren und
{chen oper fauren Bra- Kirfchen 400
ten m von Pfirfichen 100
Hollanbdifdhe 332f (talte) v. Gelbenriiben 5
(flave) 1iber einen wel= von Kir{dyen 399
fchen Habn oder fa- von Neis 400
paun dd2|Schaum von Wepfeln 5Hob
(falte) von Kirfden von Giern 506
mit Rabm A5 [Schaum . Schnee.
pon Kufummern 335|Scbeiterbaufen (gefill-
(Falte) won Meers ter) 7 130
rettig 3233 |Sdhelee . Gelee.
von Mordyeln 334|SdildFrote taltyugeben262
(Falte) von iffen 334 drifafjee davon 262
von Pomeranzen 3341 nody eine Art 263
. (Nifie) _ 335|SchinFen  mit  einer
von Peterfilien ohne Brodfrufie 36
Ritronen 335 im Ofen 3u baden 370
von Piftazien 335! (2Weftphalijher) ges
Polnifche 336 braten a1
von Rahm 336, 337| (gebacfener) mit Sauce
(Falte) von fleinen 310
NRefinen 3d7|  Sdeiben von rohem 312
d la Reine (ala Ran) 337| mit  Dacaroni und
Nemolade, 3zu allem Parmefanfafe 313
Fleifchrert 3u geben 33 su falzen 947
| (braune) NRobert »:E’a aus dem Lad jueffen 548
! (gelbe) DMobert 238/ SchinFen - Effens ju
pon Saueramyfer 338  NRagouts 12
weiffe Eharlorten: [--xdnnl'u.nﬂuPC:I 311
Satce Ig|Sdhladhtbraten im Vack:
Syanifde )u}| ofen ju verfertigen 1

(fife) von Iitronen 339
(falte) von _Smmuu d40|

Saucen 328—30|
Saucen  jum  Od)fen:
fleifch Hn—61|

Sauecrampfer-Sauce 338

SauerFraut mit Hecht
oder 2al 88

Sdafobruft mit friz
{dhen Kufummern 369

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Sdhlacht: oder Lendens
braten, geddmypfter 5
[Sdlangen, fleine 171
!“-ad‘nlui,f.n.ttcrci 465—456

(Scbhmalstorte auf AWie-

| ner At 422

(Schmavollen in Fleifd:
brithe algd Suppe 26

ledmccfcn 3u braten  og

| noch eine Art J10

S e e —
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580 NRegifter. [
\:L‘i ‘ Ceite E
Schnectenfuppe |Soo0s f. Sauce. |
Schnee m\nuu,uw‘mhnmm’, Sovye (*—woln) indifcher 61 |
von BVanillen 08| Spa nm.LI aefiillres 572 '
Schneemus 167 | auf Srangdfifche Art
Schneewa }th ;n-| m]hilf J72
Schnepfen ju damypfen & 'm,--q:nnmhlwmtn wei |
Schnitten, gebacfene von fie, inPapier ju bra:
Kalbémilchen od \ et dDz2
Briedlein 1:; Spanifche Sauce d3g
(Giold-) 12/ -5;.u1:_uln , gewbdhnliche |
(Ulmer) 510 Art, in BVutterfauce 69
(‘"-:'Lml) 511 auf Flamandijche Art 89
pon ditrven 3wetfchgen 468  (gefchnittene) go
Scbodes 409, mirHollandifdyer Saucego
6d)ép1’vnﬁcifd)f. Sam= | in Cijig bz2g
melflet{ch. [Spatenten von Man:
Sdupfmudeln 152| velu 4k
Schwartenmagen 556 Spect ju rauchern 540
Schwedifches Brod  dob|Specttuchen 447 '
Sdyweinsflifie, frijhe | griiner 447
su bereiten 313 |Spectbuchlein, {ife 460
SdyweinoFopf, cinen |SpecEmus 160
sabmen wie einen  [Spocfauce jum Rind=
wilben 3u bereiten 315 fleiyeh 10, 61
Sdweinstopf: Suls, :1m1}'.§|.rr-:l 555—5062
geprefite 377(Speife, gemifdht:-gefiiliterdo
ScdweingsLlicven ju | Garean (Garo) 148
braten d71| von Sdinfen 11
Sdhyocins s Obren in | (Sdhweiiers) 142
brauner Sauce 514] von Stadyelbeeren 150
Srifafjee davon d14| wie Syec und Eebijen 147
GL‘i‘ll‘riui‘:alH‘.gc, ges | von Sago 140 i
vaucherre 349 -pmmpni 470
Sdweigerflofe 118/ Spinat mit Rahm und |
Sdyocigerfpeife 142| fleinen Rofinen q1 i
SceFrebie 1. Aummer, |[Spinatfudien mir Ha:
Selleri: YWurseln, ge: | ring 1=2
fullre 9! |Spinatpafteten, fleine 7o
SemmelFuchen, fleine .l;u uapmutropten ober griiz
Servelatwiivfte 356 ne fastlumpen zu:ii
".‘."*L‘rvit‘ttcnt‘lo[i 119 Spina tyonrfte 123
Sommerfobl, gefill- \"*D‘IO}‘LH von Blaufohl Bo
fer 78, 79|Stacbelbect: \_IL‘IIIC 386
mit Rahm 77 |Stockfifh, gebampfter 204

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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Jegifter. 581
ite Geite Seite
| (Eftorlfﬁfd))h im Ofen  265] (-r_mppc) oon Gerften:
b1 l n etner Serviette 265 griize 14
-~ - blinder 143 Habergriife 14
| Stockfijdy-Dafiete 229| von Hafen 15
=2 Stor, gefodyten, Ealt 3u mit Hedytflbfen 15
__geben 266 vou Hibnern 16
£ Stove, teine, auf dbem | mit Hirnfdynitten 16
)2 2 ?}lL‘II‘ 266 4 la Jacobine (a la
)30 i 'T:rlll:!.';ﬁ::]itk'l\bl‘_(FOl'fC 4h2 Il efi}{tfl.‘l‘m) 2~
8 Ul‘t”tlk :__J_”; mit Cl:cuux (Sdhn) 18
qo (weifie) von Manbdeln J'E}I 8911 grinen fernen 18
0 von Weidyfeln 380| (dtiefel-) a2 deld
520 von Wein 3-8| dilofterfuppe mit Wein 19
: won 3itromen 38,| Srebsfuppe mic Klds:
144 Sulsen 74—381 G‘d‘}‘etl‘ . i
548 Suppe von Yepfeln 48| ~ieniuppe, gewdhns
447 ! (2Ubend:) 5 “,Lhc 29
147 von weifien BVohnen 5| (grume) von Nudeln 21
160 Bor{d)-Suppe a la Po- (‘Panabde:-) R"}‘“i‘”l”‘dﬂ L
168 lonaise (auf Polniz mirl’urr(u*um) D. is
fche Art) 6 Durdygerriebenes von
61 Bouillon - Suppe mit Saueram pfer und ge:
562 KavtoffelEldbien 5 badenem Kalshirn 22
150 (braune) mit Confomme ~| von Duitten 23
148 (braune) von Giers von JHeié a la Croissy
141 fhwarm n (a la-Groafjn) 23
142 (braune) von Fifdben 5| von Reid mit Jus 24
178 Ghocoladefupype, fal{che 8| von ER‘L"F’ mir frebjen 24
147 (Confomme) g| von NReis mir Wein 25
148 i eingelaufene gl von c_‘fl)m‘t‘["ctl 26
470 | von griinen Grbien g| bou _7’1“‘.‘1‘1}”[”& e o
von weien Crbyen 10, Waflerfuppe, Franzdfi:
gt | Grobeeren-Suppe 10 fbe 28
flare Gierfuppe 11 v}_ﬁu\:m:ppc, braune 29
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