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Äal abzustreifen 5 /jo
aufWestphälische Art 2Z4
eo mstelote ( an Mats

loc )
mit Ramolade - Sance 235
mit weißer Sauce 235

Abend - Suppe 5
Aepfel mit Creme 176

mit Schwarzbrot» » 77
mit Taig 178
auf andere Art 17L
im Ofen 17c)
auf Polnische Art iLu
auf Sächsische Art iL ,
Spatzen davon iL ,
gefüllte Süßapfel 1L2
geschmoorte
gesulzte Z94
noch eine Art als Zwi -

schenplatte iL3
Spießäpfel 470

Aepfel - Creme Zgi
Aepfel - Gelee 292
Aepfelkuchen 43 ,

ohne Burrertaig ^ 32
gerührter 4Z2
mir Wein ^ 33

Zlepfelkücblein , kleine 4 ^ 2
Aepfelmuß iL3
Aepfelschaum 5oö
Aepfelschnitten , geba -

ckene 469
Zlepfelspayen
Aepfelsuppe 4
Aepfeltorte 427 . 428
Anhang 53g

Seite

Aniokran ;
Anioküchlein 477
? lnio - N ? ar ; ipan 477
? lntive , s. tLndivien .
Anweisung , um gute

Fleischhrühe zu machen »
Aprikosen auf Sächsi¬

sche Art 184
Aprikosen - Torte auf

Sächsische Art 421
Arme Ritter 4W
'Aufgelaufener Neio in

Papier
Aufgelaufenes von Erd¬

beeren 187
Mus 192

Aufgezogenes von Man¬
deln 191

von Wecken und Man¬
deln 191

von Nudeln 127
Auflaufvon übriggeblie¬

benem Braten iLL
von Erdbeeren 187
von Eiern iM
von hartem Eigelb iL3
Holländischer iL3
von Johannisbeeren 1L9
von frischen Johannis¬

beeren 19Z . 19 -j.
von Kalbsniern 1L9
von Kartoffeln mit

Aepfeln 190
von Kastanien 19c»
von Vanille 19 -L
von Weichseln 19 ^
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( Auflauf ) von Zimmet 196
von Zitronen 196 . 197

Augoburger IVürste 3 '» -

Austern , falsche - 63

3 ) aekmeister - Creme 332
Backwerk , ein gutes 5i6

Darben in Zitronen -
Saure 2Z7

andere Art in Kappern -
Sanre mit Oehl -' 2 ?

Vasler Lebkuchen 478
Bechemelle 5 . 4

Leek - Ltegcl ^z ( Veef -

Stecks , englische ) -jo
Beilagen , s . Zulagen .
Berliner pfannenku -

chen 465
Bier , englisches , als

Schanm 532

Bierhefen - Torte 4Z0

Birnen von Reis 470
Birnen - Salar 401

Biskoren , gelbe 43o

Biocult , genuesisches 479
Savoyard 42g
in Schmalz gebackenes 466
von Vanille 429

Biocuirs , Berner 478
( Vntter - ) mir einer

Kruste 4 ? 9
gelbe 480

von Mandeln 493
Biscuirkuchen von ein¬

gemachten Himbee¬
ren 43o

Biscuittortemit biltern

Mandeln , wovon ein

halbes Pfunv einen
pfundigen Model
füllt 429

Biscuirspäne , Anmerk . 499
Bisquir , s . Biocuit .

Seile

Blanc Manger 374
mit Chocolade 3 - 5

von Pistazien 3 - 5
von Reis 3 ^ 5

Blanmansche s . Blanc -
U ? anger .

Blanschiren , vom 54 »

Blau - ov . Winterkohl ,

gewbhnliche Art 79
( gedämpfter ) 8u
Sprossen davon 80

Blison von Hasen 216
Bliy - Äuchen 434

Böfferadt - Sauce 329

Böhmisches Brod 476 . 480
Börsching zu kochen 233

auf dein Rost 233
Bohnen , frikassi ' rte 72

grüne auf gewohnliche

Art 71
auf englische Art 73
( jnnge ) mit Rahm 72

Bohnensuppe 5
Londons 48 »
Borsch - Suppe ä la ? o -

Ivllüise ( auf Polni¬
sche Art ) 6

Boudin , ganz gewöhn¬
licher io3

( Englischer ) gebacke -
ner io3

grüngebackener io3
gebackener von Hasen 109
gebackener von Pome¬

ranzen 110

gebackener von Reis 100

gebackener von rothen
Rüben u . Kastanien 111

von dem Fell einer ge¬
kochten Rinds - oder

Ochsenbrust » o3
von Kürbissen io3
( Englischer ) von Reis
im Ofen zu backen i » 5

56 *
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( Boudin ) von gesotte »

nem Reis io5
von Zwetschgen io (>
gebackener von Zwetsch¬

gen 107
vonKalbsbriesleinund

Entern >oc>
von Kalbfleisch 101
( Englischer ) von

Kalböfnßen 102
Neun -^ oth - Boudin » 12
Bouillon , braune 1

( klare oder glänzende )
auf Fleischspeisen 2

Bouillon - Suppe mit
Kartoffelkldßen 5

Braten 25 -?— 574
( Englischer ) 35 ?

Bratwürste in brauner
Sauce 268

( gebacken ?) 25i
von Schweinefleisch 25o
von Spanferkeln 25 »

Braune Suppe mit
Lorizomine ( Consom -
me ) 7

von Eierschwarm 7
von Fischen znr Fasten -

. Zeit 7
Braunschweiger

Wurst
Brei , aufgezogener

von Bier
Englischer
von Kartoffeln
von Reis auf besondere

H » 2
164
i5 . ,
i5 ^
i5 ^

i55Art
Brennstruckeln auf

Oesterreichische Art 146
Brieolein , gebackene

anf Snppen 2 ,
Kldße davon 22

Brod , Schwedisches 5o6
Brodpastete si2

Seite
Brod - Sauce zum Rind¬

fleisch 5 ?
Brodspeise von Brnnel ,

len 42 »
Brodtorte mit Butter Holl

ohne Mandeln 408
Brühe , s. Sauce .
Brunneukresse - Salat 401
Budbert 282

von Eiern 186
von Krebsen >85

Budin , s . Boudin .
Butter auszusieben 5 >6
vutterdlumen 481
Butter eiuznsalzen 547
Butter , klare . Bemerk . 12
vutterklöße , braune

auf Suppen 22
in Kirschen - Sauce n2

Vutterkuchen , gekräu¬
selter ^ 2 ^

Butterlaiblein 48 »
Buttermus 164
Butternudeln 128
Buttercaig zu allen Pa¬

steten 210

Kaffee s . Kaffee .
Capaun s. Kapaun .
Carbonade mit Flor 29 -
Carmeliter - Torte
Carviol s. Karviol .
Cervelat - Würste 256
Champagner <Salat j » 2
Chaud ' eau ( Schodo ) 52i
Chocolade in Milch ge¬

kocht 521
im Wasser 52 ?

Chocolade - Brod in
Kapseln 482

Chocolade - Küchlein 482
Chocolade - Sauce 22g
Chocoladc - Suppe , fal /

sche 8



IWWLUWW

Register .

Seite

Chocolade « Torte mit

Butter /joy
Zitronen s . Zitronen .

Cofern s . Rofern .
Compote von Borsdor -

fer - Aepfeln 3g5
von Kirschen mit Vis -

cuitS Zg5
von Johannisbeeren ,

Erdbeeren und Him¬
beeren 3czL

von Pfirsichen mit Kir -

schcngeist Z96

von süßen Pomeranzen 3gö
Confekc wie Hobelspane482

von Oblaten 5o3

Confituren und Zucker¬
backwerk 477 — 5i8

ConsSMMe ( Loosommö )
zu machen 3

Consomme - Suppe 9
Cotelettes s . Rippen .
Coulio ( braune ) oder

Kraftbrühe 2
mit Wein 2

Creme von Aepfeln 231
( eine Backmeister - ) 332

( warme ) auf Englische
Art ZW

von Gelbenruben 333

grüne zu Suppen 3i
von Hagen ( Hangbut -

ten ) 33 ^
u la lacodine ( a la Scha -

kobin ) mit Eiermilch 33g
( Kbuigs - Creme ) 33 ,
von Macronen mit

Mandeln Z3 ĵ

von Pomeranzen 335
von Quitten 385

von Schlagrahm mit
Erdbeeren 3cp

von süßem Rahin 335
mir Karmel 33ii

saurem

S65

Seit «

336
336

337

Creme von

Rahm

von Stachelbeeren
türkische
von Vanille oderLKg

lotle Kusse 387

voz ^able ( wojabel ) 333
mir Wasser von Man¬

deln 333

von Wein 33g
( gebackene ) von Zitro¬

nen 33g
gebackene mit Macro¬

nen 3go
Creme - Nudeln 128

Cremes 33i — 3gr

Crepine von Kalbsge¬
krose 3o6

Crock 53i

Ättmpfnudeln , beson¬
dere Art 129

Eier , gerührte , mit Sar¬
dellen , 55

mit grünen Erbsen i56
( harte ) mit süßem

Rahm

mit sanrem Rahm
roth zu macheu
frikassirte

gefüllte mit Senf
farcirte oder gefüllte

gesetzte
verlorne mit Krebs -

Sauce
verlorne mit Kukum -

merii

verlorne init Rahm 272

verlorne in weißer
Sauce 271

weichgesottene >53
Frikassee von geschnit¬

tenen Eiern 27 ?
Ragout davon 273

268

26 t)

549

269
270 MM
271

A». Mi56

272

273
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Eier - Auflauf

Eierbrod , gebackeneö > 53
Eierbubbert i8li

Eierflädlein mit Vrod 161

Eier - Gelee 3s )3
Eierbaber v . Milchbrod i56

von saurer Milch 167

Eierkäse i » weißer oder

brauner Fleischbrühe 11

Eierkuchen , Sächsischer
^ 6 .

von gelben Rüben />^ 7

Eier - Punsch 535

Eierrose i5 ?

Eierschaum 5vL

Eiersuppe , klare n

Eigelb , was der AuS »

druck heiße : mit Ei¬

gelb abziehen , s .

Bemerkung 3 >

Eingelaufene Suppe g

Eingemachtes mit Essig
5 ^ 1 — 53o

Eingemachte Früchte
5 >3 — 526

Endivien - Salat ^ c, i

Englische Sauce 22s )

Englische (l. orte /j >ö

Englischer Vraten 35 ^

Englischer Pudding
s . Voudin .

Englischer Kaeko als

Torte zu geben 410
Englischer Salat 402

Englisches Vier als
Schaum 53s

Ente , wilde , gedampft Z20

( junge ) mir Weinbee¬

ren ( Rosinen ) gefüllr353

Erbsen , junge , einzu¬
machen 5 - L

gebackene 7, 76

Erbsensuppe , weiße 10

grüne

Seite

Erdbeer - Auflauf i3 ?

Erdbeer . Ralte - Schale ^ oc ,

Erdbeer - Ruchen /. Z ?

Erdbeer - Suppe 11

Erdbeer - Torte auf

Sachsische Art , Bem . ä21

Erdbirnen s . Nartoffeln .

Erklärung einiger in der

Kochkunst gebräuch¬
lichen Wörter u . Re¬
densarten 55i — 555

Eodragon - Sauce zum

Rindfleisch 53

Jarce ( Fülle ) zu Paste¬
ten 211 . 212

Farcepastete 2Z1

Farcepasteten , kleine 62

Fastnachrkuchen , ge¬
wöhnliche /, K5

Fastenspeise s la kierre
SN ki , 123

Feldhühner s . Rebhüh¬
ner .

Filets von Kalbfleisch 3o5

Fisch von Hefentaig ^ 53

Fische 234 — 267

von allen Sorten zu

braten auf gewöhn¬
liche Art 2 .34

Fischblasen zu benutzen 5 /jg
Fischotter mit rothem

Wein ? 3g

auf andere Art mit fei¬

nen Kräutern 23c )

Flädlcin , aufgezogene i5g
von Eiern mit Brod - Li

( gefüllte ) mit Aepfeln 160
( gefüllte ) mir Fleisch 161

mir Mandelfülle i <>2
mit Weinbeeren 162

Flainändiscke Suppe

( sousic . s la l ' Iitwsstlle ) > 2

Fleck - Pastete 2i3
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Fleisch von verschiedenen
Thiereu und Geflü¬

gel , wie lange es im
Sommer und Win¬

ter aufbewahrt »ver¬
kam : 54c >

( gehacktes ) in ein Netz
gefüllt 274 . 275

Aleischbrühe , gute , zu
machen 1

( braune ) »

Fleischfarce zu verferti¬

gen 3o

Fleischkuchen in ein

Kalbsuetz gefüllt 170

Flockküchlein 455

Flottschaum 2g ?

Forellen gewöhnlich zu
kochen 240

in Butter - Sauce 240

sarcirt oder gefüllt 241
mit Kräutern 242

mit rothem Wein 242

Französische Kuchen

( kleine ) 489
Sauce 33o

Schweinswürste 352

Torte 4 "

Fricandeau ( Frikando )
von einem Hecht 247

von Roth - Wildbrct Z26

Frikassee von Kalbs -
brieslein 3o2

on Wachteln 333

Seite

Ganoleber ln saurer
Sauce 3oi

Gateau ( Gato ) » 48

oder gefüllter Hefen -
kucheu 455

von Käse mit Schinken 4 ^ 6

Gefrornes 5i3 — 526

von Aprikosen 5 >g

von Pfirsichen 5 >g

von bitter » Macronen 5 - 9

von Punsch 5ig
von Rahm und Ma -

von Schildkröten

von Schweinsohren 3i4

Früchte , eingemachte
5 >3 — 526

Fülle zu Pasteten 211 . 21g

Oänse , junge auf Eng¬
lische Art 35c )

Gans a la Dobe , warm

raskon 5i3

von Vanille 5 ig

von Zitronen 5ig

Gelberüben s . Rüben .

Gelberüben - Kaffee 54g

Gelee von Aepfeln 3g2

mit Aepfeln 3g2
von Eiern 3g3

mit Rnm oder Arak 3g4

( weiße ) 3g «>

Geleen zu färben blau ,

grün und roth 397
Gemüse 71 — 210

von Brieslein mit uud

ohne Krebse i5 ,

von Kohlsalat 76

wie grüne und andere

zuzusetzen sind 555

Genueser - Suppe 12

Gerste , gewohnliche i3
in der Milch i36

Gerstengrüye > 4

262 jGerstenschieim auf Eng¬
lische Art 14

Gesälz von Birnen oder

Latwerge 624

von Zwetschgen 5 ^ 5

Getränk , nahrhaftes ,

für die Brust 533
Getränke 5Zi — 533

Glocken - Torte 4 "

und kalt zu gebe » 275 Glühwein
536
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Seite
Goldschnitten 124
Grenade von Vrieslein 3o3

von RciS i3 /,
Gries - Klöße 119
Grieokuchen in Hägen -

«Lance 170
Grieomehlkuchen 455

Grieotörtlein sog
Grisctte 2 >5

vo » Kalbsgekröse 3 » 5
Grundbirn s . Kartoffeln .
Grundeln , gebackeue 472
Gugelhopfen , kleine

gerührte 456
Surken s . Kukummern .

. ( ) adcrgrüye 44
fiaschispasteten , kleine 64
Hammelfleisch ans Tür¬

kische Art 280
Hammclobrust mit Pe¬

tersilien - Sauce 27c )
mit frischen Kukum¬

mern Zk <)
Hammels Carbonadc 540
Hammeloineren , saure 277
Hammelorippen mit

Sauce Robert 277
Hammelo - Roulade 276
Hammelorücken als

Nehziemer 25g
Hammcloschale gewöhn¬

lich gedämpft 25c )
Hammel 'oschlegcl als

Rehschlegel 36o
Hammclswürste 35 ,
Handkäse , kleine 5 , 4
Hangbutten s . Hägen .
Haschee von Kalbsbra -

braten 294
Haselhühner zu dam - '

pfcn 3ikZ
Zase , farcirter 3 - 2
Hasen - Boudin ivg

Seit «
Hasen - Suppe i5
Hausen frisch abgesot¬

ten 244
abzusieden , nm ihn kalt

zu versenden 244
( ein Stück ) im Back¬

ofen 2 , 5
Häringe , aufgerollte 243

zn backen 243
anf dem Rost 244

Häringslnitter 33i
Häringopastete mitKar »

toffeln 2 >5
Häringo - Salat 4 » 3 . 404
Härings - Sauce zn Fi¬

schen oder saurem
Braten 331

Hägen einzumachen 621
Hägenmark - Kuchen 44 »
Häuptchen - Salat 4c >3
Aecht , gebratener 246

auf dem Rost gebraten 246
Frikando davon 247
geznpfter mit Petersi¬

lie 247
geznpfter mit Sardel¬

len 2 jg
im Ofen zu backen 2 , 3
anf Polnische Art 24g
mir Englischer Sauce 25ö

Hcsendackerei 451 — 465
Hesen - Rolatschen 45 ^
Hcfenkucden , gefüllter 455
Hefentorte mir Mira¬

bellen oder Reneklo¬
den 4l2

Himbeeren , Kalte Scha¬
le davon 4oc >

Hippen , Wiener 4L4
Hirn küch lein 210
Hirschbrnst , gefüllte 36 »
Hirschhörnlein , geba¬

ckene 466
Hirschohrcn , frikassirte 3 ? 4
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Seite
Hirschwildbret gedämpft

in Sardellen - Sauce
224 . 325

Hirschziemer zn däm¬
pfen 36o

Hobelspäne in Schmalz
gebacken 4 - 3

Hohlhippen /, 85
mit Mandeln 483
von Quitten /, 85
von Ziinmet 486

Holderbeeren als Abend -
spcise , 8 ,

Holländische Sauce 332
Hühner , alte oder Ka¬

paunen in weißer
Sauce 28 »

mir Hariug gespickt .
Bemerk . 363

( junge ) in Papier 281
— in grüner Sance 282
— in schwarzer Sauce 282
( sarcirte oder gefüllte ) 282
( gestopfte junge ) - 83
( innge ) in süßer Rahm -

Sauce 28 ^
in saurer Rahmsauce 284
( gefchmoorte ) oderKa -

pannen 287
( junge ) mitHäring ge¬

spickt 362
auf Englische Art 362
gefüllte auf Französi¬

sche Art 062
aufJtalienische Art in

Oehl gebacken 363
( gebratene mit Stachel¬

beeren ) 363
im Netz gebratene 364
in einer Kachel zn bra¬

ten 36 ^
Hühner - Pastete 217 — 219
Hühner - Suppe 16

mit Hirnschnitten 16

Seite
Hummers oder See¬

krebse 200
zu kochen 25c,
mit Spargeln 25i

^ ettinger - 7 ^ üben 5 , 5
Immenkörbcben 126
Johannisbeeren in Es¬

sig einzumachen 627
zu überzuckern 622
Auflauf von frisckien 194
Kalte Schale davon 400

Iohannlsbeerkuchen 436
Iohanniobeersast mit

Zucker 522
ohne Zncker 522
Getränk davon 532

Iohannisbeer - Sauce
zum Rindfleisch 58

Iohanniobeer - Torte 4 >3
Icalienische Torte 4 - 4
Junge Hühner s. Hüh¬

ner .
Jus zu machen 328

zu Ragouts 3 ? 8

Kaffee , Bemerkung we¬
gen des mit gelben
Rüben vermischten 53 ?

Raffeebrod ( neue Art ) 4L6
Naffeemns 164
Nacks , Englischer als

Torte zu geben 410
Rälbervogel , gedampfte

2g4
Ralbfleisch , gebackencs

auf Flamändifche Art 366
gespickter Niernbrateu 366
Niernbraten auf Eng¬

lische Art 367
mit einer Kruste ans

Französische Art 36 ?
in Pasteten 2gc>
weißer Ragout davon 2g6
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( Kalbfleisch ) gedämpftes
292

braunes 2 ^ 3
mit einer Creme 29Z

gespicktes 2g5
mit Speck und Thy »

MlcNI 2t )6

Roulets davon 2 () 6
Roulets davon am

Spiest 297

s la äaube ( a la Dob ) 2l ) 7

Filets davon 3o5
Salat davon 4o5

Ralbo - Vrieolein , Fri¬
kassee davon 3o2

in Butter - Sauce 3c >2

gespickte 3o2
Grenade davou 3o3

Nttldo - iLutcr , gebackene3j2
Dalbsfnße auf Gemüse

zu legen 343
mit Rosinen

in brauner Sauce 3 » ?

Z> all ? ogekrösc , geschmalz¬
tes 3o5

Crepine davon 3o6
Grisette davon Zo5

Würste davon 354

Ralboherzen , Ragout
davon 3o >

Ralbohirn , gebackeues 2W
mit Brod 233

frikassirtes 2L8

l' u brauner Sauce 2L9
Ralbshirn Pastete 220

Ralbodirn - Suppe 17

mit L !>oux ( Schuh ) iL

Anlbskopf , gebackener 340
im Ofen gebraten 341

in saurer Frikassee 265
in brauner Sauce 286

auf Holländische Art 2L6

Ralbsledcr . gebacken ?

in süßer Sauce 2g !Z

ist er .
Seile

( Kalboleber ) ans Ge¬

nuesische Art 2M
iu Sardellen - Sauce 3oo

gefüllte 3oo

lxalbsmägen , gefüllte 342
Kaldsmilchen s . Ralds -

brieolein .

Z^ albonicrn s . Niern .

Lalboohren zu backen 342

( farcirtc ) 23cz

Ralbsrippen in Paste¬
ten 2II

( gedämpfte ) 2g »
Raldoschlegel , gehackter 364

im Backofen auf Ita¬
lienische Art 365

Ralboschlegel gesülzt 376

Ralbozungen - Pastete 221

l ^ albszunge mitPeter -

silicu - Sance 2I7

V âldozungen mit Ro -

sineu - Sance 276
^ alte Schale s . Schale ,

ttambut ( Englischer ) i5
Raninchen - Pasterc 222

Kapaunen , geschmoorte 2L7
in weißer Sauce 280

^ arpfe , gebackener 25 »

mir Burgunderwein 25 -

grillirt 252

zu braten 253
anf jüdische Manier 254

farcirter 254

kalt zum Aufheben 255

Karpfeiipasteten , kleine 66
Karrhäuser - IVürste 120

Kartoffeln , auf Fla -
mandische Art 74

ll Lröine ( a la Crem )

mit sanrem Rahm 7 ^

mit süßem Nahm 74

( gedämpfte ) 7 ^
( gedörrte ) 76

( glacirte ) 74 . 20L

Reg
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Seite
Kartoffel -Auflauf mit

Aepfeln 190
Kartoffelbrei i54
Kartoffelknopf , gesot¬

tener 92
( gebackener ) 9 ^

Kartoffelmus ? i65
Kartoffel - Pastete 225
Kartoffel - Pastetchen 67
Kartoffel - Salat 4 » 5
Kartoffelschniye in

Sardellen - oder Ha -
rings - Sauee ? 5

Kartoffel - Torte , ge¬
würzte

Karviol , gebackener auf
Snppen und Gemüse 345

Karviol - Salat 406
Käse , einige Arten zu

machen 541 — 544
Käoklumpen , grüne zu

machen 206
Käsnudeln i3i . i32
Käopasteten , kleine 65 . 66
Kastanien - Auflauf 190
Kastanien - Torte 4 ^
Kehl f . Kokl .
Kipiyenpastete 224
Kiese 'lsuppe 19
Kirschenklöße n5 . 116
Kirschenkuchen 437 — 440
Kirschenküchlein 4 ? 3
Kirscken - Pfannkuchen 248
Kirschensauce , kalte mit

Rahm 333
Kirschen - Kaltefchale

399 . 400
Kirschen speise , gewöhn¬

liche , welche warm als
Gemüse , und kalt als
Knchen gegeben werden
kann 15 <

Kirschen - Torte 4i5
Klcicnbrod 4 ^ -

Seite
Klöße zu Suppen 32 — 33

( abgetrocknete ) 32
mit Bechemelle > > 2
braune Butter - Klöße 33
von Kalbs - Brieslein

auf Suppen 33
Butterklöße in Kir¬

schen - Sauce n3
( weiße ) von Fischen

auf Suppen 3L
( Französische ) i >4
von Griesmehl 34
GneS - Klöße 119
auf Suppen 34
( grüne ) auf Snppen 33
von Käse 36
von Kalbfleisch auf

Suppen 35
von Kalbshirn auf

Suppen 35
von Kartoffeln mit

Ochsenzunge und ge -
backenem Brod 35

von dürren Kirschen i >5
von frischen Kirschen » 16
von Krebsen n6
( rothe ) von Krebsen

ans Snppen 3 ?
von Mandeln auf

Snppen 36
von Mark mit Geflü¬

gel 37
von Milchbrod anf

Suppen 37
leichte , von Pistazien 117
von Onitren

( Schweitzer - )
( Servietten - ) 119

sslopf ' Hlcifch 46
Klostersuppe mit Wein 19

Knöpflein s . Klöße .
Knopf von Brann - oder

Winterkohl 93
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Seite

Koch von Aepfeln 20 «
von Biscnits oder

Viskoten 20 ,

von Erdbeeren 202

von einem Hecht 202

von Himbeeren 202

von Karpfcnrogcn 20Z
von Kastanien 204

von Mirabellen 204
von Kalbs - Niern 2v5

( falscher Pistazien - ) 2 » 5
von Quitten 206

von Nahm 207

von Zitronen 207
Kockrcgeln , einige 55c ) — 5 , 2

Kochsalat , Gemüse da¬

von 76
Kofcrn 487

ohne Mandeln 488

Kohlrüben , gedämpfte
mir Hammelsbrnst LH

Kolatschen von Hefen 45 ?

Nürnberger /, 5>L
Wiener 5 > i

Köniczs - Crcmc 384

Krafttorte mit Pome¬

ranzen 4 ^ 6

Kramctovögel mit
Weintrauben 321

mit sanrem Nahm 021

Krapfen , kleine anf

Englische Art 488

( Marseiller ) 499 . 5 <10
( mürbe ) von Mark 5o >

( Tyroler ) 460

Krautsalat im Winter

aufzubehalten
Kredobuddert

Kredoklöße
Kredokuchcn

Kretioncst

Krebssuppe mit
che »

Krebotorte

Kl 'os -

53n
, 85

116

44 »

99

za
416

Seite

Krebsrvürste 122

Kuchen 170 — 176
43 , — 461

von Fleisch in ei » Netz
gefüllt 170

von Gries in Hagen »
Sanee 170

von Kalbsleber 171
von Kalbs - Niern in

Vnrrer - Sauce 172
von Nudeln >3i — » 33

von Spinat mit Hä -
ring » 72

von Reis mit Aepfeln i ? 3

mit kleinen Rosinen 174

von Sago 175

von Salmcn i ? 5
von Weinbeeren 176

von Aepfeln 43 »

ohne Vnttertaig 43s

( Biscnit - ) von einge¬

machten Himbeeren 435
gekräuselter , von But¬

ter 4 ^ 4

von Eiern 446 . 44 ?

von Erdbeeren 437

fremder 4 ^ 2

( gebrennter ) 5 >8

von Griesmehl 435

( gespickter ) 436
Johanuisbeerkuchen 4 ? 6

von Kirschen 467 — 44 »

Leipziger 44 c>

( Magdalenen - ) 440

von Hägenmark 44 ^
von Krebsen 44 »

von Mandeln 4 , 2 — , 44

von Ochseumark 444

von Quitten 4 , 5

von Sago 446

von Speck 447

Topfknchen 443
von Weinbeeren 176

in Schmalz gebacken 44V
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Seite

( Rüchen ) gerührter , von

Weichsel » 449

von Zitronen 4 ^ 9

von Zwetschgen 45o
Küchlein von kaltem

Braten 3 ^ 5

( Französische ) 489

von Kalbomilchen
( Vrieslein )

von Hirn 21 »

( Portugiesische ) 4 ^ 9

gebackeue , von Sem¬

melmehl oder Milch -
brod 346

Kukum . ncrn , geschnit¬

tene einzumachen
( gebackene ) 85

Kukuinmern mit Rahm 8

Kukummern - Salat /joL

Sauce 323

Kuli s . Coulis .
Kürbioboudin 10 ^

Kürbis mit Milch ge¬

kocht 85

Kuttelfleckpastete 225

5achs in einer Sauce 255

auf dem Rost gebraten 256

zu räuchern 256

Lammfleisch mit

Sauerampfer 276

grillirtes mit Stachel¬
beeren 278

Lammoköpfe 278

Lapperdan mit brau¬
ner Butter 256

auf Flamändische Art 25 -

auf Holländische Art 25 -

iu weißer Sauce 238

Latwerge s . Sesälz .
Leberkuchen 17 »

Leberpasteten , kleine 6g

Seile

Leberwürste zum Rau¬

chern und zum Warm -

effen 355

Lebkuchen ( Basler ) 478

ganz geringe braune 489

von Äkandeln 497

Leipziger Kuchen 440

Lendenbraten s .
Schlachtbraten .

Limonade 533

Linquadale , Fisch im

Oehl oder Butter auf

dem Rost 25g

Linsensuppe , gewöhn¬
liche 20

Löffelküchlein 466

Macaroni - Pastete
225 — 227

Magdalenen - Kuchen 440

Magenconfekt 48g

Makronen 490
Makronen - Creme mit

Maudeln 334

Mandel - Viocuits 493

Nlandel - Älättchen 49 -

Nlandelbögen 492 . 493

Mandelbreyeln 498

N7andelgebackenes 494

Mandelhäuflein 5g5

U ? andelhippen 483

gefüllte 485

N7andelklöße auf Sup¬

pen 36

Mandclkörbe 4g6

MandelSrapfen , gerö¬

stete 4 ^ 5
Mandelkuchen 4 ^ 2 — 4 -i4

Mandelküchlein 47 ^ — >9 ^
( anfgelaufene ) 485

Mandel - Lebkuchen 497

Mandel - Lebzelten , 97

Mandelmilch 533



Seite

^ landein ä lu I' olonaise

( a la polonäs ) 497

Mandeln , gebackene 47 ^

von Kartoffeln 47 ,

Mandelringe 4g3
Mandclsaft 5 ^ 5

tllandelschnitten , ge¬

backene in Burgunder
oder rothem Wein 126

ilcandclspäne 4 >)3

Mandelsulz , weiße 279
lNandeltorte in But -

terraig 417

N landel - Croquant j >7

Nlunger , dlanc , s . Blanc

Manger

L17arkl ' rapsen , mürbe 5oi

Niarseiller - Krapfen
5oo

Maultaschen . Böhmi¬

sche mir Zwetschgen <) 5

( grüne ) c) >
L17aienl ? erg 5 » 2

Meerrettig , Sauce ,
kalte 333

zum Rindfleisch 5c >
Niehl , braunes vorra -

thig zu rosten 3

( weißes ) 4

Mehlspeise , ausgesto¬
chene

Berliner

von Kirschen
von Mandeln

von Ochsenmark
mit Schinken

( Schweitzer - )
von Stachelbeeren

( Wiener )
ineI6e

von Zitronen
Melonen - Torte

MUchbrod , gebackenes
zu Suppen 32

» 36

>36

137
i3i )

>3g
1 >ö
141

, 37

i >3
I ^ Ä

. 3

Seite

Milch - Chocolade 53 ,

NlilchzucLer 533

Morcheln , gefüllte s ,6
grillirt 3 ?

iu süßem Nahm 36

große Stock - oder Was¬

sermorcheln zu däm¬

pfen 87

Hachis davon <, 6

Morcheln - Sauce 5 ^ 4

Morsellen , besondere
Art S02

Mourons 5 » 3

tllundküchlein , wohl¬
feile /j ' 2

Mus von Aepfeln » 63

durchgetriebenes , von

Aepfeln i63
von Butter 164

gebackenes , von Kaffee 164

von Kartoffeln >65
von Nudeln i65

von Quitten i65

( aufgelaufenes ) 192
von Reis 166

von gelben Nnben 167
von ' Semmeln und

Aepfeln 167
Schneemus » 67

von Speck i63

von Weißbrod i63 . >6 <)

von Zitronen » 69

? ? ey ! vurst 355

Niernbraten , gespick¬
ter 566

auf Englische Art 366
mir einer Kruste auf

Französische Art 56 ?

Niernkuchen in Butter¬

sauce 172

Nonnen - Fürze zu ma¬

chen 467



R egiftcr . 5 ^ 5

Seite

r2 >
i22
» 65
128

Nudelkuchen , gesalze¬
ner

süßer
Nudelmus
Nudeln , ( Butter - )

Ausgezogenes davon > 2 -
Creme >28
eingelegte i2c>
gebackene i2o
von Käse oder Klum¬

pen i2i . >32
Schupfnudelu >22

Nudelsuppe , grüne 21
Nudelcorte 4 ' L
Nullen , grüne mit Zi¬

tronat 98
Nußmilch 5 ^

Seile
Ochsenzunge

bes onders zu ranchern .̂ 9
( Backwerk ) 5c>4

Oliven - Sauce zum Rind¬
fleisch 53— 60

Omelettes , Franzosische 12
( gebrühte ) 2 ^ 6

( süßgefüllre ) 2j 7
mit Spinat 3 ^ 7
ans Karthauser Art 2 , 3

Orangen s . Pomeranzen .
ci' glnlllicles ( ^) r -

schat d ' aniand ^ 522
— cle noisette » ( Or -

schat de Noasset ) 52 ^
— cle L ^ osseilles ( Or -

schat de Grosseill ) 524
— von Erd - oder

Himbeeren 524

^ ) l? laten - Confekt 5oZ
Ocdsenfleisch 2cz — Li

Hamburger , oder Pd -
ckelfleisch 42

auf Italienische Art 4 ,
mit Reis 46
überzogenes 52
von seiner Zubereitung ,

wenn es kräftig wer¬
de ? soll 22g

Ochscngaumcn , farcir -
ter 2o8

Ochsenhirn mit Kar¬
toffeln 2c>c)

Ochsenmarkkuchen 44 ,
Ochsenzunge mir durch¬

getriebenen Aepfelu 5 >
gebackene 5 ^
gefüllte 55
gerostete 55
iu Kirschen - Sauce 56
in Petersilien - Sauce 56
mit Rosinen - Sauce 56
mit Stachelbeere » 5 ?

Panade « Suppe auf
Franzosische Art 21

Pastete von Brod 2 >2
( große Fleck - ) 2i2
ganz gewohnliche 21 ,
von Haringen mit

Kartoffeln 2i5
von Hciminelsrippen 216
von jungen Hühnern ,

Tauben , Kalbs -
oder Lammfleisch 217

von jungen Hühnern 217
von Kalbshirn 220
von ^ albözungcn 22 r
von Kaninchen 222
von Kartoffeln 222
von Kibilzen 224
von Rebhühnern , Ha¬

selhühnern , Wasser¬
schnepfen und kleinen
wilde » Entcn , Bem . 225

von Kuttclfleckcn 225
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Seite

Pastete vo » Macaroni

oder Italienische »

Nudeln 2 ^ 5 — 227

von Reiö 227

mit Rcisguß 22i )

von Stockfischen 22c )

umgestürzte von Farce 23 >

von Wasserhühnern 2Z2

Pasteten , große 210 . 253
kleine

von Farce

mit Farce
ohne Fleisch

Französische
( Hachis - )

vo » Hesentaig
auf Polnische

Art ( l^ r -UscK / ) L5

von Käse ti5

von Käse ohne

Taig

von Karpfen

von Karpfen - oder

Härings - Milchen L -

von Kartoffeln mit

Salbicou ( 17
von Lämmer - oder

Hammels - Carbo -
nade tiL

von Leber 69

von Reis 7 »

von Spinat

pastetentaig von He¬

fen 211

Petersilien - Sauce zum

Rindfleisch 60

ohne Zitronen 335

psaffenmüyen von

Äepfeln

Pfannkuchen s . Ome¬
lettes .

Pfeffer - Gurken in Es¬

sig 5 - L

Seite

Pfeffernüsse 5o »

pfersiche s . pfirfchen

oder Pfirsiche .

228 pfirfchen oder Pfirsiche

in Essig einzumachen 52g

kalte Schale davon ĵoo

Pfirsich - Torte 4 , 9

Pistazienklöße 117

Pflaumen s . auch

62 — 71 Zwetschgen .
62 ( gebackene ) 4 ' 2

in Essig einzumachen 527

Pistazien - Sauce 533

Piatreis auf dem Rosi

zu braten 253

pöekeiflelsch 3i6

Polinte von türkischem

( Welsch - ) Korn 149
von Reis i5o

polnische Sauce 336

Polypen 5o4

Ponieranzen -Boudin il »

Pomeranzen - Compote3 <>si

Pomeranzen - Creme 3 !j5

Ponieranzen - Salat .^ -3

Pomeranzen - Sauce 334

Ponieranzen - Torte 4 »^

pouli oder gebrennter
Kuchen 5o5

Poupeton von Birnen ic ) 7
von Schinken mic Nu¬

deln , mit Parme¬

sankäse igg
von Kirschen und Reis -

mehl iW

von Hammelöfußen

und Reis iW

Preß - Aagout , brauner 3V ?

217

Preiselbeeren einzuma¬
chen 5 - 3

prieslein s . Brieslein .

prinzenbrode , die soge¬

nannten , zu füllen i53
Punsch
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Seite
Punsch mit Wein 535
puperon s. Poupeton .
puddng s. Äoudin .

-Quitten - Creme 335
D -ulttengemüse mit ei¬

ner Kruste 18 '1
<!)^uittenklöse iiL
D .utttenkuchen 4 /, 5
<O. nlrren - L. iqueur ( Li¬

kör ) 55c>
<l)>uittenmus iiz .
S .uicrensuppe ^
L^ uicrentorte , gew 'ohii -

liche 420

3 ^ agout von Eiern 273
( weißer ) von Kalb¬

fleisch 29K
von Kalbsbraten 2 <,ö
von Kalbsherzen 3vi
von übriggebliebenem

Hammelschlegel 27g
2^ agouts 2lig— 527
Ziahni , zu verhindern ,

daß er im Sommer
nicht gerinne 5jo

Nahmsauce 33t >. 33 -
Rahmrvürstlein , sanre 1 - 2
2iaviolen , gesottene y3

( grüne ) ^ 97
Redensarten , Erklärung

einiger in der Kochkunst
gebräuchlichen 55i — 555

Rebhühner zu dampfen 320
Reis , aufgelaufener in

Papier is>2
Birnen davon ^ 4 ? ^
gebackener als Confekt ^ b ?
Blauc - Manger davon 3 - 5
kalte Schale davon 400

Reiüpudding io5 . nv
Reisbrei besondere Art >55
Reis - Grenadc , >3 /,

Lcfflenn Kochbuch II .

Seite
Reiskuchen mi' tAepfeln 173

mit kleinen Rosinen 174
Reismus iLö
Reis - Pastete 227 . 223
Zieis - Pasteten , kleine 70
Reis - Polinte i5io
Reis - Strudel 100
Reis - Suppe :'l la

( a la Croassy ) 23
mit Jus 24
mit Krebsen 24

Reissuppe mit Wein 26
tteistörtleln 20Z
Remolade - Sauce 333
Renekloden in Brannt¬

wein Ü2 !
Rindfleisch , Englisches 3c)

( gedämpftes ) 41
( gehacktes ) 41^
( grillirtes ) mitEsdra -

gon 42
andere Art 42
( kaltes ) 45
mit Kartoffeln 45
mit Krautern 46
mit einer Kruste 4 ?
il inocle ( a la Mod ) 43

4L

zuzu -
Ü2

53
53

mit Reis
( roulnres oder gewi

ckeltes )
mit Selleri
( überzogenes )
wie Wildbret

richten
in Wildbret - Sanee
starr des Bratens zu ^

geben 363
Rindfleischkopf , ange¬

schlagener
Rindfleisch - Roulade

mit Farce 5 <>
( große )

Rindszunge s . «Ochsen¬
zunge .

5 ?



5 ? « Regtfte r .

Seite
ZUppcn ( c » lelette .,) ge -

backene 344
im Ofen zu backen 3 , ,
mit Parmesan käse 34 -,

2iitter , arme . , <>6
Robertsance braune IM

gelbe 333
Ziöster von Pflaumen

( Zivetschgen ) »3
Rosengebackenes 4 ?
Ziosenhonig
Ziosinensauce , kalte 337
Ziothkraut - Salat 4 » ^
Ziothwildbret , gedampf

tes 324 — 32 «)
Zioulade von Kase >4l>

( große von Rindfleisch ) 5o
von Rindfleisch mit

Farce 5o
Z^ oulets von Kalbfleisch

296 . 297
Fricando davon 32ti

Nüven ( gelbe ) , kalte
Schale davon 399

( gelbe ) einzumachen 5 ^
( qelbe ) mit süßem

Rahm 33
Iettinger s Anhang 57V

t5 - <5 . lgebackene ) 5o5
Sächsische Torte 42 »
Sagokuchen » 70 . 4 >K
Sahne s . 2iahm .
Salat von Birnen 401

von Bruunenkreffe 401
( Eudivieu - ) 4 ^ 1
Englischer 402
garnirter mit Haring 4 « 3
Hauptchen - und Cham¬

pagner 4 « 3
( Härings - ) 404
von Kalbfleisch 4c>5
von Kartoffeln 4o5j

Seite
Salat von Karviol 4 » «»

von Knkummern 4 » 6
von süßen Pomeran¬

zen /, v3
von Rothkrant 4v <i
mit Sens anzumachen , 07
von geschalten frischen

Zwetschgen 407
von Zitronen 4 » ?

Salme mit Champag¬
ner - Wein 2 ^ 9

ein Stück im Ofen
2 ^ 9
261

m

- zu backe »
auf andere Art
den Kopf davon

Sauce
von Rebhühnern

Salmenkuchen
Sandtorte
Sardellen ( gebacken ? )
SardeUen - Butter
Sauce von Brod zum

Rindfleisch
von Esdragon zum

Rindfleisch
von Johannisbeeren

zum Rindfleisch
von Meerrcctig zum

Rindfleisch
kalte zum Rindfleisch
gewöhnliche von Pe¬

tersilie
von Oliven zum Rind¬

fleisch 53 . 60
von Speck zum Rind¬

fleisch 40 . 61
( kalte ) von Aprikosen 22g
( Bdfferadt - ) .1 , 9
von Chocolade 329
Englische 329
Französische 33c>
von übriggebliebener

Gans oder anderem
Geflügel 33o

ü6c»
3i3
r - 5
421
2K1
332

3 ?

53

53

^ 9
5 <1



Register .
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Seite
( Sauce ) von übrigem

Hasen 33i
von Häring , zu Fi¬

schen oder sauren Bra¬
ten 351

Holländische 332
( klare ) über einen wel¬

schen Hahn oder Ka¬
paun 33s

( kalte ) von Kirschen
mit Rahm 333

von Knkummern 333
( kalte ) von Meer »

rettig 333
von Morcheln 33 ,
( kalte ) von Nüssen 33 /,
von Pomeranzen 3 .3 /j
( süsie ) 335
von Petersilien ohne

Zitronen 335
von Pistazien 335
Polnische 336
von Rahm 336 . 337
( kalte ) von kleinen

Rosinen 33 ?
-t Ii» keine ( a la Ran ) 337
Nemolade , zu allem

Fleischwerk zu geben 353
( braune ) Robert 338
( gelbe ) Robert 33 !)
von Sauerampfer 333
weiße Charlotten -

Sauce 33 -)
Spanische 33c)
( süsse ) vou Zitronen 33 <)
( kalte ) von Zitronen 3 ^ o

Saucen 323— 3 . , o
Saucen zum Ochsen -

fleisch 57 — 61
Sauerampfer - Sauce 333
Sauerkraut mit Hecht

oder Aal 33
Schasobruft mit fri¬

schen Knkummern 36 <>

Seite
Schale ( kalte ) von Erd¬

beeren , Himbeeren ,
Johannisbeeren und
Kirschen 40a

von Pfirsichen 4 » »
( kalte ) v . Gelbenrüben 3 <>c)
von Kirschen 3 <><>
von Reis

Schaum vvn Aepseln 5u6
von Eiern 5o6

Schaum s. Schnee .
Scheiterhaufen ( gefüll¬

ter ) » 35
Schelee s. Gelee .
Schildkröte kaltzu geben26s

Frikassee davon 262
noch eine Art 263

Schinken mit einer
Brodkrnste 36s)

im Ofen zu backen 3 - u
( Westphälischer ) ge¬

braten 371
( gebackener ) mit Sauce

3 >c>
Scheiben von rohem 3i2
mit Macaroni und

Parmesankase 3 »3
zn salzen 5 ^ 7
aus dem Lack zu esse » 5 ^ 3

Schinken - Essenz zu
Ragouts 3is

Schinkenflecken 3n
Schlachtbraten im Back¬

ofen zu verfertigen 5i
Schlacht - oder Lenden¬

braten , gedämpfter 5i
Schlangen , kleine /, 7i
Schmalzbackerei — 476
Schmalztorte auf Wie¬

ner Art 422
Schmarollen in Fleisch¬

brühe als Suppe 26
Schnecken zu braten 3 » 9

noch eine Art 3ic >



R e g i fter .

Seite !

Schneekcnsuppe 2 ! !

Schnee von süßemNahm 3 ^ !!

von Vanillen 3 ^ L
Scdnecnliis 167

Schneewaffeln />>? --

Schnepfe » zu dämpfen 320

Schnitten , gebackene von
Kalbemilchen oder
Brieölein 12 ,

( Gold - ) I2 /j

( Ulmer ) 5io

( Wiener ) 5 > >

von dürren Zwetschgen
Scvodcs ^ 5c )

Schöpseilfleifch s . Ham¬
melfleisch .

Schupfnudeln 112

Schwarten magen 7, 56

Sönvcdisckes Vrod 5o (>

Schwei , , sfüße , frische
zu bereiten 3r5

Schweinskopf , eiiicn

zahmen wie einen

wilde » zu bereiten 3 >5

Schweinskopf - Sulz ,

gepreßte 377

Schweins - Nieren zu
braten 371

Schweins - (!> brcn in

branner Saure 3 >H

Frikassee davon 3 >4

Schweins - Zunge , ge¬
räucherte 349

Scbwelyerklöße 11L

Schweiyerfpelfe 142

See krebse f . Hummer .

Selleri - wurzeln , ge¬
füllte 9 !

Semmelkueden . kleine /, 6o

Servclatwürste 256

Scrviettenklos ? 119

Sommerkohl , gefüll -

ter ' 7U . 79
mit Nahm 7

Sciie

Sooo s . Sauce .

Soye ( Soje ) , indischer <>>

Spanferkel , gefülltes >>72

auf französische Art

gefüllt 372

Spanferkel w ü rste , wei¬

fe , in Papier zn bra¬
ten 35 ) 2

Spanische Sauce 3Zg
Sparczeln , gewöhnliche

A >t , in Buttersauce ^ 9

auf Flamaudische Art U9

( geschnittene ) 90

mitHollaiidischer Sauce 90

in Essig 52 -)

Spatenten von Man¬
del » 4 -ii

Speck zn räuchern 5 ^ 3

Speckkuchen /i -i ?

grüner / , -t ?

Speckküchlein , süße ->6 <>

Speckmus » 6L

Sp > cksauce zum Rind¬

fleisch , o . 61

Speisezettel 555 — 562

Spei fe , geinifcht -gefülltel 5o

Gatean ( Garo ) 14I
von Schinken i > i

( Schweitzer - ) 1 ^ 2
von Stachelbeeren

wie Speck und Erbsen >4 "

von Sago 14 ^

Spicßt '. pfel 4 ? »

Spinat mit Rahm und

kleinen Rosinen 91

Spinalkuchen micHä -
ring > ' 2

Spinatpasteten , kleine 70

Spinattopfen oder grü¬

ne Kätklumpen 2v6
Spin .ltwürste i ? 3

Sprossen von Blankohl !^c»
Stacdelbeer - Creme 3L6

Stockfisch , gedämpfter - 64



R e g i S8 »

Seite
( Stockfisch ) im Ofen 2ö5

in einer Serviette sK5

blinder 143

Stockfisch - Pastete 22c )
Stör , gekochten , kalt zu

geben 266

Störe , kleine , ans dcm
Rost 26L

Stur ; - ; i7andcltorte 424
Süßäpscl , gefüllte 182
Sulz , sanre 378

( weiße ) 37g
( weiße ) von Mandeln 379
von Weichseln 33o
von Wein 3 - 3

von Zitronen 33i
Sulzen 374 — 33i

Suppe von Aepfeln 48
( Abend - ) 5
von weißen Bohnen 5

Borsch - Suppe u I »
lonaise ( auf Polni¬
sche Art ) 6

Bouillon - Suppe mit
Kartoffelkloßen 5

( braune ) mir Consomme 7
( braune ) von Eier -

schwarm 7
( branne ) von Fischen 7
El , ocolatesnppe , falsche 3
( Eonsomine ) <)
eingelaufene cz
von grünen Erbsen c)
von weißen Erbsen 10

Erdbeeren - Suppe 10
klare Eiersuppe 11
von gesottenen Eiern i »
Eierkase in weißer oder

brauner Fleischbrühe 1 >

Flamändische Suppe 12
Genneser Suppe 12
Gerste , gewöhnliche i3

Gerstenschleim anfEng -
lifche Art

Seite
( Suppe ) von Gersten¬

grütze 14
Habergrntze >4
von Hafen i5
mit Hechtklößen i5
von Hühnern
mit Hirnschnitten
n Is Isenbine ( a la

Schakobin ) 27

von Kolbshirn 17

mit Llioux ( Schn ) i3

von grünen Kernen i3
( Kiesel - )

Klostersuppe mit Wein 19
Krebssuppe mir Klös -

chen sc ,

Linsensuppe , gewöhn¬
liche 2c >

( grüne ) von Nndeln 21

( Panade - ) Französische 21
mic ? urrö ( Pürre ) , d . i .

Durchgetriebenes von

Sauerampfer und ge -
backenem Kalshirn 22

von Qnirren 23

von Reis ä la Lroizz ^
( a la Eroassy ) 23

von Reis mir Jus 24
von Reis mirKrebfen 2 ,
von Reis mit Wein 25
von Schnecken 26
von Wachteln 2 ^

Wassersuppe , Französi¬
sche 23

Weinsnppe , braune 2c )
weiße 23

mir kleinen Rosinen 2 <)
mit gekochtem Weiß¬

kohl 2H
( Wiener Schaberl - ) 3o
von Zirronen 3i

Suppen 4 — 32

Suppenknöpflein 32 — 83
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Seite

^ abacksrollen im Ofen

gebacken 507

Tabelle , wie lange sich

das Fleisch verschie¬
dener Thiere nnd Ge¬

flügels im Sommer

und Winter halte 640

Talg , süßer getriebener ,

zu Kuchen 4Z1

Lauben , gcbackene 34 g

gebaitzte ans Französi¬

sche Art 3 - 4

gefüllt nnd gebraten

im Kapntrock 3 - 7»

( halbirt gefüllte ) 3 , 3

im Schlafrock 3 >g

wilde zu dampfen 3 >c>

Thee mir Kandiszucker 533

mit kaltem Rahm 523
Timbal in brauner

Specksauce 2Z0

Topfkuchen 4t >2

Torte vonAepfeln 427 . 428

' ( Bierhefen - ) 43o

( Biscuit - ) 42L

( Brod - ) 4c >3

( Carmeliter - ) 40g

( Chocvlade - ) 40g

( Englische ) 410

von Erdbeeren , Bem . 435

( Französische ) /, n

( Glocken - ) 411

( Hefen - ) mit Mirabel¬

len oderRenegloden 412

von Heidelbeeren 4 >4

von Johannisbeeren 4 >3

auf Italienische Art 4 >4

von Kartoffeln ( ge¬

würzte ) 4 , 5

von Kastanien /, i5

von Kirschen 4 >3

( Kraft - ) mit Pome¬
ranzen 4 >6

Torte ( Krebs - )
von Mandeln

von Melonen

von Nndeln

von Pfirsichen

Seile

4 >6
4 >7

4 >3
41 «

4 >9

von Pomeranzen 419

( gewöhnliche ) von
Quitten 4Sl >

Sandtorte 42 »

Sachsische 421

Schmalztorte auf Wie¬
ner Art 422

( Sturzmaudel - ) 424

( warme ) 423

von Weichsel » 423

von Stachelbeeren 4 >3

Aimmettorte 425

von Zitronen 42k

von Zwetschgen 426

Törten 408 — 4Z0

Lortelets von Brod 5o3

von Chocolade 5o3

von Käse 5vl )

von Mandeln Sog

von Sago 5 >o

( Wiener ) 5ic »

Törtlein von Reis 208

von Gries 209

von Weck 126 . 127

Träublein s . Johan¬
nisbeeren .

Trauben , eingemachte ,

in Zucker 524
Tri <btcrnude ! n >34

Trüffeln , frische 32 ?

( gebacken ? ) 327

Tyrolcr - Nrapfen 4l >»

Illmer Vrod 46 >

Ulmer Schnitten 5ia

Nanille - 2lnflauf ' >gi
Vanille - Creme 33 ?

Veilchen - oder Violen¬

saft 524
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Wachholder - Wein 536

Wachteln zu dampfen 322

Frikassee davon 323
gefüllte 522

Snppe davon 27
wälschkorn - polynte

>5c >

Waffeln 462 . /, LZ
( Schnee - ) 462

walterfisch mitSance 267
Wasserbühner - Pastete 2Z2
Wasserküchlein 462

wasserstrauben 1Z4
Wassersuppe ( Französi¬

sche ) 28

wecken zn füllen i53
wecktörtlein in Kirschen

oder Hägensauce 126

andere Art mit Zitro¬
nen - oder Nosinen -

Sance 127

Weichsel - Auflauf ig5
weichselkuchen , gerühr¬

ter

Weichselsulz 38o

wetchseltorte 425
wein , warmer 536

weinbeerkuchen 176
in Schmölz gebacken 4 ^ 3

weinkirscheu in Bon -

reillen aufzubewah¬
ren 524

weinschnitten 4 - 0
weinsulz Z - Z

Weinsuppe , weiße
braune

mit kleinen Rosinen

Weißkraut , gewöhnli¬
che Art 8 ,

gebackencs 82

gefülltes 8z
mir Rahm 82

wersing s . Sommer¬
kohl .

2I
23

Seite

Wiener Schaberl - Suppe
3c >

Wiener - Tortelets 5 >c»

Wiener - Hippen 7, 84
Kolatschen 5n
Schnitten 5il

Wildbret s . Hirsch - und
Rotlinnldbret .

winterkohls . Blaukohl .

Wörter , Erklärung eini¬
ger in der Kochkunst
gebräuchlichen 55i — 555

Würste , Augsburger 35o
( Brat - ) von Schweine¬

fleisch 35c >

( geback 'ene ) 120 . 35o

von Spanferkeln 35i
( weiße ) von Spanfer¬

kel in Papier zu bra¬
ten 352

Brannschweiger 35s
Französische 352
grüne 353

Hammelöwürste 35 -j ,
von Kalbsgekrbse 35 ^
Leberwürste zum Rau¬

chern u . Warmessen 355
Netzwnrst 355
Schwartenmagen ' 356
Servelatwürste 356

weiße von Fischen 121
ans Karthauser Art 120
von Krebsen 122

von saurem Rahm 122

von Spinat 123
Würstlein ohne Darme

anfGemüsezu gebend ?

Aeltlein von Pomeran -
zenblüthe 5l2

Zimmet - Auflauf ig6 . 197
Zimmet - Küchlein 5i2

Znnmetmandeln 475 . /»g «)
Zimmetmus , kaltes 3 <V ^
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Zimmetsterne 5i5

Zimmettorte /, 25

Zimmetwaffeln 5i5

Zimmetwürmer 5 , 5

Zitronen - Auflauf

Zitronenbrod vo » He¬

fen 4 65

Zitronenkuchen 4i ; >

Zitronenküchlein 5l /i

Zitronenmus 16g

Zitronensalat ^ <>7

Zitronensaucc , süße 55g

( kalte ) 2 -, o

Zitronenscheiben , geba¬

cken e 469

Zitronensul ; W 'i

Zitronensuppc 5 >

Zitronen - oder Zucker -
thaler 5 >4

Zitronentorte ^ 2 ^

Zitronen zu erhalten 5ö <̂

Zitronenschalen aufzu¬
bewahren 55c >

Zucker - Auflauf in Pa¬

pier 5 , 5

Zuckerbaekwerk und

Consituren /, 77 — 5 »L

Seite

Zuckerblättchen , Spa¬

nische 5i6 . 517

Zuckerbrod von Chvco -
lade 5 >5

mit Mandeln 5 >t >

in Schmalz gebacken 127

Zuckergebackenes mit
Weinbeeren 5 , 6

Zuekerringlein 5i ?

Zuckerschnee 5r ?

Zulagen auf Gemüse
5 , 0 — 35 ?

Zungen , besonders zn
räuchern 5 ^ c)

Zweifelstricke , gefüllte 46 ,

Zwetschgen - Boudin
106 . 107

Zwetschgen , frische ge¬

schalte , als Salär 407

Zwetschgen - Gesäl ; oder

Latwerge 525

Zwetschgenkueben /, 5c »

Zwetschgenröster i3 ^

Zwetschuentorte /, 26

Zwieback in Schmalz ge¬

backen 475
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