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Speisezettel .

2 ) Zwei kleinere Braten :

Fasanen und Enten , oder

Hasen u » D junge Hühner .
3 ) Eine Torte von Vanillen .

/, ) Eine Torte von Taig mit Confituren gefüllt .
L kleine Teller :

2 Cremes .

2 Salate .

2 Compotes .
2 Schanm .

Zum D esert werden lauter Teller eingesetzt , i » der

Milte zweierlei süße Schelsen ( Leise , ) .

Speisezettel von Fasten speisen .

Für 12 Personen .

Erste Tracht .

1 ) Erbsensuppe mit gebackeueu Erbsen .

2 ) Fischsuppe mir gerostetem Brod .

5 ) Ein ganzer Karpfe blau gesokren mit Essig und Oehl .

/, ) Ein Srnck Nheinsalme mit gelber Sanee .

5 ) Schweizer Mehlspeise ,

ti ) Pastete mit Forellen .
2 runde ^

2 ovale Platten .

Die Snppen ausgehoben ,

und die 2 letzten Speisen eingesetzt ;

auf jede Seite » och 5 Teller .

1 ) Eins mit gerührten Eiern .

2 ) Ragout von Eier » ,
3 ) Gebackeue Grundeln .

4 ) Gebackene Froschschenkel .

5 ) Frikassee von Aal .

l >) Stockfisch mit süßem Rahm .

Zweite Tracht .

1 ) Gebratener Aal mit Zitronen .

2 ) Stück Hansen im Ofen zubereitet .

5 ) Platte mit gesottenen Krebsen .

4 ) Pudding mit Aepfeln .



Speisezettel .
55g

5 ) 2 Platten Creme , eine von Kaffee , eine von Zitronen .
2 ovale Platten in die Mitte ,

4 runde , 2 oben , 2 unten gesetzt .
6 Teller :

1 ) Gefüllte Eier .

2 ) Frische Haringe .
3 ) Verlorne Eier in weißer Sauce .

Schnecken mit Essig und Oebl .

5>) Hümmers ( Seekrebse ) mir Spargelkopfen .
6 ) Gezupfter Hecht .

Speisezettel zu einem Mittag - Essen nach
uener AufftellungSart .

Für > 2 bis 16 Personen .

1 .

Suppe von grünen Erbsen mit gebackenem Kalbshirn .
Kieme Pastetchen von Hefeuraig .
Rindfleisch u mo <1e ( a la Mod ) mit Rahm - Sauce .

Grüne Bohnen mir Hammels - Rippen .
Blumenkohl ( Karviol ) mit Brieslein ( Kalbömilchen ) .

Jnnge Hühner mit Chalotten - Zwiebel - Sauce .
Fricaudcau ( Frikando ) von Kalbfleisch mit Morcheln -

Sauce .

Farcirre Ochsengaumen mit Sardellen - Sauce .
Forellen , blau .

r welscher Hahn gespickt . I

1 Rehzieiner . ^ Braten .
1 Niernbraten mit einer Kruste . !
Eompote von Kirschen .
Schnee von Vanille .

Zitronen - Torte .
Johanuisbeer - Kuchen .

Salate ; 4 Teller zum Rindfleisch , 4 Teller mit Obst ,
6 Teller mit Confekt .
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