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Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Neues Kochbuch oder gepriufte Anweisung zur
schmackhaften Zubereitung der Speisen, des Backwerks,
des Confekts, des Gefrornen und des Eingemachten

Anhang

Loffler, Friederike Luise

Stuttgart, 1840

Von Fastenspeisen. Fur 12 Personen.
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658 Speifezettel

2) Swei fleinere Braten:
Sajanen und Enten, oder
Hafen und junge Hihner,
3) Eine Torte von Vanillen.
4) Gine Torte von Taig mit Confituren gefillt.
8 Fleine Teller:
2 Eremes,
2 Salate.
2 Compotesd.
2 Edhanm.
Qum Defert werden lanter Teller eingefefst, in der
Mitte sweierlei {ife Scheleen (Gelées).
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Sypeifezettel von Faftenfpeifen.

Fiar 12 Perfonen,
Erite Tradt.
1) Grbfenfuppe mit gebacfenen Grbfen.
2) Fifchfuppe mir gerdftetem Brod.
3) €in ganger Karpfe blau geforten mit Efjig und Oebl.
) Gin Gnidt NRbeinfalme mit gelber Sauce.
5) ESdyweizer Meblipeije.
b) Pajiete mir Forellewu.
ZoritDee=
2 ovale Platten.
Die Suppen ausgehoben,
und die 2 leBten Speifen eingefehit;
auf jede Seite nodhy 3 Teller.
1) Ging mir gertibrten Giernm,
2) Ragout von Eiern.
3) Gebactene Grundeln,
4) Gebacfene Frojchichentel.
5) GFrifaffee von Aal.
6) Stodfifd) mit juem Habm.

Sweite Tradi.
1) Gebratener Aal mit Sitronen.
o) Suid Haufen im Ofen jubereitet.
3) Platte mit gefottenen Srebfen.
4) Pudding mit Aepfeln.
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Sypeifegettel 859

h) 2 Platten Creme, eine von faffee, eine von Jitronen,
2 pvale Platten (n die Mitre, ‘
4 runde, 2 obenn, 2 unten gejelit,
6 Teller:

1) Giefiillte Gier.

2) JFrijche Haringe.

3) VWerlorne Eier in weiffer Sauce.

4) Scdnecfen mit Eyfig und Sebl.

2) Hummers (Seelrebye) mit Sparvgelfdpfen.

o 6) Gezupfter Hedt.
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Gypeifesettel ju einem Mittag-Effen nadh
neuee Aufitellungsart.

Sy 12 bis 16 Perfonen.

1.

Dehl. Supype von grinen Erbjen mit gebadenem Kalbshirn.
fleme Pajterchen von Hefentaig.
NRindfleifch & la mode (a [a Mod) mit Rahm:=Eauce.
Griine Bobhnen mic Hammels - Rippen.
Blumenkohl (Karviol) mit Brieslein (Kalb&milchen).
Junge Hibhner mit Chalotten - Jwiebel - Sauce.
Sricantean (Frifando) von Kalbfleifd) mit Morcdheln:

Sauce.

gavcirre Ochfengaumen mit Sardellen:-Sauce.
Sovellen, blau,
L welfcher Hahn gefpickt.
1 Jebhziemer. Braten.
1 Niernbraten mit einer Krufie.
Gomypote von Kirfdhen.
Sdhnee von Vanille.
Sitronen = Torte.
Sohannigbeer = Kuchen.

Calate; 4 Teller yum Rindfleifdy, 4 Teller mir DbE,
6 Teller mit Confeft.
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