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Anhang. 583
D - v Te vl
inb
el fIicinEensTorte mit SdlagRahm.
Ok Das MWeife von 10 Cpern fiellt man, che 8 u
b cinem Sdynee gefchlagen wird, einige eit an einen .
'[e,“ Falten Ort ober in Falted FWaffer, ftoft cin Piund J
g Sucfer und fiebt ibn, {chidgt aus dem Coweif einen |
e vecht feften Schnee und mengt den gefiofencn Sucfes A
el gani langfam Ddarunter 3 daun werden 2 grofe Obla: o
mit | ten, von weldhen cine an dem Rand mit Waffer bes N
Lo firichen ift, sufammengefest, und in der Grdfe eined I
itz Tellers tund gefdhnitten, und die gefchuittenen b: /
one | Yaten mit der Mirinfen-Mafje eines halben Fingerd
arz £ dict befiridyen, neben den Rand. Hievauf fallt man
b mit der ndmlichen Maffe cine Badfpripe, fpribt das
Borhergehende o Finger breit damit, febt toch 2 Obs
laten jufammen , fdyneidet einen {farE gwen Finger
o breiten Rand, eben fo grof wie benﬂQBobcn_au@_, fprint
ua[: denfelben mit ber Mirinten-Maffe, verjertigt auf
P gleichs Art nody einen foldyen NRand, madht ein Dack=
Wy blech Deiff, beftreicht es [eicht mit weifem Wads,
g thut die Torte darauf und bact fie [angfam. Dex
1ge Sdhlag-NRabm wirdaus d Sdoppen (G Maaf) gang
;it[E b_icfcm l'fl[jum Rahm an einem Eg[?gné)rtgefd)[agcn,
e einige Jeit ﬁcb_cn gelaffen, ber ftetfe Sdyaum abge:
‘ qommen und in ein Siehb gethan; wenn man fo
{[:IEH | viel bat, al8 man braudht, um die Torte ju fillem,
Ef wird 2 Pfund (12 Loth) Suder, woran man Pome:
fl $ vangen oder Jitronen abreiben Famn, oder mit Vanille
4] | ober Jimmet geffofen, unbd unter den Sdlag-Rabm
ol geritbrt , die Torte bamit geftillt, aber nicht friber,

<y | alg man fie braudit, weil fie qu weid) werden witde.
RitronensTorte.

Ungefdbe ein Pfund feined Mebl , drey Adtel:

pfund (r2 Loth) Dutter, 10 Epgelb, ein halbes
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684  Anbang (Torteny Kudhen). i

Zrinfqlad voll Mildh und cin Elein wenig Salz {chafft
man tidtig durdeinander , wallt den Taig 2 Mef:
fervicfen DicE aud und verfertigt einen Kudyen,

jwidft ibn auf der Seite, oder beftreicht ein Torten: R
bledh, und legt s mit dem Zaig qus, {chdlt 10 Jitro: S
nen gang vein ab, fdyneidet fic in Ravchen, nimmt | ;o -
bic Kerne heraus, fegt die Madcdhen incine Schiiffel, | eine
beftveut fie mit 12 Loth fein geftofenem Juder, und ‘ fov
begieft fic' (wenn man will) mit ein wenig Mavas: MNuy
Bin (cin befannter feiner Liqueur); dann nimmt |  ger |
man 8 Loth Biscuit oder Jucerbrod, legt den Vo: | qel
ben damit aus, die Jitronen:Radchen darauf, vers | fEeig
viibrt 6 gelbeund 4 gange Eyer gut, nimmt 1 Sdyop: ‘ alad
pen diden fifen NRobm dagu, giehit dief durdy ein | S
Haarfieb, vibet ein Bieetelpfund geflofenen Jucker man
daju, giegt es in Die Torvte, bacft fie langfom, und Gty
befiveut fic ftarf mit feinem Sucker, I
Sl i) Tex s
Rirfdhen:Rudyen, ¥ 3he
an vibrt ein balbes Pfund Butter mit 8 gels GJJE‘_E
ben und 4 gangen Cpern {haumig, fdneidet 5 —6 RJ"”
Sreupermvecfen oder Weifbrode witrflicht, feudhtet fie The
mit einem Eleinen Trinfglas voll gutem Kivfchengeift ban
an, thut fie nebft 3 Prund abgejupften fchwarzen Aue
Kiefthen qu der geviibrten Butter, {hneidet ein Vier- aus
telprund Jitronat gang fein- wirflicht, ein halbes
Loth feinen Jimmet, 8 — 10 Gewiirgnelfen und ein i
balbes Diund gefiofenen - Jucker, rithrt diefes Alles e‘fl;:]
gut durdheinander, beftreicht einen. Schneden: ober | gut
Gugelbopfen-IMovel frark mit Butter, fireut ihn mit | Dev
TMutfdel: oder Semmel-Mehl aus, und backt ibn Jud
in einem mittelwarmen Ofen. Kann man den Kudhen %‘f::r
— 8 Stunden, che man ibn braudyt, baden, da- llLllD
mit er Falt wird, {o iff ¢s beffer, als wenn cr nody
warim ju Lifdye Eommt,
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