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| mit Effig. Bag.
net I eibrt ibn eben fo lange wie ben von Effig. Sue Bou:
ein teille Senf werden anderthald WViertelpfund Senfz
eint Mehl, balb gelbed und balb brauned, genommen.
bee PrefFopf.

Cin balbea ober ganjes Nindsmaul Foht man

cnl: im Galiwaffer vecht weidh, elnen halben Schweins:
a:\u fopr, 4 @tI_)mein\'snbrcn nebft 2 @(hm’clegungm
' ebenfalls im Galywaffer weidy, und fiedet eine gml:ﬁm
dherte Nindsjunge auch weidh. IWenn das Fleifdy
wert fich von den Weinen los{dhalt, liest man fie
em | . fauber von dbem Fleifh aus, {dubert dad Maul
Blt pon dem Llnreinen, {chdlt bie Jungen, thut dann
“lP Alled jufarmmen bis auf die gerdudjerte 31:119; in
if eine Kaftrol , die Flein gefchnittene Sdyale von cines
S balben Jitrone, ein halbes Kaffee-Lhifelein grob ges
ug ftofenen Dfeffer, ein wenig Mdgelein und etwas
et Mustatnuf dbaju, gieft cinen Scoppen guten i,rfs
gez | fig und von der gefottenen DBriibe, welde Eein Sett
Dte |  “bat, fo oiel dariiber, big ¢8 recht uber bdas Sleifd
hte | gebet, fest e8 auf Koblen, (46t e8 nodh cmcﬂl_mll_be
an | Stunde jufammen  Fochen , nimmt dann bas ';5[Fr1_c{)
bt auf ein Drett, fdneidet dad Fleifdige gu Drode:
fein, die Obren und Jungen aber [Anglidt. RiL
(11f die juridgelaffene Briibe in der Sdure und im
e Saly redht, fo wird fie durdh ein Tud) gegoffen.
niz Nun nimmt man entreder 2 bledherne Anisformen
08 e ober cine runde Sdiffel, legt in Ddie [eptere ¢in
weifed suvor-naf gemadytes Tudy, vou den gefdnit-
ift, tenen ©adyen darein, _]"rreut ﬁpﬂ 1ebc3l(§)eieg‘.ent
e, wenig Pfeffer und Plein gefdhnittene SIEYL‘HCIT}J)‘IL
ten fen. ©obald alles Fleifd) darin ift; gieft man die
ous | durdhgelaujene Sulz darliber, bectt es mit einem
Se- | reinen Brett ju, und befdhwert es. Usenn €3 feft
o geftanben ift, wird e8 aus der F‘})reﬁe genon:imen:
md und in ein reined mit Effig ange[cud)"tctea Tud) ge-
t 2bffierin Kodbudh L. 1. (Gn)
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{hlagen. Sum Gebraudy werden dinne Shnitten f
abgefdhnitten, und mit Effig, Pfeffer und feinges |
fdynittenen Zwiebeln aufgeftelt.

Geraudberte Gansbrtifte.

Nady Martini werden junge Gdnfe 14 Tage,
auch 3 Wochen lang geffopft, dann auf gewdhnliche
Art abgethan und gepubt. Wenn fie crfaltet und
auggenommen find, witd bdie gange Bruft abge:
{dhnitten, mit 1 Both Salpeter und einer Hand
voll Saly eingerieben, in ein Gefdhivy gethan, mit
einem Brett gugededt, und 8 bis 10 Tage be:
fhwert. . Nady BVerfluf bdiefer Jeit veibt ‘man die
SBrifte mit einem leinenen Tuche ab, bindet ein Papier
darum , bangt fie in einen Falten NRaudy auf, und
[4Bt fie 10 bis 14 Tage darin hangen. Sie fonnen
feifch wie von einer Pommer’fchen Gans aufgefiellt,
ober audy unter dem Sanerfraut, Vraun: (LWin:
ter:) Kobl und bden Vobnen ein wenig gefocht wers
ben. - Dody find unfere Arten Gdnfe beffer abge:
Bocht als frifdh ju geben. Die Gans{dhlegel find
aucdy gut gu vducdhern, und in Gemifen ju fochen.

Wilde Schweins:Sdlegel 3u vdudern.

Sie mbgen von einem Frifhling ober dltern
Sdywein fepn, {o Ednnen fie jum Rdudern ge- o
braudht werden , wenn fie anbders Feinen Sduff im f
Sdylegel haben. Zu 2 Sdylegeln nimmt man vier

) Loth Salpeter, teibt fie guerft damit ein, fireut

[ 2 Hande poll Salz daviber, befhwert fie flark in
einem Gefchive, und bdngt fie nady 14 Tagen in
einen Ealten Nouch aufy denn, wenn fie warm
bangen, werden fie [hwammig. Jn Anfebung der
Subereitung verfibrt man mit Krdutern und dem
Sieden wic bep gahmen Sdyinken. Sie werden ju
atien Gemitfen aufgeftellt.
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