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Speissettel

fir 12 Perfonem

Frfter Gang.

a. Suppe

b. Rindfcifd ,
Gemiif mit Jugehbe
MRagout von Gefliigel
Kleine Pafteten

4 Teller

.
" -

—11_ Ll

Iweiter Gang.

a. Beaten

b. Cin feineda Gemif
¢. Gine Torte

b. Fifdhe blau abgefotten
e. Cine Gul;
f. 2 Galate

So wie bier dad Kleine
aufgetragen wird, fowird
audy bag Grofie nady den
Budyftaben a. wie folgt,
aufgefent, nur ift ju be-
merfen, daf im jwepten
Service (Cinfap) oben
und unten bey f. Cffig
und Ochl gegeben wev:
Delr.
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544

Speisdsettel
fir 16 Pecjonen

Erfter Gang. a.
a. Guype b.
b. Rindfieifd ¢
¢. Gemif mit Jugehde D.
d. Paftete von Tauben

e. Jricando mit Sauers
ampfet . a \)
® 38

f. Gorelfenineiner Sauce

g. 6 Teller
Jweyter Gang. @ @ b.
a. ein AWildbbraten a
b. ¢in Sdyinfen @ @ b
e. ein feines Gemiiff ¢
d. Eleine Daderen f g
e. Srebfe b
g. 2 Salate b : f
SHier muf in die IMite ~— b
4 te ¢ine Plat de ménage b.
‘ (Plat ¥’ menafch) geftellt b

werdent. Bep'm gwepten
Cinfag bleiben die 4 Edf
teller weg, und nuy die
2 Salate Fommen in die
Mitte.

BADISCHE =
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Speidyettel
fiic 18 bis 20 Perfonen:

a. 2 Suppen
b, Nindfeifch
¢. Gemitfe mit Sugehde
. eine NRindszunge in
einer Sauce g o

e, Kleine Daficten 'Q(I

5 (i
f. Sifdye in einer Sauce @ D

g. Nagout von Kalb:

fleifch mit S‘?ufummcru " @
b. 4 Zeller

)

) a. ein YGildbraten O @
b. ein Giefliigelbraten

™ . ein feines Gemilf

: (8)

\)

¢
g. ein Auflauf

b, Fifche blau abgefotten

¢. Cine Gulz ,--
f. cine ‘Baderey Q\‘ Q))
b. eine Crem m

h. 2 Galate

b. 2 Teller mit Ealten
SGadyen aufgefdnit:
ten.

2bfflerin Kodbud I. v {.55) :

SE———— s A
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Speidiettel

fiix 26 Perfonen.

a. 2 Guppen

NRindfieifdh

Gemiife mit Sugehde

. eine Paftete

Hammelsrippen mit
Gauerampfer ges
{pict

NRagout vont Gefltigel

NRagoutvon Kalbsbriess
lein (Kalbsmildyen)

Fifche in einer Sauce

Srebsaufauf

6 Tellee

. WWildbraten

. Gefliigelbraten
. Karviol
Brocfelerbfen
. Daceren
Crem

con s

oo n HES QTH

. Krebfe

. fufe Gelee mit rvo:
them Wein oder
Jitronen

eine Sulg

E. 2 Galate

[. 2 Compotd von Birnen

m. 2 Compots von Wepfeln

PBon 2 Suppen Eann

immer Ddie ecine {if

feyn, ald: von Sa:

a0, ein Bifdyof, oder

eine Sdynee:Suppe.

b=l

-
.

ProvengersOel mit Salbey

a
b
C.
Ci)t g
' ( f) [ e
f
¢

P

—
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Speiggiettel

fiir 24 big 30 Perfonen.

2 Guppen

2 Platten Rindfieifdh

Gemiife

. 2 Dlatten Tleine Pa-
fteten

. Kapaun in eincy Sauce

f. Caten in Sauce

g. Jricando mit Lriiffeln

. Kalbsbrieslein (Kalbs-

mildyen) friCafjict
i. 8 Zeller

o 0 oo

:
—
O

. 2 ‘Braten

2 feine Gemiife

Srebs:Cuter

Cnglifdyer Pudding

Torte von Einge:
machtem

- ;l’m" e (7 S '
= =

o Mmoo

¢ . Brod-Zorte

= e. Aal mit Salbey

)i f. Gorellen blaw gefotten
g. Srebfe

h. Suly mit Kapauncn
Sl Salate
4. Compot

. -
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©petszetfel
Cine Nacht-Tafel mit Deffert (Nadytifh)
s 18 big 20 Perfonen.
. 2 Guppen
. a Braten

Q
: a.
b. ein feines Gemiife ( a ) 5
es ein Krebsauflauf ~ (;\ :
b

. NRagout von jungen “@ it -, ..
Hiubuern : (f) D b.
e. Nagout von twilden (D ) .O c
Cnten 3

f. ein Sdinken @ @ @ f
g. Karpfen blau abge: a.

fotten = B,
h. Torte von CEinge: J @ @ :

machtem

i 2 Galate @ @ (E) k.
E. 10 Teller Defjert L.

Hier werden die Sups @ ~ @ m
pent  ausgehoben, und vy

Die Braten dafly einges

e
febt, aud)y wird Fein '“"m
Platd’menage inbie Mitz

te geftellt.

Baden-Wiirttemberg



Speisgettel
ohme Deffett,
fiit 36 bis 18 Perfonew:

Nadht - Tafel

a. 2 Suppen

b. SIBildbraten

¢. Gefliigel

b. Sdinben

e. Fifihe blau gefotten
f. ein feined Gemiife
g. ein Auflauf

. Nagout von Gefliigel
i. Nagout von Fleifd)
£ Baderey

[. Crem

m. 2 Salate

ST S SN N

hdlod
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©Spetsggettel
Nadht-Tafel
fiiv 20 big 24 Perfouen.
a Guppen

. 2 Braten
.2 Gemife @@ @
. Auflauf oon Kalbs:

brieslein (Ralbsmildyen) @ (\C)

Krebs:Suter

. Baderen N\
. Englifdher Pubding f n
. Reisauflauf mit Jiz 5

tronen
. Keebfe ( | \, @

GSdhyinten
. Sifde blau abgefotten |
m. Nagout v. Hihnern \ b

. Ragout von Enten

0. 4 Salate :
Hier Tonnen die Sup- @
pen fieben bleiben, und
wentt man Ein  Plat:
i3 d'menage bat, o Eann m
j man in die IMitte 3 gro-

e Platten fepen, nehm:

lih cinen Sdyneins:

Bopf, einen gefulzten
Kalbsfchlegel ober ge:
)

o a8 oD

. iy - 0

-—-;r“

fulzten Kalbsfopf, eine
Ealte fPaftete, und 2
Baderepen auf die an:
bere &ite.
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Speisgsettel
iu vier Serois (Cinfdgen),

nady weldhen dag Deffert oder der Madtifch
gingefeit 1wird.

Eifter Gang.
1) Suppe von Kalbfleifd mit Manbelfcynitten,
2) Suppe von Sehnee in gelber Sauce,
3) gefottenes Ocbfenfleifh mit 4 Saladieren,
| 4) Fleine Pafteten mit Farce (Fars oder Fille).

Iweyter Gang.
B) Baierifh:Kraut mit Bratiwirficn ober
Sdeind-Braten,

6) Karoiol mit Mordhen und Kalbsohren,

7) Fricandeau (Frifando) in einer Rahm:Sauee,
8) Heht in cigener Sauce.

Uuf Eleinen Lellerns
gefottene Krebfe und gebadene Hibner.

Dritter Gang.
9) Nehziemer gebraten,
10) gebratene Hibner,
11) cin ganger Sdyinken,
12) gefulzter Kapaun,

uf 4 Eleinen Tellern s

Shhaum von Himbeeren,
Créme (Crem) von Pomeranier,
ey Salate.

S

Vievter Gang.
1) Mandel:Zorte,
2) WBiener-Zotte,

T b R T
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552 Sypeiszettel.

3) Gebacfene Mandeln,
4) SandEidylein,
5) Manbdelbbgen,

6) Chocolade:Brod, 3u
Deffert oder Yiadtifd,
1) Gefrornes,
2) falte Crémes (Crem),
3) fife Gélées (Sdyeleen),
4) von allen Sorvten Obft, aud) frifdhe Pomerangen. l%
Dl - bRt 4 3)
Speidgettel ﬁg
3u 2 CinfaBen, 6)
Erfter Gang. |
1) Krebd-Guppe mit NRabm und gebacenen 0
Shnitten, 'T\M
2) Boeuf & la Mode (Bbf a fa SNod) in einer 0%
Rabm-Sauce,
3) Bobuen mit NRippen, 1)
4) Fricandbeau mit Sauerampfer, 2)
5) Eleine Pafteten mit Kalbsbrieslein (Kalbsmil: 3)
then) und cinem Guf. 5
Bier Saladiers (Saladiere); 5)
o mit frifchen J@armgcn, 6)
1 mit Kirfchen,
. 1 mit Kufummern.
i Hier hebt man die Guppe aus, unbd fept dagegen
die Efeinen Dafteten ein.
dweiter Gang.
1) Forellen in ciner Sardellen-Sautce,
2) junge Hibner gefulzt,
3) gebratener Rebfdylegel, 1)
4) gefillte Gans, 3)

\ BADISCHE [
LANDESBIBLIOTHEK Baden-Wiirttemberg



Syeiogettel. 553

soey Salate und nody zwep anbere Salabiere,
eineg mit Uprifofen-Sdhaum, und bas andere
eine Crem mit Jitronen.

Sum Nadytifd Eonnen eingefest werden 8, audy 10

big 12 Teller, und in die Mitte cine Tovte.

ATV

Eriter Einfag su 12 Platten.
e, 1) Guppe von Selleri,
2) gedampftes Dchfenfleifch in eine Hwicbel:Sauce,
3) geddmpfte Enten in ciner Telffel-Sauce,
4) Sauctbraut mit Schyweing:Braten und Lirfien,
5) Karviol mit Morchen tnd Hihner:AMagen,
6) grofic ober Eleine Pafietenr mit Hibnern.
Sedhs Saladieve
was su haben ift:

e A ettt
2 PBier mit Effiglachen,
o swep mit aufgefdynittenen FHirfen und (.“;ci)infcn.

Sweiter Einfas.
1) Giewideltes Kalbficifd) in einer Bitronen-Sauce,
: 2) Krammets:Bdgel in ciner Spect-Sauce,
He 3) gebrateney welfdher Habnm,
4) gefpictter Rebfhlegel,
5) eine Torte pon Duitten,
6) Creme & la Sultan mit einem Auffab.
Sn vier oder fechs Saladicten
swenp Compots,
el _ swoen Salate,
swey Crémes ober Ealter Shaum,

Erfter Einfar 3u 16 Platten.

1) unbd 2) Guppen,
3) Boeuf a la Mode in ¢incy Triifel-Sauce,

"'\ BADISCHE
2 LANDESBIBLIOTHEK

Baden-Wiirttemberg



\ BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

534 Speidsettel

4) Hirfdhziemer mit einer Krufte nebft Kisfdhens
Sauce,

5) gefiilltes Kraut mit einer Krebs-Krufte,

6) AUrtifchocfen in einer Jitronen:Sauce,

7) geriibrte Paftete von Hibnern,

8) geddmpfte Shuepfen in cigener Sauce.
it bie Tafel grof ober vielmebr breit genug, fo

werben aud) 8 Bleine Teller eingefent, fie Ebnnen

beftebenr, in mwas {ie wollen, al3: in aufgefchnittes

wen Wirften, marinivtem Fleifh, Cffig-Sadhen,

und ferden i vorbe{dyriebener Drdbnung aufgeficllt.

Jweiter Einfas.

1) KaltePaftetevon Feldhihuern odber einem Plau,
2) cine grofie Suly von gangen Krebfen,
3) grofier Frifando mit einer Glace,
4) gefiillte Kalbgobren in ciner Jitronen-Sauce,
b) Cnglifcher DBraten,
6) Hafelbiibner gebraten,
7) YUuflauf vonr Jitronen,
8) Torte a la Créme mit Cingemadhtem,

Acht Eleine Teller:
ey Salate,
awey Compots,
ey Sdaum,
awey Saucer.

Brtfter Sevvis,

su 16 Platten auf einmal ¢inzufefen.
1) Suppe a la Reine (a la Ran),
2) SKrebs:Suppe mit Mandel-Sihnitten,
3) gefottencr Bruftbern mit Jungen gefpidt,
4) cine Grignati vonr Kalbfleifdh in ciner Sauce,
5) Vairifdh-Kraut mit Witeften und Shweinsrippen,
6) Korwviol mit Krebfen, oder cin gefillter Kars

piol in einer Sauce,

Baden-Wiirttemberg



Speisgeftel. 555

hen: 7) Sunge Hibhner in einer Sdinfen-Sauce,
8) Papier-Dafietenr von Kalbsohren.
Sum Ddyfenfleifdy werden 6 Saladiers eingefest.
Auf Eleinetn Platten werden gegeben:
1) Gefilite Lerchen, oder eine Cute in einer Pome:
rangen-Sauce,
3, {0 2) gefchnittency Sdjinken,
nen 3) gefottene Eleine Krebs:Pafteten,
ittez 4 Fricassée (Frifaffee) von einem Eleinen Aal,
hen, ) gebacfene Hithuet mit Peterfilie,
ellt. 6) Brofel-Eebfon mit fifem NRahm,
7))’ Crem:Paftetleinn von Jusin einer Sitronen:Sauce,
8) MRagout von Hafen.
Fweiter Servis su 16 Platten.
1) Gebratener Rehfchlegel,
) o) ein Bild: oder Spanferfel gebraten,
3) Cnglifdyer Pudding in einer Sitronen-Satce,
4) Fitronen-Torte mit einem Giufle,
5) Stury- Paftete von Trauben mit eciner Fard
(Sulle),
6) gebratener 2Aal in Spanifhen Taig gewidelt,
7) gefulztes Waildbret,
8) grofe gefottene Kvebfe.
3u diefem Einfap werbewr ganze Sitronen, und
eine Gauce in der Sauciere (Sofiar) aufgefiellt,
weldye jum Ferfel gegeffen werden Eanm.
Acht Plattdsen, als:
1) Sdaum von Apritofen,
2) Erem.von Kirfdhen mit einet Matronen-Krufte,
3) Compéte (Compot) von Birner,
L) Marmelade (i‘]‘mrmc[ab) pon Borgdorfers

fau,

e, Uepfel,

pett, 5) Crem von Pomerangern,
) & ity

Katz 6) Crem von Jitronen,

7) und 8) jwep Salate.
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