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far junge Koche und fur Frauen und Fraulein des gebildeten Standes
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©Sypeife - pder Kudyen - Jettel,
obetr

pag Orbren der Speifen jum Frabfticf, Mics

tag = und Abendeffen auf einer Lafel

Wenn elne Mittagetafel in elnem bGedeutenden
Haufe fir 18 Pecfonen anfidndig georbnet merden
foll, To fann man in ben TWintermonaten jwvel Haupts
ginge einriditen, von denen jeder 6 Haupt)chiffein und
eben 1o wiele Afftetrs enthalt, Da man aber nacd) bep
gegenmwarcigen neuen Ave  felme Tafeln mebr fervive,
fondeen - eine &dwiffel nacdh ber andern glebt und
nur odfe falten Spetfen und Defferts auffelst, o
toerden bier dte @petfen, deren WBeveitung man brie
gens tn dlefem DWerke findet, nach der Jeihe, wie fle
gegeben werden mufjen, folgen.

Mitcagseffen Nv. 1, 3u 18 Derfonen.
1, Service
I. &ang,

von 6 Hauptfchioffeln und 6 Nebenfhiffeln.

1.  ©uppe a la Reine mit §lletd von Hiihs
neen und Croutons.
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2. Potage au Jus mit Nubdeln und Kedutern,
Afietes 13 .“‘_l!\izi:' Paft ten au Ragout.
L4 Pofefen von Lachs an Parmesan,
(Bor piejen Mfjietts Pann man frifde Auftern geben.)
5. Rost-beef mit gebratenen Kavtoffeln

und Sjus.

I 6. Draune NRiben- mit Enten, Coftanien
und Saucisaen.
Afletts £ 7. GCoteletts sautee mit Ragout méle, ‘

LG Gebacse Seeftinte,
Q. @alecuten a la Braise mit Triffeln.
¢ fro. Kalbergebirne an four mit Sauce claire,
L11. @pinat a la Créme mit gefplicEter Kals
besmild.

-

Afflett

n 12. @rofier Zandber en Turban mit Aufter =

n Sauce.
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: I & ang,

be von 6 Hauptfdififeln und 6 Nebenfdhiffeln

0 aufer bem Deffert 2.
i I. ©parqel a la Sauce '
W (Tlotta f ¥ v : i
<Afjtetts L 2. Dagout von Duappenlebern. ]

3. Hrilder NRbeinlachs, naturel.
I Affiette 4. Hummer a Plelienne, mit Canapés

von Sacbdellen.
5. Gebratene Fafane.
6. Giebratenes N:bhalmmer.
(Dieryu gibt man Salat, and) Caviar mit gerdfietem
Brode Defonders )

Te Afyiette 7. Compot von Prinellen,
8. Mehifpelje a la Créme mit Abricofen,
1 alacée.

A fflett [ 0. Gelée von Himbeeren an Garniture.

Lto. Orangen, Créme, geftiryt, au Garnitures
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