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Monat Mare .

"

bit gutem PBedachte Dhaben wir unfern Ve:
tidt von Fifden bid su bdiefem NMonate auf:
gefhoben,  Swar filt ihr Genuf audy {hon in
bie vergamgne Periode, bder IMdri aber iff der
eigentliche Jeitvaum ihreé Genuffed; Ddenn ge:
rad’ in ihm firdmen Meer, Fluf und Hallen
vout ibtem &cegen uber,  Sncinem fafe uners
fhopflicdhen Ueberfluffe fpenden fie und Stér,
Radyg, Thornbutten, Sungen, Schollen, Fovellen,
Lacdhsforellen, Kabliau, Stodfifd, SHidring und
Aufrern.

Gine umftandlide Ungeige der Jubereis
tungen, denen fidh diefe Vewoher ded Oieans
untermwerfen maiffen, ehe fie auf unfre Tafeln
Fommen, wairbe su weit fibren.  Unter allen
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sratubproduften, bdie die wohlthdtiae Vorfehung
pem Appetite des Menfhen darbictet, giebt ¢8
feingd, an bem fidh der Sunfifleif eined finnreis
den Artifen mit gldngenderm Grfolg entfalten
fonute, ald die Fiftbe, bejonders die Seefifdhe.
Shr von Natur fefieves und fonfiftenteres Fleifch
bictet dem Genie cin ungleich reicheres Feld,
bie Tiefen feiner Kunft sw exfdhopfen und vie
raffinivtefien  Geheimniffe  bed Jungey unb
Gaumentibeld in ihrer ganien Glovie in ents
fchlepern.

Diefe Nehauptung witd anf den etften Ans
Blic parabor {dheinen, bda alle die Fifde, bie
fwit eben genannt haben, auf unfern meiffen Las
feln faft nie anderd, al8 gefotten ober gebraten,
erfbeinen. Smmethin! Gt denn nicht 3. B.
fdyon eine pobinifhe Brihe, nad) alfen HRegeln
per Kunft verfertigt, eine ber finnreidiffen und
sufammntengefepteffen Produftionen der Kude?
Die Sdriftfteller find uber dic MNatur diefer
Gauce ober vielmehr Ddiefes gemeinfoyaftlicen
Glementes aller, weder gebratenen, nod geroftes
ten, nody gebacnen Fifdhe, uncing, Die Nejepts
bicher Dder Kude wimmeln von abroeichenben,
fidy faft immer nacdh dem Klima ihrer Berfaffer
vidytenden Wor{driffen. T, ¥yon 3. PB. ift ¢d
cin Grundias, daf der Fifh, cinmal aus dem
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gBaffer, nie wicber davin jutidfehren darf. Sn
Parid, wo der Wein ungleidy theurer iff, bhalt
man viel weniger fireng anf diefen Grundfas.

Die pobhluifdhe BVrahe wird fiar Fleifch: und
Fafitage subereitet. Olnfiteitia iff die erfie um
vieled Frdftiger. Aber, da die Gefehe ber Kirs
che in Den Tagen der Cnthaltfambeit ihren Ge:
nuf verbieten, muf man fich Helfen’, wic man
Fann, 1nd in der That teiff ein Meifret feiz
ney Kunft, fie mit Hulfe der Krduter, nidt minz
der fdymacdhaft su madien , ald durd) die Sube:
teitung mit Vouillon. Dasd iff ed eben,  tvad
den Virtuofen von dem Altagsfopi” unterfdyers
def. Der erjfte verdient den Ghrentitel Artifi,
der lestre nur den Namen cines K denjun:
gens.

Der Thornbutt,

Det Thornbutt, feinet Sdonleit wegen
Meerfafan genannt, und um feinet majefids
tifdhen Wreite willen, Dded Titeld Fafen-Ko-
nig wirdig, prafentivt {idy gewobnlich in einee
poblnifdhen Sauce unferin  Appetite,  Seinet
Wirde gemdf, muf er gans aufgefeht werden.
Shn in Stdden gefdnitten auf bie Sdikfiel
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geben, Yeifit feine eigne und die Majefidt dek
Tafel, deten Jierde er fein foll; herunterfesen,
Gut {dhoner Keang von Peterfilie s feiner Ums
gebung, und cine Vutterfauce, befonders fervirt,
fiche da, feine eingigen WVegleiter! Jum Anfges
Ben der Sauce gebdrt fhlechrerdingd ein golbner,
pder doch wentgfiend  vergoldeter Sbffel.  Ausd
icbem andern Stoffe iff er ein BVerfiof gegen die
Etifette.

Sur Abweddlung Fann man den Thotnbutt

audy ¢ [a SHollandoife, a la Perigord , a la NReis
ne, a lo GaintzMenehould, mit Krebsfoulid,
mit Karpfenmildy und en Gafferolle appretiven.
Doch in allen diefen Gefalten erfheint e feiner
weniger wirdig. Ginfady, wic ein Held, und
majeftatifdy, wie ein Konig, beleidigt ihn fes
pet Prunf, fiatt ihn su ehren.

Ginen Tag nady feiner crfien Grfdheinung
ift ber Gall anbers. . Dann darf man fich erlaus
bew, ihn su magkiven; feine grofen Gigenthums
{ichEeiten twerden fich Deanoch verfichtbarven., Das
votsiiglichte OMaskentleid , bdad man ibw dann
acben Famn, iff 008 a [a Wechamel, nadhy dem
Naimen feines Erfinders, ded Marquid Vedas
mel, bdet fidy durcdy bdiejes NMagout auf ummer
unferblich gemacht haf.
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Der Stby

Det hobe Preid und die Seltenheit bes
SEots machen ihn — wenn er nebmlich gans
erftheinen foll — nue 4u einem Gerichte fiie
grofie Herrne. Man brdt ibn dbann am Gyicfie,
{pidt ibn mit Sardellen und Aal, und trdnft
ihn it einer fiuerliden, mit Srebéfoulis vers
mijchten Sance. So iff er ein wabrhaft Eonigz
lidied Gifen und der fogenannte Charfreitags:
Braten,
i Getwdhnlider Fauft man ifn Portionsdweife
und vidpfet ihn dann ald Ragout au, auf brauns
| gebratnen Cemmelfhnitten, mit Thymian und
} Majoran, ald braune Srifandeaur, mit Sdmin:
@: Echohnen cder Hiben, aud falt, mit Gjjig und
| Oel.  2Bie man ihn aber aud subereite, er iff
ein Gottereffen, nur ein Wenig batt. - Daber
1 enn Der Grund unidhliger Sudigefionen.

Der Ca s,

': "

Der Yads, ein andever FirfE ded TMeere ,
ber fich aber Derabldifit big in die Sliffe,  nidt

felten Bi8 an ibre Quelfen 3u fhwimmen, if,
brof feiner Woblfeilbeit ein fehr beliebter Fiidh.
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@ halt fich lange und Fann feinen Rdufer ges
duldig abwarten. ©Ganj erfcheint er nur auf
teidyer Seute Tafeln, und, feiner ceremonieunfen
Sratur gemdf, nue bei Mahlen nady den Jegeln
per Gtifette. 2m anfidndigfien fervivt man ihn
mit einet pohinifhen Sauce, befonderd foenit
man vorher feinen Wauch mit einem Pfund guz
ter, in Mehl umgekehreer Butrer, ausgeftonft
hat.  Suweilen bringt man ihn pannirt (mif
geriebenem QWrobe befreut ) im Ofen gebaden,
wo er cine wunderfhone Farbe erhdalt, und mit

Audy
ibn mit

einet Dachirten Sauce, aufj den Tifd.
ddmpft man ibn a lo Braife, beaiep
swei Wouteillew treflichen Ehampagnets, odet
prdafentict ihn, gavnice mit alacivten Puterfliigein
and ecinetn Dupend, in dbemfelben Neftar gefotts
ner Srebfe.  ©o  gefmudt if ex ¢in wahred
Sabinettfid, und viele wacdere Lenke gebent
@eld, blos ihn ju fehem

Serfdnitten 3u Sticen tith et glacict, maz
ginitt, in [dnglidhen Sdeiben, it feinen Krdus
tern, mit Ghampagner — man fiecht feine lady:
fifhe Hobeit licben cin fwenig bem Trunk und
obendrein von bet Befien Sorte — en Hattelets
ted *) und en Terrine porgefeht, Mian j;’rr diefe

*) Dattelerted find an hifiernen & piefichen anf dem Solt
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Sdmitten audy ald Magout, ¢ la Vonrgoife, und
feinen Kopf a o Wraife, ald Fafen 2 und
Feifdfpeife sugeridhtet.  Gnbdlidy madt
audy Falte Paffeten aud ibhm. Die Paffeten
miiffen aber, wenn fie sur Hdlfte gebaden find,
aus dem Ofen gejogen, durd den Sieh mit eis
nem  Cowlis von Elarem Waffer und Shinfen
Degoffen, und dann sim vollen 'Yusbaden in del
Ofen wieder suriidgefdhoben werben.  Dann etz
Dalten fie die fchone Goldfarbe,” ohne die eine
Pafiete fich auf dem Tijhe ohngefdhe eben fo
ausnimme, wie eine Blondine bei Licht, ohne
Sdyminfe.

Der Thunfifd,

Nur ein paar Worte vou diefem Fifche, der
fidh nur im mittelldndifhen Mecr aufhalt, und
folglid) faft nie frifd nady Varig Fommt.  Yber
man faickt ihn ung in Pafieten ober marinivt
mit Ocl. G witd audh a8 Kartheufer 2 Kalb

gebratne Stiicen Fieifch, nachdemr fie vorher eine pes
Wiffe Jubereitung von Champignons, Sdarioten, Buts
ter, Pieffer und Saty exbalten baben,
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acnannt, -tmit dem er in Gejdmad und der
Weife fenes Fleifches viel dhnlicdhes hat.  Fie
die medisinifche Fatultdt ift er, {eince Unverdaus
lihFeit wegen, fehr eintrdglidh,

Sungen, Sdollen, Ladisforellen, Stods
fifch u, . w,

Sungen und Sdollen swerden nur gebraten
und gebaden gegeffen, und evft auf ver Tafel
jerlegt. it einem guten Gitronenjud und eiz
nem 96ffel Oel begoffen, erhalten fie fowohl fir
den Gefdmad, ald fiir ben 9Magen fehr fhdsbas
re Gigenfhaften. Nom Stodfifdy wird fpdterhin
bie Mede fepn,  Frifhe Hivinge auf dbem Diofie
gebraten, mit einer Genffauce, Ednnen fir cin
Ghef dloenvre vou Delice gelten. Undersd sus
Bereitet, werden fie in Feine anfidudige Gefell
{haft sugelafien.

Nujfter n

9nd biefe Qieblingsleceret der Parifer bes
tvift, fo madt man einen grofen Unferfdhied
swifden Anftern, Ddie u Sdiff und die far
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Magen anfommen. Die [eBtern, bie von den
Qufterflibern in der Strafe Montotgueil,
die um bdiefe Jeit Der Orf ihrer Landung if,
verfauft werden, find duvdyausd die frifdheften und
fdhmadhafteften, Dod laffen audh bdie, die wir
3u Wagen erbalten, fidh vedht gut effen, tvenn
gerade Froft einfallt, und fie nibt dber gwei
Tage alt werben.

@ie toh vor ber Supve effen, ift die Derts
fibende Sitte.  WBiele evfahrne Ejfer {ind bder
Meinung, man dirfe fic gar nidt anbders efferm,
und erlauben fih bodftens, den Genuf derfelben
burd) einige IMefferfpiben Pfeffer und ¢in pant
Qitronentropfen su crhdben. Wad mirden fie
aber fagen, wenn fie erfiibren, daf ed wenigitens
awangig verfdhicdene Yvten giebt fie su appretiz
wn? —

Gd giebt nemlidy Aufiern a la bonne fema
me, a la Daube, au boa homme; Yuftern en
paille, en Callerolle, en papillottes; man ift
fie hachivt, farcivt, gebraten und gevoffet; ver:

wandelt fie in Nagoutd fiir Fleifd: und Fafis
tage, {ogar in Potagen und Pafreten.

Wir hoffen demnady, jene Herrn Abfprediet,
im Tone der neuften dentfden Afhetifhen Shu=
le, werden ibve Univiffenbeit cingefiehen, uber
ben Umfang unferer Kenutniffe erftaunen, und
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det Auffer die Gerethtiafeif -widerfahren laffen,
daf fie, vom Genie und Crfindungsgeift gehands
Babt, tn mebr al8 ciner Geftalt, Den Gaumen
entinden und Ddie LicblichEeit ihver Natur vers
Perrlichen Famn,

Daf die Anftern die unerldflide Guileitung
aller TWinter  Dejeuncrs find, iff {dhon erinnert
wotden. — Die unerjittlihe Sdludgicr bdef
®dffe madt fle aber oft su einer fehr theuren
gederei. Diefe Herrn fucdben nidt felten einen
Subm darin, fie su hunderten hinabjufdline
gen, unt, wie fie fagen, ber Gafifreundiaft ihz
res Witthes Ghre su maden, E8 ifi eine Wt
Kofetterie mit ihrem Nagen, deffen Unvermiifiz
Backeit fie damit beurfunden wollen,  Sebr oft
flinfern fie aber nur mit dicfem Werdienfte;
und wenn fie ¢8 audy befigen, fo ift ¢s aueh
suverldfig Dad cinsige, Deffen {ie ficdh tubhmen
Fonnen,

Bon ecigentlidhem Genuffe Fann bei diefem
Haififhappetite nidht die Hede fepn. o €6 iff ein
blofes Seblucken, Fein Gffen, nnd fiie eihen wahs
ten Sdmeder ein Greuel, e8 mit anjufebn.
Dic Crfabrung befiatigt, baf det Genuf von
mebht ald funfiiag Aufiern, aufhott, Ges
nuf u feyr.  Ded Fuviel iff nberall der
Tod ded Wergnigensd, und Unmdfigheit, phys
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fifh and motalifh, eine Hetabwirdigung der
menfdhlidhen Natur.

Die Fifdhe der fufen Gemwafier,

Auch die Vewohner der Fliffe und Teide
aeniefien die Ghre, in diefem OMonate auf une
fern Tafeln su brilliven. Sie find 3wat nur
Der Ticrd:etat Ded Wafferfinated, aber das quas
lifisivt fie nidht minder 3nm Genuffe, {elbft fir
grofic $Heren, die, wie befannt, wobl and und
Leute versehren, wenn ibhr Appetit cine Yrt Ko
figénatur annimmt.

Den crfien Rang unter diefen Fluf: und
Leidbewohnern behaupten der Hedt und ber
Karpfen. Veide reprdfentiven eine Art Adel
in diefem Ticrssctat, der crfte vorsiglich grdnst
nalh’ an den Neichd 2 und Freiberenfiand, Sdon
fein Aeuficres hat viel adeliches. Seine Taille
ift niedlich - und degagirt, die Form feines
Sdwanies, die Dispofision feiner Sdbne, geben
ibm ein eben fo furdytbaves, al8 elegantes Yns
febn. 9Bas ihn beinabe fiiftdfdbig madf,
iff feine Wermiftungs: und WVertilgunaspafjion ;
fein nimmer muder Appetit. Der wabre Uttils
der Teidhe, trdgt er sberall Verheerung vor fid
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Ber, und verflingt alfes, wad ibnt vorTommt,
Stur ber Menfd ift Dier fein Meifter.

Cen R P » WO 1 1 o

Per Hoht 1@ft fich mit faft unendlichen Abs
andernngen geniefen, ald a [a Genvoife, mit eis
ner weifen Sauce, geddmypft, gefpict, gebraten,
farcivt, falt, mit Gflig und Oel, en Tervine, en
@afievolle, al8 heifie Pafiete, alg Torte,  Am
@picfe gebraten, mager mit Aal, fett mit Sped
gefpidt, prafentivt et fid) porttglich {chmadhaft.
ondhrend er gebraten twitd, muf er fleifig mit
tweiffetn Wein oder TMeinefiig und mit Citronensz
jus begoffen mwerden. a5ill man ihn rvedt leders
haft maden, fo giebt man ibn, {o gebraten, mit
cinem Coulig auf, in dem man, Wie obenbin,
Satdellen taudt, oder andh aedampfre Aufiern
mit Kapern und weifem Pfefer. Su diefet
Geftalt geht feine Delifateffe {iber alle Befchreis
buing 3 nur muf et dann von mehe al gewohns
lidem 2Wudfe few.

LR TR
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Der Karpfen

INit dem Karpfen gebt man in Franfreich
etvag cavallievement um.  Man adtet feiner
gar nidt, wenn er nidt, im NRbein gefangen,
von Strafburg su uné Ffommt. Wiy miiffen
indef jur Steuer der Mahrheit beFennen, oaf
diefe fo genannten NRheinfarpfen diefen Fluf
nie, als hochitens eine WViertelmeile iweit, aefehn
Baben. @8 find Karpfen aus den Teiden von
Deutfd) - Lothringen, die man jung nach Straf:
burg fubrt, wo fie in der S, verfdloffen in
grofen  Fifdhbehdltern , fett gemadst rwerden.
Diefe Fifhmaft - fommi ibren Vefigern oft fo
hody au ftehen, daf der Preid dafir unbesablbar
bleibt. 2Wir faben im Jabre L786 einen folchen
Kavpfen,  ver die Meife nach Paris in feinem
Leben sweimal gemacht batte, und, weil er
Feine Kdufer fand, feinen Weg nady Strafburg
tieder jurid mefen mufte. Sein Meifewagen
war ein Pofifelleifen, und er [ebte, die ganje
Lour durch, von nidts als in Isein getunfrem
Brode. Wielleicht lebt er nodh,

WVei fo bewandten Umftdnden darf er, feiner
Wiltde gemdf, nur mit poblnifder Samce fers
DItk werden. So gilt er fir cin Firfenz oder
vielmehr fir ein diepublifanereffen, denn ber uns
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giebt ¢8, &Se. Konfularifhe Majeftdt ausgenom
men, Feine Durdlaudt mebr.

Karpfen von minderet Giite badt , frifaffict
und vampft man, vidtet fie ju, wie ein Hub:
netfritafee, foeift fie mit Sdampignons und a
Ptalienne.

T eid Farpfen muf man eine Seitlang n
fliefendes Wafer fesen, Ddamit fie ibre {dhlam
midhte Natur verlieren und durd) Ddies edlere
Glement fidy veredeln.

gahrend der Faffen werden die Karpfen
haufig in Parig gegeffen.  Sie firomen von al:
[en Seitenn 3. Sbhre Mildy gilt e cin voriig:
lides Gifen.  Man Fauft fie sutveilen befonders
und fest fie dann gebaden, oder ald Ragout,
audh als Fleine Tortem, vor.  Fue einen Lecers
biffen vom crfien NRange gelfen Kavpfensunc
gen in poblnifder Briihe. Qectermauler von
Profefifon find fo- davauf verfeifen, dag fie immet
den Kopf fobern, um ihrer habhaft 3u werden.
Sie fehen fich aber guweilen in ifren Hofnungen
betrogen.  Shren Appetit sum befien su habew,
praftifict man die Sungen dem Karpfen jutveiz
fen unter den Sdhivani.
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Die Ladysforelle,

Dic Spbariten ded Falhrhunbertd haben —
man fagt e8 fonft nur von den Konigen — fo
lange Avme, daf fie fich die Ladisforelle fir ihre
Kirche aud dem Genferfee nach Paris holen. Sn
einer pobinifden” Vribe gefocht, und mit einer
Sauce a la Genoife — die sugleidy an ihre Hei:
math evinnert — gegeflen, verdient fie wirflich
mely, al8 irgend ein anderer Wafferbiiraer, den
Sdymud einer Fofilichen Mablieit ju maden.
Auch gilt fie fiir ein Gericht von aqans befonderm
MWetthe, Die Gdfte daju werden fhon funfiehn
Tage vor ihrer AnFunft eingeladen, und bei ibht
nach einem alten Spridhworte, die u ngelad-
nen hinter die Thire gefielt.

Syiety ST

Der Aal fragt feine Nafe nidt fo Hod,
Niedbrig von Geburt, und demithig in feinen
Gitten, madt er Feine Anfprade auf den Cinz
tritt in die grofe Welt, und gefteht felbft dem
Karpfen bden Worrang ju, . Aber feine Ve
fbeidenheit wird ihm durcdh einen freundlicdhen
Gmpfang, felbff auf unfern glinsendfien Tafeln,
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pergolten. Diefer Lohn iff fur ihn um fo fhmei:
delhafter, je weniget fonfe die Wefdheidenheit
ju den-Tufenden gehdrt, deven Werth bdie Gro:
fen der Grde fennen und erfennen.

e fetter der Aal iff, fe weniger Dbringt
man ibn gans, fondern a la Tarfare, auf den
Tifh, die {hmadhafteffe Art, ibn susubereiten.
Mur ungewsdhulidy grof fiedt man ihn, von eis
nem in - BVutter  gefrdnften Papier umgeben,
aft den Spief, nud fest ihn mit einer fehicdlichen
@Sance vor. Dann muf er aber ¢in wahres Un-
geheuer feiner At fepn.

Gendbnlidh it wan ibn en Matelotte, (mit
Saly und Pfefer) a la Pouletfe w. f. w. Un
ter den Tifhaarnituren fpielt er ecine vorsiglis
de Dolle, und felbfi der leckerfie Shmaufeliebs
haber vergifit die niedrige ADFunft ded Aald, bes
lieblichen Senuffes wegen, den er gewabrt. Der
gute [o Fontaine hat ibn auf eine andre Act
pevewigt. Aber Ddic Nalpafieten eriffiven nur
nody in feinen Gridhlungen.  Sest find fie in
Paris ju theuer, wm nody in diefer Umgebung
in figuriven.

BadenWiirttemberg



BADISCHE

e ll:" [rs—

Der-Batrfd

Der Varfth — man fangt ihn bhier in det
Seine — iff cin Fifch fiir genefene Kranfen und
feineg sarten und fdmadhaften’ Fleifhes weagen,
febr Deliebt. Am Dbeffen {dymedt ex, Dblos in
Wafjer abgefodht, mit einer frijdhen BVutterfauce,

D.1e Lo mopure e,

Die Lamprefe (Neunauge, Bride) gehort su
den feltnen Fifchen in Parid. Daber fommt
er auch, wabhrend der Faffen, Hihftens nur jweiz
mal, wie Aal subereitet, sum Vorfdein., Aud
gebraten, gedbampft, mit Sped glacitt, . [a
Bourgeoife, a "Jtalienne, a [a Billeroi, a Ia NRo:
maine, a [ao Prufjiienne, in Shampagner, und
mit einem Nagout von ibren Lebern werden fie
gegeffen.  Die Qebern der Lampreten gehoren
su den theuerften und Ffoftbarften Ledereien det
Tafel. G8 ift daber fur Millionaivs ecine AE
Ghrenfache, wenigfiend einmal in ibrem Leben,
eine Schiiffel davon ju ferviren, und fich einer
ver glangendfien Verarnfiigungen der Ghidsgot:
tin tibmen su fonnen, Ddie fie nur Ledermdu:
lern vom Hochfien NReichthume vergonnt.
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Grindling, Brafje, fleine BVarbe, Krebfe,

Die Heinern Fifche der fifen Gewaffer Fome
men el unfern Lecermdulern weniger in Anz
{thlag.  Snbef veracdhfen fie bdoch cine Fictire
von ddyten Seine: Grundlingen nidt gans; e
find dic Stinte der Flafe, und ein fehr artiges
Patet Jahnfiodher am Gnde eined grofen Gafis
tmahles. Vraffen, Sdlene und Eleine WVarben
werden wenig geachter,  Der [ehten thut man
Unrecht. Die Eleine Varbe ift gar nidht obne
BWerdienft.

Krebfe vermehren in Fleifd 2 und Fafitagen
bie Garnituren der Tafel. Die von der gro:
fen Gattung maden in  pobinifher WVriihe,
obet nody beffer in Sdampagner gefocht, eine
trefliche Iwifchenfchiuffel, wo fie Mofed brennen:
vem BVufde nidyt undbhnlich fehen.

Die Jeif der BVufe, wie aud diefem allen
erhellt, iff feine Feindin vom guten Gijen. Gis
tabe in i hr aedeiben bdie Fifdhe am Dbefien und
bie dyrifilichfatholifhe Neligion hat die Giute fidy
dem guten Appeftte 3u fuigen. Audy fann man
bie heilige Faftenseit ald dad NRefultat einer po:
litifchen Sparvfameeit anfehn.  Die efbaren Land:
thieve, wie bdas Gefliigel, gewinnen dadurd
3eit , fidy binlanglih fortsupflanien; gewif
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wirde dad . Fleifdh um vicled woblfeiler, vorrd:
thiger und beffer werden, wenn dev Katholisis:
mus firenger auf die Gebote der Kivche biclte,
und den Kaffepungen ded Fleifthed durch bdie

{ Mafe mit uppigen Faftenfpeifen gewiffenbhafter
l‘l‘iligi(‘.

Meblipeifen

WBon Gemifen 1ft man in diefem Monate
nur, wasd fidh dbavon erbhalten laft. Der Spinat
ift. verfdhivunden, bdie Sudermurieln fangen an
Dolsig su werben, und nur die Kavtoffeln find
NAuch fuabren in der Fafenseit
die Mehlfpeifen dad NRegiment und neben ihnen
die weifen BVohnen, die Linfen und getvodneten
Gthfen. Qtur dbas erfte von Ddicfen drei Gemii:
fen darf fidh in feiner eigenthiumlichen Geftalt,
ald Swifdengericht, einer Sdopfenfenle sur Un:
terlage dienend, fehen [affen. Die beiden [ehten
prajentiven fich ald Goulid oder Brei. Die
Glucsvitter unferd Sabrhundertd verfaufen inz
Defi Das Dedht der Grftgeburt nidhyt mehr um ein
Qinfengericht, wie weiland Gfau. Audy bedeu:
tet, feit der fransofifhen Stantdumwaliung, dic:
fed Decht ebenm nicht viel.
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itnd nun, abieuw, dbu bdreimal Heil’ger Mery,

3In bem, von Kirdy' unbdb Pabft befohlen,

Wir Katbolifen und, in bitf’rer Reue Sdymery

Kromm abfaftenn, und bas zeridlagne Hers

Durd) fetter Fifdhe Koft und Aufternfdmauf cr-
holen!

@hcfelige Neligion,

Mo man der Sunbe Sdhuld fo leidht, fo wobhl:
feil bufet s

MWo feiner Reue Sdymery ber Kivde glaub’ger
©obn,

@ogar, ald Gottesdbienft, durdy pohln’ide

Brab’n verfupet!

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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