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Gateaux oder Kuchen von wildem und zahmem Gefllgel.
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ben gefdhnitten, in Butter gedampft und hierauf mit
Giergeld ablequirt nebft @aly und Pfeffer ; nach diefem
werden @dywein-Netie genommten, darauf vont bem
Puré gelegt, dann Coteletted, nad)her wicder Pure;
pann werden fie ufammen auf ein Tortenbled) gelegt,
mit jerlafjener Butter und Eiergelb beftrichen, mit
feinem BVrov beftreut und im Ofen gebacten ; beim
Unvidyten wird eine gute Jus davunter geaeben,

250, fjammels-Cotelettes a la Soubise.

@dydne Coteletted werden gefpickt, in eine Cafjerole
eingerichtet und mit guter Vouillon gar gemad)t; dazu
fommt folgended Puré, weldyed auf die Platte ange:
vichtet wird und die Eoteletted davauf: nehme einige
Bwicbeln, fdneive fie fein und fodye diefelben tm Wafr
fer ab; dann werden fie in Vutter geddmypft, mit etwad
Mehl und dann mit guter weifer Vouillon angefillt,
gefalzen und gut verfodyt; hievauf angevidytet.

—_——

Gateaux oder Suchen von yabniem und
wildem Geflugel.

251. Gateaux von Kapaun,

Ein KRapaun wird in Bouillon mit etwad Sdalot:
ten, Gelberitben, einigen Gewitrynelfen und Saly weid)
gefodyt, - dann das Fleifd) von den Knodyen gelost,
fein gebackt und dann geftofien ; die Bouillon, worin
per Rapaun gefod)t worden, wird auf eine halbe Maasd
eingefocht , dazu fdhlage man adyt gange Cier uno treibe
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pad geftofiene Fleifch mit der BVouillon und Eiern durd) qu
eint Haartud) over feines Sieb, ftveiche dann eine Form, 08
in weldher man ven Giteaux madyen will, it Batter,

giefie die Mafje hinein und lafje s im fod)enden Wafjer

fich binden. Veim Anvidhten gefthegt, eine gute Jus

Dazu gegeben und fervivt,

252, Gateaux von jungen Hithnern mit Blanquette,
Der Gateaux wird gomadyt wie Jtr. 251, nur dap

man denfelben in einer Neifform fidh) binden [t und

in die. Mitte dasd Blanquette von Gefligel wie Hr. 169

anridtet. Diefer Gateaux fann aud) von alten Hib:

nern gemacht werden.
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253, Gateaux von Feldhithnern, ‘;1

Awel, aud) dret Felobubner werden gebraten oder A
vielmebr gepampft, mit Jwicbeln, rohem Sdyinten fli
und einigen Nelfen; wenn fie weid) find voud das fef
§leifdh von den Knochen genommen, fen gebackt und 2'
geftofen; der Fond, in weldem jic geddmpft worden (a
find, wird mit guter brauner Bouillon aufgefodht, mit ef
adyt gangen Ciern verfeit und mit dem Fleifd) durd)y Eo
getrichen ; dann [aft man es im Waffer wie . 251 1w
fid) binden, Dievauf geftiiryt und ein gutes Jus daju al
gegeben, ut
c

254, Gateaux von wilden Enten, be

Wie ver von Felofithnern Nr. 253, Aud) fann fol: ©
gended Csdealoppe dau gegeben werden: man nehne fe

von dem Vruftfleifd), fdneive ed rein wic ein Blan:
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quette , und gebe vor der @auce Jr. 59 varan, ridyte
ed wm den Gateaux an, und fervire thn.

255. Gateaux von Fasan,

Wie von Felohiubhnern Jtr. 253,

256, Gateaux von Hreuwsvogeln, Levchen,
Wachteln und Schnepfen,

Werven alle gemacht wie von Felohihnern.
257, Gateaux mit Aspie,

Nlle ®efliigel - Gateaux Ednnen mit Afvie gegeben
werden. Wenn die Gateaux fid) geftellt haben , ftiryt
man fie und (4t fie evfilhlen. Dann wird folgendes
Afpie dazu gemadyt: yu den Gateaux von weifem G-
fliigel wird BVouillon vorr Geflugel genommen; man
fefse namlich eine Bouillon auf von einem alten Hubn,
2 Pund Kalbsbug und 4 Stuct gebrithten Kalbsfufen,
laffe ¢8 {chnell fodhen und |d)dume es rein, dagu fommt
etwas Gelberiiben , Sellerie und einige Gewirgnelfen,
fodye Dief jufammen weid), farbe vie Bouillon ein
wenig mit gebrauntem Jucker, feibe fie ab und lafjejie
auf eine Maas cinfocdhen, dann jerflopfe 4 Clerwelf
und gebe fie nebjt bem Saft von jwei Jitronen und
@aly 3u der Bouillon, rihre e3 auf dem Feuer ab,
pann feibe ¢ purdy eine Serviette, [afie ed auf dem
@i fteif werden, garnire den Gateaux damit und

fervive thn.
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258, Gateaux von wildem Getligel mit Aspie,

Gin MWilo:Gateaux wird gemadyt wie v, 253,
pann erfalten (affen, dad Aspie dagu wird wie v, 257
gefertigt, nur daf man dayu vom namlichen ®eflitgel
nimmt, von welchem ver Gateaux gemadyt tjt 5 vorber
wird pafjelbe gebraten und dann erft mit Boulllon
aufgefillt und vas Afpie varaus beveitet.

259. Aspie.

Auch folgended Afpie ift ju allen diefen Gateaux
yu verwenden  Fodye 4 Stict gebribhte Kalbsfife weid),
feibe e durd) und Fodhe den Stand von den Fifien ein
bi3 ju einem @dyoppen, dann nebhme eine Maad gute
Bouillon nebft Saly und Jitvonenfaft dagu, oder in
Grmanglung aud) guten Weinefjig nebft 4 Cierweifi,
welded man vorber erflopft und vibre dief alles jus
fammen auf vem Feuer ab; alsvann wird ein Decel
mit glithenven Koblen davauf gelegt, vaf fic) vas Weife
per Eier in die Hobe 3ieht; hierauf wird es durd) eine
reine Servictte gelafen, auf vas Cig gefelst und wenn
e8 gebunden ift, fdnnen pie Gateaux yom wiloen und
sabmen Gefligel damit garnivt werden

]

260. Gateaux von Rothwild, Rel) oder Haasen,
Wird gemadyt wie Nv. 258, nur mit Ajpie garnivt,
Audy Ednnen in viefe Gateaux Filets von pem Wild
gelegt und pamit gebunden werden. Man ninmme name
lich von den buml Iheilen ded Fleifches unod legt Damit
bie Formen aud; bievauf oie Mafle binein gegofjen,
ing Wafjer gcm[lt und wenn ed falt mit Ufpie garnirt.
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