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Sdwein = Braten.
475, Spanferkel.
Wenn ed gebritht ift wird e8 innen mit feinem Pfeffer ;
und Saly ausgericben; dann lege man es auf ein Brat:
blech, fese aber unten einige $Holzer hinein und lege das
Ferfel varauf, gebe etroas Wafjer in vas Sefdhirr, da-
mit es nicht verbrenne und thue ed fo in den Ofen; 5
wenn ed trocken it fo ftreiche ed mit feinem Oel an,
gebe ¢8 wiever in den Ofen und fabhre fo fort bid ed
purdygebraten ift; su bemerfen ift, vaf e8 jededmal,
wenn ¢d aud dem Ofen genommen wird, mit etnem
Fud) abaevieben werden mufi, bevor ed mit el be: |
ftrichen wird ; fo werden diefe Ferfel am {dydnjten, denn |
bie Haut wird rofder und befommt Feine Blafen.
476, Spanferkel, gefitlltes. |
Wenn s rein gemadyt ift, wird ed mit etwad Saly
und Preffer ausgericben; dann nebme man robe Kars
toffeln und drebe fie flein rund ab; ferner nehme man
17 Phund Butter, ddmpfe darin etwad fein gebackte
@dyalotten uno Peterfilie, gebe aud) die Kartofjeln da:
ju und dampfe e8 jufammen nebft etwasd Saly einige
Minuten ; vamit fulle man aldoann dad Ferfel und
brate ed auf diefelbe Weife wie JNr. 475. Jft ed gar
gebraten, fo fdhneive man gleid) den Kopf ab, dantit
per Damyf fdnell herausd fommt, wodurd) die Haut
langer vdjd) bleibt, |
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477. Gebratene Schweinfehlegel. -

Dazu wird ein Sdhlegel von einem nidyt u frarfen
@dywein genommen, dann madye man Finger breit von
einander Einfdynitte in die Scywarte und reibe fie mit

er Preffer und @aly ein; hievauf ridte man denfelben in

Lot eine Cafjerole mit Butter und Jwiebeln ein und diinte

Das ibn weid), Beim Anvichten wird das Fett von der Sauce

_t\-a: genommen und dic Sauce durd) ein Sieb ftber den

o Braten gegeben und fervirt,

an,

:;ﬁ 478, Schweinslummel-Braten.

em Diefe werden abgehautet und mit Syedk fein gefpictt,

be: pann am @ypief oder im Ofen mit Butter, Preffer

enn und @aly gebraten und mit einer guten Jus fervirt.
Galat ju den Braten , yum weien und

aly wilden Gefliigel.

Lars B

1an 479. fLattich-Salat,

cEte Wenn er vein gemadyt und gewafden ift, wivd er mit

Da: 4Q0ffelDel, 3 Loffel Cffig u. Saly angemadyt und fervirt.

1ae

Hno 480. Hopf-Salat,

gar Wenn er rein gemacht it , werden firr den Lifd) von

nui 8 Perfonen 4 barte Eiergelb genommen, durd) ein

au

Haarfied gedrift und mit 3 SplofFel voll Ocl, 2 Loffel
Ejfig und Saly der Salat angemadyt und fervirt.
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