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piefed Gericht Fann mit Dovnifol und Ehoeolade oder

mit @pindt:Topfen gefarbt werden,
930. Créme von Orangen.

@ind 3 Loth -Daufcub(m'v tlar gefocht, fo nehme

{ Vfund Sucfer, darauf reibe man leidht eine fufe

._-l'mlgc ab, den ‘-}uth‘r geftofien und 3u der Haufen:

blafe aethan ; vann 1 Sdyoppen qut gefchlagenen fifien

Rahm leicht vavunter geviihrt, in eine Form gefullt

und tn dad &is gefest; beim Unvichten geftivt undjervirt,
e —— .

7

x‘:l}; Gelée.
231, itronen - Gelée,
Kodye von 4 gebrubhten Kalbsfufen einen Stand;
pie Fufe ziehe man namlid) von ven Knochen ab und

Sy <

jese fie mit frijdyem Wafjer jum Feuer, fdhdume dies

felbenn vein ab und laffe fie weich Fodyen, dann feibe

man ¢d durdy ein feined Sieh, DHebe dad Fett rein da

:
vor ab und fodye fie dann ein bis ju 15 Sdyoppen; ift
ed erfaltet fo gebe man dagu 14 Maasd weifen Wein,
von 4 Jitronen die @dhale, weldye aber gany oinn
Derunter gefdhnitten wird, nebit vem Saft ver Jitronen,
37 Pfund Jucker, 14 Schopyen Wafjer und 4 zerflopfte

Giermeifi; diefed vithre man ufammen auf f{chnellem

Seuer ab, will ed auffodhen, fo nebme man dafjelbe
vont Feuer und lege einen gut fd)liefenven Dectel mit
\'(Il.fhliuli Kobler parauf, [afje ¢8 fo \.”I.‘.IL Seit fteben

oain binde man eine Serviette auf einen umgefehrten
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@tubl und giefe bad Gelée davauf; ift es durchgelaus
fert, fo wird es in eine Form gefillt, indas Eis gefetst
und beim Anridyten die Form in dad heiffe Wafjer ges
taucht, fchnell geftiiryt und fervict,

532, Orangen - Gelée,
Siehe Nr. 531, nur anftatt der Jitronen 5 big 6
fuge Drangen.

233, P Illllll} -~ Gelée,

@iehe Nr. 531 ; ift bas Gelé gany fertig, fo wird
etwad Urac oder Rhum [_nncitz gegofjen , dafjelbe dann
in bie Fovm gefitllt und in dad Cid gefelst.

D34, Caffee - Gelée.
@iehe Nr. 531, nur wird von dem Waffer, welded
au dem Gelée gegeben wird, ein fiarfer Cafjee gefod)t

und dau gethan.

e —— e ©

939, Rirlehen - Gelée.

Diehe

e Mr. 531, nur wird ftatt dem dort bezeidne:
ten ‘lwf' r Rivihenfaft dagu gegeben, und ehe man es
in die Form fullt, etwas Kivfchenwafjer hinein gegofjen

und dann eingefullt.

= ) f

536, Gelée von Jn:n!;-ﬁv.nia"o:.‘m'rn.
Wird gemadyt wie Nr. 531, nur an die Stelle des

Wafjers, Johannisbeeriaft.

H37. Gelde mit Frichien,
Dau fonnen die Selées JNr, 531 oder 532 genony

men und eingemadyte Fradhte hinein gelegt werden ; die
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Frithte lege man namlich in die Form und gebe von
vem ®eléé dagu, lafje e8 auf dpem Eid ftehen, dann
wieder Fritchte und fo fort bid ed alle ift, bievauf ge
fiiiryt und fervirt,

5438, .i]i!llbl‘t‘l‘ -~ Belée,
@iehe Nr. 531, nur wird an die Stelle ves Wai-
ferd Himbeerfaft geacben,

039, Brunnenkressen - Gelde,

Wie Nv. 531, nur gebe man an die Stelle des
Wafjers ven Saft von Brunnenfreflen, Man reinige
namlich vie Kreffen und ftofe fie tm Morfer, orice
ven @aft in einer Serviette heraud, gebe ihn ju dem
®elée und rithre venfelben auf dem Feuer ab.

940, Jitronen-Gelée mit Hausenblase,

E3 werden 4 Loth Haufenblaje genommen, wenn
fie vorber gut geflopft und auseinander aeyuwft i, mit
1 ©Sdoppen Wafjer nebft einem Eiweif langfam ge:
Focht, Damit fie {chon bell wivd; ift fie yu 15 Sdyoppen
eingefodht , dann feibe man diefelbe durd) eine Serviette,
Hievauf nehme man 3¢ Pfuno Jucter, die Schale von
4 Jitronen nebft dem Saft und 15 Maad Wafjer ; da
su noch 2 erflopfte Crerweif; ‘icf: [afje man jufam:
men auf dem Feuer hell fodyen und feibe e wieder durd)
eine @erviette ; it ed erfblt, Dann werden [n‘m' h
amlid) Haufenblafe und Jucker durd) einander gemengt,
in eine Form gefullt und tn das Eis gefekt.

yeile,
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541, Gelée von Orangen mit Hausenblase,

Wie JNr, 540, nur anftatt Ditronen, DOrvangen;
alle fafien Gelées Fonnen auf diefe Art mit Haufenblafe
verfertigt werden ; nur ift yu bemerfen, dafi jene mit
RKalbsfifen alle flaver werden, Man glsube ja nid)t,
pafi diefe Gelées nidyt fo woblfdymedend werden , weil
pie Brithe von Kalbsfufen dazu fommt; ijt ber Stano
qut gefocht und vom Fett gerveinigt, dann wird dafjelbe
fdhoner und Deffer al§ jened von Haufenblafe undgwar
mit geringern Koften.

542, Grdbeeren - Gelée,

Einige Hianbe voll Erobeeren werden mit 1 &dyoy-
pen fodyendem Wafer angebriht und gut yugededt. R1[3
¢ erfbit, fo laffe man fie durd) cine Serviette und
verfertige dann vad Gelée N, 531, laffe aber dic
Sdjale von der Jitrone weg und gebe nur den Saft
verfelben pazu, und an die Stelle ded WWajjers den

@aft per Crobeeven.

Compot.
543, 2Apfel-Compot mit Gelée.

Dazu find Vorsvorfer-Aepfel die beffen; man nehme
ju einem Compot 18 @ticE derfelben und fdyale fte
fdhon. Dann lege man fie in frijdes Waffer, gebe die
Sdyale nebft der einer Jitrone mit einer halben Maas
Waffer jum Feuer und fode fie weid) , feibe diefelben
purd) ein Sieb, gebe nody 24 Pund Jucker hinein,, felse
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