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schmeckt vorzüglich und ist
aus einem Maggi - Sleistchdrühwürksl

so schnell zu bereiten . Solch ein Würfel wird mit reich¬
lich ^ 4 Liter kochendem Wässer übergossen . . . und
schon ist sie fertig : wohlschmeckend und klar , eine §leisch -
brühe , die den würzigen (Zeschmack des Fleisches ,
das Llroma feiner Suppen¬
kräuter in sich trägt ; denn
Maggi 's §leischbrichwürfel
sind mit bestem §leisch -
extrakt und feinen <Ze -
müseauszügen hergestellt .
Ein seit Jahrzehnten be¬
währtes Erzeugnis von
bester Qualität .

Nchtung auk die gelb -rote Packung und den Namen ^ 00 !



TrinkbouiNon . Vor dem Lssen , oder wenn man sonst Len Llppetit an -
regsn möchte , oder wenn man sich an kalten vagen nach einem warmen
Getränk sehnt , zum §rühstück und zu anderen Gelegenheiten : stets mit
einem Würfel Maggi ' s Fleischbrühe einen herrlichen Labetrunk bereiten !
Das ist das Veste , was es gibt . Man kann auch noch ein Li Hineinquirlen .

klsischvrüh -Luppsn . Sie besitzen alle Vorzüge der vrinkbouillon , dis
aus Maggi 's §lsischbrühwürfeln bereitst wird . Lluch hier erfolgt dis Ver¬
stellung genau so ; Suppen - Linlagen wie veigwarsn , Grietz , Sago , Gemüse
usw . werden hinzugekügt und langsam gargekocht .

Überhaupt zum kochen . vuf alle Gerichts — ob Gemüse , Sotzen ,
vagouts , vülssnkrüchte , vouillon - kartolfsln oder Pilze — überträgt dis
aus Maggi ' s Ileischbrühwürkeln bereitste §leischbrühs herzhaften Ge¬
schmack : Vas kommt von ihrem Gehalt an bestem §lsischextrakt und
feinen Gsmüssauszügsn .

Zum Verlängern von Suppen , hausgemachter Fleischbrühe und Sotzen
lätzt sich Maggi ' s Klsischbrühs ebenfalls vorteilhaft verwenden . Man be¬
reitet sie wie vrinkbouillon , wenn nötig auch stärker , und fügt sie unter
stetem führen bei . vann kosten : Vas Gericht wird Len koch loben !

Achtung : Maggi ' s §ieischdrüt >unirfel nur echt in der geib -raten Packung mit dem Namen



ändere Maggi -Erzeugnisse , die sich eben¬
falls seil langem bewährt haben und die
Nrbeit der Hausfrau erleichtern :

i - V .

gibt schwachen Suppen und §leischbrühen ,
Sahen , Semüssn , Salaten sowie allen §isch -
und Fleischgerichtenaugenblicklich kräftigen
Wohlgeschmack . Maggi ' s Würze ist sehr
ausgiebig , schon mit wenigen tropfen er¬
zielt man eins überraschende Verbesserung .

5uppsn
i in kürzester Zeit — nur mit Wasser ge¬

kocht - vollständig fertige , sehr schmackhafte
und nahrhafte Suppen . (Zrohe Sortenaus -
wähl , z . tZ . Erbs , Erbs mit Speck , Blumen¬
kohl , Beis mit Tomaten , Eiernudeln , Ochssn -
schwanz , Frühling , Numford und viele andere .
Man befolge dis jedem Würfel aufgedruckts ,
einfache l^ ochanweisung .

Achten Sie beim Einkauf genau auf den
Namen Q I und die gelb -rote Packung .

^ ^ 66l -6s§s >!5ckoft . Vsrlin w 35 unci Zmgski / ^lolisntvvisl lkoclsit

? . 40S S3b Sei , gesch .



I^ lare Suppe mit Liersllch
§ür 4 Personen

2 Bier l Prise Solz
2 Lhlöffsl Milch 4 Maggi ' s §leischbrühwürfel
1 Teelöffel Butter I Liier Wasser

§singshackte Petersilie
Die Bier mit der Milch , etwas feingehackter Petersilie
und einer Prise Salz verquirlen , in ein mit Butter aus -
gestrichenes Löpkchen ziehen u . dieses 25 —30 Minuten
in kochend heitzes Wasser stellen , bis die §lüssigkeit
erstarrt ist . Nach dem Lrkalten die §orm stürzen und
die Masse in zierliche Würfel schneiden . Maggi 's
§Ieischbrühwürfel in einem Liter kochendem Wasser
restlos auflösen und beim Nnrichten in jeden Leiter
Fleischbrühe eine Llnzaht Lierstichwürfel geben .

Weitzkraul , bürgerlich
§ür 2 — 3 Personen

I kleiner Kops Weißkohl l feingeschnittsne Zwiebel
t Lhlöffsl (20 g ) Butter 2 Maggi ' s § >sischbrühwürke>
vis Zwiebel in der Butter goldgelb schwitzen , Len ge¬
putzten und kleingeschnittenen kohl dazugebsn . Zwei
Maggi ' s §lsischbrühwürfel in ^ 4 Liter kochendem
Wasser auflösen , über den kohl ziehen und Stunde
langsam kochen , kurz vor dem Llnrichlen nach Salz ,

pkekker und Muskatnutz abschmecken .

Achtung : Maggi ' s §Ieischbrich « i>rfet nur echt



/ / lZ ' ^ >1/ 20
Cinkache lSoNänvlsclie Sotze

(Srundrezspt kür Helle Sätzen )
§ ür 4 Personen

«>

I Sigelb
Salz , Pfeffer ,
Zitronensaft nach

Seschmack

2 Lhlöffel (40 g ) lZutter
2 Ltzlöffel (40 g ) Mehl
' / - Liter §Isischbrühs aus

2 Maggi ' s §leischbrühwürfeln
Das Mehl in der zerlassenen lZutter durchdünsten ,
ohne zu bräunen , mit der Fleischbrühe aukküllen und
unter ständigem Rühren durchkochen lassen . Salz ,
Pfeffer , Zitronensaft beifügen , die Satze vom §euer
nehmen und das Cigelb , mit einigen Oropfen kaltem

Wasser verrührt , daruntermengen

Vorzügliches §lsis ^ ) gelse
<L> spik , Z us )

b — 8 Olatt Selatins 2 Oeslökssl Essig
2 Maggi 's §leischbrühwürfel ' / z Liier koch . Wasser
Maggi 's §leischbrühwür ?sl im kochenden Wasser aub
lösen und mit Essig kräftig abschmccksn . Oie Selatine
im kalten Wasser waschen , ausdrücken , ebenfalls in
der Srllhe auflössn (nicht kochen ) und kaltstellsn .
Will man gekochten §isch , Eier , Seklügelstücke oder
anderes Slsisch sülzen , so gibt man das noch flüssige

Selee darüber und stellt kalt .

Iber gelb -roten Packung mit dem Namen
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