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Ich weill es genau: [MAGGIs Fleischbruhe, einfach und
schnell]

Maggi-Gesellschaft <Singen (Hohentwiel)>
Berlin W 35; Singen / Hohentwiel (Baden), [ca. 1930
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jchmedat vorsiiglich und ift
aus einem (Maggi-Sleifchbriibwiirfel
jo fchnell 3u bereiten. Soldy ein Wiirfel wird mit reidh-

lidy Y/, Citer Rochendem Waijjer iibergoffen. . . und
jchon iftjie fertig: woblidymediend und klar, eine Sleijch-
brithe, die den wiirzigen Gejdhymadk des Sleifches,
0as Aroma feiner Suppen:

krduter in fich frdgt; denn

(Magagi's Sleijcdhbrithwiirfel

find mit bejtem Sleijch:

extrakt und feinen Ge-

miijeaus3ziigen hergejtellt,

€in feit Jabrzebnten be-

wdhbrtes E€rzeugnis von

bejter Qualitdt.

Baden Wiirttemberg



Trinkbouillon. Vor dem E€jfen, oder wenn man jonjt den Appetit ans
regen modte, oder wenn man fich an kalten Tagen nady einem warmen
Getrank fehnt, 3um Sriibftiick und 3u anderen Gelegenheiten: fjtets mit
einem Wiirfel (Maggi's Sleifchbriihe einen herrlidhen Cabetrunk bereiten!
Das ift das Befjte, was es gibl, (Man kann audy nody ein € hineinquirlen.

Sleifchbriib-Suppen. Sie bejigen alle Vorsiige der Trinkbouil
aus (Maggi's Sleijchbriihwiirfeln bereitet wird. Audy hier erfolgt die Ber:

lon, die

jtellung genau jo; Suppen=Einlagen wie Teigwaren, Griel, Sago, Gemiije

ujw. werden hinzugefiigt und langjam gargeRodht

ilbcrhuupt sum Rochen. Auf alle Gerichte ob Gemiife, Sofen,
Ragouts, Kiiljenfriidyte, Bouillon-Rartoifeln oder Pilze ibertragt die
aus (Maggi's Sleifjchbrithwiirfeln bereitete Sleijdybriihbe herzhaften Ge
fdhmack: Das kommi von ibrem Gebhalt an beftem Sleijcdhextrakt und

feinen Gemiijeaussiigen,

Sum Verlingern von Suppen, hausgemacdhter Sleijchbrithe und Solen
ldfst fich (Nagai’s Sleifdybriihe ebenfalls vorteilhaft verwenden, (Man be-
reifel jie wie Trinkbouillon, wenn ndfig audy jtarker, und fligt jie unter

ftetem Rilbren bei. Dann kojten: Das Gericht wird den Rody loben!
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Andere Maggi-Erzeugniffe;, die jich eben-
falls jeit langem bewdbhrt haben und die
Arbeit der Bausfrau erleichtern:

gibt {chwachen Suppen und Sleijchbriihen,
Sofen, Gemiifen, Salaten fowie allen Sijch:
und Sleijchgerichten augenblicklid) krdftigen
Woblgejchmack. Maggi’s Wiirse ijt febr
ausgiebig, jchon mit wenigen Tropfen er-

ielt man eine iiberrajchende Verbejjerung.

g'&!bn in Riirzefter 3eit — nur mit Waffer ge-
Rocht—volljtdndig fertige, febr jchmadkbafte
und nabrhafte Suppen. Grofse Sortenaus-
wabl, 3. B. €Erbs, Erbs mit Speck, Blumens-
kobl, Reis mit Tomaten, €iernudeln, Ochjen-
{chwans,Srithling, Rumford undvieleandere.
(Man befolge die jedem Wiirfel aufgedruckte,
einfache Rochanweijung.

Achten Sie beim Einkauf genau auf den
Namen MAG G| und die gelb-rote Packung.

Gef. gejd.
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Rlare Suppe mit €ierjtich
Siir 4 Perfonen
2 €ier 1 Prife Sal3
2 €f1offel Milch 4 Maggi’s Sleifchbrithwiirfel
1 Teeloffel Butter 1 Citer Wajfer
Seingebhackte Peterfilie
Die €ier mit der Milch, etwas feingehadkter Peterfilie
und einer Prife Sal3 verquirlen, in ein mit Butter aus-
geftrichenes Topichen giefzen u. diefes 25—30 (Minuten
in Rochend heifzes Wafjer ftellen, bis die Sliiffigkeit
erftarrt ijf. Nady dem €rkalten die Sorm fjtiirzen und
die (Maffe in 3ierliche Wiirfel fchneiden. Magai's
Sleifchbrithwiirfel in einem Citer kochendem Wajjer
reftlos aufléfen und beim Anrichten in jeden Teller
Sleijchbriihe eine Anzahl Eierftichwiirfel geben.

Weifskraut, biirgerlich
Siir 2—3 Perfonen

1 kleiner Ropf Weifskohl 1 feingejchnittene 3wiebel
1 Ef5l6tfel (20 g) Butter 2Maggt’s Sleifchbriihwiirfel

Die 3wiebel in der Butter goldgelb fchwitzen, den ge-
pufsten und kleingejchnittenen Rohl dazugeben. 3wei
Maggi’'s Sleifchbriihwiirfel in 3/, Liter kochendem
Walffer aufléfen, iiber den Robhl giefzen und 3/, Stunde
langjam Rochen, Rurz vor dem Anrichten nach Salsz,
Pieifer und Muskatnufz abjchmecken.
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€infache Bolldndifche Sofse
(Grundreszept fiir helle Sofzen)
Siir4 Perfonen
2 €Efloifel (40 g) Butter 1 €igelb
2 Efzloffel (40 g) Mehl Sal3, Pieffer,

1/; Liter Sleifchbriihe aus 3itronenjaft nach
2 Maggi’s Sleijchbriihwiirfeln Gejchmack
Das Mebhl in der zerlajjenen Butter durchdiinjten,
ohne 3u brdunen, mit der Sleijchbriithe auffiillen und
unter jtandigem Riihren durchkodhen lajfen. Sals,
Pieffer, 3itronenfaft beifiigen, die Sofe vom Seuer
nebmen und das €igelb, mit einigen Tropfen kaltem
Wajjer verriihrt, daruntermengen

Vors3iigliches Sleifchgelee
(Ripik, Jus)
6—8 Blatt Gelatine 2 Teeloffel €jfig
2 Maggi’s Sleijchbrithwiirfel '/, Liter kRoch. Wafjer

(Maggi's Sleijchbriihwiirfel im Rochenden Wajfer auf:

[6]en und mit Effig kraftig abjchmecken. Die Gelatine

im Ralten Wajfer waijchen, ausdriicken, ebenfalls in

der Brilhe aufléjen (nicht Rochen) und Raltjtellen.

Will man gekodyten Sijdh, Eier, Geiliigeljtiicke oder

anderes Sleijch fiilzen, jo gibt man das nod fliijjige
Gelee dariiber und jtellt kalt.
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